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Gospodarska skušnja. 
Greda v sodu in piramida v kleti. 

S a l a t a je sploh priljubljena in zdrava jed; tudi 
pozimi jo imamo radi, če tudi je nekoliko trja in bolj 
grenka. Zato se napravljajo v kleti gredice, tružice itd. 
Al lahko se naredi greda za salato v sodu . 

Ako vzames kak star sod ali pa kako lajto, ki ima 
le spodnje dno, izvrtaš s strešnikom (svedrom) krog in 
krog kake 4 palce od tal vrsto lukenj po kaka 2 palca 
saksebi; nasuješ prsti zmešane s peskom do izvrtanih 
lukenj; vtakneš v vsako luknjo korenino endivije ali 
cikorije (regrata) tako, da tanjši konec gleda proti sredi 
soda, rast pa iz luknje; 4 palce više izvrtaš drugo 
vrsto, nasuješ zopet prsti, vtakneš ravno tako drugo 
vrsto korenin in tako delaš do vrha soda in vselej po 
malem zalivaš prst in rastlike: imel bodeš gredo v 
s o d u , ki bode v dveh ali treh tednih ozelen61a in za 
celo družino salate dala, ki jo bodeš lahko porezal 
okrog soda. 

Pa tudi brez soda v podobi p i r a m i d e se da taka 
greda napraviti. Naredi se v kleti greda kakorkoli ve­
lika, štirovoglata ali pa okrogla, s prstjo, zmešano s 
{>eskom. Ob robu grede polagajo se krog in krog sa-
atne korenine tako, da gleda koren proti središču, rast 

pa ven; na to se dene dva palca više ravno take zemlje 
kakor prej; potem se položi druga vrsta salatnih ko­
renin ravno tako kot poprej; potem nameče se zopet 
za dva palca više zemlje in na vrh ob robu spet pola­

gajo se korenine, in tako zvršuje se piramida, ako vsaki 
novi naklad naredi se oži in se tudi sproti nekoliko 
zaliva. Dobro je, da se polagajo veče in močnejše ko­
renine bolj v spodnjih vrstah, slabejše pa v zgornjih. 
V kakih 2 ali treh tednih stala bode v kleti lepa pira­
mida same salate, ktera se porezuje del za delom. 
Predno se porabi prva rast, dorastla je že druga. Ob­
ljubim, da ta piramida bode ti več koristila, nego vse 
egiptovske. 


