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Sposéb garbowania skér. — K. DACHLAUER i CH. THOMSEN. — L G. Far-
benindustrie A. G. Pat. niem. 453477.

Polega na zastosowaniu jako cial garbujgcych produktéw, ktére otrzymuje sig
z ketonéw, albo aldehydéw, wzgl. ich pochodnych rozmaitych, przez ich konden-
sacje z hydroksypochodnemi polaczen aromatycznych (w obecnosci czynnikéw ulat-
wiajacych ja) i przez nastepna przemiane ich w posta¢ latwo rozpuszczalng w wo-
dzie, np, zapomoca sulfonowania lub innych reakcyj. K. D.

Otrzymywanie wodnych zawiesin olejéw, tluszczéw, woskéw, zywic, kauczuku

it. p. — A. BIDDLE. — Pat. ang. 283686.

Ciala organiczne, same lub w mieszaninie z hydrofilnemi koloidami™ jak ka-
zeina, skrobia, mydlo, szklo wodne, saponina i t. p. poddaje sie dzialaniu wapna
i substancyj, ktdre, reagujac z niem, wytwarzaja alkalja, np. rozczynami weglanow,
dwuweglanéw, szczawianéw, fluorkéw i t. p. Np. zarabia si¢ CaO z flurkiem sodu,
woda i skrobia na paste, w ktdrej dysperguje si¢ zywice. Dodajac np. rozczynu
wodorotlenku wapnia i siarczku potasu lub amonu do mleka kauczukowego, otrzy-
muje sie delikatna mieszaning siarki z kauczukiem rozdrobionym. Do zawiesin ta-
kich mozna dodawaé olejéw, woskéw, smoly, cial wypelniajacych, jak tlenku cynku,
kredy, glinki, sadzy, delikatnie rozdrobnionych widkien, jak korka, maki trocinowej,
asbestu i t. p. Z otrzymanych produktéw mozna przez ogrzewanie, prasowanie i fil-
trowanie oddzieli¢ wode. W tym przypadku nalezy domiesza¢ jeszcze do masy cial
takich jak aldehyd mréwkowy, . dwuchromian potasu, tanina, chlorek cynku i t. p-
czynnikéw o dzialaniu koagulujacem. K. D.

15. DIVERSA.
¥ JAN ZAWIDZKI.

ZYGMUNT PRZYREMBEL — Historja cukrownictwa w Polsce. — Tom I-szy,
Warszawa 1927, 8-ka, str, 5, 307 z 40-ma tablicami.

Polska literatura historyczna, dotyczaca rozwoju naszego rolnictwa, rzemiost,
g6rnictwa oraz przemystu, jest nadzwyczaj uboga. Z okresu 19-tego stulecia posia-
damy jedynie tylko znakomite dzielo monograficzne Hieronima Labeckiego
p. t.: ,Gornictwo w Polsce, spis kopalnictwa i hutnictwa polskiego pod wzgledem
technicznym, historycznym, statystycznym i prawnym®, Warszawa 1841, 2 tomy,
538 i 551, a poza tem bardziej fragmentaryczne opracowania: Edmunda Sta-
wiskiego ,Poszukiwania do historji rolnictwa krajowego“, Warszawa 1857, 8-ka,
str. 384, oraz Juljana Kolaczkowskiégo ,Wiadomosci tyczace si¢ przemysiu
i sztuki w dawnej Polsce“. Krakéw 1888, 8-ka, str. 744.

Dopiero z nastaniem panstwa polskiego poczeto sie nieco zywiej interesowa¢
historja tych dzialéw naszej pracy wytworczej. Ukazalo si¢ cenne studjum Ignacego
Baranowskiego ,Przemyst Polski w 16-ym wieku“. Warszawa 1919, str. 192;
nastepnie monografja H. Gasiorowskiej ,Gérnictwo i hutnictwo w Krolestwie
Polskiem. 1825—1830“. Warszawa 1922, str. 592, a wreszcie tom pierwszy dziela
p. Zygmunta Przyrembla ,Historja Cukrownictwa w Polsce®, zakrojonego
na trzy tomy.

Cukrownictwo stanowi tak wazny dzial produkcji rolniczo-przemystowej, ze na
Zachodzie juz dawno zwrécono uwage na jego rozwdj historyczny w poszczegdlnych
panstwach. Wystarczy w tym wzgledzie wskazaé na znakomite dzieta Edmunda
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Lippmanna: ,Geschichte des Zuckers, seine Darstellung und Verwendung seit
iltesten Zeiten bis zum Beginne der Riibenzuckerfabrikation. Ein Beitrag zur Kultur-
geschichte“, Lipsk 1890, str. 474 oraz ,Die Entwickelung der Deutschen Zucker-
industrie vom 1850 bis 1900“. Lipsk 1900, str. 341. Dalej na szereg monografij,
traktujacych o rozwoju cukrownictwa francuskiego, jak np. Hélota ,Le sucre de
betterave en France“, Cambroi 1900; Légier’a ,Histoire des origines de la fabri-
cation du sucre en France“, Paryz 1901; Warenghien’a ,Histoire des origines
de la fabrication du sucre das le département du Nord“, Douai 1912; Mévian’a
»Histoire de l'industrie sucriére de la région du Nord“, Sille 1891 i t. d. Wreszcie
na K. C. Neumann’a ,Entwurf einer Geschichte der Zuckerindustrie in Bohmen,
1787—1830%, Praga 1891; J. V. Divis'a ,Beitrdge zur Geschichte der Zuckerin-
dustrie in Bohmen 1830—1860“, Praga 1891; Strohmer’a ,Die technische Ent-
wickelung der Zuckerindustrie in Oesterreich®, Wieden 1900, oraz na zarysy ogélne:
W. Reed’a ,The History of Sugar and Sugar Yielding Plants, with Epitome of
every ustable process of Sugar Extraction and Manufakture, from the earliest Times*,
Londyn 1856, str. 206 i ,Sugar; history of its introduction into varions countries,
its culture, manufacture, its prices from 1319 up to date, etc.” Londyn 1886.

Co sig tyczy cukrownictwa buraczanego na kontynencie europejskim, to jak
wiadomo, gléwny impuls do jego rozwoju dal dekret Napoleona z r. 1806, za-
braniajacy wwozu plodéw kolonialnych, w ich liczbie réwniez i cukru trzcinowego,
Dekret ten spowodowal bardzo znaczny wzrost cen cukru kolonialnego, a przez to
pobudzil sfery przemyslowe i rolnicze do prob nad fabrycznem otrzymywaniem cukru
z roélin uprawianych w Europie, przedewszystkiem za$ z bialych burakéw cukrowych.

Wprawdzie na kilka lat przedtem, mianowicie w r. 1802 zalozyl Franciszek
Achard w Cuneru na Slasku pierwsza fabryke cukru z burakéw, jednakze ta jego
préba nie przekonala rolnikéw o mozliwosci otrzymywania cukru z tej rosliny.
Dopiero wspomniany dekret Napoleona z r. 1806, a nastepnie przyznane
przezen w r. 1811 znaczne kredyty na pomoc dla plantatoréw burakéw oraz dla
fabrykantéw cukru zapoczatkowaly wlasciwy rozwdj cukrownictwa buraczanego we
Francji, a nastepnie w innych krajach.

U nas pierwsza ksiazke ,,O fabrykacji cukru z bialych burakéw® oglosil Sta-
nistaw Balinski w r. 1811, za§ pierwsza cukrownie zalozyl Jézef hr. My-
cielski w r. 1820, w swym majatku Galowie.

Rozw6j cukrownictwa na dawnych ziemiach polskich dzieli p. Przyrembel
na trzy odrebne okresy: mianowicie pierwszy, zwany ogniowym, rozciagajacy si¢ od
r. 1820 do 1850, obejmuje okres czasu, w ciagu ktérego przemys! cukrowniczy stal
u nas na poziomie wytwdrczosci rekodzielniczych, stojacych wylacznie niemal zywa
sifa popedowa. W okresie tym dokonywano zageszczania sokow ' oraz gotowania
cukrzycy wprost na ogniu. W drugim przejsciowym. okresie, trwajacym od r. 1850
do 1870, cukrownie polskie poczely stosowaé pare wodng .do zageszczania sokow
i gotowania cukrzycy, zaréwno jak i do celéw motorycznych. W tym okresie poczeto
réwniez stosowaé¢ metode dyfuzyjna do wydobywania soku z krajanki, jak rowniez
i wiréwki do oddzielenia cukru z cukrzycy. Skutkiem tych ulepszen, wymagajacych
znacznych nakladéw pienieznych, zanikaja drobne cukrownie gospodarcze, ustepujac
miejsca cukrowniom przemyslowym, zakladanym prze? rézne spotki i towarzystwa.
Trzeci, wielko-przemyslowy okres rozwoju naszego cukrownictwa zaczyna sig¢ po roku
1870. W okresie tym cukrownictwo nasze rozwija sig bardzo szybko, zwlaszcza w Kon-
greséwce oraz na Kresach poludniowo-wschodnich, na Wolyniu, Podolu i Ukrainie.
Warsztaty fabryczne stale si¢ doskonala pod wzgledem technicznym, zwiekszajac
jednoczesnie swe rozmiary oraz obnizajac koszty produkcji.
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W wydanym dotychczas pierwszym tomie swego obszernego dziela, przedstawia
autor bardzo szczegélowo jedynie tylko pierwszy okres rozwoju naszego cukrownictwa
w latach od r. 1820 do 1850, traktujac odrebnie rozwdj cukrownictwa w Wielko-
polsce, w Galicji, w Kongreséwce oraz na Litwie.

W Wielkopolsce najwieksze zastugi w kierunku zapoczatkowania cukrownictwa
buraczanego polozyli przedstawiciele tamtejszej arystokracji, w szczegdlnosci Jézef
br. Mycielski (Galéw 1820 r.), Henryk hr. Dzieduszycki (Nowawies 1834),
Michal hr. Mycielski (Sptaw 1834), general Dezydery Chtapowski (Tur-
wia 1936) oraz Edmund hr. Raczynski. Nadmierne opodatkowanie cukru,
przeprowadzone w r. 1850 przez rzad pruski, podkopalo byt malych cukrowni go-
spodarskich, jakiemi byly wszystkie warsztaty wielkopolskie.

W Malopolsce pierwsza mala cukrowienke zalozyl w r. 1823 Teodor Mrozo-
wicki w Stanistawowskiem, za§ pierwsza wigksza cukrowne general Ferdynand
de Fresnel wr. 1829 w Zloczowskiem. Dalsze duze cukrownie pozakladali Fran-
ciszek hr. Potocki (1833 w Zbarazu), Henryk hr. Dzieduszycki (1838
w Tlumaczu), Alfred hr. Potocki (1838 w Lancucie) i t. d. Razem zaloZzono
19 cukrowni, ktére w r. 1849 wyprodukowaly okolo 200.000 ¢ cukru. Wszystkie
te cukrownie nie mogly si¢ jednak utrzymadé, gtéwnie skutkiem zbyt niskiego poziomu
rolnictwa oraz skutkiem zaprowadzonej przez rzad austrjacki w r. 1849 zbyt wyso-
kiej akcyzy na cukier.

W Krélestwie Polskiem pierwsza cukrownie zalozyl Henryk hr. Lubienski
w Czestocicach w r. 1826, a w cztery lata pdzniej druga cukrownie w Guzowie
pod Warszawa. Obie te fabryki przetrwaly do dnia dzisiejszego. Po powstaniu listo-
padowem stworzyl Herman Epstein w r. 1838 pierwsza wieksza fabryke cukru
pod firme ,Hermanéw“ w dobrach Szymanowskich pod Warszawa. Wartos¢ tego
zakladu przemystowego oceniano w r. 1850 na 450.000 rubli. Nastepnie wieksze
cukrownie powstaly w LeSmierzu (1838), w Strzelcach (1839) oraz w innych miejsco-
wosciach. Prawie réwnoczesnie ukazal si¢ w druku pierwszy oryginalnie napisany,
wyczerpujacy podrecznik technologji cukru, p. t.: ,O wyrobie cukru z burakéw,
Warszawa 1837, str. 438", opracowany przez prof. J6zefa Belze na podstawie
zrédel zagranicznych, lecz uwzgledniajgcy w nalezytej mierze réwniez i stosunki
krajowe.

Rzad rosyjski. w przeciwienstwie do rzadu pruskiego i rzadu austrjackiego
nietylko nie tlumil, lecz nawet sie opiekowal rozwojem cukrownictwa krajo-
wego, zaprowadzajac stosowna ochrone celna, dostarczajac bogatszych kredytow
bankowych na zakladanie nowych oraz przebudowe dawnych cukrowni, wreszcie wy-
sylajac swym kosztem zagranice mlodych technikéw celem dokladnego poznania do-
konanych tam udoskonalen technicznych. To tez podczas kampanji roku 1850/51
bylo czynnych w Krolestwie 39 cukrowni, ktére wyprodukowaly 221.500 pudéw
(4.554 tonn) maczki cukrowej.

Na Litwie powstala w r. 1827 pierwsza cukrowienka w Bockach, majatku
Jana hr. Potockiego. Nastepnie zas, gléwnie skutkiem usilowan Karola
Szpakowskiego, ktéry w r. 1838 zalozyl w swym majatku w Grodzienskiem
pierwszq polskq szkolq praktycznego cukrownictwa, rozpowszechnil si¢ na Litwie t. zw.
»domowy“ wyréb cukru w malych warsztatach rolniczych.

W ten sposob przedstawia sie w najogdlniejszych zarysach rozwdj naszego cu-
krownictwa az do roku 1850. Autor zgromadzil w swem dziele obfity i bardzo
cenny materjal dowodowy pod postacia szczegélowych opiséw poszczegélnych fabryk,
ich kosztoryséw, bilanséw, stosowanych sposobéw fabrykacji, wreszcie odpowiednich
rozporzadzen wladz rzadowych i t. p. Nadto ozdobil on swa ksiazke, wydana na
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papierze bezdrzewnym, czterdziestoma tablicami, z ktérych siedemnascie podaje
podobizny gléwnych dzialaczy w sprawie zapoczatkowania i rozwoju naszego cu-
krownictwa.

Nie bedac specjalista cukrownikiem, nie moge wchodzic w szczegélowy roz-
biér materjaléw i opiséw podawanych przez autora. Tylko z punktu widzenia ogdlno-
historycznego pragnatbym wskazaé¢ na zupelny brak w ksiazce autora tla zachodnio-
europejskiego. Z jego dziela dowiadujemy si¢ dosé szczegolowo o tem, co zdzialano
u nas w dziedzinie fabrykacji cukru buraczanego, ale nie otrzymujemy zadnych wia-
domosci i wskazéwek co do tego, w jakim stosunku i w jakiej zaleznosci znajdowal
si¢ rozwd] naszego cukrownictwa od rozwoju tegoz przemyslu zagranica, zwlaszcza
we Francji oraz w Niemczech. Mam nadziejg, ze w ostatnim tomie swej cennej
monografji uzupelni autor ten brak perspektywy dziejowe;.

Z uwag rzeczowych nastrecza mi sig¢ narazie tylko jedno. Mianowicie na str.
185 swego dziela pisze autor: ,Wiemy, ze w roku 1837 jezdzil zagranice jakis
technik z polecenia Banku Polskiego, w celu zwiedzenia niemieckich i francuskich
warzelni soli..,.. zbadal on zarazem fabryki cukru w Czechach i na Slasku i caly
operat, dotyczacy produkcji cukru.... Bankowi zlozyl, przez co sig, niewatpliwie,
wiele do szparkiego w nastepstwie rozwoju cukrownictwa u nas w kraju -przylozyl,...
By¢ moze, ze w tym delegowanym zagranicg technikiem, o ktérym wspomina Dr.
Radziszewski, byl niejaki Apolinary Schouppé...“, Otéz ten domyst
autora jest bledny, bowiem owym technikiem by! nie kto inny jak znany nasz chemik
Antoni Hann (1796—1861). Mianowicie w znajdujacym si¢ w moim posiadaniu
rekopismiennym jego Dzienniku podrézy z lat 1815—1829, 1831 i 1836—1837
znajduje na str. 657 wzmianke do$é obszerna, z ktérej wynika, ze byl on w roku
1836 wyslany przez Henryka hr. Lubienskiego zagranice, celem zbadania
ulepszen stosowanych ‘w warzelnictwie soli, a przy tej okazji zwiedzil réwniez cu-
krownie buraczane w Niemczech oraz we Francji.

Konczac niniejsze sprawozdanie moge tylko zyczyé autorowi jaknajpredszego
ukonczenia jego cennego dziela, ktére niewatpliwie stanie sig ozdobg naszej nad
wyraz ubogiej literatury historyczno-przemyslowej.

M. SAGAJELO.
; PRZYSPIESZACZE WULKANIZAC]L

Zasadniczym procesem w technologji wyrobéw gumowych jest proces wulka-
nizacji. Jak wiadomo, polega on na tem, ze weglowodér kauczuku, laczac sie z nie-
wielka iloscig siarki, daje produkt o innych wlasnosciach fizycznych i chemicznych,
produkt nazywany potocznie guma.

W zasadzie rozrézniamy dwa rodzaje wulkanizacji: wulkanizaci¢ na goraco,
polegajaca na tem, ze mieszanke kauczukowa z siarka ogrzewa sie¢ przez pewien
czas w +° okolo 140° C, i wulkanizacje na zimno, przy ktérej kauczuk podaje sig
dzialaniu S,Cly. Ten ostatni rodzaj wynaleziony zostal w r. 1846 przez Al. Par-
kes’a?l) i od tego czasu zadnym zasadniczym zmianom nie ulegl. Poniewaz jednak
ten rodzaj wulkanizacji stosuje si¢ jedynie do wyrobéw o bardzo nieznacznej gru-
bosci, ulegajacych szybkiemu stosunkowo starzeniu sig, w dalszym ciagu niniejszego
artykulu bedzie mowa wylacznie o wulkanizacji na goraco, gdyz ten sposéb stosuje
si¢ przy wszystkich wyrobach, uzywanych w technice, i wogdle przy wszelkiego

1) P. Ang. 11147 (1846).
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