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Cuvant inainte

Daca motorul lumii medievale 1-a reprezentat spatiul rural, dominanta
economiei a reprezentat-o fard indoiald agricultura, care a jucat un rol esen-
tial in dezvoltarea societatilor omenesti in toate epocile istorice. Cu toate
acestea, economia agricola si satul arhaic au fost evaluate ca apartinand unui
univers imutabil, rigidizat intre barierele conservatoare ale obiceiurilor con-
siderate ca fiind ancestrale si care, prin definitie, ar fi impiedicat progresul.
Cu o astfel de paradigmd, asupra lumii medievale s-a proiectat imaginea
negativa, intunecatd, atribuitd intregii epoci. Aceasta inflexibilitate in pro-
cesul cognitiv de intelegere a unei perioade istorice si a unui intreg univers
de viata poate fi desfiintata prin studierea si cunoasterea aspectelor de viata
cotidiand, a mentalitatilor individuale si colective, care sunt determinate de
relatii complexe, precum cele stabilite intre naturd - spatiul pastoral - spa-
tiul casnic si stat-societate-comunitate-individ.

In istoriografia roméaneasca, viata cotidiana a locuitorilor spatiului urban
si a celui rural, precum si universul fdranului legat de animale si succesiunea
muncilor agricole au reprezentat teme conexe, cu valoare secundara, demer-
surile fiind viciate de lipsa informatiilor directe din izvoarele documentare.
Pana in momentul de fatd, cercetitorii nu au exploatat exhaustiv si eficient
potentialul de date al tuturor categoriilor de surse, editate sau inedite. Cu
atdt mai mult cu cat teme precum viata cotidiand a comunitatilor urbane si
rurale, practicile culinare si alimentatia, sanatatea si igiena, aspectele cultu-
rale si cultuale presupun utilizarea unei game variate de informatii oferite de
mai multe stiinte conexe istoriei, cercetarile interdisciplinare determinand
dimensiunea oricarui demers stiintific de acest tip. Doar in ultimele doud
decenii s-au constatat schimbari destul de timide de mentalitate, abordare
si metodologie in ceea ce priveste investigarea lumii satului si a orasului
medieval, conditionate de utilizarea datelor provenite din domenii stiintifice
diverse si de stransa colaborare dintre specialisti.

Astfel, arheobotanica, arheozoologia si antropologia fizica au adus com-
pletari semnificative si continud sa reprezinte discipline fundamentale
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10 Cuvant inainte

pentru cercetdrile privind cultivarea diferitelor soiuri de cereale ori legume,
fauna si lumea animald domesticd, vanatul, alimentatia, starea de sanétate,
igiena si conditiile de viatd, evolufia somatica si fiziologica a populatiilor
umane. Imaginea secventiala sau de ansamblu este completa atunci cand
informatiile scrise sunt sustinute de sursele arheologice, lingvistice, icono-
grafice si etnografice.

Spre exemplu, etnografii, prin cercetarile lor, au surprins comunitati
umane incremenite in timp de cel putin doua veacuri, grupuri umane care
vietuiesc intre limite geografice distincte dupa coordonate simple, firesti,
pentru existen{a lor individualizata prin cutume si credinte ancestrale. Cu
certitudine, instrumentarul specific folosit, notiunile care desemneaza fie-
care unealta ori parte a ei, precum si indeletnicirile agricole si pastorale sunt
o mostenire a ultimelor doud-trei veacuri ale Evului Mediu. In plus, modul
de viata simplu, cu obiceiurile, limba, vestimentatia si credintele popular-
religioase, dar si arhitectura din aceste zone sunt reminiscente ale unor rea-
litati istorice din ultima etapd a Evului Mediu. In plus, nu este nimic mai
fascinant decat investigarea reprezentarilor artistice, care surprind momente
de viata cotidiand a taranului medieval. Iconografia laica si religioasa (expri-
matd prin frescele de pe peretii edificiilor civile si bisericesti, prin repre-
zentarile miniaturale, picturi, sculpturi, stucaturi, vitralii, precum si alte
decoruri murale si monumentale etc.) oferd surse remarcabile referitoare la
obiceiuri, activitatile ordinare, mentalitatea colectiva si individuala, gesturi,
la conditiile de trai, la practicile cultural-religioase, la vestimentatia/portul
popular, la fizionomia omului medieval etc. Viata pastorald si taranul medi-
eval au furnizat suficiente surse de inspiratie, fiind integrate in ample teme
cu caracter profan si religios.

In spatiul extracarpatic roméanesc, ansamblul practicilor, a tehnicilor
agricole si pastorale, indeletnicirile mestesugaresti au determinat modul de
viatd, au structurat comunitdtile si au definit in cele din urma profilul econo-
mic, cultural si politic al organizatiilor statale din acest spatiu. Daca pentru
prima parte a Evului Mediu izvorul arheologic este primordial, incepand cu
secolele XV-XVT se inmultesc sursele scrise care fac referire direct ori indi-
rect la universul agricol si economia medievala a Moldovei. Pe baza acestor
surse valoroase se poate reconstitui imaginea de ansamblu a societatii roma-
nesti arhaice din aceastd zond geografica. Atunci cdnd documentele nu ne
furnizeazd prea multe date despre aceastd lume fascinantd, istoricului nu-i
ramane altd solutie decat prospectarea comparativa, analitica si descriptiva
a tuturor datelor.
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Cuvant inainte n

Desi vorbim de o societate medievala cu destule probleme (o igiena si o
alimentatie precara si deficitara; un nivel de trai sardcacios; promiscuitate;
abandon de copii si moarte infantila precoce; locuinte si gospodarii insalu-
bre, inchise si inconfortabile, avand la dispozitie un inventar gospodaresc
si mestesugdresc nediversificat si subred; conditii de munca grele; un sta-
tut social, juridic-administrativ inferior; pedepse si maltratdri corporale
frecvente; un cadru infractional complex; frici ordinare si escatologice etc.)
nu pot fi omise bucuriile marunte ale vietii cotidiene, generate de nasteri
si cdsatorii, frecventarea cragmei si a bisericii, sarbatorile tradiional-religi-
oase, horele si jocurile populare ori banalele participari la serbarile campe-
nesti si la targurile locale, in care taranul continud sa reprezinte personajul
dominant al universului pastoral medieval.

O chestiune la fel de sensibila in istoriografia roméneasca o reprezinta
raportul legat intre accesul oamenilor la resursele de hrana adecvate si fluc-
tuatiile indicelui demografic. Problema corelatiei dintre varietatea produ-
selor alimentare si demografia spatiului carpato-nistrean, de la constituirea
statului medieval moldovenesc (secolul XIV) si pand in prag de modernitate
(secolul XVIII), nu a reprezentat in istoriografia romaneascd o preocupare
de cercetare sistematica, astfel incat demersul nostru vine sd umple goluri
in studierea acestor teme complexe. Astfel, aspectele abordate vor induce
cel mai probabil directiile de cercetare viitoare, fiecare etapa reprezentand
punctul de pornire al unui nou proiect, ale carui obiective fundamentale ar
trebui sa fie cunoasterea mecanismelor care au stat la baza transformérilor
de ordin demografic si a implicatiilor acestora, dar si o mai buna intelegere
a fenomenelor politice, social-economice, culturale si religioase in epoca
medievala si premoderna a Moldovei istorice. Asa cum am precizat anterior,
demersul de fata este situat la intersectia mai multor domenii de contact,
cum ar fi arheologia, istoria, arheozoologia, arheobotanica, paleoantropolo-
gia, ecologia, sociologia, etnografia si lingvistica. Utilizarea in complemen-
taritate a datelor obtinute, ca rezultate ale valorificarii surselor documentare
scrise, a vestigiilor arheologice, a izvoarelor etno-lingvistice si a determina-
rilor bioarheologice, va oferi cu siguranta o mai buna intelegere a universu-
lui medieval din spatiul carpato-nistrean si va pune bazele unor investigatii
viitoare.

Lucrdrile incluse in volumul de fatd au fost prezentate in cadrul
Simpozionului national Alimentatie si demografie in Moldova din Evul
Mediu pdnd in epoca modernd: aborddri interdisciplinare, desfasurat in for-
mat online in ziua de 16 octombrie 2021.
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12 Cuvant inainte

Simpozionul, organizat sub egida Institutului de Arheologie din cadrul
Academiei Romane - Filiala Iasi (ARFI), in parteneriat cu Centrul de
Cercetdri Antropologice ,Olga Necrasov” (ARFI) si Complexul Muzeal
National ,,Moldova” Iasi, marcheaza inca un pas in incercarea de a largi
spectrul informational necesar reconstituirii istoriei si culturii alimentatiei
si a realitatilor demografice din Moldova in perioada medievald si moderna,
prin promovarea celor mai noi rezultate obtinute prin utilizarea atat a docu-
mentelor istorice, cat si a artefactelor specifice (vase, unelte si ustensile de
bucitdrie), a resturilor de natura biologicé (umane, animale, vegetale), des-
coperite in siturile arheologice.

Manifestarea stiintifica a reunit arheologi, istorici si bioarheologi
(specialisti in arheobotanica, arheozoologie si antropologie fizica), iar lucra-
rile prezentate au acoperit o paleta larga de subiecte privind semnificatiile
socio-culturale, biologice si ecologice ale unor descoperiri arheologice si
documentare din Moldova secolelor XIV-XIX. Participarea colegilor la acest
simpozion si, ulterior, la volum raméane meritorie si le mulfumim pentru ca
au raspuns apelului nostru.

In prima parte a volumului sunt grupate lucriri care abordeazi ca tema
comund Resurse si produse alimentare, vase de bucdtdrie. Geanina Butiseacd
si Vasile Diaconu, Luminita Bejenaru si Ludmila Bacumenco-Pirndu ana-
lizeaza resturi arheologice de plante si animale, prezentand date preli-
minare arheobotanice pentru o locuinta medievald de la Targu Neamt,
respectiv, informatii sintetice arheozoologice privind resursele de carne in
Moldova secolelor XIV-XVIII. O serie de opt lucrari prezinta, pe baza sur-
selor documentare, aspecte particulare si generale de alimentatie. Monica
Dejan si Stefan Dejan, Alina Felea, Mircea Ghenghea, Bogdan Mateescu si
Arcadie Bodale descriu produse alimentare consumate cu referiri la Curtea
Domneasca de la Suceava, dulciuri din Tara Moldovei in secolele XVII-
XIX, utilizarea sarii in spatiul romanesc in secolul XIX, alimentatia la sate
in secolul XIX, respectiv alimentatia in Tara Moldovei (secolele XV-XVIII).
George Bilavschi, Mihai Amariutei si Andrei Melinte ofera cititorului infor-
matii valoroase referitoare la circulatia marfurilor agricole in Moldova seco-
lelor XV-XVTI, aprovizionarea cu carne a orasului lasi in perioada fanariota,
respectiv, comertul cu alcool si produse alimentare in tinutul Iasi (secolele
XVIII-XIX). Adriana Miron, Costicd Asavoaie, Cosmin Nita si lonut Iatcu
vorbesc despre unele recipiente folosite in bucétaria veche a Moldovei, utili-
zand deopotriva sursele arheologice, cat si izvoarele scrise.

A doua parte a volumului, dedicat temei Realitdti demografice. Date arheo-
logice si antropologice, reuneste trei lucrari, care contin evaludri demografice,
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Cuvéant inainte 13

precum si referiri la practici funerare si la starea de sdnatate a populatiilor
arhaice de pe teritoriul istoric al Moldovei. Astfel, pe baza descoperirilor
arheologice, Gheorghe Postica si Ludmila Bacumenco-Pirndu prezinta cimi-
tirele si complexele funerare izolate, descoperite la Orheiul Vechi (secolele
X-XVIII). Elena Gherman ofera exemple de practici funerare din secolul
al XVII-lea, identificate in urma unor cercetdri arheologice intreprinse in
ultimele decenii in cuprinsul orasului Tasi. In cele din urma, Monica Groza
si Luminita Bejenaru evalueaza din punct de vedere antropologic profilul
demografic pentru populatia Iasilor medievali.

In mod categoric, volumul de fafd se constituie intr-un instrument de
lucru util atét specialistilor interesati de istoria si cultura alimentatiei si
impactul acesteia asupra demografiei, cat si mediului educational (studenti-
lor, masteranzilor si doctoranzilor), care va beneficia de oportunitatea de a
se familiariza cu teme de cercetare de mare actualitate in istoriografia inter-
nationald si, nu in ultimul rand, va avea ocazia de a deprinde metode de
lucru consacrate deja in Occident.

1 noiembrie 2021 Editorii
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Date preliminare despre resturile
arheobotanice provenite dintr-o locuinta
medievala de la Targu Neamt

Geanina Butiseaca*, Vasile Diaconu™*

Abstract: Recent archaeological research from the old center of Targu Neamt
city revealed a portion of a medieval dwelling from the 15th century. Inside the
house were found ceramic fragments, metal objects, but also chared seeds.

To determine the vegetation fragments we took samples from the dwelling fill-
ing and further analized them in the laboratory. We have identified pseudoac-
cacia, fir tree and european beech tree wood fragments, probably coming from
the building wooden structure. Based on the seeds we have identified cereals
like wheat, barley and oat, but also leguminous plants such as faba beans.

The discovered seeds represent an important indication about the medieval
local food habits, but also about the agriculture and crops in the Moldavian
province. The archaeobotanical material importance is supplemented by its
taxonomic and morphological caracteristics, revealing details about the natu-
ral vegetation and climate in the 15th century in the area.

Keywords: medieval dwelling, Targu Neamt, archaeobotany, cereals, feeding.

Introducere

Cu o vechime de mai bine de sase secole, orasul Targu Neamt are o istorie
ale cdrei inceputuri sunt inca prea putin cunoscute'. Desigur, existenta loca-
litatii este strns legata de prezenta in vecinatate a Cetatii Neamt, edificatd
din ratiuni strategice, care aveau drept scop apararea hotarelor apusene ale

* Senckeberg Biodiversity and Climate Research Centre (SBik-F), Frankfurt am Main; gea-
nina.butiseaca@senckenberg.de

** Muzeul de Istorie si Etnografie Targu Neamf, Complexul Muzeal National Neamt; dia-
vas_n82@yahoo.com.

' L. Radvan, Oragele din tarile romane in Evul Mediu, Ed. Universitatii ,, Alexandru Ioan
Cuza’, Tasi, 2011, p. 548-553.
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18 GEANINA BUTISEACA, VASILE DIACONU

Moldovei. Pentru fortificatia medievala, prima atestare documentara este de
la 2 februarie 1395, deci se poate presupune cd si targul din imediata apro-
piere exista atunci®.

Cercetdrile arheologice din ultimele patru decenii au permis creionarea
limitelor vechiului nucleu urban, insd, datorita realitatilor actuale din teren,
investigatiile nu au putut fi foarte ample. Cert este faptul ca in partea de vest
a orasului actual, la poalele Culmii Plesu, pe terasa medie din stanga raului
Neamf a existat prima asezare medievala care a stat la baza constituirii loca-
litatii cu acelasi nume.

Primele vestigii arheologice atribuite Evului Mediu au fost descoperite
intdmplator la sfarsitul anilor *70, in punctul La Damian, ulterior aici fiind
cercetata o locuinta de mari dimensiuni, distrusa de un incendiu, cel mai
probabil in ultimul deceniu al secolului XIV. Pe langa inventarul bogat, in
interiorul locuintei au fost descoperite si resturile destul de bine conservate
ale unei sobe realizata din cahle’.

Cam in aceeasi perioadd, o serie de lucrari edilitare au pus in evidenta, la
aproximativ 500 m spre vest, urmele unei constructii de zid si cateva mor-
minte, atribuite secolului al XVI-lea*.

In anii 2014-2015, tot in zona amintita, au fost realizate interventii pentru
montarea unor retele de apd si canalizare, care au permis cercetari restranse,
dar care au adus un set consistent de informatii despre asezarea medievald
din zona®. Astfel, s-au putut delimita doud perimetre distincte, in punctele
La Damian® si La Canton’, care confirma etape si forme distincte de locuire
(Fig. 1). In primul caz este vorba de o intensa frecventare antropica pe par-
cursul secolelor XIV-XYV, constituita din resturile unor locuinte si complexe
gospodaresti (gropi menajere), in timp ce mai spre vest au fost identificate
fundatiile unei biserici, ale unei constructii de mari dimensiuni, cu temelie

2 Documenta Romaniae Historica, D, Relatii intre Tdrile Romdne, I, Ed. Academiei Roméne,
Bucuresti, 1977, p. 130, doc. nr. 82.

? Gh. Dumitroaia, Sdpdturile arheologice din judeful Neamt 1977-1983, in MemAntiq, IX-XI
(1977-1979), 1985, p. 737; A. Batrana, Gh. Sion, Locuinta din a doua jumadtate a secolului al
XIV-lea de la Targu Neamt, in SCIVA, 54, 1-4, 2006, p. 91-112.

* 1. Vatamanu, St. Scortanu, G. Luca, Sondajul arheologic de la Targu Neamt, in MCA, XVII,
1993, p. 511-516; Gh. Dumitroaia, op. cit., p. 737.

* V. Diaconu, Cronica cercetdarilor arheologice din judeful Neamf (2013-2014), in MemAntiq,
XXIX-XXX, p. 420-421; idem, Cronica cercetdrilor arheologice din judeful Neamf (2015-
2016), in MemAntiq, XXXI-XXXII, 2016, p. 504-506.

¢ Ibidem, p. 506.

7 Ibidem, p. 504; V. Diaconu, S. C. Ceausu, Targu Neamt, jud. Neamf. Punct-La Canton, in
Cronica Cercetdrilor Arheologice din Romdnia. Campania 2015, Bucuresti, 2016, p. 203-204.
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de piatra, dar si mai multe morminte aferente lacasului de cult, toate aces-
tea fiind datate in perioada secolelor XV-XVI. De altfel, o serie de vestigii
arheologice confirma o locuire destul de uniforma a zonei si pe parcursul
secolelor XVII-XVIIL

Realizarea unei noi cercetéri arheologice in punctul La Damian, pe par-
cursul anului 2016, a oferit posibilitatea investigdrii partiale a unei locuinte
semi-adancite, prevazuta cu garlici (o intrare ingusta in locuintd) si distrusa
de un incendiu in prima jumatate a secolului al XV-lea.

In acelasi perimetru, dar pe o proprietate invecinatd, in primavara anului
2021 a fost efectuatd o noud sdpdturd arheologicd preventiva, care a permis
descoperirea unei portiuni dintr-o alta locuinta medievala. Desi a fost cer-
cetata partial, constructia a oferit o serie de resturi arheobotanice asupra
cdrora vom insista in randurile urmdtoare.

Contextul arheologic

Pe proprietatea lui M. Irimia, de pe strada 1 Decembrie, f.n., a fost reali-
zatd o sdpdturd arheologica preventiva, prilejuita de construirea unui imo-
bil. Terenul ocupa o portiune din vechea albie a Neamtului, precum si un
fragment din terasa raului. In secfiunea S.I (8x2 m), trasati la limita nordica
a proprietatii, pe zona cea mai inaltd, sdpaturile au pus in evidentd urme
consistente de arsurd (Fig. 2/a). Dupd conturarea si degajarea acestora, s-a
putut constata faptul cd avem de a face cu o portiune dintr-o locuintd, par-
tial adancita. Din motive obiective, complexul nu a putut fi cercetat integral,
fiind amplasat aproape de limita de proprietate.

Perimetrul cu urme de arsurd are forma aproximativ rectangulard,
dar cu o prelungire mai ingustd spre sud, care ar putea marca intrarea
in locuinta (Fig. 2/b). Depunerea arheologica din interiorul complexu-
lui este constituitd, majoritar, din material ars, carbune si resturi de lipi-
turd cu amprente ale structurii de lemn provenita de la peretii locuintei.
Dupad degajarea umpluturii, s-a observat o podea sumar amenajatd, din
lut batatorit peste un strat de pietris, dar bine conservatd datorita incen-
diului care a distrus constructia. In partea de vest a locuintei s-a observat
o amenajare din pamant crutat (lavifa?), cu o indl{ime maxima de 15 cm
fata de podea si cu o suprafatda de aproximativ 1,5 m* Langa peretele estic
al constructiei s-a pastrat un fragment dintr-o barna arsa, provenita de
la perete.

Din umplutura locuintei au fost recuperate fragmente ceramice (vase
si fragmente de cahle de tip oala) (Fig. 4/a), mai multe resturi de animale

https://biblioteca-digitala.ro



20 GEANINA BUuTISEACA, VASILE DIACcONU

domestice si sdlbatice (bovine, porcine, ovi-caprine, porc mistret)® (Fig. 4/b),
dar si céteva piese de fier (cuie, o verigd, o catarama). Pe baza materialului
ceramic recuperat, inclusiv a unor fragmente de cahle, constructia poate fi
datata in prima jumatate a secolului al XV-lea.

Cele mai concludente observatii stratigrafice s-au putut face pe profilul
nordic al sdpéturii si pe o portiune din cel estic. Stratul superior al depunerii
arheologice a fost puternic deranjat in perioada recenta, inclusiv prin ame-
najarea unei plantatii viticole, urmele stilpilor de sustinere fiind observate
in sapaturd. Sub nivelul vegetal s-a observat un strat de sol cenusiu, care
continea si pietris, iar acesta, la randul sau, a suprapus umplutura locuintei
(Fig. 3/a). De asemenea, peste acel prag de lut crutat s-a identificat o lentila
de cereale carbonizate, cu o grosime de 3-8 cm (Fig. 3/d). De aici a fost recu-
peratd o cantitate de aproximativ 1,5 kg de sediment, care confinea resturi
arheobotanice.

Cu scopul realizérii unor analize suplimentare, din profilul nordic si din
cel estic au fost prelevate cinci probe de sediment (Fig. 3/b, c).

Continut arheobotanic

Probele colectate au fost analizate pentru determinarea resturilor vege-
tale prezente si a materialului organic ars. Pentru a fi verificat confinutul
arheobotanic, sedimentul a fost spalat sub jet usor de apa si cernut printr-o
sitd de 180pm. Din fiecare esantion a fost studiat aproximativ 1-7 gr. mate-
rial, in functie de marimea probei originale. Dupd sitare, materialul organic
a fost separat de fragmentele litologice cu ajutorul unei pensete, iar ulterior
a fost determinat sub microscop.

In urma analizei resturilor vegetale din cele cinci probe prelevate, patru
din peretele nordic si una din peretele estic, am identificat un mixt de mate-
rial organic. In probele studiate sunt prezente fragmente de lemn, cereale si
leguminoase, in proportii diferite.

Proba 1 din peretele nordic (P1 N/Pachet 1) contine doar fragmente lem-
noase, cu portiuni bine conservate de crengi de Pseudoaccacia (Rabinia Sp.,
salcdm), dar si resturi de conifere (posibil Abies sp. sau Thuja sp.) (Fig. 6/a-c).

Proba 2 din acelasi profil (P2 N/Pachet 2) contine un amestec de cereale
si bob (Vicia faba). Cerealele identificate sunt Avena sativa (ovaz), Triticum
aestivum (grau) si Hordeum vulgare (orz) (Fig. 6/d-g). Semintele din aceastd

8 Multumim colegei dr. Simina Stanc de la Facultatea de Biologie, Universitatea ,, Alexandru
Ioan Cuza” din Iasi, pentru determindri.
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probd sunt arse mai puternic decat restul probelor si sunt prezervate, in
general, mai slab. Cerealele prezintd urme ale actiunii unor insecte si au
dimensiuni mai mici.

Proba 3 (P3 N/Pachet 3) contine in mare parte resturi ale unor plante
comestibile precum Triticum aestivum, Hordeum vulgare, Vicia faba, dar si
fragmente lemnoase de Rabinia sp. (Fig. 6/h-k).

Ultima proba din profilul nordic este Proba 5 (P5 N/Pachet 5). Aceasta
contine, ca si precedentele, un mixt de cereale si bob (Triticum aestivum,
Hordeum vulgare, Vicia faba; Fig. 6/i-n), foarte bine pastrate si cu seminte
bine dezvoltate.

Singura proba din peretele estic este Proba 4 (P4 E/Pachet 4), alcituitd
in totalitate din fragmente de lemn, cel mai probabil de fag (Fagus sylvatica;
Fig. 6/0-p).

Material vegetal ars (charcoal)

Pentru a evalua biomasa arsd din interiorul locuintei am extras parti-
culele arse din sedimente, in conformitate cu probele analizate arheobota-
nic. Din fiecare proba a fost colectatd o cantitate de 2 cm® de material, care
a fost dizolvat in apa, peste care a fost adaugat ~10 ml de NaClO si lasat
24 de ore sa actioneze, pentru a indeparta materialul organic necarbonizat.
Dupa clorinare, resturile au fost spélate si cernute printr-o sita de 90 pm.
Ulterior a fost analizat sub microscop si cuantificat. Particulele de material
ars (charcoal) au fost apoi clasificate in mai multe categorii: lemn, cereale,
bob, poaceae (ierburi/frunze de cereale), pleava si paie (Fig. 7). Fragmentele
de material ars au dimensiuni de la 90 pm la ~1.5 cm.

Proba 1 contine in totalitate fragmente de lemn, in timp ce Proba 2 este
foarte diversa ca si compozitie. Pe langa speciile identificate in urma analizei
arheobotanice, au mai fost identificate si fragmente de paie si pleava, cel mai
probabil provenind de la o acumulare de cereale neprocesate. Aceste resturi
alcatuiesc ~15% din materialul organic ars din proba. Lemnul (40%) si cerea-
lele (43%) sunt dominante, pe cand bobul are procentajul cel mai scazut (2%).

Proba 3 are un continut mai scazut de material ars (~5% din proba),
dominante fiind resturile de poaceae (50% din proba), urmate de fragmente
de lemn (35%) si cereale (10%).

Proba 5, ultima din profilul nordic, contine un mixt de vegetale, in mare
parte fragmente de cereale (58%), lemn (23%), bob (10%), subsidiar pleava
(5%) si segmente de paie (4%). Cereala dominanta este graul, iar resturile
lemnoase sunt, in principal, fragmente de frunze.
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Proba din peretele estic (P4 E) este situata la acelasi nivel stratigrafic
cu P5 N, insd materialul ars este usor diferit. Dominant este lemnul
(95%), urmat de cateva fragmente de poaceae (5%). Resturile lemnoase
prezente sunt xylem si coajd, iar unele fragmente par a fi remaniate
(resedimentate).

Impreuni cu materialul ars, in probele P2 N si P3 N au fost gisite citeva
bucéti milimetrice de zgurd provenita de la metale neferoase, insa este nevoie
de analize chimice suplimentare pentru determinarea lor.

Discutii

Desi cercetarea noastra are la baza rezultatele unei sdpéturi arheologice
preventive nu foarte extinse, informatiile dobandite prin studii interdiscipli-
nare oferd un set de date complex, mai ales in ceea ce priveste reconstituirea
unor aspecte ale vietii economice in perioada Evului Mediu, intr-o asezare
urbana din zona submontana.

Analiza resturilor arheobotanice provenite din interiorul locuintei cer-
cetate recent de noi vine sa completeze imaginea despre comportamentul
alimentar al populatiei medievale de la rasarit de Carpati printr-o abordare
usor diferitd. Este vorba despre un studiu integrat, prin care s-a urmdrit nu
doar identificarea unor specii de plante, cu precadere cereale, ci a unui intreg
material vegetal care oferd indicii despre peisajul arboricol, culturile agri-
cole, elemente climatice si strategii economice.

Chiar dacé observatiile noastre nu pot avea caracter de generalizare, aces-
tea pot ajuta la intelegerea unor realitdti zonale.

Pentru Moldova medievald de pand la Prut sunt mentionate in litera-
tura de specialitate o serie de resturi arheobotanice provenite din diverse
situri, dintre care le amintim pe cele de la Liteni (jud. Suceava)’, Udesti (jud.
Suceava)'?, Suceava'' si Zaharesti (jud. Suceava)'?. Le-am mentionat doar pe
acestea pentru cd se afla pe acelasi palier cronologic cu locuinta cercetata de
noi. Am preferat sa amintim numai descoperirile de cereale, pentru cé au o
relevantd mai mare pentru reconstituirea preocuparilor alimentare, desi in

* E. Emandi, M. D. Matei, Raport preliminar privind sdpdturile arheologice de la Liteni - 1976
(com. Moara, jud. Suceava), in Suceava, V, 1978, p. 225-235; E. Emandi, Cultura plantelor in
nordul Moldovei (sec. IX-XV) in lumina cercetdrilor paleobotanice, in Hierasus, I1, 1979, p. 54.
1 E. Emandi, Cultura plantelor..., p. 54.

' Ibidem.

2 M. D. Matei, E. Emandi, Habitatul medieval rural din Valea Moldovei si din bazinul
Somuzului Mare, Bucuresti, 1982, p. 74-75.
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unele asezari din aceeasi perioadd, sau chiar mai tarzii, au fost documentate
si resturi ale unor pomi fructiferi®.

Desigur, pentru o imagine cat mai clard privitoare la principalele cere-
ale cultivate sau angrenate in schimburile comerciale din Moldova Evului
Mediu, alaturi de putinele marturii arheologice, o importantd aparte o au si
sursele documentare sau relatdrile unor caldtori straini'.

Concluzii preliminare

Datele obtinute pana in prezent sunt primele de acest fel pentru locuirile
medievale de la Targu Neamt, in conditiile in care perioada secolelor XIV-
XVT este lacunar cunoscuta, mai ales din perspectiva arheologica.

Identificarea acestei noi locuinte in punctul arheologic La Damian, ala-
turi de descoperirile mai vechi, sustine ideea existentei vechiului nucleu
urban in aceastd zona.

Studierea resturilor antracologice descoperite in cuprinsul locuintei
indica, prin varietatea lor, prezenta in apropiere a unui areal forestier, situ-
atie plauzibilda daca avem in vedere proximitatea Culmii Plesu care, cel mai
probabil, era impadurita si in perioada Evului Mediu.

Pe baza datelor obtinute putem afirma ca pentru elementele de structura
si pentru peretii casei s-a folosit lemn de fag si de conifere, iar pentru diverse
amenajdri s-au utilizat si alte esente lemnoase, precum salcamul.

Prezenta cerealelor (grau, orz si ovaz) constituie o marturie directa a cul-
tivarii lor in zona invecinata asezarii (cel mai probabil pe terasele inferioare
si medii din dreapta raului Neamt), dar nu excludem nici posibilitatea pro-
curdrii lor ca urmare a schimburilor comerciale, avand in vedere faptul cé
vorbim de o localitate cu trasaturi urbane.

Faptul cé cerealele au fost identificate in acelasi context (péstrate poate
intr-un sac, sau intr-un recipient de lemn) si in amestec, ar putea indica
faptul cd urmau sé fie procesate impreund pentru obtinerea fainii. Existenta
intr-o proportie semnificativa a bobului, aldturi de cereale, poate sugera o
anumitd strategie alimentard si anume intentia de a spori aportul caloric al
fainii tocmai prin folosirea acestei plante leguminoase. Desigur, nu trebuie
se excludem posibilitatea ca bobul sa fi fost consumat separat. Coroborand

¥ F. Monah, Noi determindri arheobotanice pentru Moldova, in ArhMold, XII, 1988, p. 304-
309.

1 Nu este locul aici sa semnaldm toate documentele care fac astfel de referiri, dar cea mai
recentd sinteza poate fi consultata la G. Bilavschi, Dinamica economiei agricole din Moldova
oglinditd in izvoarele veacurilor XIV-XVII, in ArhMold, XXXVI, 2013, p. 119-156.
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datele arheozoologice cu cele arheobotanice putem observa cé cei care au
locuit in constructia cercetatd de noi au avut o dietd variatd, bazata, in prin-
cipal, pe consum de carne provenitd de la animale domestice (bovine, ovica-
prine) si salbatice, dar si cerealele aveau o importantd alimentara crescuta.
Este bine cunoscut faptul cd la inceputul secolului al XV-lea, in emisfera
nordica a avut loc o ricire importantd a climei, desemnata sub numele de
Mica Era Glaciara, care a avut consecinte dramatice asupra culturilor agri-
cole, inducand perioade indelungate de secetd'>. Pe baza observatiilor preli-
minare asupra semintelor carbonizate, se poate confirma acest fapt, insd ana-
lizele viitoare de biomarkeri si temperaturi vor aduce precizari suplimentare.

1> F. Chiriloaiei, M. Radoane, I. Persoiu, I. Popa, Late Holocene history of the Moldova River
Valley, Romania, in Catena, 93, 2012, p. 66, fig. 3.
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Fig. 1. Nucleul urban medieval al Targului Neamf.
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Fig. 2. Targu Neam{ - La Damian: a, grund care a pus in evidenta o
structura incendiata; b, portiune din locuintd dupé golirea umpluturii.
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Fig. 3. Targu Neamt{ - La Damian, detalii stratigrafice: a, profilul nordic al sdpéturii; b, detaliu din profilul
nordic cu locul prelevarii unor mostre de sediment; ¢, detaliu din profilul estic al sdpaturii cu locul
prelevarii unei probe de sol; d, detaliu de pe profilul nordic in care se observéd seminte carbonizate.
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Fig. 4. Targu Neam{ - La Damian: a-c, esantioane de seminte carbonizate.
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Fig. 5. Targu Neamt — La Damian, materiale arheologice:
a, ceramicd; b, resturi faunistice.
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Fig. 6. Material arheobotanic ars: Pachetul 1 N - a., c. Rabinia sp. (salcam), b. Abies
sp. (brad); Pachetul 2 N - d. Vicia faba (bob), e. Avena sativa (ovaz), f. Triticum
aestivum (grau), g. Hordeum vulgare (orz); Pachetul 3 N - h. Vicia faba, i. Triticum
aestivum, j. Hordeum vulgare, k. Rabinia sp.; Pachetul 5 N - 1. m.Vicia faba,
m. Triticum aestivum, n. Hordeum vulgare; Pachetul 4E - o., p. Fagus sylvatica (fag).
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O masa la Curtea Domneasca de la Suceava

Monica Dejan*, Stefan Dejan*

Abstract: The meal at the Princely Court in Suceava was a complex event,
because it is not about a single meal. The prince, his family, the messangers,
the noblemen, clerks and maids had to eat every day. In the same time, special
moments, like the personal events in the life of the prince, major political and
religios evens ended with feasts (ospete). Unfortunatly, the major distructions
at the Princely Court from Suceava and the lack of the written sources prevent
us from make too many assumptions about the life at the palace. Using general
data about every day life in the Middle Ages and the local archaeological dis-
coveries, the autors have tried to reconstitute the manners and the evolution of
the feasts and the common meals.

Keywords: The Pricely Court from Suceava, archaeological researches, every
day life, Middle Ages.

Daca cineva si-ar propune sd scrie o lucrare despre istoria vietii pri-
vate in Moldova medievala, urméand exemplul eruditilor francezi, aceasta
ar fi o intreprindere destul de anevoioasa, mai ales pentru perioada timpu-
rie. Totusi, de mai bine de 20 de ani, cercetdtorii ieseni, Stefan S. Gorovei
si Maria Magdalena Székely, militeaza pentru o abordare mai complexa a
istoriei noastre, care sd cuprindd si aspecte de viatd cotidiand. Lipsa con-
tributiilor despre viata de zi cu zi a roménilor din trecut are legatura si cu
dezinteresul general al societatii pentru anumite aspecte care ar trebui sd
ne facd viata mai frumoasi'. Intr-una dintre interventiile sale scrise, prof.

* Muzeul National al Bucovinei, Suceava; arheologie@muzeulbucovinei.ro.

!, Trebuie sd recunoastem cd am pierdut de multd vreme obiceiul de a asterne o masd fru-
moasd, cu fata de masd albd, cu veseld si tacamuri bune, mdcar o datd pe sdptamand, dacd nu
in fiecare seard, cand familia se adund acasd, si nu de putine ori ne mulfumim sd mdncdam pe
un colf al mesei din bucdtdrie, pe musama sau pe ziar, din cratitd ori din vreun borcan: cultul
mesei si al mancdrii, respectul pentru acel ritual social cu tot ce poate el sd insemne, s-a pierdut.
Si asa mai departe; s-a pierdut interesul pentru mancdrurile fine si pentru bauturile de calitate.
Cand acest interes nu este, cine sd se mai intereseze cum se manca altadatd, acum 200 de ani
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M. M. Székely subliniaza varietatea de izvoare pe care trebuie sd le utilizeze
un cercetdtor pentru a intreprinde un astfel de studiu: putindtatea surselor
il obliga sd analizeze surse scrise variate, de la documente la foi de zestre
si testamente, insemnari ale caldtorilor strdini, pana la obiecte descoperite
arheologic, vase, diverse obiecte care ar putea fi asociate cu servitul mesei, de
la variate forme de cutite, topoare, furculite de diverse forme si alte piese, pe
care imaginatia si cunostintele arheologului ar putea sa le asocieze cu prepa-
rarea si servirea hranei’. Consideram un izvor veridic pentru imaginea unei
mese domnesti, frescele pastrate in bisericile medievale ale Moldovei®. Asa
cum in tema ,,Imnul Acatist al Maicii Domnului” care infitiseaza asediul
Constantinopolului de la anul 626, asediatorii sunt infatisati precum o ostire
turceascd, tot asa numeroasele scene din viata lui Iisus Hristos sunt imagi-
nate prin reprezentari din viata de zi cu zi a localnicilor din vremea ridicarii
si pictarii respectivelor lacasuri. Aceste scene, pline de culoare, in care apar
ospete, sub forma nuntii din Caana Galileii sau a Cinei de la Mamvri din
Vechiul Testament, ne arata ceea ce nu vom mai gasi niciodata in sapaturile
noastre: stergare frumos brodate, tacamurile si o bund parte din veseld reali-
zatd din lemn, vase fine din sticld si numeroase bucate asternute in fata oas-
petilor. Inci o dati, un istoric trebuie sa umple aceste goluri cu imaginatia
care i-o permit cunostintele acumulate si sé fie, datoritd acestei imaginatii,
mai aproape de adevir asa cum spunea Nicolae Iorga*.

In consecintd, imaginarea unei mese princiare poate fi o intreprindere
anevoioasd daci se utilizeazi doar o categorie restransa de izvoare. Insa lar-
gind semnificativ spectrul lor, atat in timp, cat si in spatiu, se poate crea
o imagine care poate fi veridica, in masura in care acceptim ca la curtea
domnilor moldoveni de la Suceava, in privinta obiceiurilor culinare si de
servire a mesei, erau cam aceleasi obiceiuri ca peste tot in epoca, {indndu-se
cont de clima si anotimpuri, care presupunea existenta anumitor alimente

sau acum 500 de ani?” (St. S. Gorovei, introducere la M. M. Székely, Pentru o istorie a vietii
zilnice, in Magazin istoric, 31, 5 (362), mai 1997, p. 57).

% Ibidem, p. 58; Eadem, ,,Ospéfe si bucurie mare au fostu”. Sarbdtorirea victoriei in Moldova
anului 1518, in O. Ghitta, Gheorghe Negustor (eds.), La granita dintre stiinte: istorie, men-
talitati, imaginar. Omagiu profesorilor Simona si Toader Nicoard la varsta de 60 de ani, Ed.
Argonaut/Mega, Cluj-Napoca, 2017, p. 197.

* 1. Solcanu, Arta si societate romdneascd (sec. XIV-XVIII), Ed. Enciclopedici, Bucuresti,
2002, p. 46; M. M. Székely, Tehnici, practici si sensibilitdti alimentare in Moldova secolului al
XVII-lea, in SMIM, 36, 2016, p. 387, 395.

* LAs fivrut, din partea mea, sd am mai mult talent poetic, pentru a fi mai aproape de adevar’,
N. Iorga, Materiale pentru o istoriologie umand, fragmente inedite publicate de L. N. Iorga,
cuvant inainte de D. M. Pippidi, Ed. Academiei Roméne, Bucuresti, 1968, p. 5.
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intr-un anumit sezon, posibilitatea de a achizitiona mirodenii si fructe exo-
tice, dar si vesela de calitate. De altfel, una din cele mai importante ramuri
ale comertului international a fost tocmai acest schimb de produse destinate
prepararii hranei care se gaseau in anumite zone®. Mai adaugam aici, inter-
dictiile alimentare din timpul posturilor ortodoxe, la care se adaugau cele
din zilele de miercuri si vineri ale fiecarei saptamani, asa cum era randuit
in anul respectiv, si care impuneau consumul strict de alimente provenite
din vegetale. Astfel, Alexandru Lapusneanu le cere bistritenilor, 1560, prune
uscate de Bistrita ,,pentru cd se apropie postul, iar legea noastrd si obiceiul
nostru cel vechi nu ne lasd sa mancdm peste”®.

Incepand cu invititurile biblice si continuand cu lucririle dedicate bunei
guvernari in Evul Mediu si culegerile de sfaturi catre viitorii principi, se
mentioneazd cu staruin{a necesitatea unui conducétor de a fi ponderat in
tot ceea ce face, inclusiv in privinta mancarii si bauturii. Imparatul bizantin
Manuel IT Paleologul (1391-1425) il sfituia pe fiul sdu Ioan (viitorul basileu
lIoan VIII): ,Pdinea este hrana trupului, iar invdtatura bund hraneste sufetul.
Si dupd cum nu-ti vine a rosi de cdte ori mandnci, tot astfel sd primesti si invd-
tamintele: fard rusine ... Dacd fiecare mdsoard hrana dupd propria nevoie, in
cazul invatdturii e mereu nevoie de mai mult. Si iardsi, dacd cea dintdi este
mai sdndtoasd si trebuie doritd cat mai simpld si nepretentioasd, in cazul celei-
lalte e bine sd incerci in multe feluri lucrurile bune. Se cuvine totodatd ca tim-
pul cheltuit cu mancarea sd fie foarte scurt, iar invdtdturii, dacd se poate, sd-i
inchini intreaga viatd. E bine ca sufletul sd primeascd hrana cea bund care se
deosebeste de cea potrivitd pentru corp”. Bazileul Manuel Paleologul incearca
sd-i insufle fiului sau dragostea pentru studiu si nu pentru viata petrecutd in
pldceri, mai ales ca pentru un impdrat mintea limpede, era esentiald in orice
clipd, hotararile si faptele sale afectau bunul mers al imparatiei. Altfel, furia
domnitorului in momente nepotrivite ficea sda curgd sange nevinovat, asa
cum spunea Grigore Ureche despre Stefan cel Mare, intr-o formulare mult
contestatd, dar in esenta un pericol valabil pentru orice conducator autocrat:
»de multe ori la ospete, omora fdrd judef”®.

> A. Alsleben, Food consumption in the Hanseatic towns of Germany, in S. Karg (ed.),
Medieval Food Traditions in Northern Europe, Studies in Archaeology and History, 12,
Copenhaga, 2007, p. 13.

¢ N. lorga, Documente romdnesti din arhivele Bistrifei (Scrisori domnesti si scrisori private),
partea I, Ed. Librériei Socec & Comp., Bucuresti, 1899, p. LVIIL

7 Manuel Paleologul, Sfaturi pentru educatia impdrditeascd, ed. S. Nicolae, Ed. Academiei
Romane, Bucuresti, 2015, p. 139.

8 Grigore Ureche, Letopiseful Tarii Moldovei, Ed. Litera International, Bucuresti-Chisindu,
1997, p. 65.
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Invagaturile lui Neagoe Basarab cdtre fiul siu Theodosie, prin datarea lor
la inceputul secolului XVI, se gasesc in acelasi tip de culegeri de sfaturi cu
privire la ceremonialul de curte si nu numai, mai ales ca pentru Moldova nu
beneficiem de o astfel de sursd’. Orice petrecere era insotita si de muzica'®,
avand rolul ei bine determinat de a inveseli atmosfera si de a-i face pe parti-
cipanti sa se relaxeze, iar evenimentele grandioase, beneficiau si de un spec-
tacol pe masura'’: ,si iarasi sa cade domnului sa aiba la masa sa multe feluri
de tobe si de vioare si de surle de veselie ... Ca omul acela ce-si duce tot
gandul spre cantece si spre jocuri ca acestea, acela n-are minte de-ajuns™'.
Capitolul al saptelea, are urmatorul titlu ,,Iar a lui Neagoe voievodul invitd-
turd catre fiul sau Theodosie si cdtre alfi domn, cdtre toti, cum se cade domni-
lor sa stea la masd si cum vor mdnca si vor bea”'*. Fara a descrie eventualele
feluri de mancare servite la 0 masd domneasci, Invitaturile insistd asupra
necesitatii ca un conducator sa fie ponderat in toate aspectele vietii sale (asa
cum il povdtuia si Manuel II Paleologul pe fiul sau, Ioan), inclusiv atunci
cand sta la masa: ,,Fatul meu, eu am gandit cd asa se cade domnului si sazd
la masa cu boiarii sdi cei mari si mici. Cand sade domnul la masd, intdi pof-
teste trupul lui sd mandnce si sd bea. Apoi pofteste si veselie multd. Iar tu, fatul
meu, sd nu cumva sd-ti slobozesti mintea de tot spre veselie, cd omul in lumea
asta sade intre viatd si moarte. Pentru aceia se cade sd te socotesti foarte bine
sd nu-ti slobozesti mintea de tot spre veselie, nici iar spre intristdaciune. Cd de
te vei intrista foarte, de aici cei din casa ta si toate slugile tale se vor intrista
si se vor ingrija; iar de vei vrea sd faci voia lor si sd te veselesti cu totul, acea
veselie far’ de mdsurd va mdnia pe Dumnezeu si va osebi sufletul omului de
la dansul. Ci in vremea aceia, mai bine sd fie pldcutd veselia ta lui Dumnezeu
decat oamenilor™* .

In cronica lui Grigore Ureche prin interpolarea lui Misail Calugirul aflim
despre atributiile unor dregdtori domnesti, incepand cu logofatul cel mare

® M. M. Székely, ,,Ospéte si bucurie mare au fostu”. Sdrbatorirea victoriei in Moldova anului
1518, in O. Ghitta, Gh. Negustor (eds.), 2017, p. 197.

10 Pe frescele de la bisericile medievale din Moldova (si nu numai), scenele biblice in care se
petrec diverse ospete, cum ar fi Ospétul lui Irod sau Nunta de la Cana Galileii, apar muzi-
canti si dansatori, care intretineau veselia mesenilor, I. Solcanu, Artd si societate romdneascd,
p. 156-211.

1S, F. Weiss, Medieval and Renaissances Wedding Banquets and Other Feasts, in M. Carlin,
J. T. Rosenthal (eds.), Food and Eating in Medieval Europe, London-Rio Grande, 1998, p. 159.
2 Invafdaturile lui Neagoe Basarab cdtre fiul sdu Theodosie, Ed. Litera International, Bucuresti-
Chisinau, 2001, p. 177.

3 Ibidem, p. 176.

" Ibidem.
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si incheind cu paharnicul al treilea, unii avand si atributii legate de ceremo-
nialul servirii mesei: paharnicul mare ,,cu obiceiul si dreagd domnului la zile
mari un pahar la masd’, stolnicul mare ,,tocmeste pe masd inaintea domnului
cu tipsiile”, meldicerul cel mare taie fripturile ce se aduc la masa domnului,
iar vamesul mare aduce ,,dulcefi si cofeturi la masa domnului la zile mari”*.

Intr-o zona acoperita in bund parte din paduri, o parte a cirnii care se
putea consuma la masa in zilele in care acest aliment era permis, era format
din vanat, existind chiar momente speciale dedicate vandtorii: ,,la cele patru
praznice impdridtesti, cand iese domnul din bisericd in divanul cel mic, este
obicei capitanul de vandtori si cdtiva vandtori stau in rand cu vanatul, pus
de-a randul jos. Vanatul lor este cerbi, ciute, capre, rdmadtor sdlbatic, iepuri si
pasdri ce pot vana”'®. Gheorgachi mentiona ca acest vanat se aducea traditi-
onal in Ajunul Craciunului, informatie confirmata de catre Paul de Alep care
aminteste cd la curtea domnilor la masa din Ajunul Craciunului se servea
vanat din domeniile domnesti sau vanat adus de curteni'.

Desi se refera la realitati din a doua jumadtate a secolul XVII si de la ince-
putul secolului XVIII, cand Suceava era doar ,capitala cea veche a moldo-
venilor” considerdm ca descrierea ficutd de Dimitrie Cantemir inregistra o
situatie cunoscuta de mai multe secole si anume cd, la mesele de peste zi
fiind primiti doar cei apropiati si de incredere. Acesta prezinta in detaliu
asezarea domnului la masa si face o distinctie clara intre pranzul obisnuit si
cel din zilele in care cad sarbatori: ,,nu-i niciodatd sa nu fie la pranz cite doi
boieri de rang mare si tot atdtia din cinurile mai mici, iar locul ramas il umplu
mai-marii ostenilor, capitanii, ba chiar, citeodatd, osteni din cei vechi. La cind
nu poate sd ia parte nimeni, decdt daca fie cd-i ruda de sange cu principele,
fie cd se bucurd de o trecere aparte pe langd dansul, (ori pentru linguseala de
curte si placuta-i conversatie)™'®.

Cronica lui Gheorgachi (1762) cuprinde numeroasele ocazii cand se
ofereau ospete sau diverse tratatii la curtea domneasca. Desi se referd la o

15 Grigore Ureche, Letopiseful Tirii Moldovei, ed. D. H. Mazilu, Ed. Gramar, Bucuresti, 2009,
p. 22-24.

¢ D. Simonescu, Literatura romdneascd de ceremonial. Condica Iui Gheorgachi 1762,
Fundatia Regele Carol I, Bucuresti, 1939, p. 277.

17 Ibidem, p. 167,277; S. Iftimi, Ceremoniile Curtii domnestila Crdciun, Anul Nou si Boboteazd
(secolele XVII-XIX), in C. Vintila-Ghitulescu, M. Pakucs-Willcocks (eds.), Spectacolul public
intre traditie si modernitate. Sdrbadtori, ceremonialuri si suplicii, Institutul Cultural Roman,
Bucuresti, 2007, p. 43.

'8 Dimitrie Cantemir, Descrierea stdrii de odinioard si de astdzi a Moldovei, studiu introduc-
tiv, nota asupra editiei si note V. si A. Esanu, traducere din limba latina si indici D. Slusanschi,
Institutul Cultura Roméan, Bucuresti, 2007, p. 258.
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perioadd mai tarzie, secolul XVIII, anumite evenimente care erau marcate
cu ospete existau si in perioada anterioard, legate de sdrbétori religioase,
praznicele imparatesti, hramuri, la care se addugau ceremoniile laice, cum
ar fi primirea de soli’. Gheorgachi mentioneazd doud mese separate, dom-
nul, boierii si fetele bisericesti, pe de o parte, si pe locurile cuvenite®. Prin
aceastd ierarhie a mesenilor se manifesta public, atat puterea domnitorului,
cat si valoarea rangului fiecarui invitat, care prin asezarea la masd, impre-
und cu ceilalti boieri isi dovedea credinta fatd de conducator*. Aceeasi ase-
zare strictd, in cazul unor evenimente speciale, este descrisd anterior si de
Dimitrie Cantemir®.

Un ospat presupunea nu doar mancare, ci si bauturi, vin sau vutca
(asa cum o numeste Gheorgachi). Domnul Neagoe Basarab indeamna si
in aceasta situatie la cumpatare: ,,Si sa nu-ti ingheuezi trupul cu betii, cd
multi zic: Buna este bautura cea multa. Dar cum iaste bund? Ca omul, daca
se imbatd, de are si minte multd, el o piarde, de are mdini viteze, nici de un
folos nu-i sunt; de i-ar fi picioarele repede, nimic nu-i sporesc, si de are si limbd
dulce si vorbitoare frumos, nici cu aceia nu poate grdi. Deci cum nu este rea
betia, cand toate mddularele omului nici de un folos nu sunt trupului sau?”>.

Un alt moment important care impunea organizarea unui ospaf pe
mdsurd era primirea unui sol. In aceastd idee, prima atestare documentara
a existentei unui palat al domnitorului dateaza din anul 1397, fiind legatd
de invitatia lui Stefan I, domnul Moldovei, ficuta lui Spytek de Melsztyn,
palatinul Coroanei Polone, de a veni la curtea sa*. Putem spune ca avem, cu
aceastd ocazie, indirect, si prima atestare documentara a unui banchet oferit
in cinstea unui demnitar strdin la Curtea Domneasca. Si ne intoarcem din
nou la Neagoe Basarab care spune ,,cd la domni multi soli vin cu tot felul de
solii”. Domnul ii indeamna pe cei care ii vor asculta sfaturile sa-i cinsteasca
pe soli, pentru cd sunt oameni insemnati si indiferent de mesajul soliei lor,
trebuie sa fie tratati conform rangului lor si intdmpinati incd de cand s-a aflat
de intrarea lor in fara cu mancare si bauturi alese”. Dupa incheierea soliei,
oaspetele trebuia sa fie invitat la 0 masa aleasd, frumos impodobita cu bucate

¥ D. Simonescu, Literatura romdneascd de ceremonial, p. 172.

2 Ibidem, p. 176

2 M. M. Székely, ,,Ospéte si bucurie mare au fostu’..., p. 196, 198-199.

2 Dimitrie Cantemir, Descrierea stdrii de odinioard si de astdizi a Moldovei, p. 258.

3 [nvdtdturile lui Neagoe Basarab cdtre fiul siu Theodosie, Ed. Litera International, Bucuresti-
Chisinau, 2001, p. 177.

2 M. Costachescu, Documente moldovenesti inainte de Stefan cel Mare, 11, Tasi, 1932, p. 36.
% [nvdtaturile lui Neagoe Basarab cdtre fiul sdu Theodosie, p. 185.
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numeroase si cu pahare de argint: ,,asijderea si masd sd gatesti frumoasd, si sa
faci multe feluri de bucate si sd aduca tot pe rand unele dupd altele. Si bauturi
sd scoti de unde vei avea mai bune si mai dulci”*. Cu ocazia celebrarii marilor
victorii militare ale lui Stefan cel Mare, sunt consemnate mai multe ospete la
care au participat mitropolitul, clerul boierii si ostenii¥, fara sa cunoastem
exact unde, la Suceava, au avut loc aceste ospete.

Dimitrie Cantemir, in lucrarea sa Descrierea Moldovei, s-a referit si el
la importanta curtii domnesti. Prezentarea facutd de autor surprinde cele
doud aspecte ale unei curti domnesti: primul aspect, cel utilitar, de locuinta
a domnitorului, si cel de al doilea aspect, cel de institutie, care il avea in
centru pe domnitor, inconjurat de boieri, dar si de toti slujbasii care il deser-
veau: ,,clucerul cel mare, care ar putea fi numit veghetorul cel mare al curtii
domnesti, este pus peste toate caimadrile domnesti in care se pdstreazd poame,
unt, miere, branzd, sare si alte lucruri asemenea; el se ingrijeste ca toate sd fie
strdnse la vreme si sd se aseze bine si le scoate din camard cand este de trebu-
intd sau cand porunceste domnul”®®. In plus, Dimitrie Cantemir amintea de
existenta la curtea domneasca a unei sali a tronului, unde aveau loc cele mai
importante ceremonii: aici venea domnul dupé ceremonia de la biserica si se
aseza pe tron, ca nou domnitor®. Toate aceste scurte notatii despre existenta
camadrilor domnesti (cu pivnite) sau a sélii tronului sunt esentiale pentru a
putea obtine o imagine apropiata de realitate, desi, ele nu se refera la vechiul
palat de la Suceava.

Distrugerile masive petrecute de-a lungul timpului, ne impiedica sa
formulam ipoteze cu privire la destinatia incéperilor ale ciror fundatii au
fost dezvelite in urma cercetarilor arheologice, dar si a suprafetei pe care
se intindea curtea, incluzand aici dependintele, gradinile si alte amenajari.
Desi, destinatia incdperilor nu poate fi demonstrata cu certitudine, este evi-
dent ca existau bucdtdrii unde se gatea o cantitate insemnatd de méncare si
unde se gaseau numerosi servitori tocmifi in acest scop®. Din acest motiv,
aceste incaperi trebuiau sd se gaseasca la o distanta oarecare de zona unde
se desfasurau activitatile oficiale, cel mai probabil intr-o cladire separatd

% Ibidem, p. 190, St. Glixelli, Regulile de purtare la masd in romdneste, in RIR, 3, 4, 1933,
p. 329-330.

# M. M. Székely, ,,Ospéte si bucurie mare au fostu”, p. 200.

# Dimitrie Cantemir, Descrierea Moldovei, Ed. Litera, Chisindu, 1998, p. 121.

» Ibidem, p. 80.

* Un izvor mai tarziu (1782), ii men{ioneazd pe numerosii slujbasi aflati la Manastirea
Moldovita (ciobani, chelari, bucétari, vizitii, pitari etc.) (Gh. Miron, M. St. Ceausu,
G. Irimescu, S. Irimescu (eds.), Din tezaurul documentar sucevean. Catalog de documente
1393-1849, f. e., Bucuresti, 1983, p. 458).
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de palatul propriu-zis. Pe langa bucitarii locali!, domnul putea angaja si
bucitari straini care sd realizeze meniuri speciale, in functie de evenimentele
sarbdtorite si preferinfele domnului*’. Banchetele erau organizate cu prilejul
unor evenimente speciale si aveau ca scop nu numai desfitarea cu bucate
care nu se consumau frecvent, dar erau si un mijloc de a arata rafinamentul,
grandoarea si relaiile vaste (politice si comerciale) pe care gazda le avea®.
De exemplu, in 1552, Stefan Rares (1551-1552) le cere bistritenilor sa-i tri-
mitd sofran bun de 20 de florini*.

In legatura cu necesitatile de confort ale resedintei sunt si numeroasele
olane de aici. Realizarea unei aductiuni de apa, dar si de evacuare a apelor
uzate, a fost infaptuita cel mai probabil in timpul domniei lui Stefan cel Mare.
In aceeasi etapi la cetate exista un sistem complex legat de utilizarea resur-
selor de apa, incluzand si o cisterna asezatd in curtea interioara®. Arhitectul
austriac Karl Romstorfer amintea, in lucrarea sa despre Cetatea Sucevei, des-
pre numeroasele olane care provin de la aductiuni de apa descoperite in oras
si despre ,,fantana domneascd’, mentionata si in documente, pe care o siloca-
lizeaza: ,fantdna domneascd, pomenitd mai sus, care alimenteazd cu abun-
dentd si astdzi orasul cu cea mai bund apd proaspdtd si limpede, e aproape de
mijlocul orasului, la capdtul unei vagauni, care se sfarseste in garla Cacainii™.
Urma vechiului sistem de aductiune a apei s-a pastrat intr-o forma mai bund
la cetate, iar cercetarea atenta a urmelor acestuia dovedeste ca el a fost extins
si la curte, unde au fost surprinse trasee de conducte”. Singura fantana din
cadrul resedintei a fost descoperitd cu ocazia cercetarilor arheologice de la
Biserica Nasterea Sfantului Ioan Botezatorul*®. Documentele inregistreaza si
ele existenta unei bai aflatd in apropierea Curtii domnesti, cu o fintana, situ-
atd in proprietatea Mitropoliei (1634), a carui venituri erau folosite pentru

3 Tn inventarul donatiilor ficute de domnul Stefan Petriceicu Ménistirii Sfantul Onufrie de
la Siret sunt mentionati si ,, Vasile cdldararul, fratele lui Simion bucdtarul cu copii acestuia”
(Gh. Miron, M. St. Ceausu, G. Irimescu, S. Irimescu (eds.), op. cit., p. 185-186).

32 M. M. Székely, La curte, la Petru vodd, in Revista istoricd, S.N., 8, 7-8 (iulie-august), 1997,
p. 491.

¥ Eadem, ,,Ospéte si bucurie mare au fostu”, p. 196.

** N. Iorga, Documente romdnesti din arhivele Bistritei (Scrisori domnesti si scrisori private),
Partea [, Ed. Librériei Socec & Comp., Bucuresti, 1899, p. L.

» A. A. Rusu, Mdnuirea apei in Cetatea Sucevei, in Suceava, 41, 2014, p. 114.

¢ K. A. Romstorfer, Cetatea Sucevii descrisd pe temeiul propriilor cercetdri flacute intre 1895-
1904, Bucuresti, 1913, p. 16.

7 A. A.Rusu, op. cit., p. 127.

% Em. I. Emandi, Contributii de morfologie urband la cunoasterea istoriei orasului Suceava,
supliment la Suceava, XV, 1988, p. 155.

https://biblioteca-digitala.ro



O masd la Curtea Domneascd de la Suceava 41

cinstirea Sfantului Ioan cel Nou de la Suceava®. Desi in incinta palatului
domnesc nu a fost semnalata o astfel de descoperire, mentionam fragmen-
tul de filtru pentru apa, descoperit la Cetatea de Scaun si datat in secolele
XV-XVII*.

Cu toate ca sursele documentare cuprind in principal informatii despre
obiectele pretioase (care erau oferite ca zestre sau erau furate, deci recla-
mate ulterior), se poate constata existenta veselei de argint, a paharelor din
metal si sticld, sfesnice, toate avand rolul functional, dar si de tezaurizare,
putand fi usor transportate, transferate ca bunuri patrimoniale ori vindute®'.
Obiectele descoperite in zona Curtii Domnesti de la Suceava, dar si in oras,
nu pot ilustra decat indirect ce confineau mesele domnitorilor si slujbasilor
domniei, dar varietatea de recipiente, realizate din lut, sticla si metal, dar si
céteva tacamuri din metal si os, ne arata cd meniul era la randul sau variat
si necesita numeroase ustensile si recipiente pentru prepararea acestuia.
Publicarea unui caiet de retete, datat in a doua jumadtate a secolului al XVIII-
lea, ne arata varietatea de vase, necesare pentru gitit, dar si pentru masurat,
la care se adauga ustensilele la fel de variate®.

Au disparut de mult vasele de argint si cupele, dupa cum nu au mai ajuns
péana la noi nici vasele si tacamurile din lemn, care erau utilizate de cei mai
multi. Unele piese insa s-au putut pastra, datoritd unui concurs fericit de
imprejuréri. Legata de Curtea Domneasca este, credem, o descoperire facuta
in zona vechiului cartier armenesc al Sucevei. Cu ocazia realizarii fundatiei
unei locuinte pe strada Dragos voda din Suceava, in anul 1985, a fost des-
coperit un important depozit de vase si unelte reunind mai bine de 150 de
piese. Varietatea materialelor descoperite, faptul cé piesele erau pozitionate
pe categorii, vasele stivuite cu gura in jos, in timp ce obiectele din metal
(un cazan, lacdte, cuie, veseld, cutitoaie) au fost asezate separat de aces-
tea a oferit posibilitatea arheologilor care au realizat cercetarea (M. Ignat,
Em. I. Emandi si V. Demciuc) sa atribuie intregul depozit unui negustor
armean. Caracterul foarte divers al pieselor componente, ca si destul de larga
lor datare, nu oferd posibilitatea incadrdrii intr-o perioada strictd de timp.
Unele vase de uz comun, nesmalfuite, se pot data cétre sfarsitul domniei lui
Alexandru cel Bun (1400-1431), alte vase, cele smalfuite si decorate, de tip

¥ V. Gh. Miron, M. St. Ceausu, G. Irimescu, S. Irimescu (eds.), op. cit., p. 139.

0 P. V. Batariuc, N. Dinu, Islamic water filter jug found in the Romstorfer collection from
Suceava, in Peuce, S.N., VII, 2009, p. 421-424.

41 M. M. Székely, La curte, la Petru vodd, p. 489-490.

2 Eadem, Bucate si leacuri de altddatd, in Revista de istorie sociald, VIII-IX, 2003-2004, Tasi,
2006, p. 215.
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Miletus se dateaza larg, in a doua jumdtate a secolului al XV-lea. Tot in a
doua jumatate a secolului al XV-lea, se dateaza si obiectele din metal amin-
tite. Cele mai valoroase piese sunt vasele de tip Miletus (varianta timpurie
a ceramicii de Iznik), descoperite intregi sau in stare fragmentara care au
putut fi reconstituite integral. Decorul variat si complex prezent pe aceste
vase i-a determinat pe cercetatori sd ii caute originea atét in arta bizantina si
islamicd, cat si in cea chinezd. Vasele erau destinate unei clientele cu posibi-
litati financiare insemnate, cum ar fi domnitorul Moldovei rezident in oras,
dar si unor mari boieri. Fragmente de mici dimensiuni din acest tip de vase
au mai fost descoperite la Curtea Domneasca si Cetatea de Scaun a Sucevei.
Existenta unui puternic incendiu care cel mai probabil a determinat depozi-
tarea acestora in pamant a fost legat de atacurile turcesti din anul 1476 sau
1485. In limite largi acest depozit de negustor este datat in a doua jumatate
a secolului al XV-lea®.

Fragmentele de sticla provenind de la cupe si alte recipiente sunt atat de
mici cd fac imposibila o reconstituire a formei si dimensiunilor lor*’. Faptul
ca sticla descoperita la Curtea Domneasca este foarte aseménatoare cu cea
de la Cetatea de Scaun, avand o provenienta in principal transilvaneand (la
care adaugam putinele fragmente de sticla de calitate deosebitd, venind din
mediul italian), ne dovedeste existenta unor furnizori care aduceau, in func-
tie de solicitdri, pahare, cupe, boluri, recipiente pentru uleiuri pretioase sau
pentru medicamente®. In privinta tacAmurilor, doar cateva furculite din os
provin din zona Curtii. Amintim o furculitd cu trei dinti descoperita in tim-
pul cercetarilor arheologice de la Biserica Sfantul Dumitru, datata in prima
jumatate a secolului XV*. La aceasta se adauga diverse priasele si manere
care puteau decora inclusiv vesela din metal, existente intr-o cantitate sem-
nificativa, datorata in principal faptului ca unele dintre obiectele de os si
corn erau realizate local. In zona Sipotului (la estul curtii) a fost descoperit
un atelier specializat in prelucrarea osului si cornului?. De aici provine un

# Em. I. Emandi, Civilizatia medieval-urband. Un depozit de marfa din vremea lui Stefan cel
Mare, descoperit la Suceava, in Hierasus, 9, 1994, p. 235-294, P. V. Batariuc, N. Dinu, Vase de
tip Miletus descoperite la Suceava, strada Dragos Vodd, in D. Teicu si I. Candea (ed.), Romdanii
in Europa medievala (intre Orientul bizantin si Occidentul latin). Studii in onoarea profesoru-
lui Victor Spinei, Ed. Istros, Briila, 2008, p. 755-767.

# P. V. Batariuc, Sticla medievald din colectia Romstorfer, in Arheologia medievald, 4, 2002,
p. 189-203.

* Ibidem, p. 192.

* Eadem, Obiecte medievale de os din colectiile Muzeului National al Bucovinei, in Arheologia
medievald, VII, 2008, p. 275.

Y Ibidem, p. 276.
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obiect mai deosebit, compus din patru piese dintre care trei aseménatoare
unor lame, iar a patra, cu o furculitd cu doi dintj, toate prinse intre ele cu un
nit. Astazi, obiectul ne-ar putea parea un briceag sau, poate, o jucdrie*.

Totusi, chiar in aceste conditii, in care incercarile de a ne apropia de ceea
ce ar putea f viata privatd ar putea fi lipsite de rezultate, fiind obligati sd ne
bazdm mai mult pe imaginatia noastra decat pe realitate, ele sunt necesare
pentru a completa propria noastra istorie.

8 Ibidem, p. 279.
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Informatii documentare privind alimentatia
in Tara Moldovei (secolele XV-XVIII)

Arcadie M. Bodale*

Abstract: Unfortunately, written sources (diplomatic documents, chronicles,
travel descriptions, notes from books and manuscripts) in Moldavia are usually
indirect and quite deficient in terms of food. As such, in order to reconstruct the
food past of the Romanian Middle Ages, the researcher must confront this occa-
sional information with those offered by linguistics, onomastics, toponymy, eth-
nology (folklore and old food recipes from Romanian villages) and the frescoes
of medieval churches. Recently, to these sources are added the results offered
by archeology and interdisciplinary sciences related to archaeological research,
such as bioarchaeology, microbiology or organic chemistry. Unfortunately, the
reports of the archeological excavations are published with great delay or, even,
they do not get to see the light of the press, and the interdisciplinary researches
are a few in the Romanian scientific landscape.

Every senior owner of the estate was concerned, above all, with providing
food for his family and guests. Unfortunately, in order resist with the barren
years, the common villagers had to suffer the most, but even the poor boyars
and even some monasteries, in times of famine, sold their estates to survive. The
food needs are generally ensured from their own production and from the use
of the resources offered by the forest. Instead, the rich ones supplemented their
diet with other resources, which they did not have from their own harvest (fish,
rice, oil), spices (pepper) and sugar, and later coffee!

Keywords: cereals, vegetables, fruits, jam, meat, fish, alcohol.

Din piécate, izvoarele scrise (documente diplomatice, cronici, descrieri
de calétorie, insemnari de pe cérti si manuscrise) din spatiul roménesc est-
carpatic sunt, de reguld, indirecte si destul de lacunare in ceea ce priveste
alimentatia. Ca atare, pentru reconstituirea istoriei alimentare a Evul Mediu
roméanesc, cercetatorul trebuie sd confrunte aceste informatii sporadice cu
cele oferite de lingvistica, onomasticd, toponimie, etnologie (indeosebi,

* Arhivele Nationale Iasi; abodale@yahoo.com.
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literatura populara si vechile retete alimentare din satele roménesti) si de
frescele bisericilor medievale. In ultima vreme, la aceste surse se mai adauga
rezultatele oferite de arheologie si de stiintele interdisciplinare aferente cer-
cetarilor arheologice, precum bioarheologia, microbiologia sau chimia orga-
nica. Din pdcate, rapoartele sapaturilor arheologice sunt publicate cu mare
intarziere sau, chiar, nu mai ajung sd vada lumina tiparului, iar cercetérile
interdisciplinare isi fac loc cu multa greutate in peisajul stiintific romanesc.
Chiar daca izvoarele diplomatice nu vorbesc decét extrem de rar de hrana
oamenilor, exceptand vinul, ele o atesta in mod indirect. Astfel, tarinile (cu
semandturi)’, campurile’, ogoarele?, curaturile’, gradinile (culegume)®, livezile’/

' Documenta Romaniae Historica, A, Moldova (in continuare: DRH, A, Moldova), vol. 1
(1384-1448), 1975, intocmit de C. Cihodaru, I. Caprosu, L. Simanschi, Ed. Academiei
R.S.R., Bucuresti, 1975, doc. nr. 29, 93, 100, 187, 192, 241, 249, 272, 288.

2 DRH, A, Moldova, vol. 1, doc. nr. 6, 11, 213, 228; vol. II (1449-1486), intocmit de
L. Simanschi, G. Ignat si D. Agache, Ed. Academiei R.S.R., Bucuresti, 1976, doc. nr. 28; 60,
143; 236; V. Mihordea, (redactor responsabil); I. Constantinescu si C. Istrati, Documente pri-
vind relatiile agrare in veacul al XVIII-lea, vol. I Moldova, Ed. Academiei R.S.R., Bucuresti,
1966, p. 181-182, nr. 119; p. 187, nr. 124 (in continuare: Mihordea s.a., Doc. relatiile agrare.
vol. II-Moldova); AN-Suceava, Fond personal Teodor Balan; T. Balan, Documentele mands-
tirilor din Bucovina, Ms., pachet, 11/9, vol. VIIL, p. 81, nr. 31 (in continuare: AN-Suceava,
Balan, Doc. m-rilor din Bucovina).

3 DRH, A, Moldova, vol. 111, doc. nr. 4, 36, 38, 45, 75, 88, 90, 96, 118, 121, 128, 134, 151, 201,
244, 261, 275, 282, 293, X, XIIIL.

4 DRH, A, Moldova, vol. 11, doc. nr. 60; vol. III (1487-1504), intocmit de C. Cihodaru,
I. Caprosu, N. Ciocan, Ed. Academiei R.S.R., Bucuresti, 1980, doc. nr. 42, 151.

> DRH, A, Moldova, vol. 11, doc. nr. XVI.

¢ DRH, A, Moldova, vol. 1, doc. nr. 196, 241; vol. II, doc. nr. VII-XI, XIII, XIV, XVI; Documente
privind istoria Romdniei, A, Moldova (in continuare: DIR, A, Moldova), veacul XVII, vol. IV (1616-
1620), Ed. Academiei R.PR., Bucuresti, 1956, p. 157, doc. nr. 195, p. 276, doc. nr. 331; p. 283, doc.
nr. 341; Mihordea s.a., Doc. relatiile agrare. vol. II-Moldova, p. 181-182, nr. 119; p. 187, nr. 124;
AN-Suceava, Balan, Doc. m-rilor din Bucovina, Ms., pachet 11/9, vol. VIII, p. 81, nr. 31.

7 AN-Suceava, Balan, Doc. m-rilor din Bucovina, Ms., pachet I1/9, vol. VIIL, p. 81, nr. 31;
DRH, A, Moldova, vol. 11, doc. nr. XV, XVII; DIR, A, Moldova, veacul XVII, vol. IV, p 158,
nr. 196; Codrescu, Uricariul, vol. X, p. 179-180 (republicat si in Balan, Doc. bucovinene,
vol. VII, p. 235, nr. 169); Mihordea s.a., Doc. relatiile agrare. vol. II-Moldova, p. 178, nr. 113
si p. 187, nr. 124; T. Balan, Documente bucovinene, vol. VIII-IX, Ed. Taida, Iasi, 2006, p. 158,
doc. nr. 174 (in continuare: Balan, Doc. bucovinene, vol. VIII-IX); Carte romdneascd de invd-
faturd de la pravilele impardtesti si de la alte giudeate, cu dzisa si cu toatd cheltuiala lui Vasilie
voivodul si domnul Tardi Moldovei, di mai multe scripturi talmadcitd, di in limba ilieneasca pre
limba romaneascd, in tipariul domnesc, s-au tipdrit in mandstirea a Trei Svetitele, in lasi, de
la Hristos 1646, tilmacita de Evstratie biv logofet, Editie critica, alcatuitd de A. Ridulescu
(coordonator), Al. Costin, V. Grecu, V. Gaftoescu, C. Teganeanu, Gh. Cront, R. Dimiu,
O. Sachelarie, Gh. Nicolaiasa, A. Popescu si M. M. Sadoveanu, Ed. Academiei R.S.R,,
Bucuresti, 1961, p. 5 (in continuare: Carte romdneascd de invdtdturd. 1646).
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pometuri® si viile®, probeaza cultivarea cerealelor, legumelor, vitei de vie si
pomilor fructiferi. De reguld, documentele atesta in mod frecvent cultu-
rile de cereale (graul'’, secara", ovdazul'?, orzul, meiul®’, hrisca', iar, de la
mijlocul secolului al XVIII-lea, si porumbul'®), amintite adeseori, generic,
prin formula «tot felul de paine»'® sau, pur si simplu, «grane»'’. De altfel,

8 DRH, A, Moldova, vol. XXV (1639-1640), intocmit de N. Ciocan, D. Agache, G. Ignat si
M. Chelcu, Ed. Academiei Roméne, Bucuresti, 2003, doc. nr. 7, 70, 158, 177, 179, 186, 207,
269, 277, 400, 469, 481.

® AN-Iasi [in trecut, la ANIC-Bucuresti], Colectia Manuscrise, <Condica Asachi I>, Ms.
nr. 628, f. 224v, doc. fard nr.; DRH, A, Moldova, vol. 1, doc. nr. 21, 24, 25, 50, 90, 167, 169,
187,189, 214; vol. 11, doc. nr. 157; DIR, A, Moldova, veacul XVII, vol. IV, p 283, nr. 341; Balan,
Doc. bucovinene, vol. VIII-XIX, p. 158, doc. nr. 174; N. Iorga, Studii si documente cu privire la
istoria romdanilor, vol. X1, Cercetdri si regeste documentare, Bucuresti, 1906, p. 282, nr. 41 (in
continuare: Iorga, St. si doc.; Carte romdneascd de invitdturd. 1646, p. 5).

' DRH, A, Moldova, vol. 1, doc. nr. 29; vol. I, doc. nr. 26, 174; Balan, Doc. bucovinene,
vol. VIII-IX, p. 18, nr. 20; Fontes historiae daco-romanae, vol. III, Scriptoresc byzantini
(sec. XI-XIV), publicate de Alexandru Elian si Nicolae-Serban Tanasoca, Ed. Academiei
R.S.R., Bucuresti, 1975, p. 89 (in continuare: Fontes hist. daco-romanae).

' Tn Geografia Ardealului tiparita pe la 1660-1680, se arati ci acest {inut ,.iaste deluros, pen-
tru acéia iaste si pamant rodnic si cu poame dulci’, cu ,,oameni lucratori cu plugul si cu sapa,
sili sa gatéste grau, si sicare, si malai, cum de-ar fi tot pace, are putea fi jumatate tot poleiti”
[M. Gaster, Chrestomatie romdnd. Texte tipdrite si manuscrise (sec. XVI-XIX) dialectale si
populare, vol. 1. Introducere, gramaticd, texte (1550-1710), Cu o introducere, gramatica si un
glosar roméno-francez, Bucuresti-Leipzig, 1891, p. 178, doc. nr. LVIII].

12 Caldgtori strdini despre Tarile Romdne, Bucuresti, vol. I, ingrijit de M. Holban, Ed. Stiintificé,
Bucuresti, 1968, p. 99 (in continuare: Cdldtori strdini).

3 Ana Comnena aratd cd in anul 1086, cumanii care se asezasera langa Dunire, dupa
ce au facut intelegeri cu Tatos, Sesthlav si Satza, conducétorii formatiunilor politice din
Dobrogea, au inceput sd atace §i sa jefuiascd Imperiul bizantin, iar atunci cand traiau
»in oarecare tihnd, au arat pamantul, semanand mei si grau” (Fontes hist. daco-romanae,
vol. III, p. 89). Apoi, aceeasi autoare, relatand luptele bizantinilor cu pecenegii si cumanii
in zona Silistrei, arata cd Nichifor si Leon, fiii fostului impédrat Roman al IV-lea Diogenes
(1068-1071), descalecand si-au gonit caii ,,in seménaturile de mei” (Fontes hist. daco-
romanae, vol. 111, p. 103).

4 Balan, Doc. bucovinene, vol. VIII-IX, p. 18, nr. 20.

5 Ibidem.

' Documente privitoare la istoria orasului Iasi, vol. 1, Acte interne (1408-1660), editate de
L. Caprosu, P. Zahariuc, Ed. Dosoftei, Iasi, 1999, p. 536, nr. 487 (in continuare: Documente
Iasi; Mihordea s.a., Doc. relatiile agrare. vol. II — Moldova, p. 174, nr. 108, p. 178, nr. 113 si
p. 187, nr. 124; AN-Suceava, Balan, Doc. m-rilor din Bucovina, Ms., pachet II/10, vol. IX,
p. 55-56, doc. nr. 18; Balan, Doc. bucovinene, vol. VIIL, p. 158, doc. nr. 174; Carte romdneascd
de invdtdturd. 1646, p. 5; AN-Iasi [in trecut, la ANIC-Bucuresti], Col. Mss., <Condica Asachi
I>, Ms. nr. 628, f. 224v, doc. fara nr.

7 DRH, A, Moldova, vol. 1, doc. nr. 278; vol. 11, doc. nr. 28, 93.
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graul’® si secara" din Moldova erau vandute la Liov incd din ultimul sfert
al veacului al XIV-lea. La acestea, se mai adaugau si culturile de in* si
canepa®, ale caror seminte se foloseau la obtinerea uleiului si, respectiv, la
facerea julfei.

Totodata, gumelnicii* ilustreaza preocuparea pentru pastrarea cerea-
lelor, iar morile din sate* si targuri** sunt o marturie pentru producerea
fainii, in vreme ce brutarii®, pitdreii* si pitarii — chiar daca acest ultim
termen a ajuns sa desemneze doar o dregatorie”’ — desemneazd obiceiul
coacerii painii.

In schimb, mai pufine izvoare atesta cultivarea legumelor, precum: bob?,
mazare®, linte, varza®, ridichi®, ceapa®. Or toate aceste plante sunt culti-
vate si astdzi, constituind baza alimentatiei roménilor, iar cuvintele care le
desemneaza sunt mostenite invariabil din latind [grdu < lat. granum; ceapd
< lat. caepa; usturoi < ustura (< lat. ustulare) + suf. -oi; linte < lat. lens, -ntis;
mei < lat. milium], asa incat este evident cd ele s-au cultivat si s-au consumat
de-a lungul intregului Ev Mediu si in toatd Epoca Premoderna. De altfel,

18 Astfel, grau de cea mai buni calitate («triticum») era vAndut la Liov in 1382 [Aleksander
Czotowski, Pomniki dziejowe Lwowa z archiwum miasta, tom 1 Najstarsza ksiega miejska,
tom. I (1382-1389), Lwow, 1892, p. 9, doc. nr. 47] si in 1385 [Ibidem, tom. I (1382-1389),
p- 51, doc. nr. 318].

1 Tn 1385, la Liov se vindea secari («siliginis») [Ibidem, tom. T (1382-1389), p. 51, doc.
nr. 318].

2 Carte romdneascd de invdtdturd. 1646, p. 5; Balan, Doc. bucovinene, vol. VIII-IX, p. 18,
nr. 20, p. 158, doc. nr. 174.

2L Carte romaneascd de invidfdturd. 1646, p. 5; Balan, Doc. bucovinene, vol. VIII-IX, p. 18,
nr. 20, p. 158, doc. nr. 174; Mihordea s.a., Doc. relatiile agrare. vol. II-Moldova, p. 174, nr. 108.
> DRH, A, Moldova, vol. I1I, doc. nr. 91, 236.

3 DRH, A, Moldova, vol. 11, doc. nr. 4, 8, 15, 21, 27, 33, 48, 50, 56, 70, 73, 76, 78, 79, 81,
123,127, 128, 131, 132, 137, 139, 151, 153, 154, 155, 156, 159, 169, 173, 179, 183, 184, 193,
218, 221, 224, 224, 229, 236, 241, 262; AN-Iasi [in trecut, la ANIC-Bucuresti], Col. Mss.,
<Condica Asachi I>, Ms. nr. 628, f. 209r-v, f. 212r, doc. fara nr.

* DRH, A, Moldova, vol. 11, doc. nr. 26, 65, 70, 107, 192.

% DRH, A, Moldova, vol. IX (1593-1598), intocmit de P. Zahariuc, M. Chelcu, S. Vacaru,
C. Chelcu, S. Grigorutd, Ed. Academiei Romane, Bucuresti, 2014, p. 304, doc. nr. 226.

* DRH, A, Moldova, vol. 111, doc. nr. 110.

¥ Ibidem, doc. nr. 53, doc. nr. 118, 246.

2 Caldtori straini, vol. I, p. 99.

» Ibidem.

3% DRH, A, Moldova, vol. I11, doc. nr. 39; DIR, A. Moldova, veacul XVII, vol. III (1611-1615),
Ed. Academiei R.PR., Bucuresti, 1954, p. 226, nr. 331; Caldtori strdini, vol. I, p. 35.

3! Reprezentata in scenele de pe fatada sudica si vestica ale pridvorului manastirii Sucevita.
32 Reprezentatd in scena de pe fatada sudicd a pridvorului manastirii Sucevita.
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aceste culturi sunt consemnate si de Herodot, care ardta ca alozonii, proba-
bil un neam tracic, si carpizi (,,calipizii, care sunt scito-greci’) se comportd
intru toate ca si scitii, insd seamdna si consuma grau, ceapa, usturoi, linte
si mei*. Aceeasi origine latind a altor cuvinte arata ca, cel mai tarziu, din
epoca Daciei Romane se cultivd in spatiul roménesc si napi, laptuca, marar
si patrunjel*. Tot origine latina au si numele pomilor fructiferi din limba
romand, chiar dacd documentele medievale amintesc doar merii*’, merii-
padureti*® si perii.

Asadar, se poate constata cu usurintd ca cerealele, legumele si fructele,
care se mananca astazi, avand denumiri mostenite din latina si ale céror cul-
turi sunt atestate sporadic inca din Antichitate, s-au consumat cu siguranta
de cétre stramosii nostri, chiar daca o buna parte nu sunt incé atestate docu-
mentar in Evul Mediu si in Epoca Premoderna, céci nicio limba nu conserva
in lexicul sau de baza cuvintele care desemneaza realitati demult apuse®.

In acelasi timp, se poate observa ci in Evul Mediu, hrana oamenilor de
rand se obtinea din productia lotului aflat in folosinta si a animalelor cres-
cute. Ca atare, la vreme de foamete sau dacd erau mai sdraci*’, pentru a-si
putea hrdni copiii, satenii ajungeau sa faca faind vatamatoare pentru sana-
tate*, macinand alte plante.

3 Fontes historiae daco-romanae, vol. I, De la Hesiod la Itinerarul lui Antoninus, redactori
VL. Iliescu, V. C. Popescu si Gh. Stefan, Ed. Academiei R.S.R., Bucuresti, 1964, p. 29.

** Nap, laptuca, mérar, patrunjel sunt de origine latind [Al. Bocanetu, Terminologioa agrara
in limba romadnad. Studiu filologic, istoric, cultural, Extras din ,,Codrul Cosminului’, Cernduti,
1926, apud N. lorga, Ddri de seamd, in Revista Istoricd. Ddri de seamd, documente si notite,
anul XII (1926), nr. 7-9, p. 266).

* DRH, A, Moldova, vol. 1, doc. nr. 79; vol. I, doc. nr. 2, 73, 75, 226.

* DRH, A, Moldova, vol. 111, doc. nr. 31.

%7 Ibidem, doc. nr. 75, 236.

3 In acest sens, este ilustrativ faptul cd in limba roméana nu s-a pistrat cea mai mare parte
din terminologia latind privitoare la navigatie, ceea ce demonstreazd ca stramosii nostri au
renuntat la aceastd activitate, asa incét cei mai multi termeni latinesti referitori la sfera ocu-
pationald amintitd au disparut din limbi. Tn schimb, cultivarea plantelor, cresterea animale-
lor, pescuitul sau comertul au conservat cea mai mare parte a cuvintelor latinesti patrunse in
limba strébunilor in vremea romanizarii daco-getilor, ceea ce ilustreaza ca aceste ocupatii au
fost practicate neintrerupt de citre romani.

% Al C. Vrabcescu, Cu ce se hranesc sdatenii, in Gazeta sdteanului. Foaia cunostintelor tre-
buincioase agricultorului si poporului. lese la 5 si 20 a fiecdrei luni, RAmnicu Sarat, anul IIT
(1886), nr. 13, 5 august 1886, p. 164.

% La 21 iulie 1886, un sitean din Moara Balutei, langa <Drobeta Turnu> Severin, voia sd
macine un amestec de boabe de grau si seminte din fanul numit in grai popular ,,gréul dra-
cului’, in care boabele de grau reprezentau numai 12% din amestec, pentru cd-si ispravise
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Apoi, velnitele dovedesc obtinerea bauturilor alcoolice, iar carciumile*!/
pivnitele si adalmasul consemnate in unele documente diplomatice dove-
desc consumul constant al acestor bauturi. De asemenea, miedarii* aratd
prepararea miedului®, care era comercializat la Suceava inca din 1462*, iar
mult mai tarziu, la 20 aprilie 1627, in acest oras este atestat si comertul cu
rachiu®.

In schimb, hameiul* si coloade de mal{*’ dovedesc fabricarea berii.
Avand in vedere ca Hellanicos, in opera Intemeieri, spune ca tracii ,,beau
bere pregitita din orz™* si cd astazi in Bucovina se mai prepara asa-numita
»bere de casd” (prin fierberea hameiului si a maltului din orz prajit, dupa
care se pune drojdie in fiertura rezultatd pentru a se obtine fermentatia
alcoolicd), credem ca aceastd bere s-a consumat in tot Evul Mediu roma-
nesc. De altfel, aceasta bere este atestatd la Suceava in 1462%, iar la 15 apri-
lie 1657, sunt amintite 18 ciubere de bere, fiecare asemenea ciubar valo-
rand cate un zlot™.

Asadar, bauturile obisnuite ale romanilor moldoveni erau apa® si vinul*,

porumbul, iar seceta il facea sd se teama sé faca un imprumut pentru a-si putea hréani familia
[Ibidem, p. 164].

* DRH, A, Moldova, vol. 1, doc. nr. 288; C. Chelcu, M. Chelcu, ,,Din uric de la batranul
Stefan voievod”. Intregiri documentare, in vol. P. Zahariuc, S. Vicaru, (ed.), Stefan cel Mare la
cinci secole de la moartea sa, Ed. Alfa, Iasi, 2003, p. 158-159, doc. nr. 310.

2 DRH, A, Moldova, vol. 111, doc. nr. VII, VIIL

* DRH, A, Moldova, vol. 11, doc. nr. 26.

* N. Iorga, Relatiile comerciale ale terilor noastre cu Lembergul. Regeste si documente din
Archivele Orasului Lemberg, Partea I, Bucuresti, 1900, p. 9 (in continuare: Iorga, Relatiile
comerciale cu Lembergul).

# Astfel, la aceastd data, Miron Barnovschi dédruia propria sa casi din Suceava, cu pivnite de
zid, Mitropoliei de acolo, dandu-i voie ,,ca in aceasta casd sd vanda vin, rachiu si altele, fard
sd plateasca desetind si vama, din care insa trebuie si-si procure <ceara pentru> luminatul la
moaste” (DRH, A, Moldova, vol. XIX, p. 237-238, doc. nr. 182).

* DRH, A, Moldova, vol. 11, doc. nr. IV.

¥ Ibidem, doc. nr. 26, 162.

8 Fontes hist. daco-romanae, vol. I, p. 21.

¥ Torga, Relatiile comerciale cu Lembergul, Partea I, p. 9.

Gh. Ghibanescu, Surete si izvoade, vol. IV, Documente slavo-romdne, Tipografia ,Dacia”
Iliescu, Grossu & Comp., Iasi, 1908, p. 244, doc. nr. CCXXII.

5 Béutura lor e apa si laptele. In locul vinului, au o fuici admirabild, pe care si-o fabrici fie-
care din abundentd, pentru casd” [Cdldtori strdini, vol. X partea a I-a, ingrijit de M. Holban,
M. M. Alexandrescu-Dersca Bulgaru, P. Cernovodeanu (redactor responsabil), Ed. Academiei
Romaéne, Bucuresti, 2000, p. 35].

2. DRH, A, Moldova, vol. 1, doc. nr. 29, 93, 100, 192, 241, 272, 277, 288; vol. II, doc. nr. 2, 14,
24, 26, 34, 74, 86, 134, 138, 192.
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la care se mai adduga, in functie de epoca, zond si de starea economica a
omului, berea®, miedul®, tuica®, rachiul®® si pelinul®’.

De asemenea, sladnitele si povernele dovedesc nu numai facerea berii, ci
si prepararea dulceturilor si a poamelor uscate. De altfel, fructe uscate (pere,
mere’®, prune®, ciuperci) au avut o mare importanta in alimentatia {aranilor
pana de curand, caci, prin fierbere, erau consumate in vreme de iarna si, mai
ales, in postul Craciunului si in cel al Pastelui.

In acelasi timp, oalele®, olarii®', strichinarii®?, lingurarii® si plosca-
rii® ilustreaza confectionarea vaselor si ustensilelor necesare prepararii,

Bautura obisnuitd a moldovenilor era vinul, ce era vazut de célatorii straini drept ,,subacid,
nu prea alcolic” si acru (Cdldtori strdini, vol. X, partea I, p. 78).

3 Osterreiches Statarchiv, Kriegsarchiv des Staatarchivs in Wien, fond (Abteilung)
Allgemeines Verwaltungsarchiv, Bestandsgruppe Unterricht und Kultus (cca. 1500 - cca.
1940); Bestand Alter Kultus (cca. 1500-1848); Teilbestand: Akatholischer Kultus (cca. 1600-
1848); Serie: Griechisch Ortodoxer Kultus (cca. 1600-1848); Karton 1 cuprinzind doc.
Generalia. Bukowina, Dalmatien, Galizien, Mapa: Galizien in genere, cota mapei fiind: IV A
3-Gr. n.n. Galizien in genere, 32 ex 1782; un fascicol ce are nr. 1785-17-41, f. 169v.

* DRH, A, Moldova, vol. II, doc. nr. 26.

55 ,Bautura lor e apa si laptele. In locul vinului, au o tuici admirabila, pe care si-o fabrica
fiecare din abundentd, pentru casd” (Cdaldtori strdini, vol. X, partea L, p. 35).

> Ibidem, p. 36.

7 Ibidem, p. 78.

8 DRH, A, Moldova, vol. II, doc. nr. 37, 134.

% Prin cartea domneasca a lui Ionitd Sandu Sturza voievod din 15 februarie 1823 se porun-
ceste Ispravniciei Bacdu sd implineasci de la Costachi, fiul postelnicului Anastasd Rugina
toata ,,dijma perjilor” pe care aceasta a luat-o anul trecut de pe locul pe care I-a impresurat pe
mosia Barati a Manastirii Catolice cu mosia sa, Mérgineni, ,,adica patru merti si doi dimirlii’,
fiindca preotul catolic din Iasi a ardtat Divanului o hotarnicé din 28 august 1804 din care s-a
vazut ci locul cu pricina a fost dat lui Costache Rugind ,,cu gresala si fara cuvant’, caci era
dreapta mosia Mandstirii. Se mai porunceste ispravnicilor ca aceastd carte si fie data vechi-
lului bisericii catolice ,,spre nesupdrarea sa mai mult” si sa dea ingtiinfare marelui logofit de
ceea ce vor face in aceasta pricina (AN-Iasi, Colectia Documente, pach. MLXXVIII, doc sub
data 1823 febr. 15).

% Uneori este amintit negotul cu oale (DRH, A, Moldova, vol. II, doc. nr. 28, 134).

' DRH, A, Moldova, vol. IX, p. 304, doc. nr. 226; vol. XVIII, p. 288, doc. nr. 218; vol. XIX,
p- 91-92, doc. nr. 72; vol. XXI, p. 20, doc. nr. 23 si p. 452, doc. nr. 354.

¢ DRH, A, Moldova, vol. IX, p. 304, doc. nr. 226.

¢ Antonovici loan, Mdndstirea Floresti din plasa Simila, jud. Tutova. Studiu istoric cu hdrti
si ilustratiuni urmat de documente, inscriptii si insemndri, Atelierele Grafice Socec & Co,
Bucuresti, 1916, p. LX si notele 1 si 2.

¢ La 6 martie 1443 si la 15 iulie 1448, este amintit un Cernat Ploscar (DRH, A, Moldova,
vol. I, p. 315, doc. nr. 225 si p. 398-399, doc. nr. 280.) iar la 12 septembrie 1464 este pomenit,
in sfatul domnesc, Mircea ploscar (DRH, A, Moldova, vol. I1, doc. p. 178, doc. nr. 123). Vezi
si DRH, A, Moldova., vol. 111, doc. nr. 29, 42, 247, 276.
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conservarii si transportului alimentelor si bauturilor. Apoi, comertul si
transportul produselor agricole este evidentiat de consemnarea in izvoare
a unitdtilor de masura folosite de strabunii nostri, precum galeata/cabla,
cofa, coloada, obrocul, chila, ciubarul, merta, vadra, banita, berbanta,
ocaua, cupa® sau butoaiele/vasele/oalele si poloboacele/jumatatile
cu vin.

Dacé cresterea animalelor [albine® (stupi)®’, gaini®, gaste®, oi’, ber-
beci”, stani’?, porci’, boi’, vite”®] este consemnata adeseori, cateva izvoare
lasd sa se inteleaga ca sacrificarea animalelor si comertul cdrnii in targuri
se facea de catre macelari specializati’®. Cu siguranta acesti macelari prepa-
rau chisca si carnatii. Daca cel dintai produs alimentar este atestat pana in
secolul al XIX-lea doar printr-o porecla”, termenul cdrnat, pl. carnati, pro-
vine din lat. carnacius, care inseamna «din carne». Pentru cei care se pot

 Uneori sunt amintite cupele de vin (DRH, A, Moldova, vol. I, doc. nr. 93, 100, 288).

% DRH, A, Moldova, vol. I, doc. nr. 195, 266; vol. II, doc. nr. 24, 28, 34, 44, 46, 57, 69, 74,
84,117.

¢ AN-Suceava, Fond personal Teodor Balan; T. Balan, Documentele mdndstirilor din
Bucovina, Ms., pachet I1/9, vol. VIII, p. 81, nr. 31; DIR, A, Moldova, veac XVII, vol. IV, p. 156,
nr. 193; Mihordea s.a., Doc. relatiile agrare. vol. II-Moldova, p. 181-182, nr. 119, p. 187,
nr. 124; Splény, Descrierea District. Bucovinean, p. 91.

% DIR, A, Moldova, veac XVII, vol. IV, p. 156, nr. 193; ,Cela ce va fura giini, ganste si alte
pésari dumeasnice, de va fura odatd, de doua ori, a treia oard sa-1 spanzure” (Carte roma-
neascd de invdtdturd. 1646, p. 67, zac. nr. 110).

¥ DIR, A, Moldova, veacul XVII, vol. IV, p. 156, nr. 193; Carte romdneasci de invagaturd.
1646, p. 67, zac. nr. 110. veacul

" DRH, A, Moldova, vol. 1, doc. nr. 21, 169; DIR, A, Moldova, veacul XVII, vol. IV, p. 156,
nr. 193.

" DRH, A, Moldova, vol. II, doc. nr. 134.

2 DRH, A, Moldova, vol. 1, doc. nr. 169; vol. II, doc. nr. IV.

7 Ibidem, doc. nr. 266; vol. 11, doc. nr. 34, 44, 74, 232.

7 Ibidem, doc. nr. 21; vol. II, doc. nr. 134.

7 Ibidem, doc. nr. 228; vol. II, doc. nr. 232.

’* DRH, A, Moldova, vol. 111, p. 436, doc. nr. 244; vol. XXI, p. 20, doc. nr. 23 si p. 452, doc.
nr. 354. Apoi, in timpul péstoririi mitropolitului Grigorie, candva intre 1564 §i 15 martie
1570, este amintit Carste sasul, méacelar din Suceava” (CDM, S.1, p. 70, doc. nr. 121; Tezaur
sucevean, p. 68, doc. nr. 94).

77 Astfel, la 17 martie 1500, Stefan cel Mare ddruia Manastirii Neamt, intre altele garla
»lui Chiscd’, ce iesea din Nistru si se varsa in iezerul Dubovca (DRH, A, Moldova, vol. 111,
p- 455, doc nr. 254; I. Bogdan, Documentele lui Stefan cel Mare, vol. 11, Bucuresti, 1914,
p- 171 sinota 2). Apoi, la 18 ianuarie 1802, e amintit un Costandin Chiscd, mazil de la inu-
tul Sucevei [A. M. Bodale, M. Gogu-Zinovii, Sarcini si scutiri date cdldrasilor de Ropcea, din
tinutul Sucevei, dupd documente pdstrate in Arhivele Nationale din Chisindu (1797-1802),
in Prutul. Revistd de culturd, S.N., anul VII (XVI), nr. 2 (60), Husi, 2017, p. 173, doc. nr. 5].
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indoi cd acest preparat culinar se ficea inca din Antichitate si cd roméanii
l-au mostenit direct de la romani, mentiondm ca Aristofan arata ca regele
Siltaces al Odrisilor ,,scria pe pereti: «Atenienii cei nobili», iar fiul sdu
<Sadacos-n.ed.>", pe care l-am facut cetitean atenian, ardea de dorinta
de a se infrupta din cdrnatii <s.n.> apaturiilor” si-1 implora pe tatél sau sa
dea ajutor [noii] sale patrii”®. Cd aceasta delicatesa culinara s-a preparat
neintrerupt de catre strabunii nostri dupa cucerirea Daciei, o dovedeste nu
numai un document din 1462, in care se consemneaza ca niste lioveni au
cumparat carnati la Suceava®', dar si expresia idiomatica «viata e mai lunga
decat carnatul», folositd in zona Vicovului pentru a ardta cd nu trebuie sa
renunti la omenie atunci cand te realizezi din punct de vedere social si
ajungi sd traiesti bine.

Tot poreclele atesta si alte produse culinare obisnuite la romani in Evul
Mediu. Astfel, in 1564, este amintit «Piroskd domnisorul»®, care pare sa-1
desemneze pe pretendentul Bogdan Balica, amintit un an mai tarziu tot
in Polonia, cu gandul de a névili in Moldova®. Desi Th. Holban nu face
nicio legdturd intre cele doud nume si le prezinta ca pe doud persoane

In sfarsit, in 1830 este pomenit un Lazar Chisci (AN-Iasi, Col. Litere, Inv. nr. 16, f. 15v, ds.
1-267).

78 Fontes hist. daco-romanae, vol. I, p. 89, nota 5.

7 Sédrbatoare ateniand in care aveau loc ospete publice” (Fontes hist. daco-romanae, vol. 1,
p- 89, nota 6).

8 Ibidem, vol. 1, p. 89.

81 Torga, Relatiile comerciale cu Lembergul, Partea I, p. 9. ,La mijlocul anilor 80 ai veacului
trecut, am auzit cAnd bunica mea paterna [Paraschiva Bodale, nascuta Cic (¥*1902 +1987)]
povestea cum, in vremea cand era copild, oamenii ficeau carnatii tocind marunt carnea si
slanina doar folosindu-se de cutit, dupa care, acest amestec (condimentat cu mirodeniile
care se folosesc si astdzi la facerea carnatilor in Bucovina) era introdus in matele de porc bine
curdtate cu ajutorul unei tevi de soc si a unui bag, cu care se impingea umplutura amintitd in
matele fixate pe teava de soc. Tot asa se umpleau si chistele. Aceste operatiuni erau extrem de
greoaie, aga incat macelarul lucra o zi intreagd doar ca sa se prepare carnatii dintr-un porc,
dupa ce intr-o altd zi abia termina de jupuit porcul, caci din pielea acestuia se ficeau cele mai
multe opinci. Cu sigurant, aceastd marturie etnografica aratd modul in care stramosii nostri
faceau carnatii si chistele din Antichitate pand la sfarsitul Epocii Moderne”.

82 Astfel, in urma sesizarii ficute de Alexandru Lipusneanu, sultanul cerea regelui Sigismund
August al Poloniei ca «Piroska domnisorul», aflat in Polonia, sd nu fie sustinut sd se amestece
in treburile Moldovei, unde dorea sé obtina tronul [Th. Holban, Noi pretendenti domnesti in
secolul al XVI-lea, in Revista istoricd. Ddri de seamd, documente si notite, vol. XXIV (1938),
nr. 4-6 (april-iunie), p. 153-154].

# La 15 ianuarie 1565 regele Sigismund August cerea supusilor sai din provincia Drohobycz
sd nu-i dea ajutor lui Bogdan Balica sd patrunda in Moldova, pentru a nu strica pacea dintre
cele doua tari (Ibidem, p. 154).
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distincte, data fiind apropierea cronologica si potrivirea dintre scrisoarea
regelui polon si solicitarea sultanului, credem ca este vorba de pretenden-
tul pe care sultanul il numea cu porecla datd de Alexandru Lapusneanu:
«Piroska», probabil de la regionalismul prin care se desemnau in Moldova
coltunasii de astazi. Probabil, porecla desemna preferinta culinara a
acestui pretendent pentru preparatul cunoscut astdzi si sub numele de
coltunasi.

Apoi, onomastica si toponimia roméneascd au conservat si numele altor
alimente, precum: Branza*, Untura®, Chisélita®, Zama si Papara®, dar si
cateva meserii legate de alimentatia vremii, precum vanarea si comercializa-
rea potarnichilor®® sau pescuirea si vinzarea stiucilor®.

O trasaturda fundamentald Evul Mediu roménesc o constituie faptul ca
resursele alimentare au fost dependente in mare mésura de conditiile meteo-
rologice si de confruntarile militare. Din acest motiv, din Antichitate pana la
mijlocul veacului al XIX-lea, mancarea a fost una dintre marile problemele
nerezolvate din spatiului roménesc, caracterizat prin numeroase perioade

8 Astfel, la 20 februarie 1477 este amintit negustorul Nicolae Branza din Siret [lorga, St. si
doc.,vol. XXIII, Acte straine din Arhivele Galitiei, Vechii Prusii si Terilor de Jos, Ed. Ministerului
de Instructie Publica, Bucuresti, 1913, p. 311, doc. nr. LXIV |, iar la 9 aprilie 1507, fiii din
prima césitorie ai raposatului Nicolai Branzd («Brinsa») din Siret isi impart averea parintelui
lor, care fusese depusa la Martin Wasserbroth (Ibidem, p. 331, doc. nr. CXXVI). Ulterior,
la 22 martie 1514 este amintitd o casa data Mitropoliei Moldovei de catre un Ioan Branza
(«Ioannis Brynze») din Moldova (Ibidem, p. 333, doc. nr. CXXXII), care pare si fi fost fiul
sau fratele marelui negustor Neculai Branza din Siret.

% La 7 noiembrie 1588, sunt amintiti feciorii lui Untura din Tara Roméneasca [G. Poboran,
Carte domneascd gasitd la mosnenii din Barsesti-Olt, in Arhivele Olteniei, anul II (1923), nr. 9
(sept.-oct.) p. 384].

8 [n satul Salicea, de la SV de Cluj, exista pidurea si pisunea numite Chislitd; ,,Probabil,
din nume propriu sau porecld <bg., sb. Kiselica=«acru, acid»”. ,,Chisélit{d=zeama de prune,
bors (inform. Fenesan petru, 53 ani)” [E. Janitsek, Nume topice de pe teritoriul satelor Salicea
si Taufi, in Cercetdri de Lingvisticd, an IX (1964), nr. 1, p. 80].

% In Pomelnicul slavon al manistirii Bisericani, scris in primele doui-trei decenii ale seco-
lului al XVII-lea [E. Linta, Pomelnicul de la Bisericani, in Romanoslavica, an. XIV (1967),
p. 415 si p. 416], se regasesc preotul Zaharia Dzama (3axapia Sam), Pavel Dzama (Ilagen
Samn) [Ibidem, p. 424 (text sl.) si p. 440 (text ro.), f. 9v], Pascul Dzama (Tlack¥n  Sama),
Simion tatal lui Perju (Gumiwns wrens Ilepxea) si un «Mihali Papara» (Mugann Ixznaps)
[Ibidem, p. 424 (text sl.) si p. 440 (text ro.), f. 10r], ultimul parand a fi, dupa numele de botez,
din Ardeal, unde omleta se numeste «paparé».

8 La 13 februarie 1445, Stefan al II-lea daruieste lui Mihail logofat, intre altele, selistea lui
Iuga Paturnicherul [DRH, A, Moldova, vol. I (1384-1448), p. 356-357, doc. nr. 252].

% Tn anul 1500 este amintit un Danciu Stiucaru (DRH, A, Moldova, vol. 111, p. 457, doc.
nr. 255)
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de foamete, asa incat acest flagel a fost vazut drept o trasaturd endemica in
aceastd regiune a Europei.

O altd caracteristica alimentard o constituie faptul ca oamenii mancau
destul de rau®. Aceasta situatie era data, pe de o parte, de lipsa unor bunuri
alimentare suficiente, iar pe de alta parte, proastei pregatiri a alimentelor®'.
De multe ori, faranii nici nu aveau ce méanca®.

Elementul de baza in alimentatie il constituia mamaliga, facuta din faina
de mei sau de hriscd. Dar fiind faptul cd in zonele montane se cultiva des-
tul de putin gréu, painea era vazuta ca o delicatesa. Ca este asa, o arata o
insemnare din zorii epocii moderne de pe o carte veche din Transilvania,
care ilustreaza tentatia rasplatirii celor care ar fi gasit o carte si o vor aduce
proprietarului cu un colac: ,, Aceastd sfantd si dumnezeiascd carte este a lui
dumnealui Vasile M. Gologanu si sotia dumnealui, Bobeica, din comuna
Satu Lung, de la biserica noo. De sd va intampla a pierde si cine va gdsi s-o
v-0 aducd la dumnealui Vasile M. Gologanu, cd-i voi da colac bun <s.n.>. Iar
la cazul de nu v-o aduce, sa fie bldstamat™”. Cum rasplata aducerii cartii era
un colac bun, rezulta ca acesta pérea o delicatesd extrem de tentantd pentru
oamenii de rand. Si o doind din zona Bargdului arata colacul drept o speci-
alitate culinara: ,,decat in tara straina,/ Cu colac de grau amdnd,/ Mai bine
in satul tiu,/ Cu pdine de mdlai rdu <s.n.>./ Ci-n sat strain dacd-i miere,/ Il
ménanci cu banat si jele./ De-ai manca pitd cu vin,/ O manénci tot cu sus-

% Femeile taranilor erau in mod obisnuit rau hrénite si rau imbrécate, ceea ce ficea ca ade-
seori ele sa nasca prunci slabi [I. Felix, Istoria igienei in Romdnia in secolul al XIX-lea si starea
ei la inceputul secolului al XX-lea, partea a II-a, Extras din AARMSI, Bucuresti, Seria II, tom.
XXIV (1902), p. 146], ceea ce explicd intr-o mare masurd mortalitatea infantild din spatiul
roménesc pand la mijlocul secolului al XX-lea.

o [...] cea mai mare parte din femeile noastre — sitencile indeosebi - [...] nu se pricep nici
sd-si coasd o haind ori o rochie buni <adica la moda-nAB>, sd facd o mancare cum se cade
sau o dulceatd, sd prepare bine niste conserve si sd distribuie intelepteste timpul si lucrul
servitorilor ori al muncitorilor” [I. Aristotel, Economia domestica la tard, in Gazeta sdteanu-
lui. Foaia cunostintelor trebuincioase agricultorului si poporului. Iese la 5 si 20 a fiecdrei luni,
Rémnicu Sarat, anul III (1886), nr. 17, 5 octombrie 1886, p. 236].

%2 Logofatul Gligoras exprima, intr-un pamflet, viata dura a {éranilor, ardtand ca unul dintre
ei traia linistit in bordeul sau, ,,de multe ori neméncat, nebéut, neavand cu ce-mi invali ticd-
losul meu trup pe frigurile cele mari ale iernei. Dar acelea toate le-am suferit’, intrucat ,,cu
sdracia eram deprins” (Logofitul Gligoras, Cuvantul unui fdran cdtre boieri, in vol. Logofatul
Gligoras, Scrieri (sec. XVIII), cu o prefatda de Em. C. Grigoras, Casa Soalelor, Bucuresti, 1944,
p. 66).

% M. D. Barca, Carte si societate in Transilvania secolului al XVIII-lea. Manuscrise de cdrti
populare romdnesti, Ed. Argonaut, Cluj-Napoca, 2002, p. 219 (in continuare: Béarca, Carte si
societate in Transilvania).
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pin,/ $i la inimd-ai venin™*. Astfel, pentru autorul versurilor, hrana de cali-
tate insemna colacul de grau si vinul, iar simbolul pentru mancarea proastd
era painea de malai.

In ceea ce priveste imaginarul colectiv de altadati legat de bunatatea cola-
cilor, acesta a fost transpusa in expresia idiomaticad ,,umbla céinii cu colacii
<s.n.> in coadd’, pentru a desemna un loc unde se traieste bine, chiar daca
aceasta formuld are un evident sens batjocoritor!

De fapt, si acum in Bucovina oamenii batrani isi amintesc ca, in vechime,
se cocea paine doar la marile sarbatori: Craciun si Boboteazd, Pasti, Rusalii
si Sf. Maria. In rest, graul era pastrat pentru evenimentele rituale legate de
nastere, cisitorie si moarte sau de darul colacilor. In schimb, gospodinele
coceau in loc de pitd malai, dintr-un amestec de faina de mei sau de hriscé
(inlocuitd, mai tarziu, cu faind de porumb), cu fiind de grau®. Aceasta era
péinea obisnuitd a romanilor, fiind folositd indeosebi de osteni, drumeti,
lucrétori si copiii care inca se mai jucau pe langa casd. Atat de raspandit era
malaiul in epocd, incat a fost reprezentat si pe pictura manastirii Sucevita.
De fapt, calétorii strdini arata cd femeile din Moldova, fiind ocupate peste
madsurd cu treburile casei, pentru a scapa de grija mancarii pentru familie,
pregateau asa-numitele ,,placinte moldovenesti’, care erau facute ,,din faind
de grau si din malai in cantitati egale, fara o dospire prealabild” si care {ineau
mai multe zile*. Asadar, dacd painea (colacii) facuta din grau” si secard”
era o delicatesd, tdranii mancau mai ales painea din porumb®, asa-numitul
malai'®, pe care, mai inainte de secolul al XVIII-lea, ei il ficeau din hrisca
sau mei. Prin urmare, porecla «Malai Voda», cu care sasii l-au numit, in
bataie de joc, pe Mihai Viteazul, pare sa vina de la faptul ci aceastd péine,
coapta bine, se pastra mult mai mult si mai bine decat painea de gréu ori cea

% 1. Dologa, Doine si hore. Cdntece haiducesti. Balade, I, Din tinutul Bargaului, II, Din cdm-
pia Ardealului (1884-1888), editie ingrijitd, cuvant inainte si note de prof. G.-V. Ratiu, Ed.
Nova Didactica a Casei Corpului Didactic Bistrita-Nédsaud, Bistrita, 2005, p. 47, nr. XXXVTI.
% Aceastd pane numita mdlai se mai prepara in zona Vicovului si la inceputul anulor 1980,
fiind servitd indeosebi la mesele funebre de la praznice, prilej cu care am avut ocazia sa o
mancam in copildrie. Cu alt prilej, vom publica reteta mélaiului, pe care o am de la bunica
mea maternd, Ana Breabdn, ndscutd Spanu (*1929 +2020).

% Gustav Orraeus a interzis bolnavilor de ciuma din Moldova si mai manance ,placinte
moldovenesti”, deoarece chiar dacd ,,sunt destul de comestibile in prima zi, a doua zi se inta-
resc si se acresc si nu se mai potrivesc decat unor gétlejuri obisnuite si unor stomacuri foarte
rezistente” (Cdldtori strdini, vol. X, partea I, p. 78 si nota 66).

7 Ibidem.

% Ibidem.

» Ibidem, p. 35.

10" Ibidem, p. 36.
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de secard sau de mamaliga, asa incat era preferatd de célatori si de osteni in
timpul campaniilor militare.

Mancarea de capetenie a sdtenilor era laptele, in zilele de dulce'™, si bor-
sul, in cele de post'®. Pe langad laptele si borsul cu mamaligd sau cu malai, se
mai consumau: fructele, oudle, untul, brinza si sldnina'®. Desi a constituit
hrana principald a romanilor de-a lungul veacurilor'®, documentele diplo-

101

01 Ibidem, p. 35; W. Wilkinson, Starea Principatelor Romdne pe la inceputul veacului tre-
cut, traducere de colonel Ionescu M. Dobrogianu, in Buletinul Societdtii Regale Romane de
Geografie, anul LV (1936), Atelierele Grafice Socec & Co. S.A., Bucuresti, 1937, p. 225 (in
continuare: Wilkinson, Starea Principatelor Romdne); O datd, este consemnatd si zeciuiala
de lapte de oi (Balan, Doc. bucovinene, vol. VIII-IX, p. 18, nr. 20).

12 Borsul pe care tdranii nostri il mananca in toate zilele in posturi cu mamaliga, fard alta
nutriciune” [N. Negurd, Igiena. Bautura, mdncarea si locuinga, in Foaia de agriculturd prac-
ticd, supt redactia lui Ioan Ionescu, an II (1859), nr. 6 (iunie), p. 99-100 (in continuare:
Negura, Bautura, mancarea si locuinga)].

19 Tn poemul siu Ruinae Pannonicae, umanistul sas Christian Schesaeus se refera si la roma-
nii ardeleni din vremea lui Ioan Zapolya si Petru Rares: ,,Turmele-si paste pe cAmpuri intinse
vlahul nemernic,/ Barbar, ce plin de cruzime viata-si triieste salbatic,/ Invesmantat in sarici
din piele de capra flocoasa,/ Deosebit de poporul din jur si prin trai, si prin lege,/ Fira sa-i
pese de Crivat si nici de-ale iernilor geruri,/ EI se hraneste cu lapte si cas, cu mdlaie facute/
Dintr-o fdind de mei, ce e coaptd in spuzd fierbinte,/ lar cu cruda slanind foalele place sd-si
umfle <s.n.>” (St. Bezdechi, Christian Schesaeus despre romdni, in Anuarul Institutului de
Istorie Nationald-Cluj, vol. 1V, 1926-1927, Ed. ,,Cartea Roméneascd’, Bucuresti, 1928, p. 449).
Apoi, in 1769, descriind calitoria sa pe Dunare, Johann Friedel aratd ca la roménii banateni
se cultiva porumbul si cd, pentru a obtine in dar monede de 7 sau 20 de creitari, din care-si
ficeau salbe, fetele romanilor intAmpinau calatorii cu fructe, lapte, branza si malai. De fapt,
»hrana acestor oameni e alcituitd in primul rand din lapte, oud, unt, branza si porumb, pe
care- cultivi foarte mult. Biutura lor e apa si laptele. In locul vinului, au o tuici admirabila,
pe care si-o fabricd fiecare din abundentd, pentru casd” (Caldtori strdini, vol. X, partea I,
p. 34-35).

Faptul cé la 1646 toti locuitorii din Bacéu, cei mai multi dintre ei fiind ortodocsi, il intam-

pinau pe Marco Bandini cu mici daruri, ,adicd fructe, oud, pdine si ovds” (Marco Bandini,
Codex. Vizitarea generald a tuturor Bisericilor catolice de rit roman din Provincia Moldova
1646-1648, Editie bilingva. Introducere, text latin stabilit, traducere, glosar: Tr. Diaconescu,
Ed. Presa Bund, Iasi, 2006, p 66 (in continuare: Bandini, Codex), atestd hrana zilnica a locui-
torilor de conditie medie. Ca nu era o hrand deosebitd o dovedeste faptul cd Bandini nu men-
tioneaza ca un act iesit din comun, asa cum o face pentru a descrie intrarea sa in Cotnari,
unde a fost ospatat ,,cu mare stralucire si belsug” (Bandini, Codex, p 64).
1% Jon Neculce consemneaza ci, in timp ce era dus ca rob in Polonia, Gheorghe Duca,
»agiungindu la Suceavd, la un sat, anume [...], au poftit putintel lapte sd manance. Iar femeia
gazda i-au rdspunsu ca «n-avem lapte sa-ti dim, c-au mincat Duca-voda vacili din tard, de-1
va minca vermii iadului cei neadormiti»” (Ion Neculce, Letopiseful Tarii Moldovei precedat
de O sama de cuvinte, Texte stabilite, introducere, note si glosar de I. Iordan, Ed. Stiintifica,
Bucuresti, 1968, p. 70).
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matice atesta arareori consumul de lapte. De altfel, vaca a fost cea mai de
pret avutie a sitenilor'”®, ceea ce facea ca sacrificarea acestor animale si fie
extrem de rard, fenomenul fiind legat doar de perioadele de seceta si foa-
mete. Tot de putine ori si numai ca dare citre domnie este atestat si untul'®,
desi acesta era nu doar un aliment, ci si un ingredient de baza in prepararea
bucatelor, fiind folosit indeosebi la prajitul cirnii si al legumelor. In acest
ultim scop, s-a folosit mai ales untura, iar din veacul al XVII-lea este atestat
si untedelemnul'” (uleiul'®), chiar daca izvoarele atestda intrebuinfarea sa
doar pentru candele. Fiind folosit, asemeni untului (si unturii), la prajirea
alimentelor, denumirea untedelemnului in limba romana reflectd o combi-
natie dintre intrebuintarea comuna («unt ...») si modul in care acesta se obti-
nea prin presare la rece, in teascul de ulei realizat din lemn («... de lemn»),
care, in Bucovina, se numeste oloiernita.

Dupa introducerea sa in alimentatie, porumbul era consumat copt pe
cand era in lapte, sau mécinat i apoi ficut mamaliga sau malai, a cdror cali-
tate nutritiva era apreciata chiar de catre calatorii straini'®. Oricum, cele mai
vechi si mai raspandite mancaruri romanesti sunt mamaliga cu branza si lap-
tele cu mamaliga, insa, in jurul lor, s-au addugat treptat si alte retete culinare.

O altd indeletnicire extrem de practicata in Evul Mediu roménesc a fost

15 Daca taranul are o vacd sau doud, socoteste ca are destuld hrana pentru el si pentru
copiii sdi, pentru cd unele vaci dau 40 sau cel mai pufin 24 de masuri de lapte pe zi” (Dimitrie
Cantemir, Descrierea Moldovei, Ed. Litera, Chisinau, 1998 p. 83-85).

In ancheta autoritatilor asupra tiranilor din Izlaz pentru ca au participat la revolutia de
la 1848 in Tara Romaneascd, siteanul Neagu Paun din Izlaz declara la interogatoriu, intre
altele ca nu a fost interesat de ideile revolutionarilor, cici nu avea incredere in ,dreptatea
ciocoiascd” fiindcd ,,Ei sunt tot asa de drepti ca funia-n traista dar ,,nu dormisem atunci
toatd noaptea de bucurie, pentru ci-mi fitase vicusoara, ca de, mé siturasem tot mancand
la mamaligé goald” [N. Iorga, Memoriile unui vechiu dascdl, in Academia Romdnd. Memoriile
Sectiunii Istorice, Seria III, Tom XV (1934), p. 346-347 (in continuare: lorga, Memoriile unui
vechiu dascal)].

1% DRH, A, Moldova, vol. XIX, doc. nr. 67; vol. XXI, doc. nr. 60, 293, 315; vol. XXII, doc.
nr. 54, 225; vol. XXVIII, doc. nr. 540; T. Balan, Documente bucovinene, vol. VII, Ed. Taida,
Tasi, 2005, p. 211, nr. 149.

7 DRH, A, Moldova, vol. XIX, doc. nr. 67.

1% DRH, A, Moldova, vol. XXII, doc. nr. 54.

199" Acelasi Johann Friedel aratd cd ,,porumbul procurd multe feluri de bucate. Cand e incd
laptos, il coc intreg, cu cocean cu tot, boabele se scot apoi si le mananci ca <intocmai-ned.>
o trufanda; cAnd <porumbul-ned.> e copt, il usuca si-1 sfarma sau il macina cu rasnete mici,
facand din el, prin fierbere, un fel de pésat des si consistent (in Italia polenta) sau coc un
fel de turta, lata si groasd, cel mult cat un policar <degetul gros de la 0 mana-nAB> si care
se intrebuinteazi ca paine. Am gustat din tustrelele si le-am gasit foarte gustoase” (Caldtori
strdini, vol. X, partea I, p. 35).
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111 112

pescuitul''’, asa incét pestele'' si icrele''? erau alimente de baza, acestea fiind
adeseori singura carne pe care o mancau cei sairmani. Chiar daca doar stdpa-
nii mosiilor aveau dreptul de a vana pestele si racii din iazurile si din paraiele
aflate pe mosia lor'”, adeseori ingdduiau taranilor de pe mosiile lor sa se
hraneascd din balti, dar fard a putea vinde ceea ce prindeau si numai dupa ce
dddeau boierului sau ménastirii a zecea parte din ceea ce prindeau''*.

Alte feluri de carne se mancau arareori, sursa principald de proteind pen-
tru familiile de tdrani fiind ouale, dar nici acestea nu erau pe sdturate, caci,
dupa un ou sau doud, taranul isi umplea burta tot cu lapte si mamaliga'®.
Carnea, provenea din gospodaria proprie, din vandtoare si, mai ales, din pes-
cuit', fiind cumparata doar arareori, acest obicei fiind specific doar targo-
vetilor'”’. Pe langa carnea de peste, unele izvoare atestd consumul mare de

1% DRH, A, Moldova, vol. I, doc. nr. 25, 253.

" AN-Tasi [in trecut, la ANIC-Bucuresti], Col. Mss., <Condica Asachi I>, Ms. nr. 628,
f. 224v, doc. fara nr.; DRH, A, Moldova, vol. I, doc. nr. 92, 211, 223, 258, 260, 262; vol. III,
doc. nr. 36, 39, 78, 96, 151, 282, 285, 293.

12 DRH, A, Moldova, vol. I, doc. nr. 262.

13 Din acest motiv in actele de vinzere a unei mosii se precizeazd adeseori cé a fost vinduta
si partea din apa din satul respectiv (DIR, A, Moldova, veacul XVII, vol. IV, p. 157, nr. 195).
!4 Tnainte de 25 mai 1546, Petru Rares diruia nou ziditei manistiri Moldovita ,,jumatate
din balta domneasci care este la Dunare, anume Covur si jumatate din tot venitul de la acei
ce prind peste. De asemenea, toate baltile si garlele, impreuna cu Garla Mare, care iese din
Cohul si de varsi in Ialpuh. Si oricine va pescui cu nivoada sau va plati vama, sau pentru
certuri sau va primi pedepse, venitul s fie in intregime al manastirii” [DIR, A. Moldova,
veacul XVI, vol. I (1501-1550), 1953, p. 518, nr. 465]. «Jumatate din tot venitul de la acei ce
prind peste» corespunde acelei jumatiti din balta ce a fost intdritd méanastirii, si nu inseamna
ce se plitea jumatate din pestele prins. Vezi si DIR, A, Moldova, veacul XVII, vol. 111, p. 121,
nr. 195;

15 Hrana obisnuitd este mamaliga. Dupa post, {aranul gusté cu zgarcenie carnea. Nu tofi isi
permit luxul acesta, ci se mulfumesc cu oua préjite in unt sau mamaligé cu lapte” (Wilkinson,
Starea Principatelor Romdne, p. 225).

Pana de curand era obiceiul ca la tard périntii s manince un ou sau doud, copii cite unul,
iar in continuare se consuma lapte cu mamaliga.

116 Rafail monahul din Hurez ardta ca, la 29 iulie 1779, ,,seara la un ceas de noapte, incd si
mai de vreme, au dat o ploaie repede cu multe strilucitoare fulgere si nu va fi {inut mai mult
decét doao ceasuri si au incetat. A doao zi, marti dimineata, sd vedea apa Oltului turbure si
oameni de toate partile viind de la Olt cu mulfime de pesti, somni mari si mici, mreane mari
si mici si scobari mari si mici si de alt de tot fealiul de peste cat sd afla in apa Oltului, gdsindu-
1 oamenii umbland beat pe marginea apei, adunandu-I oamenii cu mainile si scotdndu-1 la
uscat, ct s-au umplut toate ulifele Rdmnicului, cd oamenii sarise cu copii cu tot de-1 aduna”
(L. Corfus, Insemndri de demult, Ed. Junimea, Iasi, 1975, p. 162, nr. 2).

17 Negurd, Bautura, mdncarea si locuinta, p. 99-100
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carne de oaie', insa se sacrificau si porci, pasdri si, mai rar, vite. Cei mai

nevoiasi mancau mamaligd goald'' la care mai adaugau, in situatii fericite,
fructe'® si legume, in special ceapa sau ridichi. Cei cu albine se infruptau
si cu miere, delicatesa, de care aveau parte si cei care gaseau stupi salbatici.

Trebuie amintit faptul ca adevarate zile de festin pentru nevoiasi erau
praznicile pentru mortii din familiile instarite, cand tot calicul manca pe
saturate din bucate alese'?' si bautura'?2. O dovada a acestei situatii este ates-
tata si de expresia idiomatica: ,,pasarea malai viseaza si calicul praznic”

Din unele descrieri sumare ale alimentelor consemnate in izvoare,

18 Tn 1769, descriind cilatoria sa pe Dunire, Johann Friedel arati ci romanii banateni

»carne, in afard de carnea de miel, nu mananca niciodata. Fructe, apoi pepeni, castraveti si
chiar dovelecei fierti sunt bucate favorite” (Celdtori strdini, vol. X, partea I, p. 35). Inainte
de 9 ianuarie 1742, egumenul de Bogdana se jaluia domnului cé in anii trecufi un vornic a
méncat cateva din oile retinute de méndstire fiindca barsanii de Casin nu platiserd zeciuiala
cuvenitd pentru oile date la jir pe muntele ménéstirii (Mihordea s.a., Doc. relatiile agrare.
vol. II-Moldova, p. 227, doc. nr. 179).

19 Tn ancheta autorititilor asupra tiranilor din Izlaz pentru ci au participat la revolutia de la
1848 in Tara Roméneasca, siteanul Neagu Paun din Izlaz declari la interogatoriu, intre altele
cé nu a fost interesat de ideile revolutionarilor, dar ,nu dormisem atunci toatd noaptea de
bucurie, pentru ca-mi fitase vicusoara, cd de, md saturasem tot mancand la mamaliga goala”
(Iorga, Memoriile unui vechiu dascdl, p. 346-347).

120 La aparitia fructelor, foamea celor din casa era uitatd (Cdldtori strdini, vol. X, partea [,
p- 78). Sezonul fructelor incepea cu ciresele.

121 ]a 6 aprilie 1615, daruind méanastirii Bisericani satul Troita pe Cracau, Stefan Tomsa al
II-lea cerea calugdrilor ,,sd aibd a face domniei mele mare pomenire din an in an, cu intocmire
de hrand si bautura rugdtorilor de Dumnezeu calugari si celor venifi la pomana noastrd, oas-
petilor si saracilor, cat va sta sfanta mdndstire pazita de Dumnezeu” (DIR, A, Moldova, veacul
XVII, vol. 111, p. 211-212, nr. 311).

122 Tn mindstirea Moldovita, la ziua pomenirii lui Bogdan voievod, Stefan voievod, Petru
voievod, a doamnei Maria, a lui Bogdan voievod, a doamnei Ana, a doamnei Maria cu tot
neamul lor si a lui Constantin Basarab voievod cu tot neamul sdu trebuia sa se dea de baut si
de mancat cdlugdrilor, avand grijd sa se opreasca din pomana ,,pdnd ce nu vor virsa calugdrii”
(BAR-Bucuresti, Colectia Manuscrise, Ms. rom. nr. 921, f. 7r).

Apoi, leremia Moghila facea danie manastirii Zografu 100 de ducati unguresti, 6500 de aspri
si incd 500 de aspri pentru bolnitd. Pentru acest dar, la pomenirea ctitorului, ménéstirea
trebuia sa dea ,,la masd bdauturd fratilor pand la indestulare” (DIR, A, Moldova, veacul XVI,
vol. IV, p. 194, nr. 252).

De asemenea, in ziua de 11 august 1643, Vasile Lupu daruia méanastirii Milisevo 13 000 de
aspri si cerea ,,si sd ne scrie in sfantul mare pomelnic si in dumnezeiescul jertfelnic si sd ne
facd sfinte bdenii si paraclise si mare pomenire, din an in an, pana cand va dainui acest hram;
de asemenea, si sfinte liturghii si dupa liturghie la trapezi, la asezdmant, méncare si bautura
fratilor, dupa obiceiul sfintei ménastiri” (DRH, A, Moldova, vol. XXVII, p. 140-141, nr. 144).
La inceputul veacului al XIX-lea, in orasul Siret (din Bucovina), cilatorii constatd ca multi
locuitori ,.erau turmentati de bautura, dupd praznicul unui mort bogat al orasului” [Alex.
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constatam ca unele obiceiuri culinare au ramas neschimbate pana astazi, in
special cele pascale. Astfel, intre 1650 si 1660, calitorind prin Moldova si
Tara Romaneascd, Paul de Alep consemna ca, de Paste, patriarhul Macarie
de Antiohia a sfintit cosurile credinciosilor la Biserica Doamnei din Iasi caci
»in aceasta dzi se adusera la biserica mai multe tipsie pline cu oud, colorate
si zugravite cu diferite figuri si vopsele, carne de porc, péine, sldnind, ierburi
dulci, dupd obiceiul lor”*. Or, in Bucovina, obiceiul si continutul acestui
cos, numit blid, s-a pastrat neschimbat pand astdzi, caci este umplut cu ace-
leasi bundtati'** ca in veacul al XVII-lea si apoi este dus la biserica pentru a fi
sfinit dupd slujba de Inviere.

In acelasi timp, stipanii din Moldova si Tara Roméneasci obisnuiau sa-i
intrebuinteze pe tigani in diferite ramuri casnice ,,i mai ales in bucitarie”,
asa incét unii caldtori sunt rau impresionati de starea bucitariilor, zicand
cd ,murddria bucatariilor, unitd cu putina grija de supraveghere a stapani-
lor, fac ca bucitdriile boieresti sa fie tot asa de dezgustdtoare ca si cocina
porcilor™?. Totusi, talentul gastronomic al acestor robi nu era contestat:
~femeile <tigancile-n.AB> sunt socotite ca cele mai bune bucatdrese. Mai
toate familiile boieresti au cite o bucatdreasa tiganca™*.

In acelasi timp, se cuvine si amintim ci fatd de sobrietatea hranei din
trapezile manastiresti, la curtile boieresti, se organizau mese imbelsugate,
iar, in zile de sarbatori, se ficeau ospete cu lautari.

De asemenea, odata cu sporirea influenfei politice otomane asupra
Térilor Romane, se constatd si introducerea obiceiurilor culinare orien-
tale la curtea domneasca, in casele boieresti si negustoresti, in méanastiri
si, treptat, chiar si la oamenii de rand. Astfel, pe langd obiceiul servirii
cafelelor si al dulceturilor, au aparut tot felul de bucate turcesti si grecesti,
precum invartite, pohoce, baclavale'?’, sarmale, chiftele etc. Acestea nu au
avut decét influenfe benefice, cici, au imbogatit si diversificat substantial

Lapedatu, Doi misionari scofieni in fdrile romdne acum o sutd de ani, in AARMSI, Seria III,
tom XV (1934), p. 190 (in continuare: Lapedatu, Doi misionari scotieni)].

123 B. P. Hijdeu, Arhiva istoricd a Romaniei. Colectiune critica de documente asupra trecu-
tului roman, incepdnd de la timpii cei mai depdrtati si pand la anul 1800, tom I, partea I-a,
Bucuresti, 1865, p. 76, doc. nr. 310.

124 lerburile dulci” de care vorbeste Paul de Alep credem cd sunt firele de usturoi verde,
care se pun in cosul de Paste (blid) din Bucovina, aldturi de pascd, sldnina, muschi afumat,
carnati, oua rosii si sare.

12> Wilkinson, Starea Principatelor Romdne, p. 230.

126 Lapedatu, Doi misionari scotieni, p. 193-194.

127 Cu venirea turcilor, a fanariotilor si a grecilor in tarile noastre se introdusesera, pe
langs alte rele, si nepriitoarele sdnatatii soiuri de bucate turcesti si grecesti, precum invartite,
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meniul tradifional roméanesc. Apoi, bucatele orientale, aldturi de extraor-
dinara ospitalitate a romanilor'?, au produs si o bund impresie calatorilor
straini, indeosebi reprezentanti diplomatici ai Marilor Puteri aflati in tre-
cere pe la noi.

O alta trasatura definitorie a alimentatiei in spatiul romanesc o constituie
modul de procurare a hranei. Nici intr-un alt domeniu, productia autarhica
nu a fost mai prezenta ca in sectorul alimentar. Astfel, hrana era obfinutd
din productia lotului aflat in folosinta si a animalelor crescute in fiecare gos-
podarie. In cea mai mare parte a Evului Mediu, numai boierii, negustorii
si clerul superior isi permiteau sa cumpere produse alimentare din import
(zahar, orez, masline, ulei de masline, ldmai, portocale, rodii, piper, scor-
tisoard, sofran, vin, cafea etc.). In schimb, satenii foarte saraci isi obtineau
hrana lucrind la cei mai instariti, mai ales in anii neroditori. De altfel, avutia
diferita a satenilor, dar si conditiile climaterice au facut ca in Evul Mediu
meniul locuitorilor sa nu fie unul unitar. Astfel, hrana oamenilor a variat
de la regiune la regiune'”, de la un an imbelsugat la un altul neroditor, de la
mireni la cler si de la o familie instarita la o alta nevoiasa. Totodatd, regimul
alimentar din spatiul roménesc a fost marcat in mod semnificativ de intro-
ducerea unor noi culturi in veacul al XVIII-lea si de preluarea unor modele
gastronomice de catre boierime si clerul inalt de la elitele sociale ale popoa-
relor cu care ei intrau in contact.

Totodata, o alta trdsatura a regimului alimentar il reprezinta folosirea
la maximum a cadrului natural: paduri, rauri si iazuri. Codrul oferea mij-
loace de hrana at4t pentru oameni, dar mai ales pentru animalele domestice.
Astfel, toata lumea gdsea in padure fructe (ciuperci, fragi, mure, zmeura,
poame salbatice), peste si vanat cu un important aport nutritiv, de care se
dispunea cu ajutorul unui efort minim in comparatie cu activitatea produc-
tiva din gospodarii. Apoi, branistile manastiresti de la munte si cele din jurul
iazurilor ofereau loc de fanat si de pasunat/ingrasat atat pentru animalele
madnastirii, cat si pentru cele ale satenilor dimprejur (cai, vaci, oi, capre si
porci). De altfel, padurile si poienile erau foarte importante, cdci porcii si
oile' pentru negot se dadeau la ingrasat cu jir, in munti. Ca atare, spre sfar-

pohoce, paclavale si altele, bucate care incarcdndu prea tare stomacul, il slabeste, aduce gre-
utate, trandévie si chiar boale” (Negura, Bautura, mancarea si locuinta, p. 99).

128 Niciun popor nu este mai primitor de oaspeti. Sunt cuviinciosi si indatoritori” (Comitele
d'Hauterive, Memoriu asupra stdrii Moldovei, p. 86-89); Caldtori strdini, vol. X, partea I, p. 36.
129 Cei ce locuiesc in munti au oi, miere si poame din belsug; cei de la campie au gréau, boi
si cai” (Dimitrie Cantemir, Descrierea Moldovei, 1998 p. 83-85).

130 Mihordea s.a., Doc. relatiile agrare. vol. II-Moldova, p. 227, doc. nr. 179.
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situl secolului al XV-lea, a fost reglementat dreptul de a paste vitele, de a
pescui si de a vina fiare in branistile manastiresti''.

In sfarsit, o altd trasiturd a regimului alimentar romanesc din Evul Mediu
a constituit-o faptul cd, adeseori, drumetii saraci cerseau hrana de la oame-
nii mai avuti. De altfel, imi amintesc din copildrie, unii oameni sdraci intrau
in curtile gospodarilor, cerand ceva de mancare «In Numele Domnului». C3
aceastd situafie este o mostenire a Evului Mediu, o dovedeste faptul ca, in
cartea populara Povestea lui Archirie cu nepotul sau Anadan, exista indem-
nul: «Fatul meu, in cale cand mergi, sd aibi painea tal»'*

Asadar, documentele diplomatice, pictura, descrierile calatorior striini,
documentele etnografice si izvoarele arheologice ne oferd date pretioase des-
pre resursele alimentare ob{inute din culturi agricole si din sectorul zooteh-
nic in Evul Mediu. Fiecare stapan mai mare de mosie era preocupat, inainte
de toate, sd-si asigure hrana pentru familia sa si pentru oaspeti. Din pacate,
pentru a face fata anilor neroditori, satenii de rdnd aveau de patimit cel mai
mult. Insa si boierii siraci, ba chiar si unele manastiri, in vreme de foamete,
isi vindeau mosiile pentru a supravetui. Necesarul alimentar de pe domeniu
se asigura, in general, din productia proprie si din folosirea resurselor oferite
de padure. In schimb, cei cu dare de man4, isi suplimentau alimentatia si cu
alte resurse, de care nu dispuneau din recolta proprie (peste, orez, untde-
lemn), mirodenii (piper) si zahdr, iar, mai tarziu, cafea.

1 DRH, A, Moldova, vol. 111, doc. nr. 74, 283.
132 Barca, Carte si societate in Transilvania, p. 229.

https://biblioteca-digitala.ro



https://biblioteca-digitala.ro



Marfuri de origine agricola in comertul
Moldovei (secolele XV-XVII)!

George Bilavschi*

Abstract: The present study contains a thorough analysis of the written
sources on the agricultural economy and circulation of the goods in the Eastern
Carpathian area (end of 15th-17th centuries). Withal, the main objective of
the research is to introduce in the field of historical research a series of informa-
tion provided by foreign travelers, by chroniclers and chronographers, as well
as by simple clerks and copyists, relevant to the medieval agricultural econ-
omy and, in particular, to the dynamics of the production of food commodi-
ties and agricultural goods. The historical background, as determined by the
political and military context of the epoch, became a decisive factor for state
individualization in the area between the Carpathians and the Dniester river.
The invasions, the conflicts with nomadic populations and with the armies of
neighboring states, as well as climatic variations, epidemics and natural disas-
ters, all influenced the rate of economic development of the Moldavian state. In
other words, under the impact of the above-mentioned factors, the dynamics of
agrarian economy displayed stages of involution, but also of real progress, when
the Moldavian territory became a market, a place of storage and a source of
raw materials for most of the neighboring states.

The analysis of certain categories of written sources revealed that the agri-
cultural and crafts activities, as well as the trade, were the fundamental fields
of the economy of the Romanian medieval states. Technological innovations in
agriculture have primarily supported the progress of demographic, economic
and political factors. The agricultural and pastoral activities represented deci-
sive endeavors for meeting the food and daily needs of the medieval communi-
ties. Nevertheless, according to needs, agriculture has contributed decisively to
the transformation of the environment, with decisive effects on all ecosystems.

" Institutul de Arheologie, Academia Roména - Filiala Iasi; bilaskus@gmail.com.

! Studiul a fost realizat in cadrul proiectului GAR-UM-2019-1I-2.4-15 /15.10.2019,
Alimentatie si demografie in Moldova secolelor XIV-XVIII: aborddri interdisciplinare, cu spri-
jin financiar din Fondul Recurent al Donatorilor, aflat la dispozifia Academiei Roméane si
gestionat prin Fundatia ,, PATRIMONIU”.

https://biblioteca-digitala.ro



66 GEORGE BILAVSCHI
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Introducere

Resursele de hranad si alimentatia oamenilor au variat de la o epoca la alta
in functie de preocupdrile pentru imbunatatirea tehnologiei si a practicilor
din agriculturd. Masurile cu rol decisiv in horticulturd, productia cerealiera
si zootehnie ori lipsa acestora au determinat evolutia indicelui demografic
si economic si au contribuit la evolutia ori stagnarea comunitatilor umane
in anumite perioade de timp. Cu atit mai mult cu cat schimbarile climatice,
molimele, epidemiile si razboaiele au administrat socuri succesive organis-
melor antropice structurate pe principii etnice, social-politice, militare ori
cultual-religioase. Deseori, aceste tulburari au incurajat progresul tehnolo-
gic. Cu certitudine, evidentele din sursele scrise, dar si dovezile arheologice
reprezinta sursele unei intreprinderi de reconstituire a modului de viatad a
societatilor umane arhaice.

In Romania, studiul relatiilor economice, a circulatiei bunurilor agricole
si a rutelor comerciale folosite de comunitatile umane in secolele XV-XVII
pe teritoriul Moldovei a reprezentat mai inti preocuparea contextuald a
istoricilor, filologilor, economistilor, lingvistilor si etnografilor din secolul
al XIX-lea. Perspective noi au aparut odata cu evolutia societatilor umane si
dezvoltarea relatiilor politic-economice de la mijlocul secolului urmator. In
ultimele patru decenii reevaluarea serioasa a surselor documentare scrise,
alaturi de aportul substantial din domeniul arheologiei, antropologiei, ling-
visticii, etnologiei, geografiei istorice, demografiei istorice, sociologiei etc.,
au deschis noi directii de cercetare. Astfel, au aparut teme noi precum cer-
cetarea bucdtdriei si a gatitului, a productiei alimentare, a consumului si a
tabieturilor culinare, a conditiilor de viata influentate de hrana, igiena si
sanatatea indivizilor unei comunitati. Desi demersurile specialistilor s-au
bazat pe cercetarea si cunoasterea unor aspecte colaterale, in conexiune cu
istoria evenimentiald, de ordin politic-diplomatic §i militar, s-au inregis-
trat si progrese semnificative, fard ca in istoriografia roméneasca sa apard
o monografie cuprinzitoare privind aceste teme. In conditiile in care izvoa-
rele scrise ofera insuficiente informatii referitoare la diversele aspecte ale
spatiului rural medieval extra-carpatic, arheologia, antropologia, paleobo-
tanica, arheozoologia si lingvistica ar putea completa considerabil lacunele
informationale. Inci de la inceputul secolului al XX-lea, in centrele de studii
europene consacrate au s-au dezvoltat metodologii interactive si flexibile de
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investigare a societdtilor arhaice si au fost promovate subiecte noi de studiu
cum ar fi: mentalitatea individului — mentalitatea colectiva; cotidian privat si
monden; alimentatia — practici culinare; vestimentatia - moda epocii; igiend
/ salubritate — sistem sanitar; gesturi/obiceiuri culturale si religioase ances-
trale; perceperea timpului si practici astrologice; imaginar si fabulos; spaima
banala si escatologica; modificarea peisajului arhaic si ecologia mediului de
trai medieval; etc.

Obiectivul principal al demersului actual este de a introduce in campul
cercetdrilor istorice o serie de informatii relevante pentru sectorul economiei
agricole medievale si, in special, referitoare la dinamica productiei de bunuri
si marfuri alimentare. Chiar daca informatiile sunt raspandite in mai multe
surse documentare, fiind uneori inconsistente, laconice si ambigue, datele
reflectd dinamica eforturilor agricole, economice, mestesugaresti si comer-
ciale, individuale, colective si centralizate. Cele mai multe informatii trebuie
privite cu prudentd, necesitdnd un filtru analitic riguros. Unele consemnari
reprezintd exagerdri sau denaturari intentionate ale realitatilor istorice, dar
si erori de interpretare si inregistrare. Din aceste considerente un astfel de
demers necesita abordari diverse si metodologii bazate pe investigatii mul-
tidirectionale. Intensificarea cercetdrilor arheologice si evidentierea unor
surse scrise, au contribuit in ultimele decenii la completarea cunostintelor
referitoare la diverse aspecte din viata comunitatilor de producétori rurali.

Studiile care au oferit o imagine de ansamblu asupra comertului roma-
nesc bazat pe tranzactionarea produselor de origine vegetala si animaliera,
in perioada medievald, au fost structurate sub forma unor sinteze succinte,
cu abordari prea generale pentru a intelege in totalitate dinamica circulatiei
marfurilor, a activitatilor cotidiene care generau astfel de produse si a ali-
mentatiei comunitatilor umane din spatiul est-carpatic. In lipsa unor izvoare
continand date temeinic inregistrate si a observatii structurale si statistice,
devine dificil de ob{inut o imagine completa a schimburilor de marfuri din-
spre si inspre Moldova.

Cu certitudine, alaturi de investigarea lumii satului romanesc arhaic,
aceste teme ar trebui sa reprezinte preocupari prioritare ale cercetarii con-
temporane, cu atat mai mult cu cat cunoasterea problemelor legate de
structura etnica, social-demografica, de organizarea administrativ-juridica
interna si economica a comunitétilor rurale, de evolutia practicilor cultuale
si culturale vor contribui la intelegerea societatilor din prezent, aflate in plin
proces de diluare si de pierdere a identitatilor.
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Cateva aprecieri referitoare la sursele scrise si la istoriografia
problemei

Studiul surselor documentare ne indica faptul cd secretarii din cance-
lariile domnesti precum si eruditii cronicari ai Evului Mediu obisnuiau sa
consemneze doar evenimentele diplomatice, actiunile politice, militare si
religioase notabile ale liderilor locali, fiind mai putin receptivi la chestiunile
de viatd cotidiand a oamenilor simpli.

Informatii partiale referitoare la diverse aspecte ale vietii agricole si la
instrumentarul de muncd medieval, la muncile gospodaresti, datinile, dieta
si alimentatia tdraneasca din zona carpato-nistreand ne sunt oferite doar de
registrele de bunuri manastiresti, cronicile, de relatarile si rapoartele calato-
rilor straini, care au vizitat ori tranzitat zonele de la nordul gurilor Dundrii si
de la est de Carpati. Din pacate, aceste informatii sunt secundare si partiale,
si doar o analiza filtrantd a tuturor surselor documentare disponibile (izvoare
editate si inedite) ar putea contribui la cunoasterea universului rural si a vie-
tii cotidiene a oamenilor in diferite perioade de timp ale epocii medievale.

In acest sens, se pot evoca cateva informatii lapidare din textele letopi-
setelor slavone din secolele XV-XVI, in care cronicarii Macarie si Azarie au
consemnat consecintele grave ale raidurilor militare ale tétarilor in regiu-
nea dintre Nistru si Carpati si, implicit, distrugerile grave pricinuite ase-
zarilor, in urma carora au obfinut numeroase bunuri prin prada (cereale,
obiecte de podoaba, unelte, arme, sclavi si animale - vite, cai, turme de oi).
Prin urmare, se poate presupune ca, in ciuda unor tehnologii incd precare,
comunitdtile romanesti arhaice au asigurat prin activitatile agricole si mes-
tesugdresti bunurile necesare propriilor existente, precum si marfurile des-
tinate negotului si, inevitabil, tributului datorat comunitatilor de razboinici
turanici.

Insd, primele date mai consistente cu privire la geografia fizica, bogitiile
solului, clima, la agriculturd, industria miniera si metalurgica si la comerful
din Moldova ne sunt oferite in Descriptio Moldaviae, lucrarea renumitului
carturar si fost domn al Moldovei Dimitrie Cantemir’. Desi acesta a petrecut
o mare parte din viata in afara fruntariilor Moldovei, era bine conectat la

2 1. Bogdan, Vechile cronice moldovenesci pand la Urechia, Lito-Tipografia Carol Gobl,
Bucuresti, 1891, p. 20; idem, Letopiseful lui Azarie, Institutul de Arte Grafice ,,Carol G6bl”
S-sor Ioan St. Rasidescu, Bucuresti, p. 152, 157.

* Dimitrie Cantemir, Descrierea Moldovei, (traducere dupa originalul latin de Gh. Gutu,
introducere de M. Holban, comentariu istoric de N. Stoicescu, studiu cartografic de
V. Mihailescu, indice de I. Constantinescu, nota asupra editiei de D.M. Pippidi), Ed.
Academiei R.S.R., Bucuresti, 1973, p. 16-25, 43-51.
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realitatile social-economice si politice din aceste zone. Asupra acestora vom
reveni punctual in randurile de mai jos.

Informatii difuze, insa foarte utile, se regasesc in relatiile de célatorie ale
peregrinilor strdini care au vizitat sau tranzitat la un moment dat spatiul car-
pato-nistrean. Unele rapoarte/descrieri ale calatoriilor au fost cuprinse seria
de volume Cadldtori strdini despre Tirile Romdne, coordonatd de M. Holban®.
Alte stiri disparate referitoare la tipul culturilor, la gradinile de pomi fructi-
feri si podgoriile de vita-de-vie, la animalele, marfurile, bunurile patrimo-
niale ale mandstirilor si gospodariilor boierilor sunt prezente in scrierile
cronicarilor din secolele XVII-XVIII®. Mult mai numeroase, insd destul de
lacunare, sunt informatiile care au indus directiile de investigatie prezente.
Aceste surse ale demersului nostru provin din documente si acte (urice,
ispisoace, surete, zapise ori regeste domnesti), care au consfintit tranzactii
cu bunuri mobile si imobile, confirma privilegii, donatii si stapaniri asu-
pra unor proprietati si bunuri patrimoniale, precum si obligatiile juridice de
jure, intdrite si reconfirmate vreme de céteva secole la rdnd®. Aceste izvoare

* Caldtori strdini despre Tarile Romdne (in continuare: Cdldtori strdini), vol. I, ed.
M. Holban, Ed. Stiintifica si Enciclopedicd, Bucuresti, 1968; Caldtori strdini despre Tarile
Romadne, vol. 1I, ed. M. Holban, M. M. Alexandrescu Dersca-Bulgaru, P. Cernovodeanu,
Ed. Stiintificd si Enciclopedicd, Bucuresti, 1970; Cdldtori straini despre Tarile Romdne,
vol. III, ed. M. Holban, M. M. Alexandrescu Dersca-Bulgaru, P. Cernovodeanu, Ed.
Stiintificd si Enciclopedica, Bucuresti, 1971; Caldtori strdini despre Tarile Romdne,
vol. IV, ed. Maria Holban, M. M. Alexandrescu Dersca-Bulgaru, P. Cernovodeanu, Ed.
Stiintificd si Enciclopedica, Bucuresti, 1972; Cdldtori strdini despre Tirile Romdne, vol. V,
ed. M. Holban, M. M. Alexandrescu Dersca-Bulgaru, P. Cernovodeanu, Ed. Stiintifica
si Enciclopedica, Bucuresti, 1973; Cdldtori strdini despre Tirile Romdne, vol. VI, partea a
I-a, ed. M. M. Alexandrescu Dersca-Bulgaru, Ed. Stiintificd si Enciclopedicd, Bucuresti,
1976; Cadldtori strdini despre Tirile Romdne, vol. VI, partea a II-a, ed. M. A. Mehmet, Ed.
Stiintificd si Enciclopedicd, Bucuresti, 1976; Cdldtori strdini despre Tarile Romdane, vol. VII,
ed. M. Holban, M. M. Alexandrescu Dersca-Bulgaru, P. Cernovodeanu, Ed. Stiintifica
si Enciclopedicd, Bucuresti, 1982; Caldtori strdini despre Tarile Romdne, vol. VIII, ed.
M. Holban, M. M. Alexandrescu Dersca-Bulgaru, P. Cernovodeanu, Ed. Stiintificd si
Enciclopedicd, Bucuresti, 1983.

> Grigore Ureche, Letopiseful Ttrii Moldovei, de cand s-au descdlecat fara si de cursul ani-
lor si de viata domnilor carea scrie de la Dragos Vodd pdnd la Aron Vodd, editia a II-a,
P. P. Panaitescu (ed.), Ed. de Stat pentru Literatura si Arta, Bucuresti, 1958; Miron Costin,
Letopiseful Tirii Moldovei, in Opere, P. P. Panaitescu (ed.), Ed. de Stat pentru Literaturd si
Artd, Bucuresti, 1958; Nicolae Costin, Letopiseful Tirii Moldovei de la zidirea lumii pind la
1601 si de la 1709 la 1711, editie cu un studiu introductiv, note, comentarii, indice si glosar
de Const. A. Stoide si I. Lazarescu; cu prefatd de G. Ivanescu, Ed. Junimea, Iasi, 1976; Ion
Neculce, Letopisetul Tarii Moldovei si O samd de cuvinte, editia a II-a, Ed. de Stat pentru
Literatura si Arta, Bucuresti, 1959.

¢ Al Papiu-Ilarian, Tesauru de monumente istorice pentru Romania: atdt din vechiu tiparite
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contin si informatii referitoare la agricultura medievald, la produsele si mar-
furile existente pe pietele si in targurile locale consacrate, la pretul acestora,
veniturile obtinute, ritmicitatea schimburilor, la ddrile si obligatiile in bani
si bunuri datorate Portii Otomane. Cele mai consistente sunt registrele de
inventare ale manastirilor, pe baza carora putem reconstitui pasaje cat mai
cuprinzdtoare privitoare la inventarul de unelte agricole, la muncile cam-
pului si calendarul acestora, soiurile plantelor si legumelor cultivate, dota-
rile camarilor si a bucatariilor, preferintele culinare, alimentatia etc. micilor
comunitdti monahale.

cdt si manuscripte: cea mai mare parte straine, vol. I-II, Tipografia Nationale a lui Stefanu
Rassidescu, Bucuresci, 1862; Gh. Ghibanescu, Surete si izvoade (Documente slavo-romdne),
vol. I-XXIV, Ed. Dacia, Iasi, 1906-1930; T. Balan, Documente bucovinene, vol. I-III, Institutul
de Arte grafice si Ed. “Glasul Bucovinei’, Cernauti, 1933-1934, 1937; Documente privind
istoria romdnilor (in continuare: Documente Hurmuzaki), culese de Eudoxiu de Hurmuzaki
si publicate dupa copiile Academiei Romane de I. Slavici, C. Esarcu, N. Denususianu,
D. A. Sturdza, D. C. Sturdza, O. Lugosianu, N. Iorga, N. Hodos, I. Nestor s.a., vol. I-XX +
suplimente, Ed. Socecu & Teclu, Bucuresti, 1876-1940; A. Veress, Documente privitoare la
istoria Ardealului, Moldovei si Tarii Romdnesti, vol. I-IX, Ed. Cartea Romaneasca, Bucuresti,
1922-1934; 1. Bogdan, Documentele moldovenesti din secolele XV si XVI in Arhiva Brasovului,
Ed. Socec, Bucuresti, 1905; idem, Documentele lui Stefan cel Mare, vol. I-II, Ed. Socec,
Bucuresti, 1913; M. Costachescu, Documente moldovenesti inainte de Stefan cel Mare, vol. 1,
Urice (ispisoace), surete, regeste, traduceri 1438-1456, Ed. Viata roméneasca, Iasi, 1931; idem,
Documente moldovenesti inainte de Stefan cel Mare, vol. II, Documente externe, acte de impru-
mut, de omagiu, tractate, solii, privilegii comerciale, scrisori 1387-1458, Ed. Viata roméneasc,
Tasi, 1932; idem, Documente moldovenesti de la Stefan cel Mare (Supliment la ,,Documentele
lui Stefan cel Mare” de I. Bogdan), Ed. Brawo, Iasi, 1933; idem, Documente moldovenesti de
la Stefanita Voevod (1517-1527), lasi, 1943; Documente privind istoria Romdniei (in conti-
nuare: DIR, A, Moldova), A, Moldova, veacul XIV, XV, vol. I (1384-1475), 1954; veacul XV,
vol. IT (1476-1500), 1954; veacul XV1, vol. I (1501-1550); vol. IT (1551-1570); vol. IIT (1571~
1590); vol. IV (1591-1600); veacul XVII, vol. I (1601-1605); vol. IT (1606-1610); vol. III
(1611-1615); vol. IV (1616-1620); vol. V (1621-1625), Ed. Academiei R.P.R., Bucuresti,
1951-1957; Documenta Romaniae Historica, A, Moldova (in continuare: DRH, A, Moldova),
vol. I (1384-1448), volum intocmit de C. Cihodaru, I. Caprosu, L. Simanschi, Ed. Academiei
R.S.R., Bucuresti, 1975; vol. II (1449-1486), (volum intocmit de L. Simanschi in colabo-
rare cu G. Ignat si D. Agache), 1976; vol. III (1487-1504), volum intocmit de C. Cihodaru,
I. Caprosu si L. Ciocan, 1980; vol. IX (1593-1598), volum intocmit de P. Zahariuc, M. Chelcu,
S. Vicaru, 2014; vol. XIX (1626-1628), volum intocmit de H. Chirca, 1969; vol. XXI (1632-
1633), volum intocmit de C. Cihodaru, I. Caprosu si L. Simanschi, 1971; vol. XXII (1634)
(volum intocmit de C. Cihodaru, I. Caprosu si L. Simanschi), 1974; vol. XXIII (1635-1636)
(volum intocmit de C. Cihodaru, I. Caprosu), 1994; vol. XXIV (1637-1638), volum intocmit
de C. Cihodaru, I. Caprosu, 1998; Documente privitoare la istoria orasului Iasi (in continu-
are se va abrevia Documente lasi), vol. I, Acte interne (1408-1660), 1. Caprosu, P. Zahariuc
(eds.), Ed. Dosoftei, Iasi, 1999; vol. II-X, Acte interne (1661-1800), I. Caprosu (ed.), Iasi,
2000-2007; s.a.
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Cu toate acestea, lacunele informationale si penuria de date concrete din
sursele scrise nu au inhibat preocuparile unor istorici pentru aceste teme.
Astfel, regretatului Constantin C. Giurescu ii datoram singura monografie
dedicatd pescuitului si pisciculturii’. Lucrarea suferda din mai multe puncte
de vedere, dar raméne si in prezent un reper istoriografic. De asemenea, si
in privinta apiculturii si a circulatiei produselor rezultate in urma practicarii
acestei indeletniciri, sunt consemnate doar cateva contributii®. Abordarile
si rezultatele cercetdrilor care privesc istoria ,albindritului” sunt private de
lipsa datelor statistice care se refera la raporturile dintre productie, consum,
comert intern si international, la preturile practicate in diferite perioade de
timp pentru diverse produse apicole etc.

Nu putem trece cu vederea insa unele rezultate obfinute de unii speci-
alisti medievisti, care si-au dedicat etape importante devenirii lor profesi-
onale studiului fenomenului economic si comercial romanesc de-a lungul
intregii perioade medievale’.

7 C. C. Giurescu, Istoria pescuitului si a pisciculturii in Romdnia, vol. 1, Din cele mai vechi
timpuri pdnd la instituirea legii pescuitului (1896), Ed. Academiei R.P.R., Bucuresti, 1964.

8 Gh. Bartos, Comerful cu ceard intre Tdrile Romdne si Venefia in secolele XIII-XVIII, in
Apicultura, 25, nr. 11, 1972, p. 30-32; idem, La commerce de la cire entre les Principautes
Roumaines et Venise pendant les XV* — XVIIF siécles, in Cahiers Internationaux d Histoire
Economique et Sociale / Quaderni Internazionali di Storia Economica e Sociale / International
Journal of Economic and Social History, nr. 2, 1973, p. 269-277; Al 1. Gonta, Legaturile eco-
nomice dintre Moldova si Transilvania in secolele XIII-XVII, Ed. Stiintificd si Enciclopedica,
Bucuresti; I. Ciutd, Apicultura in Moldova medievald. Straveche indeletnicire romdneascd, Ed.
Diacon Coresi, Bucuresti, 1994.

° Vor fi amintite doar cateva contribufii mai importante: N. Iorga, Negoful si mestesugu-
rile in trecutul romdnesc, prima editie, Institutul de Arte grafice si Ed. ,Minerva’, Bucuresti,
1906; idem, Istoria comerfului romanesc: drumuri, mdrfuri, negustori si orase,vol. 1, Epoca
veche, prima editie, Ed. ,,Neamul Romanesc”, Vilenii de Munte, 1915; idem, Istoria comer-
tului romdnesc. Epoca veche, Tipografia “Tiparul Romanesc”, Bucuresti, 1925; G. I. Bratianu,
Le commerce sur le Danube a la fin du XIIF siécle, in Buletin de I'Institute pour létude de
PEurope sud-orientale, an 1X, 5-6, Bucuresti, 1922, p. 50-54; idem, Actes des notaires génois
de Pera et Caffa de la fin du XIIF siécle (1281-1290), in series “Académie Roumanie, Etudes
et Recherches” II, Cultura Nationald, Bucarest, 1927; idem, Recherches sur le commerce
génois dans la Mer Noire au XIIF siécle, Ed. Paul Geuthner, Paris, 1929; A. Veress, Pdstoritul
ardelenilor in Moldova si Tara Romdneascd (pand la 1821), in Analele Academiei Romdne,
Memoriile sectiunii istorice, seria III, tom VII, 1927, p. 127-230; P. P. Panaitescu, La route
commerciale de la Pologne a la Mer Noire au Moyen Age, in Revista istoricd romdnd romd-
neascd, II-111, 1933, p. 172-193; idem, Interpretdri romdnesti. Studii de istorie economicd si
sociald, Editura de Stat, Bucuresti, 1947, p. 107-131; St. Pascu, Relatiile economice dintre
Moldova si Transilvania in timpul lui Stefan cel Mare, in Studii cu privire la Stefan cel Mare,
Ed. Academiei R.P.R., Bucuresti, 1956; V. Costichel, P. P. Panaitescu, A. Cazacu, Viafa feu-
dald in Tara Romdneasca si Moldova (sec. XIV-XVII), Ed. Stiintifica, Bucuresti, 1957; L. Lehr,
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Date istorice privind circulatia unor marfuri de origine agricola in
Moldova secolelor XV-XVII

In paginile urmitoare vom reda succint valoarea informationald a sur-
selor documentare mentionate mai sus, pentru a evidentia dinamica pro-
ductiei de marfuri agricole si a schimburilor comerciale in teritoriile est-
carpatice, in secolele XV-XVII. Desi, cele mai consistente informatii provin
din documente tarzii si reflectd realita{i istorice din etapa finald a Evului
Mediu si perioada pre-moderna, datele sunt importante deoarece exprima
tranzactii obisnuite, realizate, cu sigurantd, in mod constant si in perioada
anterioara (secolele XVI-XVII).

Relevante pentru tema dezbétuta in studiul de fata sunt informatiile refe-
ritoare la economia agricold in ansamblul acesteia, care fac trimiteri la tipu-
rile de cereale, legume si fructe cultivate, la cultivarea vitei-de-vie, la rasele
de animale si pasdri crescute, la apicultura etc.

Desi, cultivarea plantelor si, in general, toate activitatile agricole care

Comertul Tarii Romdnesti si Moldovei in a doua jumadtate a secolului XVI si prima jumdtate a
secolului XVII, in SMIM, 1V, 1960, p. 223-304; idem, Comertul Jirii Romdnesti si Moldovei in
a doua jumdtate a secolului al XVII-lea, in Studii. Revista de istorie, XXI, nr. 1, 1968, p. 29-51;
M. M. Alexandrescu-Dersca, Economia agrard a Jarii Romdnesti si Moldovei descrisa de cald-
tori strdini (secolele XV-XVII), in RdI, XXI, nr. 5, 1968, p. 838-867; R. Manolescu, Comerful
Tarii Romanesti si Moldovei cu Brasovul (Secolele XIV-XVI), Ed. Stiintifica, Bucuresti, 1965;
idem, Unitatea economicd a tdrilor romdne in Evul Mediu (secolele XIV-XVI), in Unitate
si continuitate in istoria poporului roman (red. D. Berciu), Ed. Stiintificd, Bucuresti, 1968;
St. Olteanu, Comertul pe teritoriul Moldovei si Tarii Romdnesti in secolele X-XIV, in RdI,
XXII, nr. 5, 1969, p. 849-874; St. Olteanu, C. Serban, Mestesugurile din Tara Romdneascd
si Moldova in Evul Mediu, Ed. Academiei R.S.R., Bucuresti, 1969; M. Lazar, Cdldtori strdini
despre cresterea animalelor in Moldova in sec. XV-XVIII, in Hierasus, 1, 1978, p. 361-372;
P. Cernovodeanu, Comerful Tarilor Romdne in secolul al XVII-lea, in Rdl, XXXIII, nr. 6,
1980, p. 1071-1098; S. Goldenberg, Les relations économique entre Est et Ouest aux XV* -
XVIIF siécle, in Anuarul Institutului de Istorie si Arheologie Cluj-Napoca, XXVI, 1981, p. 145-
169; B. Murgescu, Impactul conjuncturii europene asupra comerfului romdnesc in a doua
jumdtate a secolului al XVII-lea (I) si (II), in RdI, XLI, nr. 5, 1988, p. 514-523 si nr. 6, 1988,
p- 587-595; idem, Participarea Jarilor Romdne la comertul european cu vite in secolele XVI-
XVIII. Regularitati si fluctuatii conjuncturale, in Studii de istorie economicd si istoria gandirii
economice, vol. I, In honorem Paul Cernovodeanu. Demografie istoricd, comerf si structuri
alimentare, economie urband si reglementiri juridice, coord. N. N. Constantinescu, volum
ingrijit de St. Stefanescu si B. Murgescu, Ed. Academiei Romane, Bucuresti, 1998, p. 107-
128; St. Andreescu, Problema exportului de cereale din tdrile romdne cdtre spatiul pontic in
secolul al XV-lea, in SMIM, XVII, 1999, p. 111-127; G. A. Bilavschi, Dinamica economiei
agricole din Moldova oglinditd in izvoarele veacurilor XIV-XVII, in ArhMold, XXXVI, 2015,
p- 119-151; idem, Farming and trading in medieval Moldova: the circulation of products based
on historical sources, in ArhMold, XLII, 2019, p. 67-86; etc.
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presupun lucratul pamantului incd din cele mai vechi timpuri, jucau un rol
semnificativ, un domeniu aparte si deosebit de important pentru economia
medievald l-a constituit cresterea animalelor domestice si, mai ales, expor-
turile de animale dinspre Moldova spre celelalte teritorii invecinate, pana in
Italia si statele germane sau cele de la Marea Baltica. Astfel, date substantiale
se regdsesc in documentele vremii (registrele de marfuri, actele de confir-
mare ale unor privilegii comerciale etc.)'. Cu toate acestea, imaginea nu ar
fi completa fara informatiile transmise de unii cdlatori straini sau identificate
in registrele cu bunuri ale manastirilor.

Cele mai timpurii surse documentare mentioneaza cd, ,agricultura e
milenara in aceste regiuni’, iar rasele de vite sunt aceleasi pe durata intre-
gii perioade medievale'’. Insa, in functie de clima si zonele geografice pre-
ferate de comunitdtile umane, categoriile si rasele de animale difereau de
la o regiune la alta. Spre exemplu, vaca surd, care avea o constitutie slaba,
era bine adaptatd vegetatiei uscate din jumatatea sudica a Moldovei si din
zona Baraganului. In schimb, boii robusti cu coarne scurte, ar fi fost folositi
deopotriva de locuitorii de pe viile longitudinale ale cursurilor de ape din
Moldova, dar erau preferati si de populatiile migratoare (goti, huni, gepizi,
avari, pecenegi etc.)".

Izvoarele scrise din veacurile XVI-XVII sustin ponderea insemnata
pentru economia Moldovei a bovinelor (vite, boi, tauri si bivoli), dar si a
cailor, oilor, porcilor si a caprelor, care asigurau atat forta de tractiune
in muncile cdmpului, cét si necesarul de produse din carne, lapte, piei si
blanuri, indispensabile consumului intern, dar si schimburilor comerci-
ale. Comercializarea lor peste hotare a adus venituri importante vistieriei
Domniei. Astfel, din Moldova se exportau un numar impresionant de boi
si oi in targurile Ungariei, Rusiei, Poloniei, Germaniei, Venetiei, Genovei,
Toscanei etc. De asemenea, Moldova a exportat constant porci atat in
Transilvania, cat si in statele vecine, care se hrineau cu carne de porc. In
primele doud decenii ale veacului al XVI-lea, actele vremii inregistreaza o
dinamica grozava a tranzactiilor cu vite, boi, oi, miei, berbeci, porci si cai,

10 Vezi C. Istrati, Dimitrie Cantemir despre agricultura Moldovei, in Cercetdri Agronomice
in Moldova, VI, 4, 1973, p. 143-148; P. Cernovodeanu, Societatea feudald romdneascdi
vazutd de cdalatori strdini (sec. XV-XVIII), Ed. Academiei R.S.R., Bucuresti, 1973; M. Lazar,
Caldtori strdini despre cresterea animalelor in Moldova in sec. XV-XVIII, in Hierasus, 1,
1978, 361-372.

" N. lorga, Istoria romdnilor, vol. 1, Ed. Socec, Bucuresti, 1936, p. 69, 117; Ibidem, vol. II,
1937, p. 135.

> Ibidem, vol. 1,,1936, p. 68.
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mii si mii de capete fiind transportate dincolo de fruntariile tarii, pana in
Orient, centrul si nordul Europei®.

Spre exemplu, analizand registrul de averi si bunuri al manastirii Galata
din 1588, s-a identificat pe domeniul sfantului locas, inzestrat cu 16 sate, un
numadr de 101 cai, 191 de boi, vaci si vitei, 140 de porci si nu mai putin de
1128 de oi, ceea ce insemna o avere insemnata pentru acea perioada'.

Nu numai documentele moldave au reprezentat surse de studiu, ci si
colectiile de acte provenite din orasele Principatului Transilvania. Astfel,
registrele vamale brasovene ne oferd informatii referitoare la numarul ani-
malelor aduse din Moldova, precum si a altor produse de factura animalierd
ori cerealiera. Astfel, din aceste condici aflam cé la mare cautare erau pieile
de oi, boi sau vita". Potentialul economic al Moldovei poate fi dedus din
prevederile tratatului, incheiat la 1 martie 1542, intre Petru Rares si margra-
ful Joachim de Brandenburg, in care domnul Moldovei se oferea sa procure
degraba 30000 de vite pentru armata germana si sa-1 ajute pe acesta cu
200000 de florini unguresti (gest care a sardcit visteria {arii)'®. Alti 100000
de bani pesin si inca 100000 vite, urmate la scurt timp de alte 10000 de
capete de animale, aveau sd fie puse la dispozitia nobilului german de catre
domnul Moldovei in acelasi an. Tranzactia intervenea intr-un moment cru-
cial pentru domnia Moldovei, tara trecand prin grele incercari in urma raz-
boaielor cu turcii si tatarii (1538) si a invaziei de lacuste din timpul domniei
lui Stefan, supranumit din acest motiv si ,,Lacustd”. Incercand si infelegem
actiunile domnului Moldovei, am putea presupune ca ,vitele mari’, consi-
derate ,,singura bogatie si rezerva a tdrii pentru prosperitatea economica’"’,
alaturi de turmele mari de oi ale locuitorilor Campulungului, Neam{ului,
Vrancei, Orheiului, Lapusnei si Tigheciului, s-au pierdut in urma invaziilor
turcilor si tatarilor sau au fost vandute negustorilor germani pe sume derizo-
rii pentru ca tara Moldovei era incapabila de a mai asigura furajele necesare

" Documente Hurmuzaki, vol. XV , 1911, p. 162-163, nr. 298-301; St. Pascu, op. cit., in Studii
cu privire la Stefan cel Mare, 1956, p. 212-214; R. Manolescu, Comertul Tirii Romdnesti si
Moldovei cu Brasovul, 1965, p. 87, 177, 178-180; idem, Unitatea economicd a Tarilor Romdne
in Evul Mediu (secolele XIV-XVI), in Unitate si continuitate in istoria poporului roman (red.
D. Berciu), Ed. Stiintifica, Bucuresti 1968, p. 147; Al 1. Gonta, Legiturile economice dintre
Moldova si Transilvania in secolele XIII-XVII, 1989, p. 99-103.

4 DIR, A, Moldova, veacul, XVI, vol. III, 1956, p. 402-410; Documente lasi, vol. I, 1999,
p- 47-54, nr. 31.

> R. Manolescu, Comerful Jarii Romdnesti si Moldovei cu Brasovul, 1965, p. 119; Al. 1. Gonta,
op. cit., p. 122.

¢ Al Papiu-Ilarian, op. cit., vol. I1I, 1864, p. 13-20; Al. I. Gonta, op. cit., p. 128.

17" Al 1. Gonta, op. cit., p. 127.
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intrefinerii acestora in urma invaziei lacustelor, arderii recoltelor si a ploilor
abundente'®.

Asa cum am mentionat anterior, animalele (in special, boii si caii) de talie
mare erau folosite si in agriculturd. Astfel, pentru perioada veacurilor XVI-
XVII, numeroase surse atestd utilizarea frecventd a boilor sau a cailor pen-
tru a desteleni si ara terenurile. In acest sens, nobilul toscan Antonio Maria
Graziani (1537-1611), bun cunoscitor al realitdtilor din Moldova secole-
lor XVI-XVII, remarca ca ,,oamenii injuga cite doisprezece boi la plug si se
indeletnicesc mai degrabd cu cresterea lor decét cu lucratul pamantului, din
cauza pasunilor lor deosebit de bune™”. Graziani consemna in continuare
ca desi ,ogoarele sunt foarte roditoare” ... ,,0amenii nu se ocupa cu agri-
cultura decat in foarte mica masura”. Moldovenii ,,nu seamana decat pentru
traiul lor, pe un an”. Acelasi Graziani nota mai departe ca Tara Moldovei
era bogatd in ogoare iar ,,rodnicia pamantului este foarte mare; intr-adevar
oameni pufin dedati plugdriei seamana atat grau cat le trebuie pentru traiul
lor pe un an. Ei nu seamana graul inainte de 1 aprilie”™. Din relatdrile aces-
tuia reiese cd in acea epoca suprafata cultivata era mult redusa fata de pasuni
si fanete, raportul fiind de 1/40 din teritoriul tdrii. De asemenea, Graziani
sustinea ca lucrdrile agricole (cum ar fi aratul pamantului) necesitau uti-
lizarea unui numar mare de animale de tractiune (circa cinci-sase perechi
de boi care trageau pluguri grele), fapt dovedit si de iconografia religioasa
(reprezentari picturale de pe peretii bisericilor Sfantul Ilie si Voronet, ctito-
rite de Stefan cel Mare)?'. In ceea ce priveste celelalte indeletniciri cotidiene,
cronicarul marturiseste cd ,de vin, desigur nu duc lipsa, dar folosesc mult
miedul, ca unii ce au miere mult, iar belsugul de vite e de necrezut”. Insa,
»este socotit un pacat sa se taie vitele”, deoarece ,,din Moldova se scoate acea
multime de boi, din a céror carne se hrdnesc nu numai popoarele vecine ale
Ungariei si Rusiei, ci si ale Poloniei, Germaniei, ba pana si ale Italiei, si mai
ales cei din orasul Venetia” Mai spune Graziani c4, ,,in fiecare an se fac cate
sapte balciuri de vite in Moldova” si cd ,,se mana, de obicei, nespus de multe
mii de boi”*.

18 Ibidem, p. 127-128.

¥ Caldtori strdini, vol. 1, 1968, p. 381, 383; M. M. Alexandrescu-Dersca, Economia agrard
a Tarii Romanesti si Moldovei descrisa de caldtori strdini (secolele XV-XVII), in Rdl, XXI, 5,
1968, p. 846.

2 Calatori straini, vol. II, 1970, p. 380-381.

2L Caldatori strdini, vol. 11, 1970, p. 381; Cdldtori strdini, vol. V1/1, 1976, p. 299.

22 Caldtori strdini, vol. I, 1968, p. 381; vezi si M. M. Alexandrescu-Dersca, op. cit., in RdI,
XXI, 5, 1968, p. 848; Al I. Gonta, op. cit., p. 48.
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In schimb, ofiterul francez Charles de Joppecourt inregistra la inceputul
veacului al XVII-lea urmétoarele: ,,cAmpiile Moldovei sunt foarte méanoase
si in multe locuri udate de frumoase izvoare si rauri care le fac foarte rodi-
toare in grau, secara, orz, ovaz, mei, fan; datorita acestora locuitorii de la ses
cresc un numar mare de vite de tot felul si chiar bivoli, de care se slujesc in
loc de boi sau cai la cultura pamantului”; ,,aceasta este de bund seama cauza
pentru care in stema tarii se afld un cap de bivol purtand coroana...”; tara
are ,multe dealuri foarte placute si atat de bogate in vinuri incat nu este
indestulata numai Moldova ci se mai transportd si in Podolia si in alte {ari
vecine”; existenta zacamintelor de pucioasa; pe ldngd boieri existau negus-
tori si plugari®.

Un contemporan al lui Graziani a consemnat aceleasi realitdti, menti-
onand ca boii din Moldova aveau dimensiuni considerabile si erau foarte
numerosi, fiind exportati in Germania si Rusia, iar caii moldoveni erau de
talie joasd, insd puternici si ,,rezisten{i la munca™.

Cronicarul polonez Martin Cromer, aflat in trecere prin Moldova, la mij-
locul veacului al XVI-lea, observa ca ,,moldovenii nu prea cultivd ogoarele,
ci se hranesc numai cu cirezile, cidci tara lor e plina de boi si vaci foarte
bune””. In continuare, acesta nota ca ,,polonezii, rusii, ungurii, prusienii,
silezienii, cehii, nemtii, slavii, italienii si turcii aduc in fiecare an de acolo,
un numir aproape nesfarsit de animale”®. Ins3, cu certitudine, pentru a
obtine un numar impresionant de capete de animale pentru a sustine comer-
tul extern, ar fi fost nevoie de pasuni intinse, acestea fiind obtinute probabil
in detrimentul ogoarelor.

Revenind la consemndrile din lucrarea remarcabild a marelui om de cul-
turd Dimitrie Cantemir, putem extrage cateva informatii notabile pentru
temele aflate in discutie pastrdnd insa rezerve determinate de metodologia,
caracterul subiectiv al unor aprecieri si de specificul epocii in care a trdit
ilustrul carturar. Astfel, in a sa Descriptio Moldaviae Dimitrie Cantemir rea-
liza o ,,frescd” interesantd a societdtii romanesti si a economiei din Moldova
veacurilor XVII-XVIII. Este o perioada cu atdt mai importantd cu cit aceasta
reprezintd epoca de tranzitie de la Evul Mediu la timpurile moderne, acolo

# Caldtori strdini, vol. IV, 1972, p. 383-384; M. M. Alexandrescu-Dersca, op. cit., in Rdl,
XXI, 5, 1968, p. 861.

2 Caldtori strdini, vol. I, 1968, p. 383; Al Papiu-Ilarian, op. cit., vol. I, 1862, p. 213;
Al L. Gonta, op. cit., p. 48. Aprecierile ii apartin cdldtorului rus Gorecius (Gorecki), care a
vizitat Moldova in a doua jumitate a veacului al XVI-lea.

% V. Costichel, P. P. Panaitescu, A. Cazacu, op, cit., 1957, p. 17; Al. I. Gonta, op. cit., p. 47.

* V. Costichel, P. P. Panaitescu, A. Cazacu, op, cit., 1957, p. 17.
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unde obiceiurile vechi se intalnesc cu viitorul ,,iluminat” al Europei. Asadar,
Cantemir considera ca ,,locuitorii muntilor au boi mici, in timp ce acei de
la camp au cirezi de boi mari si frumosi” si ca ,,boii cei mai grasi si cei mai
frumosi se gdsesc insd pe paraul Sdrata in inutul Félciului si pe raul Baseu,
in tinutul Dorohoi precum si in tinutul Cernauti” In zona de ses cresteau
»cirezi mari de boi frumosi si zdraveni’, iar cele mai multe turme de cornute
mari erau cu siguranta destinate exportului. Asa cum am observat si vom
vedea in continuare, cererea pe pietele europene si nu numai era destul de
mare. In continuare, cronicarul s-a referit si la renumitele herghelii de cai ai
Moldovei, facand disocieri intre caii de la munte de talie joasa, dar puter-
nici, si cei de la cAmpie, care se distingeau prin statura impozanta, zveltete,
vigurozitate si calitatile atletice, fiind foarte apreciati ,,de poloni, de unguri
si de turci”. Totodatd, el remarca trei rase de oi: ,de munte, de Soroca si
salbatice”. Insa, nu a putut aprecia numarul acestora si distributia raselor pe
zone geografice, ,fiindca in toate pdrtile dinspre apus ale Moldovei, care nu
sunt bune pentru semanaturi, locuitorii de acolo trdiesc numai cu cresterea
oilor” si ,,din acestea 60 000 sunt duse de negustorii greci la bucatdria sulta-
nului”. Cu siguranta, cuantumul turmelor si, implicit, a capetelor de animale
care formau o organizatie pastorald era mult mai ridicat deoarece, asa cum
sustinea mai departe Dimitrie Cantemir, ,,numai locuitorii din regiunea
Campulungului Moldovenesc dddeau dijma de 24 000 de miei anual, ceea
ce inseamnd ca numarul oilor era de cel putin 240 000”. Referindu-se si
la produsele agricole, Dimitrie Cantemir nota c4, alaturi de grau, orzul era
destul de important pentru alimentatia oamenilor si a animalelor (a cailor
in mod special), ,,incat in anii bogati graul dadea locuitorilor de douazeci
si patru de ori saménta semadnata, secara de treizeci de ori, orzul de saizeci
de ori, meiul da de trei sute de ori, lucru de necrezut pentru cel ce nu vede
cu ochii lui™®. Raporturile numerice par usor exagerate insa cel mai impor-
tant aspect care se desprind din aceste aprecieri o reprezintd productivitatea
indiscutabila a terenurilor agricole din Moldova, imbunétatirea tehnicilor si
practicilor agricole, luarea unor masuri pentru redarea calitatii solurilor si
preocuparea sistematicd pentru sporirea productiei de cereale, necesara asi-
gurarii hranei populatiei, a surplusului destinat negotului si platii tributului
anual datorat Portii Otomane. Cronicarul mentioneaza ca ovazul si secara
se cultivau pe parcele restrinse, drept pentru care, ,,in locul lui se dé cailor

¥ Dimitrie Cantemir, Descrierea Moldovei, 1973, p. 31-33, 83, 86; M. M. Alexandrescu-
Dersca, op. cit., in RdL, XXI, 5, 1968, p. 857; Al. 1. Gonta, op. cit., p. 48-49.
% Dimitrie Cantemir, Descrierea Moldovei, 1973, p. 47, 83.
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s minance orz”?. In ceea ce priveste culturile de mei, alac, oviz ori secara,
informatiile nu sunt foarte numeroase. Cu toate acestea, cel putin pentru
perioada secolelor XVI-XVIII s-a continuat cultivarea meiului, a alacului,
a hristii, a ovazului, a secarei si a sorgului, pe langa cele doud soiuri impor-
tante de grau, cel de toamna si de primavara.

Un subcapitol aparte in lucrarea lui Dimitrie Cantemir 1-a ocupat apicul-
tura, care a reprezentat de asemenea o indeletnicire deosebitd in economia
agricola si comertul Moldovei medievale, locuitorii acestor regiuni benefi-
ciind considerabil de pe urma practicarii albinaritului. Flora bogata, clima
prielnica si vegetatia diversa a determinat practicarea acestei indeletniciri
cu rezultate deosebite. Productia de miere, polen, propolis si ceara a consti-
tuit un segment aparte in negotul si alimentatia populatiei din spatiul est-
carpatic romanesc. Din acest motiv, statul a reglementat destul de riguros
toate activitatile din domeniul apiculturii, creand astfel cadrul legislativ de
organizare si functionare a prisacilor, a productiei de miere si ceard, dar a
si venit cu un set de masuri pentru a despagubi orice proprietar de stupi in
cazul pierderii acestora, a albinelor sau a productiei*®. Asadar, cu incuviin-
tarea domnului Moldovei, {aranii dar si ordsenii au avut dreptul de a ame-
naja locurile de stupina sau prisacd in crangurile padurilor tdrii. Activitatea
aducea venituri importante locuitorilor satelor, domeniilor méanastiresti si
boieresti, ordsenilor ori negustorilor, dar si vistieriei domnesti, Moldova
reprezentand si in aceastd perioadd pe piata europeana un important expor-
tator de miere, faguri si ceard’. Intinderea locurilor de prisaci era variabild.
Din documente transpare cé locul era ,,cat va arunca un om cu piatra din
mijlocul prisacii in toate partile”, sau de ,,40 de pasi in jur™. Preturile cu
care se vand aceste locuri de stupine si prisdci sunt destul de importante.
Astfel, conform aceluiasi catastif de cheltuieli a méanastirii Galata, la 1588,
pretul unei prisaci ori stupine echivala cu cel al unui pogon de vie sau a doi
boii. Mdnastirea dispunea de 484 de stupi®.

Actele cancelariei domnesti si consemnadrile peregrinilor straini sublini-
aza insemndtatea dijmei sau desetinei pe stupi pentru propasirea vistieriei

» Ibidem, p. 47, 83, 86, 91.

0 Ibidem, p. 94.

U Caldtori strdini, vol. 11, 1970, p. 380-381; Caldtori strdini, vol. 111, 1971, p. 13-17, 368, 560;
Cdlatori straini, vol. IV, 1972, p. 439, 574-575, 586-587; Al. 1. Gonta, op. cit., p. 15, 48-49,
61-62, 64, 75, 87, 174, 180, 183, 186, 193, 202-203, 212.

2 DIR, A, Moldova, veacul XVI, vol. II (1551-1570), 1956, p. 153; DIR, A, Moldova, veacul
XVI, vol. 111, 1956, p. 103.

3 DIR, A, Moldova, veacul XVI, vol. 111, 1956, p. 409-410; Documente lasi, vol. I, 1999,
p- 47-54, nr. 31.
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domnesti. Izvoarele vremii indicd cd mierea din Moldova era ,,de cea mai
buna calitate”*. Din miere se prelucra si miedul, bautura mult apreciata de
locuitorii Moldovei si de oaspetii straini*.

Cu rezerva inerentd, inclindm sa ddm crezare si celor inregistrate de
Dimitrie Cantemir, care sus{inea cd, in cei mai buni ani un stup dadea cel
putin doud ocale de miere (aproximativ doua kilograme), care se vindeau cu
cate un taler. La un simplu calcul, se poate aprecia ca un proprietar cu circa
20 de stupi isi achita darile catre stat pentru un an de zile din venitul obtinut
prin vanzarea produselor specifice albinaritului. Cele mai cautate produse
erau mierea si ceara inchisd la culoare, cu aroma de ambrd, cunoscuta astazi
sub numele de propolis*. Despre comerf, marele carturar scria ca unul din-
tre cele mai importante targuri prin care ieseau din fara marfurile moldo-
venesti era Galati, unde veneau corébiile din Marea Neagrd, Egipt, Africa si
de peste tot din lume, si care plecau incdrcate cu lemn, gréu, miere, ceara,
unt, oi etc.””. D. Cantemir nota realitdtile istorice intr-un moment mai putin
prielnic pentru economia Moldovei, care era controlata de Constantinopol.
Astfel, marfurile enumerate erau trimise cu precadere catre marele oras-port
din Bosfor pentru a aproviziona armata si populafia turca a Imperiului. Pe
langa tributul datorat Portii, celelalte produse erau tranzactionate la pre-
turi extrem de reduse si paguboase pentru producitori si, in general, pen-
tru statul moldovenesc. Spre exemplu, negustorii ,,beilicci” duceau in seco-
lul al XVII-lea peste 60 000 capete de oi la Constantinopol. Insi, boii, care
nu se aflau printre animalele preferate de turci, erau exportati in Polonia.
Astfel, peste 40 000 de capete erau trimise anual pana in portul de la Marea
Balticd (Danzig/Gdansk), de unde erau trimisi in alte {dri ca boi polonezi.
Castigurile erau fabuloase de vreme ce, in Moldova, o pereche de boi era
vandutd cu 3 taleri iarna si 7 taleri vara, iar in portul polonez de la Marea
Baltica pentru aceeasi pereche se cerea 40-50 de taleri germani’®.

Marele cérturar s-a referit succint si la hrana taranilor mai instariti, dar
si a boierilor, mentionand ca locuitorii zonelor de munte detineau oi, miere
si poame ,,din belsug”, iar cei de la campie, grau, boi si cai. In concluzie,

* M. M. Alexandrescu-Dersca, op. cit., in RdI, XXI, 5, 1968, p. 859. Documentul prezinta
relatarea lui Francesco Pastis din Candia, care a vizitat Moldova la finele secolului al XVI-lea,
rdmanand placut impresionat de bogitia acestor locuri.

* Ibidem.

¢ C. Istrati, Istoria agriculturii, in Cercetdri agronomice in Moldova, octombrie-noiembrie,
1978, Tasi, p. 146.

¥ Dimitrie Cantemir, Descrierea Moldovei, 1973, p. 67.

3 C. Istrati, op. cit., in Cercetdri agronomice in Moldova, octombrie-noiembrie, 1978, p. 146.
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principalele indeletniciri care asigurau alimentele, dar si materia primd pen-
tru diferite categorii de mestesuguri sau negof erau, bineinteles, agricultura
(cultivarea cerealelor, pomicultura, viticultura), cresterea animalelor, apicul-
tura, pescuitul si vandtoare.

Cateva date referitoare la agricultura, comertul si alimentatia oamenilor
din Moldova medievald le intalnim si in relatiile de célatorie ale calugarului
iezuit ungur Paul Beke. Acesta nota ca ,la ei (la moldoveni) se pare ca <nu>
se seamdna sau se ard toamna ci primdvara cand este cald o singurd data
catre Pasti, si atunci nu ard atita, cat racaie pamantul; cu toate acestea ei
strang recolta cea mai bogatd si cea mai timpurie in iulie. Nu au gréu siligo
(specie aleasa de grau, superioara triticum-ului), peste tot locul si nici din
belsug; <dar> sunt indestulati cu graul cel mai curat, cu ovaz, orz ca sa nu
mai vorbesc de meiul care le place romanilor peste masura <si> din care
gitesc o mamaliga foarte bund negresit dupa gustul lor, dar pentru altii este
de negustat. Mai departe, acesta consemna ca ,aceasta rodnicie a pdman-
tului ii face fara indoiala pe locuitori atat de lenesi, ca si cum ar vrea sd
culeaga <de a gata> toate roadele pamantului fard muncs; si in adevar cu
foarte putind munca ei recolteaza atatea bucate de tot felul, incat nici n-ar
putea fi // vandute altora decat strdinilor™.

Din informatiile caldtorilor strdini, care au tranzitat aceste teritorii in
secolele XVI-XVII, se poate deduce cd oamenii preferau sa faca painea din
faina de mei (mai inchisa la culoare) si mai rar din gréu, orz sau secara (pro-
ductii cerealiere mai slabe). Altfel stateau lucrurile la mesele celor instariti.
De reguld, in casele boieresti si domnesti se servea cu unt cat era calda®, iar
preferata nobilimii era franzela alba*, obtinuta din faina de grau.

Despre fertilitatea paméntului s-au referit unii cilatori strdini, aflati in
trecere prin cele doud tari roménesti extracarpatice, incepand chiar cu a
doua jumdtate a secolului al XV-lea. Astfel, calatorul rus Afanasie Nikitin
nota in 1466 ca ,in Tara Moldovei este belsug si sunt ieftine toate ale man-
carii”. ,Moldova este o tard manoasa si bogata in vite, in boi si in cai buni’,
consemna si secretarul si vistierul sultanului Mahomed al II-lea, Giovanni
Maria Angiolello, martor in expeditia militara asupra Moldovei din 1476*.
»Jara este foarte rodnicd si imbelsugata...bogata in animale si in tot felul de

¥ Calatori strdini, vol. V, 1973, p. 274-275.

" Dimitrie Cantemir, Descrierea Moldovei, 1973, p. 109.

1 Caldtori strdini, vol. VI/1, 1976, p. 485; M. M. Alexandrescu-Dersca, op. cit., in Rdl, XXI,
5, 1968, p. 851 (este vorba de insemnarile cronicarului turc Evliya Celebi).

4 Donado Da Lezze, Historia Turchesa (1300-1514), 1. Ursu (ed.), Ed. Academiei Roméne,
Bucuresti 1909, p. 88; Cdldtori strdini, vol. I, 1968, p. 133; Al. 1. Gonta, op. cit., p. 47.
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roade afard de untdelemn, grénele se seamana in aprilie si mai si se adund
in august si septembrie”. Vinurile sunt ca cele din Friuli, pasunile in cea mai
buna stare, putandu-se hrani in aceastd tara o suta de mii de cai’, raporta
si medicul venetian Matei Muriano, la 1502*. Aprecieri asemandtoare a
oferit reprezentantul Casei de Habsburg, Georg Reichersdorffer, prezent la
Suceava in 1536. Acesta lduda ,,dealurile cu vii’, regiunile ,,foarte imbelsu-
gate in roade si ogoare si in toate cele folositoare traiului’, bogatia piscicold
a iazurilor, baltilor si helesteielor, resursele geologice ale muntilor (,,sunt
munii foarte bogati in mine de aur si argint...”), precum si numarul apre-
ciabil de ,,minunati cai turcesti si moldovenesti si foarte buni asturleoni’™.
Referindu-se in continuare despre bogatiile tarii Moldovei, acesta nota ca
aceste {inuturi erau bogate ,,in locuri de aratura, vii si vite precum si in lacuri
si helesteie, precum si in tot felul de pesti alesi; intr-un cuvant e plina din bel-
sug de toate bogdtiile”. De asemenea, diplomatul de origine sdseasca sustinea
cd pe langa aur si argint, tara definea si nenumdrate ocne de sare, precum si
o multime de animale pentru munca, carne, lapte cu derivatele lui, piei, lana
etc. (vite, oi, capre, porci, cai)®.

Realitdti istorice aparte din timpul domniei lui Petru Schiopul a surprins
si scriitorul maghiar Ioan Czimor Decsi de Baranya, care ne transmitea ca
»Moldova are de la fire un pamant ménos si potrivit pentru cultura struguri-
lor; este insd atat de sdracita din cauza tiraniei nemasurate a domnului, incét
abia produce, in afara de gréu, cele trebuitoare traiului oamenilor”, astfel ca
in multe cazuri ,,pdméntul ramane cu totul nelucrat™®. La fel, si calatorul
piemontez, Giovanni Botero, propagandist al catolicismului si misionar in
cele trei tiri roméne, nota pe la sfarsitul veacului al XVI-lea despre situatia
din Moldova urmatoarele: este ,,un ses roditor’, insa prost gospodarit ,,caci
fiecare cultiva locul pe care il vrea (atita belsug de pamant este si atat de
rard e populatia care se lasa inca destul de mult pe tanjeald), numai sa nu-i fi

# C. Esarcu, Stefan cel Mare. Documente descoperite in Arhivele Venetiei, Ed. Dacia,
Bucuresti, 1874, p. 92; M. M. Alexandrescu-Dersca, op. cit., in Rdl, XXI, 5, 1968, p. 847;
Cadldatori strdini, vol. 1, 1968, p. 149; Al 1. Gonta, Legdturile economice dintre Moldova si
Transilvania in secolele XIII-XVII, 1989, p. 47.

# G. Reichersdorfter, Chorographia Moldovei, in Al. Papiu-Ilarian, Tesauru de monumente
istorice pentru Romania: atdt din vechiu tiparite cdt si manuscripte: cea mai mare parte srdine,
vol. I1I, Tipografia Nationale a lui Stefanu Rassidescu, Bucuresci, 1864, p. 125-144; Cdldtori
strdini, vol. I, 1968, p. 192-199; M. M. Alexandrescu-Dersca, op. cit., in RdIL, XXI, 5, 1968,
p- 852; Al I. Gonta, op. cit., p. 47.

# G. Reichersdorfter, Chorographia Moldovei, in Al. Papiu-Ilarian, op. cit., vol. III, 1864:
125-144; Calatori strdini, vol. I, 1968, p. 192-199.

6 Caldtori strdini, vol. II1, 1971, p. 21.
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luat altul inainte”. ,,Boii sunt foarte mari, de acolo se scoate un numar foarte
insemnat de asemenea boi pentru tdrile vecine”; minele de aur si argint sunt
neexploatate din cauza asupririi turcilor; ,negotul consta in grane si vinuri
care se exportd in Rusia si Polonia; in piei de bou, abd, ceard, miere...; pas-
trama de vita, legume, unt pentru Constantinopol””. De asemenea, secre-
tarul domnului Petru Cercel, Franco Sivori, notifica in memoriile sale de
calatorie cd ,,granele se seamand fard prea mult mestesug” si ,fard a ingrasa
prea mult pamantul™.

Desi ar trebui evaluate cu atentie, am gésit deosebit de utile si referirile
destul de ample ale minoritului de origine bulgara Petru Bogdan Baksi¢
(Baksev sau Pietro Deodato Baksi¢), care a descris situatia economica a
Moldovei (inclusiv, cele mai importante targuri ale tarii) din prima jumatate
a secolului al XVII-lea astfel: erau holde de grau, mei si ovaz; peste si multe
alte bunatati; provincia era bogatd in grane, fructe si peste, animale (vaci,
boi, oi, cai), miere si unt; targul Galati are mult peste®, vite precum boi,
vaci si alte ,,patrupede’, multe vii si ,,produce destul grau”; de aici graul era
incarcat in corabii si vase si era transportat spre Marea Neagra si de acolo la
Constantinopol si orasele italiene; Barladul ,,este bogat in gréne, vite iar pestii
care se gasesc nu sunt de disprefuit”; nu avea vii si poame din cauza umezelii
si frigului, insa erau importate din alte locuri; localnicii ,,ara, pasc vitele, fac
unt, cresc albine si altele”; Husii avea dealuri cu vii si produce poame precum
mere, pere, piersici, nuci etc.; lasii avea un rau (Bahluiul), care fiind ingradit

Y7 Calatori strdini, vol. IV, 1972, p. 573-575.

8 St. Pascu, Petru Cercel si Tara Romdneascd la sfarsitul secolului XVI, Tipografia ,Cartea
Romaneasca din Cluj”, Sibiu, 1944, p. 176; vezi si M. Alexandrescu-Dersca, op. cit., in Rd],
XXI, 5, 1968, p. 848.

* Pe la 1652 agentul comercial englez Robert Bargrave spunea cd morunii erau asa mari
si grei incit era nevoie de sase sau opt bivoli pentru a trage carele cu acesti pesti [vezi P.
Cernovodeanu, Societatea feudald romdneascd vazutd de cdldtori strdini (sec. XV-XVIII),
1973, p. 199]. Calitorul englez isi amintea cd tot la Galati se gidsea miere din belsug, pre-
cum si cea mai bund péine pe care o gustase vreodatd (Ibidem). Aproape jumitate de veac
mai tarziu (pe la 1714), preotul iezuit de origine polonezd Franciszek Go$cieski trecea prin
Galati si admira oragul dunarean pentru prosperitatea si efervescenta activititilor comerci-
ale (negustoresti). Astfel, printre altele, acesta aprecia abundenta (,siruri de cege mari...de
stiuci §i crapi mari”) de peste si pretul scazut al acestora (,,un crap sau o stiuca mare pot fi
cumpdrate la un pref mai mic de 20 de grosi”). Calatorul polonez mentioneazi calitatea si
diversitatea marfurilor care tranzitau sau erau tranzactionate in acest port (corabiile de la
Istanbul erau ,,pline cu diferite delicatese pentru toate gusturile: curmale, smochine, castane,
lamai, portocale rumene”). Si aceste marfuri exotice erau ieftine. Conform aprecierilor cila-
torului polonez ,,puteai obtine trei portocale sau limai pe un ban” (P. P. Panaitescu, Cdldtori
poloni in Tirile Romdne, Ed. Cultura Nationald, Bucuresti, 1930, p. 139).
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formase un lac plin cu pesti (doar domnul avea voie si pescuiasca acolo si
locuitorii aveau acceptul domniei de a scoate doar trei pesti); pamantul din
jurul orasului era foarte rodnic si ,darnic in grane”; existau vite fard numar
si multe vii si gradini cu pomi fructiferi de tot felul; se importa portocale,
lamai, masline si untdelemnul care se vindeau la preturi foarte mari; vinul
se producea in mici cantitdti si era foarte scump fiind exportat in Polonia; se
facea paine bund; manastirile din jurul Iasilor erau adevarate centre de pro-
ductie, domenii administrativ-economice speciale, unde se gdseau nume-
roase turme de vite, cirezi de boi, oi, vaci, cai, stupi cu albine; Cotnariul este
inconjurat de vii si se facea un vin foarte bun (toate viile apartin domnului si
boierilor); existau poame din belsug; un lac cu multe soiuri de peste; existau
multe vite: boi, vaci, dar si oi si cai; la Suceava exista raul cu acelasi nume
in care cresteau pastravi si alfi pesti; in tinut se afla grau din belsug dar si
poame de tot felul; nu existau vii din cauza apropierii muntelui si a climei
neprielnice; ,,oamenii sunt mai slefuiti” datorita contactelor cu Polonia si
Ungaria; la Baia nu erau nici vii i nici nu se cultivau grane; se punea doar
ovaz si alte cereale adaptate climei mai reci; in rdul Moldova era mult peste;
pe dealuri pasteau numeroase turme de oi; in Neamf{ existau livezi cu pruni,
meri si alte poame; din cauza climei nu se cultivd viile si nu cresc cerealele;
turmele de vite sunt reduse datorita lipsei pasunilor, orasul fiind inconjurat
de munti impaduriti; in imprejurimile Sdbdoanilor erau multe livezi cu pomi
fructiferi si numeroase turme de vite; in finutul Romanului era bogatie de
cereale, insd nu se cultivau vii; existau turme numeroase de boi, vaci si oi;
Bacaul era bogat in grane, vin, poame de tot felul; se importa fructe ,,de peste
mari’; peste era din belsug in raul Bistrita; era numar mare de vite in tot
tinutul; Trotusul era renumit pentru sarea ce se extragea, aceasta fiind trans-
portatd in multe {ari europene cum ar fi Rusia, Polonia, Turcia etc.”®. Tot
despre Iasi arhidiaconul sirian Paul de Alep vorbea de prosperitatea capita-
lei moldave care era bine aprovizionat cu produse alimentare, precizand ca
»untdelemnul si maslinele sunt importate de catre negutatori din Rumelia”
si cd ,,de asemenea se aduc pepeni, lamai, mazdre si arpacas”. Acesta preciza
ca ,,0 oca de untdelemn se vinde cu 1/2 leu; o oca de masline 1/4; pepenii
1 1/2; 0 oca de mazdre mica costa 1/4 taler, cici aceasta leguma nu se cultiva
<aici>; o mananca doar cei avuti”. Se mai consuma ,,legume, precum sfecla,
praz, usturoi’, iar casele boieresti, cele ale marilor negustori, ale manastiri-
lor erau previzute cu pivnite si beciuri ample care adaposteau buti cu vin,

>0 Caldtori strdini, vol. V, 1973, p. 220-248; vezi si M. Alexandrescu-Dersca, op. cit., in Rd],
XXI, 5, 1968, p. 847; G. A. Bilavschi, op. cit., in ArhMold, XXXVTI, 2013, p. 133-134.
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dar si cele trebuincioase pentru a supraviefui iernilor aspre (legume precum
telina, ceapa sau usturoi)®'. Iar Niccolo Barsi vorbea despre Iasi ca fiind un
orag negustoresc asezat pe principalul drum care venea din Constantinopol
si ducea in Polonia.

Asa cum am mentionat inca de la inceput, deosebit de utile pentru demer-
sul de fatd sunt registrele de cheltuieli si inventarele de bunuri ale manasti-
rilor din Moldova. Astfel, analizand catastiful de venituri, averi si bucate al
madnastirii Galata, din 1 noiembrie 1588, am extras citeva date valoroase
referitoare la repartifia categoriilor de cereale si a altor plante cultivate pe
ogoarele acestui domeniu bisericesc, reflectand astfel o statisticd economica
locala valabila pentru tot secolul al XVI-lea si, poate, pentru prima jumatate
a veacului urmitor. In concluzie, prima pozitie intre bucatele aflate inci in
»stoguri” revine graului (cu 32%), urmat de ovaz (cu 18%), orz (cu 16%), iar
secara, mazirea, meiul si bobul, reprezentand restul procentelor. In ceea ce
priveste volumul de cereale depozitat in magaziile mandstirii, documentul
indicd cantitdti mai mari de secard, urmate de grau, orzoaicd, mei si hrisca®.

Cerealele si bucatele erau inmagazinate in beciuri uscate, in recipi-
ente de mari de dimensiuni (vase de provizii) sau in gropi/pufuri speciale.
Documentele vremii fac referiri si la gropile ori depozitele de alimente, in
care se pastrau cerealele (graul, orzul, meiul etc.) si unele legume (maza-
rea, bobul, lintea, mazirea, fasolea si altele)®. In acest sens, Giovanni Maria
Angiolello consemna cd, in timpul campaniei turcesti din 1476, turcii au gasit
la Suceava ,pufuri cu grane si alte lucruri ingropate™*. Deseori, in timpul
invaziilor si campaniilor militare, acestea erau jefuite® sau incendiate, pro-
ducand astfel pagube greu de suportat pentru gospodaria tardneasca, ai carei
membri lucrau din greu pentru asigurarea celor necesare traiului cotidian
si platii datoriilor materiale si banesti catre boier si Domnie®*. Economia
Moldovei si schimburile comerciale au inregistrat pierderi importante odatd

*I P. Cernovodeanu, Societatea feudald romaneascd vizutd de caldtori strdini (sec. XV-XVIII),
1973, p. 199.

2 DIR, A, Moldova, veacul XVI, vol. III, 1951, p. 402-410; Documente lasi, vol. 1, 1999,
p- 47-54, nr. 31.

53 Calatori strdini, vol. I, 1968, p. 99 (informatii furnizate de Walerand de Wavrin, Expeditia
de pe Dundre din 1445).

> Calatori strdini, vol. 1, 1968, p. 137; M. Alexandrescu-Dersca, op. cit., in Rdl, XXI, 5, 1968,
p. 844.

%> Calatori strdini, vol. 1, 1968, p. 137; M. Alexandrescu-Dersca, op. cit., in Rdl, XXI, 5, 1968,
p. 844 (sunt inregistrari scriptice ale italianului Giovanni Maria Angiolello din timpul cam-
paniei otomane din 1476 impotriva Moldovei lui $tefan cel Mare).

¢ G. A. Bilavschi, op. cit., in ArhMold, XXXVTI, 2013, p. 134.
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cu cresterea pretentiilor Constantinopolului. Astfel, la jumatatea veacului
al XVI-lea Poarta Otomana a majorat haraciul la ,,10.000 merte de cereale,
3.000 de oi si 2.000 de boi™.

Revigorarea economiei agricole din timpul lui Vasile Lupu si al urmasilor
acestuia, prin extinderea culturii cerealiere, a sporirii numerice a animalelor
domestice pentru carne, lapte, piei, land si blanuri*®, a determinat prezenta
constanta a marfurilor moldovenesti pe pietele externe. Cu toate acestea,
sunt insuficiente informatiile care sa ateste cunostinte si preocupari de zoo-
tehnie, din care sa reiese interesul crescdnd pentru marirea cantitativa a sep-
telului (pentru anumite categorii si rase de animale), obtinerea unor exem-
plare superioare, grija pentru imbunatdtire si proliferarea raselor de ani-
male, starea de sanatate a acestora si bolile contactate de animale din cauza
subnutritiei, a slabei ingrijiri sau a calamitafilor naturale. In analele acestora
se desprind si alte informatii relevante privind necesitatea extinderilor tere-
nurilor arabile, a branistilor si a stupinelor. In acest sens, Ion Neculce menti-
ona intinsele branisti domnesti de la Bohotin si Tutora, utilizate deopotriva
pentru stupdrit si cresterea vitelor®. In schimb, Dimitrie Cantemir remarca
faptul ca solurile din Moldova nu erau “prea bune pentru cultura cerealelor”,
insd aici se gaseau ,intinse pasuni si fanete naturale” Mai departe, eruditul
domn nota cd cea mai nutritiva iarbd din Carpatii Orientali si zonele inve-
cinate crestea in zonele montane ale Campulungului si ale Vrancei, dar si in
partile centrale si rasaritene ale Moldovei®.

Deosebit de semnificativd pentru economia Moldovei a fost si cultivarea
vitei de vie, intensificandu-se cu precddere in a doua jumatate a veacului al
XVI-lea.

Tot Dimitrie Cantemir aprecia intinsele podgorii care se intindeau de
pe dealurile Moldovei (de la Cotnari) si pana la Dunare. Acesta sustinea
cd viile Moldovei intreceau ,toate celelalte bogatii” ale pamantului aces-
tei tari, ele fiind foarte roditoare, astfel incat de pe un pogon de pamant
se puteau recolta struguri pentru a face circa ,400-500 vedre de vin”; iar
podgoriile de la Cotnari dddea un soi de vin mai gustos decat cel de Tokay.
In beciurile moldovenesti el isi pastreazi si chiar isi imbunatiteste gustul
odata cu trecerea anului, avind o culoare verzuie. Nu era foarte cunos-
cut peste hotarele tarii moldave pentru cd negustorii nu transportau vinul
in butoaiele si recipientele corespunzatoare si acesta isi pierdea calitétile,

7 A. Veress, op. cit., in AARMSI, seria III, tom VII, 1927, p. 157-158.

8 Miron Costin, Letopiseful Tdrii Moldovei, in op. cit., 1958, p. 230-231.
* Ton Neculce, Letopiseful Tirii Moldovei, 1975, p. 199-200.

% Dimitrie Cantemir, Descrierea Moldovei, 1973, p. 115.
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schimbandu-si gustul si aromele. La fel de celebre erau vinurile obtinute
in podgoriile de la Husi, Odobesti, Nicoresti, Greceni si Costesti din zona
Tutovei®. Tot in Moldova se intalnesc ,,pdduri intregi de pomi cu roadad’,
scria Dimitrie Cantemir®. In zona de munte livezile cu pomi nu necesitau
ingrijiri speciale, la ses, pomii fructiferi se altoiesc si se foloseau tot felul de
ingrasdminte naturale pentru a asigura o productie consistentd si pentru
ca fructele sa fie gustoase. Renumite pentru livezile intinse de pomi fruc-
tiferi erau zonele nordice ale Moldovei, precum si tinuturile Neamtului si
ale Bacdului. Bogatia acestora era renumita, incat ostile poloneze se hra-
neau doar cu poamele culese din livezile Moldovei, fard a mai fi nevoie sa
se impovdreze cu provizii la debutul campaniilor militare, care prevedeau
traversarea teritoriilor moldave®.

Astfel, conform documentelor vremii zone intinse ale Harlaului,
Neamtului, Bacaului, Tecucilor, Cotnarilor, Iasilor, Husilor si Focsanilor au
fost acoperite cu vitd de vie, aducand proprietarilor (de reguld, marilor deti-
natori de paménturi: Domniei, boierilor si manastirilor) venituri conside-
rabile din vanzarea vinului pe piata internd si externd, neexistind monopol
turcesc asupra exportului de vin®.

Sursele documentare, izvoarele arheologice, izvoarele etnografice si ling-
vistice ofera suficiente stiri referitoare la existenta teascurilor, la depozitarea
butoaielor cu vin in crame si pivnite din piatrd ori caramida. Cercetarile
arheologice intreprinse in Suceava, Baia, Botosani, Siret, Harlau, Iasi, Vaslui,
Husi, Bacdu, Tg. Trotus, Roman, Piatra Neamf, Tg. Neamt, Tecuci, Focsani
si in multe alte asezdri rurale si urbane, au condus la descoperirea a nume-
roase pivnite ori beciuri boltite, construite din piatra sau caramida, legatd
cu mortar, nisip ori lut, unele dintre ele reprezentand lucrari arhitectonice
veritabile. Cdlatorii straini din veacul al XVI-lea si peregrinii din prima
jumadtate a secolului urmator au descris in termeni laudativi vinul si viile din
Moldova®.

1 Ibidem, p. 85.

2 Ibidem.

& Ibidem, p. 86.

¢ Documente lasi, vol. I, 1999, nr. 16, 28, 31, 60, 63, 67, 95, 104, 106, 113-116, 127, 145,
146, 160, 163, 181, 187, 191, 214, 223, 229, 246, 249, 250, 258, 279, 280, 286, 306, 358, 378,
421, 428, 454, 457, 492; documentele contin tranzactii si danii reprezentand printre altele
falcii de vie.

¢ C. Esarcu, Stefan cel Mare, 1874, p. 92; Caldtori strdini, vol. I, 1968, p. 149, 192-199,
381; M. Alexandrescu-Dersca, op. cit., in Rdl, XXI, 5, 1968, p. 860-861; Al 1. Gonta, op. cit.,
p- 47-48; G. Reichersdorffer, Chorographia Moldovei, in Al. Papiu-Ilarian, op. cit., vol. III,
1864, p. 125-144.
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De asemenea, relatiile de calatorie ale peregrinilor din veacurile XVI-
XVII laudd bogdtia de peste din retelele extinse de ape ale Moldovei (paraie,
rauri, bélti, iazuri/helesteie, lacuri etc.). Astfel, secretarul genovez al lui
Petru Cercel, Franco Sivori, inregistra in rapoartele sale bogdtia piscicola si
valoarea pestelui in tranzactiile comerciale. Chiar dacd Franco Sivori a céla-
torit doar prin Tara Romaneascd, in descrierile sale se refera si la situatia din
Moldova si aportul financiar semnificativ adus de vanzarile de peste, pro-
venit din béltile din jurul targurilor Braila si Galati si, mai ales, de la gurile
Dunarii. Genovezul consemna cé ,este in special o abundenta de crapi, care
sunt asa de mari i grei, incat pot ajunge sa cantdreasca 80 de livre” si cd
»acesti pesti, tdiafi in lung, in patru bucati, sunt sarati si pusi la afumat si
ies tot asa de buni si de fini ca si sunca”. Franco Sivori a consemnat o reali-
tate sustinuta si de alte surse documentare si, anume cd, ponderea cea mare
a comertului extern al Moldovei era focalizatd spre Constantinopol, unde
»sunt foarte apreciati”.

Cu toate acestea, cantitdfi impresionante de peste erau transportate cu
carele si in Polonia si Transilvania, reprezentand o sursa considerabila de
schimb si venit pentru Domnie, boieri si manastiri (prin taxele comerciale si
preturile ridicate pentru diverse sortimente de peste). De exemplu, ménas-
tirile Neamt, Bistrita si Galata posedau numeroase balti, iazuri si helesteie,
din care se exploata pestele si se vindea in porturile Chilia, Cetatea Alba ori
Briila sau se transportau dincolo de munti, in Transilvania, Polonia, Ungaria
si chiar mai departe. Uneori, actele pomenesc si de exploatari facute de tara-
nii liberi, pe lacurile sau baltile din interiorul hotarelor satului lor ori de pe
domeniile mandstiresti sau boieresti, in schimbul prestérii unor servicii ori
contra unor sume de bani®.

Asa cum am vazut, cele mai cautate marfuri din Moldova erau cerea-
lele (in special, graul, dar si orzul sau ovazul), legumele, mierea si ceara.
De asemenea, pe pietele internationale erau la mare cdutare boii, vitele,
caii, oile, porcii, precum si pestele moldovenesc. Mérfurile din Moldova
au fost tranzactionate nu numai in toatd zona geografic romaneascd, ci au
fost solicitate de aproape toate statele Europei, ajungind in mod repetat la

 Caldtori strdini, vol. III, 1971, p. 16-17; St. Pascu, Petru Cercel si Tara Romdneascd la
sfarsitul secolului XV1, 1944, p. 177.

¢ DIR, A, Moldova, veacul XIV-XV, vol. I (1384-1475), 1954, p. 347; Al. I. Gonta, Legdturile
economice dintre Moldova si Transilvania, p. 62-64, 100, 116, 134, 150, 207; Al. 1. Gonta,
Domeniile feudale si privilegiile mandstirilor moldovenesti in timpul domniei lui Stefan cel
Mare, in $t. S. Gorovei, (ed.), Stefan cel Mare si Sfant (1504-2004). Biserica. O lectie de istorie,
Ed. Musatinii, Putna, 2004, p. 200-201.
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Constantinopol, chiar si in Egipt. Astfel, produsele tdranilor moldoveni au
ajuns pe pietele europene pe cale terestra si, cel mai adesea, pe rute mari-
time, din porturile Chilia si Cetatea Alba plecand constant marfuri atat
spre centrul, nordul si vestul Europei, cat si spre zona levantind®. Comertul
cu nordul si centrul continentului se facea in principal prin intermediul
targurilor permanente de la Suceava, Siret, Hotin si Cernauti®, in timp ce
schimburile comerciale cu Tara Romaneasca si Transilvania se realizau si
prin centrele Bacdu, Tg. Trotus, Piatra lui Craciun, Tg. Neamf, Suceava sau
Baia”. Oranduiala internd statua targurile pentru diverse categorii de mar-
turi si pentru anumifi negustori, care veneau din diferite state europene si
cu care existau acorduri economice si politice. Spre exemplu, comertul cu
vite se desfdsura la Adjud si Bacau, pentru a se evita supra-aglomerarea
pietelor de animale din celelalte targuri. In timp ce, bragovenii si liovenii
isi desfaceau marfurile si cumpérau animale (vite, boi, vitei etc.) la Bacau,
negustorilor sibieni le era permis accesul la piata Adjudului”’. Odata cu
organizarea vamilor, stabilirea traseelor, cu fixarea pretfurilor si a taxelor,
marfurile negustorilor brasoveni intrau in Moldova lui Alexandru cel Bun
pe la Oituz, Trotus si ajungeau la Bacau, unde se realiza inregistrarea si
vanzarea vitelor”.

Privilegiile acordate de-a lungul secolelor negustorilor transilvaneni,
munteni, lioveni, polonezi, italieni sau germani, de catre domnii Moldovei, au
impulsionat circulatia marfurilor, dar si a cunostintelor/tehnologiilor. Astfel,
din documente reiese cd negustorilor brasoveni, bistriteni si celor din Sapte
Scaune li se permitea sa cumpere din Moldova cereale (grau, ovdz, mei), vite

 N. Iorga, Studii istorice asupra Chiliei si Cetdtii Albe, 1899, p. 3-6; G. L. Bratianu, op. cit.,
in Buletin de I'Institute pour létude de 'Europe sud-orientale, an IX, 5-6, 1922, p. 50-54; G. L.
Britianu, op. cit., in series “Académie Roumanie, Etudes et Recherches” I1, Cultura Nationala,
Bucarest, 1927, p. 37; G. 1. Brétianu, Recherches sur le commerce génois dans la Mer Noire au
XIIF siecle, 1929, p. 45-47; B. T. Campina, Despre rolul genovezilor la gurile Dundrii in sec.
XIII-XIV, in RdI, VI, 3, 1953, p. 79-119; idem, Despre rolul genovezilor la gurile Dundrii in
sec. XIII-XIV, in RdI, V1, 1, 1953, p. 191-236; Al L. Gonta, op. cit., p. 49.

® 1. Nistor, Handel und Wandel in der Moldau bis zum Ende des 16. Jahrhunderts, Ed.
H. Pardini, Cernduti, 1912, p. 11; Al. I. Gonta, op. cit., p. 49.

7 N. lorga, Istoria comerfului romdnesc: drumuri, mdrfuri, negustori si orase, vol. I, Epoca
veche, 1915, p. 34-36; R. Manolescu, Comertul Tarii Romdnesti si Moldovei cu Brasovul,
1965, p. 15-16, 18-20; C. C. Giurescu, Le commerce sur la territoire de la Moldavie pendant
la domination tatare (1241-1352), in NEH, 111, 1965, p. 55-70; St. Olteanu, op. cit., in Rdl,
XXII, 5, 1969, p. 849-874; Al. I. Gonta, op. cit., p. 49.

"t Al 1. Gonta, op. cit., p. 60.

2 N. lorga, Istoria comerfului romdnesc: drumuri, mdrfuri, negustori si orase, vol. I, Epoca
veche, 1915, p. 91.
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mari’, cai, ,boi si vaci’, peste, oi, porci, miere de albine si ceard, piei de vite, de
oi, miei, de lupi, de vulpi si de veverite”. Deosebit de interesant este cd actele
domnesti au inregistrat masuri economice protectioniste din partea statului
moldav, astfel incat, granele si cerealele, in general, au beneficiat de un regim
special de tranzactionare, cel putin pana la inceputul veacului al XVI-lea.
Se cunoaste cd aceste produse nu figurau in listele pentru export prevazute
in privilegiile acordate negustorilor diferitelor state. Graul si celelalte cereale
reprezentau hrana principala a locuitorilor Moldovei, iar productiile anuale
abia reuseau sa constituie rezervele necesare supraviefuirii acestora. Se poate
vorbi de exporturi regulate de grane abia dupa instituirea monopolului turcesc
asupra economiilor celor doua tari roménesti extracarpatice (prima jumatate
a veacului al XVI-lea)”™. Se pare ca P. P. Panaitescu a semnalat primul docu-
ment care atestd exportul graului peste hotarele trii. Astfel, intr-un act emis
de Stefan cel Mare la 15 august 1471 célugarilor manastirii Probota, acestia ar
fi obtinut acceptul domnului Moldovei de a merge cu grau, miere, peste sau
cu orice alte marfuri la Chilia fard a plati vama la Tufora pentru marfurile ce
aveau sd fie tranzactionate in portul dunarean de la Marea Neagra si care ar fi
trebuit sd fie incarcate pe cordbii si transportate in alte {ari”.

Cu siguranta, fara existenfa unor drumuri comerciale consacrate, dez-
voltarea economica si negotul ar fi avut de suferit, iar comunitatile umane
ar fi rdimas cantonate intr-o economie autarhica, insuficient sd asigure cele
necesare supravietuirii umane. Pozitia geograficd a Moldovei, intr-o zona de
contact deal-cdmpie, cu o ampla deschidere catre Dunare si Marea Neagra,
recomanda acest spatiu ca o adevarata zona de tranzit comercial intre nor-
dul baltic si Orient, pe de o parte, si intre centrul si estul Europei, pe de alta
parte. Interesul declarat al coroanei maghiare si apoi al Imperiului Otoman
pentru controlul efectiv a acestui adevdrat coridor al migratiilor si comer-
tului era in secolul al XV-lea o dovada a importantei sale deosebite. Odata
cu consolidarea statului medieval al Moldovei in secolele XIV-XV, comertul
s-a desfasurat pe doud axe principale: gurile Dundrii-Polonia-Marea Balticd
si gurile Dunarii-Brasov-oragsele central europene. Astfel, miza controlului

7* Documente Hurmuzaki, vol. XV, 1913, p. 1181; 1. Ursu, S$tefan cel Mare, domn al Moldovei
dela 12 aprilie 1457 pandla 2 iulie 1504, Ed. Institutul de Arte Grafice ,, Antonescu’, Bucuresti,
1925, p. 375-379; 1. Bogdan, Documentele lui Stefan cel Mare, vol. 11, 1913, p. 271-288, 329-
330, 339-342; Al L. Gonta, op. cit., p. 62, 64.

7 V. Costachel, P. P. Panaitescu, A. Cazacu, op. cit.,, 1957, p. 35. Antonio Maria Graziani
consemna in 1564 ca oamenii lucrau pamanturile fertile si cultivau soiul de grau de prima-
vard, obtindnd doar cantita{ile necesare supravietuirii acestora.

75 St. Andreescu, op. cit., in SMIM, XVII, 1999, p. 112.
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efectiv al porturilor dunarene si a celor de la Marea Neagrd a augmentat
politica expansionista a Imperiului Otoman, care s-a si impus pentru o lungd
perioada de timp, instituind un monopol dificil de suportat pentru econo-
mia celor doua state romanesti extracarpatice. De asemenea, stim din sur-
sele scrise si documentele cartografice ca, pe langd rutele principale, consa-
crate, exista in acest spatiu o densa retea de drumuri secundare, reprezentatd
de sleauri inguste care legau intre ele practic toate localitatile din Moldova.

Consideratii finale

Studiul unor categorii de izvoare documentare a relevat faptul cd activita-
tile agricole si mestesugaresti, precum si negotul au constituit domeniul fun-
damental al economiei statelor medievale roménesti. Inovatiile tehnologice
si prefacerile la nivelul utilajului agricol au sustinut in primul rdnd progresul
in toate domeniile de activitate. Mai ales activitatile agricole si pastorale au
reprezentat indeletniciri decisive pentru satisfacerea necesitatilor alimen-
tare si cotidiene ale comunitatilor medievale. Nevoia de a obtine cAmpuri
mai extinse pentru agricultura a determinat modificarea peisajului natural
si ecologic al teritoriilor extracarpatice roménesti. Cu alte cuvinte, in peri-
oada secolelor XVII-XIX agricultura a contribuit decisiv la transformarea
mediului inconjurator, cu efecte determinante asupra tuturor ecosistemelor.

Contextul politic si militar al epocii a creat mediul determinant al evolu-
tiei economice in spatiul carpato-nistrean. Invaziile repetate, contactele cu
populatiile turcice si infruntdrile militare cu ostile statelor vecine, variafi-
ile climatice, molimele si dezastrele naturale au influentat ritmul dezvoltérii
vietii economice a statului moldav. Altfel spus, dinamica economiei agrare
a inregistrat sub impactul factorilor mentionati etape de involutie dar si de
real progres, cand teritoriul moldovenesc a devenit atat piata de desfacere si
depozit pentru majoritatea statelor vecine cat si furnizor de marfuri.

Din analiza surselor scrise de mai sus se desprind céteva idei esentiale
pentru un viitor demers exhaustiv al economiei Térii Moldovei in perioada
medievald. Astfel, domeniile boieresti si manastiresti, dar si gospoddria tara-
neasca erau depozitarele unui numar semnificativ de vite, boi si cai, folosite
ca animale de tractiune la munca campului, la padure sau in transporturi.
De asemenea, alaturi de aceste animale, erau crescute si alte categorii de
vietai domestice precum porcii, oile si caprele, care asigurau necesarul de
hrana si de marfuri (carne, lapte, branzeturi, seu sau grasime, piei, lana s. a.),
destinate schimburilor comerciale.

Insd, pentru a determina acumulirile de capital al Domniei pentru un
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anumit interval de timp ar trebui evaluate tranzactiile comerciale inregis-
trate la un moment dat, pentru acel segment temporal. Spre exemplu, in tim-
pul domniei lui Stefan cel Mare, intr-o scurtd perioada de timp neafectata de
crize politice si militare, au fost consemnate o serie de tranzactii cu sume de
peste 35.000 de zloti fiecare, in conditiile in care tributul anual al Moldovei
datorat Portii Otomane se ridica la circa 2.000 de galbeni’. Apoi, dupa criza
economica si politica din prima parte a secolului al XVI-lea, mai exact, in
timpul lui Alexandru Lapusneanu, s-au reluat schimburile comerciale, chiar
dacd acesta se angajase sa trimitd la Constantinopol, pe langa tributul anual
de 30.000 de galbeni incd 12.000 de capete de boi anual””. Moldova a fost obli-
gatd la constrangeri mai dure, iar in a doua jumadtate a secolului al XVI-lea,
in capitala Imperiului Otoman aveau sa ajunga nu mai putin de 100.000 kg
de orz, necesari intretinerii ostilor turcesti incartiruite la Istanbul si Belgrad.
La scurt timp, mai exact in 1566, a urmat instituirea monopolului turcesc
cu grave repercusiuni asupra economiei si comerfului moldovenesc, situatie
survenitd in urma puternicei crize politice si militare care a lovit deopotriva
Moldova, dar si Tara Romaneascd’®. Documentele interne marcheaza un alt
moment nefericit in istoria Moldovei (in anii 1547-1548), cind lipsei ali-
mentelor de pe pietele interne, cauzata de criza politica si colapsul financiar
al Domniei, i s-a adaugat o iarna cumplit de geroasa, care a distrus recoltele,
pomii, viile si a afectat inclusiv animalele domestice”. Reducerea numéru-
lui animalelor, a cantitatilor de produse si alimente pe pietele de desfacere
ale Moldovei a fost dublatéd de insecuritatea drumurilor comerciale®, factori
care au cauzat prabusirea economiei {arii si inghetarea schimburilor negus-
toresti pentru o buna bucatd de vreme. Mai departe, documentele interne
datand din primele decenii ale veacului al XVII-lea inregistreaza o cerere
crescanda a vitelor si evidentiaza lipsa lor de pe pietele interne. Razboaiele
si luptele interne pentru tron, pretentiile financiare exagerate si monopolul
comercial impus de Imperiului Otoman Tdrilor Roméne, la care se adauga
calamitatile naturale, bolile, molimele, ciuma si invaziile lacustelor sau a
altor ddundtori au marcat evolufia economiei si a comertului moldav. Drept
urmare, in acte nu surprindem decét extrem de rar vanzari de vite, de cele
mai multe ori negotul fiind inlocuit de schimburi in naturd, in locul ocinilor

76 Al 1. Gonta, op. cit., p. 87.

77 Ibidem, p. 141.

78 M. Guboglu, Catalogul documentelor turcesti, vol. 11, Ed. Stiintifica, Bucuresti, 1965, p. 40,
nr. 114.

7 Grigore Ureche, Letopiseful Tarii Moldovei, 1958, p. 156; Al. I. Gonta, op. cit., p. 134.

% Documente Hurmuzaki, vol. XV , 1911, p. 464-465, nr. 863.
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oferindu-se vite sau alte animale de talie mare. Spre exemplu, pentru caii
necesari la munca ori pentru echiparea cavaleriei domnesti, pentru boii de
tractiune, pentru vacile de lapte, pentru oi, capre sau porci, locuitorii satelor
si-au pus chezdsie sau chiar au vandut o parte din pamanturi, ogoarele, gra-
dinile, partile de vie si chiar intreaga gospodarie®'.

Tot din aceasta perioada (sfarsitul secolului al XVI-lea si inceputul vea-
cului al XVII-lea) detinem si date referitoare la contravaloarea alimentelor
de bazi ori a celor mai solicitate marfuri tranzactionate. Astfel, registrele
cu cheltuieli brasovene si bistrifene au stabilit preturile crablei de grau, in
1602, la doi florini, apoi la 6 florini, pentru ca in 1604, in Cluj sa fie apre-
ciatd la 12 florini, iar in alte targuri din Transilvania chiar la 14 florini®. O
péine era cotatd cam la 80 de pfeningi, o gaina la 60 de pfeningi, un ou la 4
pfeningi, o masura de vin la 20 de pfeningi, iar una de bere la nu mai putin
de 16 pfeningi®.

Rezumand, putem aprecia cd aproape 70% din comertul Moldovei cu
celelalte participante la acest joc al schimbului o reprezentau animalele.
Apoi, in procente substantial mai reduse, se pozitionau celelalte marfuri
cum ar fi cerealele (graul, orzul, meiul), legumele, mierea, ceara si pestele.

Astfel, putem concluziona cd informatiile transmise de aceste izvoare
documentare au evidentiat o societate medievala locala fascinanta, angre-
nati aproape constant in dinamica jocului schimbului. In acest context, sur-
sele documentare au augmentat potentialul de valorificare tocmai datorita
diversificirii domeniilor de cercetare implicate in studiul fenomenului eco-
nomic medieval roménesc. Cu certitudine, demersurile viitoare bazate pe
abordari interdisciplinare va propulsa aceste teme in categoria obiectivelor
prioritare ale cercetdrii stiintifice in Romania.

81 V. Costéchel, P. P. Panaitescu, A. Cazacu, op. cit., 1957, p. 384-385, 392, 394, 397-401.

% Documente Hurmuzaki, XV, 1913: 811-812, nr. 1656.

8 A. Veress, Documente privitoare la istoria Ardealului, Moldovei si Tirii Romdnesti, VI,
1931, p. 204-205; Al I. Gonta, op. cit., p. 176.
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Resurse de carne si consum pe teritoriul
Moldovei in secolele XIV-XVIII.
Consideratii arheozoologice

Luminita Bejenaru*, Ludmila Bacumenco-Pirndau**

Abstract: Animal remains of urban and rural settlements in Moldavia of 14th
— 18th centuries are described in terms of their frequencies (i.e. number of rests
and minimum number of individuals), and in terms of selection by age and
sex. Domestic and wild species are discussed, and animal exploitation patterns
show that the urban communities had a distinct development. The influence of
ethnic and religious factor on the structure of livestock is emphasised in settle-
ments under Mongolian occupation (i.e., Orheiul Vechi and Costesti). The con-
sumption of horse meat persisted sporadically in both rural and urban settle-
ments of Moldavia.

Keywords: archaeozoology, Moldova, 14th-18th centuries, towns, rural
settlements.

Introducere

De-a lungul mileniului II d.Hr., carnea, alaturi de cereale si legume, a
constituit unul dintre elementele importante ale regimului alimentar al locu-
itorilor din Moldova, mai cu seama medievald. Provenita de la diverse specii
de mamifere, pésari, pesti, sub diferite forme si calita{i, carnea se regasea pe
mesele domnesti, la curtile boierilor sau in casele oamenilor simpli. O mare
parte din populatia de la orase era aprovizionatd constant cu carne proas-
pata, saratd sau afumatd, de catre macelarii care detineau scaunele de carne
(trunchiuri de taiat) sau mesearnifele. In acest context, consideram impor-
tanta evaluarea arheozoologica a rolului pe care il aveau animalele pentru
dieta locuitorilor din asezdrile Moldovei medievale si premoderne, precum

* Facultatea de Biologie, Universitatea ,, Alexandru Ioan Cuza” din Iasi; Centrul de Cercetéri
Antropologice ,,Olga Necrasov”, Academia Roménd - Filiala Iasi; lumib@uaic.ro.
** Institutul de Arheologie, Academia Roménd - Filiala Iasi; ludmila.pirnau@gmail.com.
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si identificarea diversitdtii consumatorilor in functie de factorii geografici,
etnici/religiosi, de mediul urban sau rural. Importanta acestei evaludri se
explicd si prin faptul ca teritoriul Moldovei s-a aflat timp de cateva milenii la
granita dintre blocul agricultorilor cerealieri si cel al pastorilor stepei, dintre
civilizatiile mediteraneene si ,barbaricum’, dintre Occident si Orient, dintre
Europa comuna si Asia plina de enigme’.

In lucrarea de fati ne propunem evaluarea unui aspect important pri-
vind regimul alimentar al populatiei din Moldova secolelor XIV-XVIII, si
anume, consumul de carne in satele si orasele moldovenesti. De asemenea,
se urmaresc schimbdri in diversitatea faunisticd ca rezultat a unor exploa-
tari excesive a resurselor naturale (atat de vegetatie, cat si de fauna) de catre
comunitdtile Moldovei pe parcursul ultimelor secole.

Cadrul general de studiu

Prezentul studiu reprezintd o sintezd arheozoologicd bazata in principal
pe analize anterioare publicate, dar si pe date inedite. Au fost luate in stu-
diu esantioane arheozoologice datdnd din secolele X-XVIII, din situri rurale
(Hudum, Negresti, Bornis, Nicolina, Hlincea, Barlad, Barlalesti, Proscureni,
Stancduti, Alcedar, Echimauti, Pohorniceni, Lozova, Lucaseuca, Calfa,
Hansca) si urbane (Baia, Siret, Vaslui, Targu Trotus, Lapusna, Orheiul Vechi si
Costesti), situate la vest si est de Prut, dupa cum reiese din Tabelul 1 si Fig. 1.

Tabelul 1. Esantioane arheozoologice luate in studiu.

Sit Tipde | Datare | Marime |Referinta bibliografica
asezare esantion

Baia urban | XIV-XVII | 8415 |Haimovici, 1980a’; Bejenaru, 2003%
Albu, 2002% Ionescu, 2002* Nistor,
2003°; Cavaleriu, 2004°

Siret urban | XIV-XV 5833 | Haimovici et al., 19937; Bejenaru,
2003% Rotaru, 2002°

Vaslui urban XV 1900 | Haimovici, 1992

Targu Trotus | urban | XIV-XVII 510  |Bejenaru, 2003"

Lapusna urban | XV-XVII 2143 | Bejenaru et al., inedit®

Orheiul Vechi | urban | XIV-XVII | 9953 | David, 1982%; Bejenaru et al., 2003"

Costesti urban X1V 4892 | Bejenaru et al., inedit®

Hudum rural X1V 128 Haimovici, 1993a'¢

Negresti rural XVII 323 | Haimovici si Cojocaru, 19877

' V. Spinei, Ultimele valuri migratoare de la nordul Marii Negre si al Dundrii de Jos, Ed. Insti-
tutul European, Iasi, 1996.
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Sit Tipde | Datare | Marime |Referinta bibliografica
agezare esantion

Bornis rural | XIV-XVII 2074 |Haimovici, 1994

Nicolina rural | XII-XIII 47 Haimovici, 1993b"

Hlincea rural | XIV-XV 152 Haimovici si Cojocaru, 1987%

Barlad rural | XIII-XIV 800 Haimovici, 1980b*

Barlilesti rural X-XI 1300 | Haimovici, 1984%

Proscureni rural VI-XII 1691 David, 1982%

Stancauti rural | XV-XVIII 67 David, 1982*

Alcedar rural IX-X 990 David, 1982%

Echimauti rural IX-X 3911 David, 1982%

Piharniceni rural | VIII-XIV 1175 David, 1982%

Lozova rural X1V 373 David, 19822

Lucaseuca rural IX-XV 796 David, 1982%

Calfa rural IX-XI 100 David, 1982%

Hansca rural X-XIV 5999 | David, 1982

''S. Haimovici, Studiul materialului faunistic
din asezarea ordseneascd de la Baia, in Anexe la
E. Neamfu, V. Neamtu, S. Cheptea, Orasul medi-
eval Baia in secolele XIV-XVII, Ed. Junimea, Iasi,
1980a, p. 270-273.

2 L. Bejenaru, Arheozoologia spatiului romdnesc
medieval, Ed. Universititii ,Alexandru Ioan
Cuza” Tasi, 2003.

3 C. Albu, Studiul unui esantion arheozoolo-
gic provenit din asezarea medievald de la Baia
- Suceava, Lucrare de Licenta, Facultatea de
Biologie, Universitatea ,,Alexandru Ioan Cuza”
Tasi, Tasi, 2002.

* G. Ionescu, Studiul unui esantion arheozoolo-
gic provenit din asezarea medievald de la Baia
(Suceava), Lucrare de Licentd, Facultatea de
Biologie, Universitatea ,,Alexandru Ioan Cuza’
Tasi, Tasi, 2002.

5 1. Nistor, Reconstituirea  paleoeconomicdi
pentru asezarea medievald de la Baia (judetul
Suceava) date arheozoologice, Lucrare de Licentd,
Facultatea de Biologie, Universitatea ,, Alexandru
Toan Cuza” Iasi, lasi, 2003.

¢ R. Cavaleriu, Date arheozoologice privind
orasul medieval Baia-Suceava, Lucrare de
Licenta, Facultatea de Biologie, Universitatea
»Alexandru Ioan Cuza” Iasi, Iasi, 2004.

7°S. Haimovici, C. Tarcan, G. Amaximoaie,
Studiul arheozoologic cu privire la materialul pro-
venit din orasul medieval Siret (secolele XIV-XV),
in ArhMold, XVI, p. 311-320.

8 L. Bejenaru, op. cit., 2003.

® 1. Rotaru, Studiul unui esantion arheozoolo-
gic provenit din asezarea medievald de la Siret
(Suceava), Lucrare de Licentd, Facultatea de
Biologie, Universitatea ,,Alexandru Ioan Cuza’
Tasi, Iasi, 2002.

10 S. Haimovici, Studiul arheozoologic al mate-
rialului apartinand secolului XV provenit din
orasul medieval Vaslui, in AMM, XII-XIV,
Vaslui, 1992, p. 64-92.

' L. Bejenaru, op. cit., 2003.

2 L. Bejenaru, L. Bacumenco-Pirnau, I. Ursu, L.
Ciobanu, Date arheozoologice privind situl medi-
eval de la Lapusna (manuscris).

3 A. David, Formirovanie teriofauny Moldavii
v Antropogene (Evolution of terrestrial fauna in
Moldova during Quaternary), Chisinau, 1982.

" L. Bejenaru, L. Bacumenco, S. Stanc, Date
arheozoologice privind complexul arheologic
Orheiul Vechi, in Tyragetia, XII, Chisindu, 2003,
p. 85-91.

> L. Bejenaru, S. Stanc, V. Vornic, Date arhe-
ozoologice privind situl medieval de la Costesti
(manuscris).

16°S. Haimovici, Studiul materialului paleofau-
nistic medieval (secolul XIV) descoperit in cditu-
nul Hudum, judeful Botosani, in Hierasus, IX,
Botosani, 1993a, p. 229-234.

17°S. Haimovici, I. Cojocaru, Studiul materialu-
lui paleofaunistic din unele asezdri feudale rurale
din Moldova, in ArhMold, XI, 1987, p. 259-266.
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18°S. Haimovici, Studiul arheozoologic al resturi-
lor din doud asezdri medievale situate in judeful
Neamt, in MemAntiq, XIX, Piatra Neamt, 1994,
p. 431-452.

¥ Idem, Studiul materialului osteologic desco-
perit intr-un bordei din secolele XII-XIII de la
Nicolina-Iasi, in ArhMold, XVI, 1993b, p. 307-
310.

2 S. Haimovici, I. Cojocaru, op. cit., 1987.

21 S. Haimovici, Resturile faunistice din asezarea
de la Barlad din secolele XIII-X1V, in ArhMold,
IX, 1980b, p. 85-91.

2 S. Haimovici, Studiul materialului paleofau-
nistic din asezarea datand din secolele X-XI e.n.,
de la Barldlesti (judeful Vaslui), in AMM, Vaslui,
V-VI, 1984, p. 205-212.

% A. David, op. cit., 1982.

2 Ibidem.

% Ibidem.

% Ibidem.

2 Ibidem.

% Ibidem.

2 Ibidem.

3 Ibidem.

3L Ibidem.
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Cuantificarea esantioanelor studiate a fost realizata prin stabilirea numa-
rului de resturi (NR) pentru fiecare taxon si prin estimarea numarului minim
de indivizi (NMI). Estimdrile de vérsta si sex pentru unii taxoni identificati
au fost realizate utilizand criterii recunoscute in practica arheozoologica
internationala®.

Animale domestice consumate

Dupa cum reiese din Fig. 2 si 3, esantioanele arheozoologice sunt domi-
nate de resturile animalelor domestice, care reprezintd in majoritatea

B specii domestice ™ specii salbatice
Hansca [ e 0
Calfa S
Lucaseuca [N oG s
Lozova [T
Pohorniceni [T
Echimmauti | —r3 O
Alcedar IS ST
Stanciuti IS Tz
Proscureni | O S —
Barlalesti I —Ts
Barlad [ G e
Hlincea [ S —Es
Nicolina [ o
Bornis I 0
Negresti | I Oz
Hudum G —T
0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90%  100%
NR

Fig. 2. Proportiile resturilor de animale domestice versus
salbatice identificate in esantioane de provenienta rurald.

? L. Bejenaru, Archaeozoogical Approach to Medieval Moldavia, British Archaeological
Reports, Archaeopress, Oxford, England, 2009.
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Fig. 3. Proportiile resturilor de animale domestice versus silbatice
identificate in esantioane de provenientd urbana.

cazurilor peste 90% din totalul celor identificate. In medie, frecventa resturi-
lor de animale domestice apare usor mai crescuta in esantioanele de prove-
nientd urbana (circa 99%) in comparatie cu cele de provenienta rurala (circa
92%). Esantionul de la Orheiul Vechi constituie o exceptie, inregistrand
frecvente mai mici pentru speciile domestice (90,82% pentru secolul al XIV-
lea, respectiv 82,19% pentru secolele urmatoare), motiv pentru care nu a
fost inclus in calcularea mediei. Lista speciilor domestice identificate include
mai cu seamd mamifere, dar si pasiri. In ceea ce priveste grupul mamiferelor
domestice, compozitia sa pare relativ omogena. Urmatoarele specii sunt pre-
zente in mod constant: bovine (Bos taurus), oi si capre (Ovis aries si Capra
hircus), porc (Sus domesticus), precum si cal (Equus caballus). Cainele (Canis
familiaris) si pisica (Felis domesticus) au fost, de asemenea, identificate in
multe din esantioanele analizate. Pasarile domestice, desi sunt frecvent men-
tionate in documente, ele apar mai rar si cu frecvente foarte reduse. Au fost
identificate ca specii gaina (Gallus domesticus) si gasca (Anser domesticus).
In cazul pasarilor domestice, trebuie considerati o subestimare a frecventei
lor, avand in vedere cd, pe de o parte, au fost consumate si de catre alte ani-
male (mai ales cdini), iar pe de alta parte recuperarea resturilor din situri a
fost deficitara intrucét nu s-a practicat cernerea sedimentelor.
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Atat in ceea ce priveste numarul de resturi (NR), cit si numarul minim
de indivizi (MNI), animalele domestice cu ponderea cea mai mare in majo-
ritatea siturilor investigate sunt bovina, porcul si oaia/capra. Esantioanele
investigate indicd faptul ca resturile de bovine apar cel mai frecvent, cu
exceptia asezdrii rurale de la Negresti (Neamf), in care predomind porcul,
si a oraselor orientale controlate de mongoli (Hoarda de Aur) in secolul al
XIV-lea de la Orheiul Vechi si Costesti, in care primul loc este definut de
oaie/capra (Fig. 4-5).

In esantioanele de provenientd urbani, din care au fost excluse cele doui
oragse mongole (Orheiul Vechi - secolul XIV si Costesti), resturile de bovind
domestica inregistreaza o medie de circa 67% din totalul celor identificate,
cu maxime in Podisul Sucevei, la Baia si Siret (circa 77%, respectiv 70%).
In cazul esantionului de la Targu Trotus, frecventa bovinei domestice este
supraevaluatd prin surprinderea si colectarea resturilor dintr-un atelier de
prelucrare a coarnelor si pieilor de bovine’. Urmeazd, ca medie a frecven-
tei de resturi, porcul (circa 15%), apoi oaia/capra (circa 9%). Dintre siturile
urbane pentru care s-au calculat mediile de frecventd, Lapusna prezintd o
pondere mai crescutd a consumului de oaie/capra (24,65%), respectiv un

procent mai scazut de porc (7,86%).
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Fig. 4. Proportiile resturilor provenite de la principalele specii
domestice din esantioane de provenienta rurala.

* L. Bejenaru, op. cit., 2003.
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Fig. 5. Proportiile resturilor provenite de la principalele specii
domestice din esantioane de provenientd urbana.
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Fig. 6. Proportiile resturilor de cal din esantioane de provenientd rurald.
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Fig. 7. Proportiile resturilor de cal din esantioane de provenienta urbana.

Frecventa resturilor de cal este in general scizutad in esantioanele luate
in studiu, dar cu o diferenta semnificativa intre cele de provenientd rurald
(in medie circa 10% din totalul resturilor identificate) si cele urbane (circa
2%) (Fig. 6-7). Consumul carnii era practicat cel putin ocazional, dupa cum
dovedesc frecventele crescute ale resturilor din unele situri (Echimauti,
Calfa, Orheiul Vechi, Lucaseuca, Alcedar, Nicolina), caracterul fragmentar
al elementelor scheletice, precum si urmele de ardere si transare identificate
la Baia, Targu Trotus si Orheiul Vechi®.

Selectia animalelor domestice dupa varsta si sex

Bos taurus. Aprecierea varstei de sacrificare la bovina domesticd a fost
realizata in principal pe baza stadiului de fuziune epifizard a metapodale-
lor. Astfel, se constata ca se practica sacrificarea predominanta a animalelor
mature, cu varste de peste doi ani si jumatate, ponderea lor variind usor intre
asezdri in jurul unei medii de circa 76% NMI (Fig. 8). Considerand si uzura
dentard in cazul bovinelor sacrificate ca adulte, poate fi conturat un model
general de selectie axat pe categoria de varsta 4 si 6 ani. Exemplarele de

* L. Bejenaru, op. cit., 2003; L. Bejenaru, L. Bacumenco, S. Stanc, op. cit., 2003.
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2,5-4 ani sunt rare, aceasta grupa de varstd fiind probabil péstratd in vede-
rea exploatarii pentru produsele lor secundare (lapte, reproducere, fortd de
tractiune)’.

100%
90%
80%
70%
60%
50%
40%
30%
20%

10%
0%

Siret Baia Tg. Trotus Lapusna Orheiul Costesti
Vechi

NMI

Himaturl = maturi

Fig. 8. Proportii imatur/matur la sacrificarea bovinei domestice.

Pe baza dimensiunilor prelevate la nivelul oaselor metapodale intregi,
apartindnd exemplarelor adulte, s-a apreciat sexul respectivilor indivizi,
rezultand o prevalenta a femelelor in esantioanele mari, precum cele de la
Baia, Siret, Orheiul Vechi, chiar Targu Trotus. Exemplarele mascule si cele
castrate apar rar ca indivizi maturi in cadrul esantioanelor studiate, fiind
probabil selectati pentru sacrificare la varste imature, mai mici de doi ani si
jumatate.

Sus domesticus. In cazul porcului domestic, starea uzurii dentare la nive-
lul resturilor identificate indicd o sacrificare a exemplarelor predominant la
varste de peste un an, determinatd de ritmul mai lent de crestere a tipului
care era crescut. In ceea ce priveste raportul estimat dintre sexe, acesta apare
relativ echilibrat, ceea ce sugereazd ca nu a existat o selectie strictd in functie
de sexS.

Ovis aries / Capra hircus. Ca si in cazul porcului, estimarea vérstelor
la sacrificare pentru oaie/capra s-a bazat analiza dentitiei, rezultand c4, in

> L Bejenaru, Faunal exploitation patterns at urban settlements in medieval Moldavia,
in A. Choyke, G. Jaritz (eds.), Animaltown: Beasts in Medieval Urban Space, British
Archaeological Reports Oxford Ltd, Oxford, 2017, p. 103-114.

¢ L. Bejenaru, op. cit., 2017.
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medie, cel putin o treime din exemplare erau sacrificate ca imature (la varste
mai mici de 1,5 ani). Selectia animalelor tinere pare sa se fi facut diferit: fie ca
miei/iezi de pana in sase luni (de exemplu, la Baia, Siret), fie la varste de 6-18
luni (de exemplu, la Orheiul Vechi si Costesti, perioada mongola).

Considerand dimorfismului sexual secundar exprimat in marimea cor-
pului, dimensiunile osoase aratd o predominanta a femelelor in grupul de
exemplare adulte; masculii apar rar.

Equus caballus. Intrucit s-a men{ionat consumul carnii de cal, se pune
si problema unei eventuale selectii a exemplarelor in vederea sacrificirii. In
general, resturile de cal identificate in esantioanele studiate provin de la indi-
vizi maturi si doar rareori de la exemplare imature (de exemplu, la Targu
Trotus, Orheiul Vechi). Se presupune astfel ca hipofagia era practicata rar in
cazul unor animale accidentate sau/si in momente de criza alimentara.

Mamifere salbatice vanate

Dupd cum s-a precizat anterior, resturile de mamifere salbatice repre-
zintd doar o mica parte din esantioanele studiate, ceva mai bine reprezen-
tare totusi ca medie in siturile rurale (Fig. 2-3). Procentele relativ scdzute de
resturi scheletice provenite de la speciile vanate se datoreaza si restrictiilor
impuse de dreptul la vandtoare, cu un puternic caracter social in detrimentul
maselor populare. Acestora din urma le era permis sd vaneze doar pentru
a-si putea plati taxele prin cotele de carne si bland’.

Speciile de mamifere sédlbatice identificate sunt: cerbul (Cervus elaphus),
capriorul (Capreolus capreolus), cerbul lopatar (Dama dama), bourul (Bos
primigenius), mistretul (Sus scrofa), iepurele de cadmp (Lepus europaeus),
ursul brun (Ursus arctos), lupul (Canis lupus), vulpea (Vulpes vulpes), jde-
rul (Martes sp.), bursucul (Meles meles). Dintre acestea, cerbul, mistretul si
capriorul prezinta frecventele cele mai mari de resturi.

Urmarind in Fig. 9 proportiile resturilor provenite de la principalele spe-
cii de mamifere vinate, se poate constata ca in esantioanele de proveninta
rurala cerbul se detaseazi clar ca pondere. In siturile urbane frecventa cer-
bului scade, fiind intrecut de altele, precum mistretul la Siret sau/si capriorul
la Baia si Vaslui.

7 C. C. Giurescu, Istoria padurii romanesti din cele mai vechi timpuri pand astdizi, Ed. Ceres,
Bucuresti, 1976.
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Fig. 9. Proportiile resturilor de la principalelor specii de mamifere silbatice.

Dintre speciile vanate, remarcam doud prezente inedite: cerbul lopétar
si bourul. Cerbul lopitar, specie termofila de origine mediteraneeana, a fost
identificat in situl de la Orheiul Vechi, in zona céruia probabil traia aclima-
tizat intr-o rezervatie de vanatoare. Bourul, simbolul Moldovei medievale
pe sigilii si steme?®, a disparut din fauna Moldovei probabil din secolul al
XVII-lea’; a fost identificat in esantioane datate cel tarziu pentru secolul al
XVI-lea, atét in esantioane rurale, cat si urbane (Fig. 9).

Pescuitul

Resturile scheletice de pesti sunt sporadice in esantioanele studiate'’, frec-
venta lor fiind subevaluata totusi ca si in cazul pasarilor prezentat anterior.
Rolul pestilor in alimentatia comunitétilor umane trebuie sa fi fost insa mai
mare decét o indicd analizele arheozoologice, de vreme ce reteaua hidrogra-
fica era bogata, iar unele documente medievale certificd existenta mai mul-
tor iazuri in regiune'’. De asemenea, este consemnat in documente comer-

¢ 1. Nania, Vdnatul pe teritoriul Romdniei, Ed. Sport-Turism, Bucuresti, 1991.

° Gh. Nedici, Istoria vandtoarei si a dreptului de vandtoare, Bucuresti, 1940.

1 L. Bejenaru, Arheozoologia Moldovei medievale, Ed. Universitatii ,, Alexandru Ioan Cuza’,
Tasi, 2006.

"' A. Sava, Documente privitoare la tdrgul si finutul Orheiului, Bucuresti, 1944.
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tul intern si extern practicat cu pesti din Dunére pe asa-numitele ,,drumuri
de peste” care duceau de la Dunare spre Transilvania, Tara Romaéneasca si
Moldova'~

Concluzii

Studiile arheozoologice realizate pentru asezari rurale si urbane de pe
teritoriul Moldovei, secolele XIV-XVIII, evidentiazd importanta cresterii
animalelor ca sursd de hrand. Bovina domestica domina ca numar de resturi
in majoritatea esantioanelor analizate.

Desi, urbanizarea in Moldova medievald a fost mai putin pronuntata
decét in Europa Centrala si de Vest, totusi rezultatele arheozoolgice indica
unele diferente urban/rural. Astfel, locuitorii oraselor medievale consumau
intr-o proportie mai mare decat satenii carne de animale domestice, mai cu
seama de vitd. In mediul rural se vina ceva mai mult si era preferat cerbul,
iar in ceea ce priveste consumul carnii de cal, acesta era practicat relativ mai
frecvent in mediul rural.

Influenta factorului etnic si religios asupra structurii esantioanelor arhe-
ozoologice este evidentiatd in cazul asezarilor de ocupatie mongola de la
Orheiul Vechi si Costesti. Se remarca raritatea, chiar absenta resturilor de
porc si frecventa mare a celor de oaie/capra.

Multumiri

Aceastd lucrare este finantata printr-un Grant de cercetare realizat
cu sprijin financiar din Fondul Recurent al Donatorilor aflat la dispozitia
Academiei Roméne si gestionat prin Fundatia ,,PATRIMONIU”, GAR-UM-
2019-11-2.4-15/15.10.19, Alimentatie si demografie in Moldova secolelor
XIV-XVIII: aborddri interdisciplinare, Director Dr. Ludmila Pirnau.

12 C.C. Giurescu, Istoria pescuitului si a pisciculturii in Romania, I, Din cele mai vechi tim-
puri pdnd la instituirea legii pescuitului (1896), Ed. Academiei R.S.R., Bucuresti, 1964; L.
Bejenaru, L. Bacumenco, S. Stanc, Information about fish in the historical documents of Iasi
city (Romania), in Ph. Béarez, S. Grouard, B. Clavel, Archeologie du poisson. 30 ans darcheo-
ichtyologie au CNRS. Hommage aux traveaux de Jean Dess et de Nathalie Desse-Berset, Ed.
APDCA, Antibes, 2008, p. 101-109.
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Un recipient de cupru descoperit in
»largul de Jos” al orasului Iasi

Adriana Miron*, Cosmin Nitd*, Costicd Asdvoaie*

Abstract: The purpose of the paper is to introduce into the scientific circuit the
information related to a copper vessel that was recently discovered during the
preventive archaeological researches undertaken in 2020, in the central area of
Iasi, situated south of Barnovschi church’s tower, that used to be part of the city’s
area called Targul de Jos.

The vessel, which was discovered entirely, is one of the few copper kitchen
pieces discovered in archaeological researches in Moldavia. The data presented,
although preliminary, complete the known information about the typology of
this type of vessel and about the craft of copper and copper processing in the
workshops of Moldavia, in the late medieval period.

Keywords: vessels, copper, lasi, Moldova, 18th century.

Vasele de cupru, folosite si in Moldova medievala si modernd, reprezinta
o categorie de recipiente mai rar descoperite in siturile arheologice, dar si
mai putine pastrate intr-o stare bund de conservare si — in mod exceptional
- intregi.

Vasele de acest gen, de capacitafi mai mici sau mai mari, au strabatut trep-
tele evolutiei istorice, diversificaindu-se ca forme, sistem de imbinare, este-
ticd si — mai nou - ,eficientd energetica”. In perioada tarzie a medievalititii
moldovenesti i s-a conferit denumirea de imprumut ,,cazan”, care — pana la
unele limite semantice si cronologice - a coexistat cu termenul de ,,caldare”.

Cercetarile arheologice preventive intreprinse in prima jumatate a
anului 2020 in zona numita altd datd medeanul Targului Vechi, apoi tar-
gul lui Barnovshi sau Targul Mare', zona situatd langa turnul bisericii

* Muzeul de Istorie a Moldovei, Complexul Muzeal National ,Moldova” Iasi; adriana_
moglan@yahoo.com; nitacosmin043@gmail.com; c.asavoaie@gmail.com

! D. Badérau I. Caprosu, lasii vechilor zidiri, ed. a II-a, Ed. Demiurg, Iasi, 2007, p. 35, 71;
S. Iftimi, Piata Beilicului din lasi si monumentul lui Grigore 1II Ghica, in Monumentul, XIII,
partea a 2-a, lasi, 2012, p. 292, nota 2.
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»Barnovschi’, marginita la N de actuala strada Ghica Voda si la Est de strada
Miron Barnovschi, au dus la descoperirea unui astfel de vas, a unui cazan
din cupru (Fig. 1).

Cercetdri arheologice in aceasta zond au mai fost intreprinse in 1991,
ocazie cu care au fost descoperite ramadsitele unei locuinte ce a sfarsit prin
incendiere?. Intre altele, s-au gasit aici 19 monede, diverse ca provenient,
emise intre anii 1645 si 1665° printre cahlele fragmentare — unele reintregi-
bile -, aviand ca decor reprezentari ale vulturului bicefal*.

Contextul descoperirii

Cercetdrile arheologice intreprinse au dus la identificarea mai multor
complexe ilustrative pentru intensa si continua activitate umana in perime-
trul cercetat. In urma analizei stratigrafiei generale a suprafetei, s-a obser-
vat cd nivelurile arheologice mai vechi au fost succesiv si aproape continuu
deranjate de interventiile antropice repetate, incepand cu secolul al XVII-lea
si pana in a doua jumadtate a secolului al XX-lea. Partea de N si N-E a terenu-
lui a fost mai putin deranjata de interventiile moderne si contemporane, aici
pastrandu-se cele mai vechi complexe arheologice (notate C 32-46) dintre
care amintim 10 lutarii (C 32, 34, 37-41, 43-45), un depozit de alimente, trei
locuinte/anexe gospodaresti si un fragment de pivnita (Fig. 2).

Lutariile reprezintd cele mai vechi complexe arheologice pastrate, aces-
tea devenind ulterior gropi menajere, in secolele XVII-XVIIL In umplutura
acestora au fost gasite mai multe monede, datate intre 1558 si a doua juma-
tate a secolului al XVII-lea, dar si fragmente de sticld, portelan oriental si
chinezesc, numeroase fragmente ceramice specifice secolelor XVII-XVIII
reprezentate de vase de uz casnic si fragmente de cahle cu reprezentari vege-
tale, geometrice si diferite posturi de luptator calare’. Prezenta acestor luta-
rii se datoreazd, cel mai probabil, faptului cd nivelul de pamant galben era
relativ la suprafatd, ceea ce usura extractia, dar se evidentia si prin calitatea
plastica a argilei, precum si prin faptul ca lutul nu are intruziuni.

2 Rezultatele cercetarilor arheologice au fost comunicate la Sesiunea anuald de rapoarte
arheologice, Iasi, 15-17 noiembrie 1992. Cercetdrile au fost efectuate de un colectiv format
din Al Andronic (responsabil stiintific), R. Popovici, C. Asivoaie si C. Iconomu.

* R.Popovici, Santierul arheologic Mandstirea Barnovschi (lasi) - 1991: Descoperiri monetare,
in AIIX, XXXII, 1995, p. 525-529.

* Eadem, Cahlele cu acvile bicefale in Moldova medievald (secolele XV-XVII), in ArhMold,
XXXIII, 2010, p. 255-274.

* Materialul arheologic este in curs de prelucrare.
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In unul dintre complexe (C 34) care reprezenta, initial, o lutirie a fost
descoperit si cazanul care face obiectul acestei prezentari. Aceasta groapa are
forma neregulatd, cu dimensiunile maxime de 2,88 x 2,34 m, fiind reperatd
la -3,20 m si coboara pand la - 4,30 m (Fig. 3). Materialul arheologic a fost
destul de sdrac cu putine fragmente ceramice si cahle cu decor vegetal, dar si
cu reprezentare de cavaler/caldret, insd spre baza acesteia; in partea estica a
complexului a fost descoperit cazanul care zacea cu gura in jos.

Descrierea piesei

Cazanul, de forma tronconicd, mai larg spre partea inferioard, a fost
lucrat prin batere din doua foi de cupru, prinse prin imbinare la jumatatea
peretelui vasului (Fig. 4)°. Fundul si jumatatea inferioard a acestuia au fost
lucrate dintr-o singura foaie. Imbinarea cu jumitatea superioari s-a realizat
folosindu-se tehnica numita ,,in dinti” adica una din marginile celor doud
foi era crestati la intervale de 1 cm prin tdieturi lungi. In aceste crestituri se
introducea marginea continua a celeilalte foi, in asa fel incat fasiile dintre
crestaturi sa raimana succesiv una induntru, alta in afara. Dupa operatiune,
se ciocdnea panad se obtinea o suprafata neteda, perfect imbinata (Fig. 5b).
Aceastd tehnicd era bine cunoscuta in Moldova si practicata in atelierele
locale, unde s-a perpetuat pana astizi; asemenea procedee de imbinare sunt
folosite si in prezent de tiganii — caldarari.

Peretii cazanului sunt usor arcuiti, avand un umdr bine profilat de la care
porneste un gat scurt pe care erau fixate tortile. Acesta a avut doua torti
din fier, prinse simetric sub buza vasului, sau o tor{i semicirculare mobile
prinse in doi suporti laterali din fier fixati cu nituri (Fig. 5a). Din torti se
pastreaza doar fragmente de fier disparate, puternic corodate. Baza este con-
vexd, in partea mediand avand o adanciturd concava de forma circular de
tipul tmbo-ului antic.

Dimensiunile vasului: diametru gura: 30 cm, diametru fund: 34 cm, inal-
time: 20 cm.

Urmele de funingine de pe exterior aratd cd acesta a fost utilizat pen-
tru prepararea alimentelor la foc deschis. La o examinare atentd a cazanu-
lui, chiar inainte de a trece prin procesul de restaurare, s-au putut observa
urmele unei reparatii (Fig. 5¢).

¢ Desenul a fost realizat de domnul Romeo Ionescu (Institutul de Arheologie, Academia
Romaénd - Filiala Iasi), ciruia 1i mulfumim si pe aceastd cale.
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Incadrare cronologica

Contextul arheologic in care a fost descoperit vasul nu furnizeaza informa-
tii clare pentru incadrarea cronologicd a acestuia. Fragmentele de cahle deco-
rate cu motive vegetale sau figura cavalereascd’, dar si ceramica din umplutura
gropii menajere se incadreazd cronologic in secolele XVII-XVIII (Fig. 6).

Céautand analogii pentru acest vas, din punct de vedere al formei, cel
mai apropiat este ceaunul descoperit la Cetatea Neamtului si datat in a doua
jumadtate a secolului al XVII-lea?% in ceea ce priveste tehnica de imbinare a
foilor de tabla s-a constatat cd piese similare au fost descoperite la Suceava’,
cetatea de pamant de la Barlad - acele ,,cdzanele” despre care consideram ca
puteau fi cel mult niste cdni sau predecesoare ale gamelelor militare moderne
- avand in vedere dimensiunile, toate fiind datate in a doua jumadtate a seco-
lului XV, tigaia ce facea parte din inventarul atelierul de bijutier descoperit
in Iasi, datat in prima jumatate a secolului XVII'' si vasele din depozitul de
la manastirea Secu, datate in secolul XVIII*

Coroborand toate informatiile nu vom face o incadrare stricta ci, deo-
camdata, consideram ca acesta poate fi atribuit secolului al XVIII-lea.

Despre atelierul in care a fost lucrat acest vas consideram ca era unul
local, documentele Iasilor'* amintind in secolul XVIII numerosi mesteri cal-
dérari care produceau diferite tipuri de vase din cupru (cazane, caldari, tigdi,
ceaune, cani, tipsii, ibrice). Astfel, numai intre 1741-1755 sunt mentionati
Vasile caldarariu, Gheorghie caldarar, Ghiorghi caldarariu, Miron cildéra-
rul, in calitate de martori la diverse vanzari si cumpardri de proprietagi'.

7 P. V. Batariuc, Cahle din Moldova medievald secolele XIV-XVII, Ed. Istros, Suceava, 1999,
p. 118-121.

¢ L. Bacumenco-Pirndu, V. Diaconu, N. Vornicu, Despre vasul de cupru medieval descoperit
la Cetatea Neamtului (judeful Neamf, Romania). Noi consideratii, in RA, serie noud, vol. XVI,
nr. 1, 2020, p. 139, fig. 3.

° E. I. Emandi, Civilizafia medieval-urband. Un depozit de marfd din vremea lui Stefan cel
Mare descoperit la Suceava, in Hierasus IX, 1994, p. 272-275.

1 M. D. Matei, L. Chitescu, Cetatea de pamant de la Barlad monografie arheologicd, Ed.
Cetatea de Scaun, Targoviste, 2002, p. 123-125, fig. 48.

1 Material inedit. Cercetare arheologicé de salvare desfdsuratd in anul 1994, pe bulevardul
Anastasie Panu, zona Centrul de Afaceri, Iasi, responsabil stiintific Acad. Victor Spinei.

12 V. Josanu, Un depozit medieval tdrziu de vase din metal de la Mdndstirea Secu, jud. Neamf.
in MemAntiq XXIII, 2004, p. 424, fig. 3/1-5.

3 1. Caprosu (ed.), Documente privitoare la istoria orasului lasi, Acte interne, vol. III-X,
Ed. Dosoftei, Iasi, 2000-2007.

4 Idem, Documente privitoare la istoria orasului lasi, vol. V, Acte interne (1741-1755),
Ed. Dosoftei, Iasi, 2001, doc. 48, p. 36; doc. 154, p. 83 — 85; doc. 414, p. 225; doc. 474, p. 271.
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Documentele mentioneaza explicit si existenta dughenelor in Iasi in care
se reparau si se lucrau vase din arama. Astfel, din documentul in care este
mentionat Gheorghe caldararul, fiul lui Miron céldédrarul, aflam cd acesta se
judeca ,,pentru niste casa cu locul lor si cu dugheana de lucrat caldararii in
mijloc, ce sant tot intr-un pareti, aice in lasi, ot Ulita Hagioaie™">.

Exemplarul descris aici, {indnd cont si de contextul arheologic in care a
iesit la lumina, ar fi putut sa faca parte din inventarul unui han, numit Hanul
Paleologu, pe care cercetdtorul Sorin Iftimi l-a identificat in Planul de emba-
tic al Mdndstirii Barnovschi, intocmit in anul 18436,

Pornind de la rationamentul ca atare recipiente primare, cazane sau cea-
une, initial adanci si cu gura largd, au fost destinate prepararii termice prin
fierbere se poate admite cd vasele cunoscute astdzi pentru astfel de operatii,
de la banalul ibric si pana la oala sub presiune sunt derivate din cazan. Nu
intdmplator termenul de definire a patruns si in industrie. Putem aminti aici
si de o componentd esentiald a alambicului, respectiv, cazanul de fierbere.
Cele mai sus expuse ar putea sta ca temei in sustinerea caracterului perpetuu
si universal al unui astfel de obiect ca si cel supus aici atentiei.

Cercetarea intreprinsd asupra acestui vas de cupru este preliminard si
reprezintd dorinta noastra de a fi pus in circuitul stiintific pentru a completa
descoperirile anterioare cunoscute, din asezdrile rurale si urbane din zona
Moldovei, care au fost publicate pand in prezent.

15 Ibidem, doc. 154, p. 83-85.

6 Comunicare sustinuta la Simpozionul International Monumentul - Traditie si Viitor,
editia XXIII, 30 septembrie — 2 octombrie 2021, Iasi, de S. Itimi, Planul locurilor de dughene
din Targul Vechi (lasi), in prima jumadtate a secolului al XIX-lea.
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PU(2005)

Fig. 2. Planul general al cercetarilor arheologice.
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Fig. 3. Complexul 34 - lutarie/groapd menajera in care a fost descoperit cazanul.
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Fig. 4. Cazan. Fotografii inainte de restaurare si desen.
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Fig. 5. Detalii de confectionare si reparatii.

148

Fig. 6. Material arheologic din Complexul 34.
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O istorie sociala a utilizarii solnitelor din
Antichitate si pana in epoca moderna. Cu o
privire speciald asupra spatiului romanesc

Toan lafcu*

Abstract: The present paper is more of an essay, as it brings to the fore the use of
salt cellars, containers that are so common and commonplace to us, the people
of today. The history of these artifacts is followed from the classical Antiquity,
through the Middle Ages and to the Modern era. The few archeological data
provided by the sparse finds within the Romanian territory (Poiana-Galati,
Iasi-Hotel Moldova, Cdarja-Vaslui, Cosustea-Mehedinti), which attest to the
use of the salt cellars / salt boxes over time, are completed with the informa-
tion provided by written sources, such as the literary works of ancient writers,
medieval chronicles or modern documents. Their study shows us the attention
with which the craftsmen and their clients treated on the process of crafting
the salt cellars, as well as the selection of materials for their making. With the
help of information provided by Benvenutto Cellini, who sheds light on how
he designed the famous salt box for the King of France, Francis I (1540-1543),
we also find out how the idea of joining the two basic spices, salt and pepper,
emerged.

Keywords: salt cellar, pepper pot, salt, condiment, Antiquity, Renaissance.

De-a lungul timpului, cercetdrile arheologice, insotite de interpretarile
ulterioare, au relevat existenta unor vase de mici dimensiuni ce au fost aso-
ciate cu solnitele. Denumirea lor, datd cel mai adesea dupa forma pieselor,
porneste de la o realitate construita pe dovezile privind exploatarea, produ-
cerea, procesarea si consumul de sare incd din preistorie.

Crearea unor vase de mici dimensiuni', anume pentru sare, nu era un

* Muzeul de Istorie a Moldovei, Complexul Muzeal National ,,Moldova’, Iasi; iatcu80@gmail.com.
' O primd sistematizare a informatiilor despre solnite a se vedea la Th. D. Fosbroke,
Encyclopedia of antiquities and elements of archaeology, Classical and Medieval, vol. 1, John
Nichols and Son, Londra, 1825, p. 311 (sub voce Salt-cellar).
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lucru imposibil, pentru cd ele aveau un statut special atat in economia unui
act religios, cat si in universul gastronomic (prepararea si conservarea
alimentelor).

In Antichitatea romana acest recipient special se afla printre vasele con-
sacrate cultului zeitatilor domestice: patera sau patella, care era un mic bol,
si salinum (solnita)®. Acest aspect este evocat de Horatius in felul urmator:
»Dacd mana ce atinge altarul e curatd, ea impacd larii supdrati, cu graul sfant
si cu sarea strdlucitoare, ca si cand le-ar aduce o jertfda scumpda™.

Initial, in cultul casnic, aceste vase erau modelate destul de grosolan, dar,
cu timpul, ele au ajuns sa fie realizate din materiale pretioase, cum este cazul
pieselor apartinand consulilor Gaius Fabricius Luscinus si Quintus Aemilius
Papus. Despre acestia, istoricul roman Valerius Maximus ne spune cé fiecare
detinea cate o patella si o solnita (salinum) din argint*.

In capitala Imperiului, la Roma, fiecare senator, iar la {ara fiecare general
pazea cu strictete o paterd si o salierd din argint, instrumente de cult indis-
pensabile pentru serviciul religios’: ,,pentru nevoile sacrificiilor, pentru ca sd
se poatd avea la indemand solnita si vasul trebuincios™. De la Plinius aflam
despre comportamentul alimentar al unor personaje din Roma timpurie,
printre care se afla si ,,Fabricius, care le interzicea generalilor sd abid cu ei la
rdazboi mai mult decdt o farfurie si o solnifd de argint™.

In poemele lui Horatius, solnita era asociatd cu ideea de familie (,,cui ii
straluceste solnita pdrinteascd pe masa-i modestd”)?, iar la Seneca cu simpli-
tatea si cumpatarea, principalele valori romane traditionale: ,,Ce-as vrea sa
am, este 0 masd cu trei picioare, o solnitd de sare curatd si o togd care sa ma
apere de frig, fie cat de aspra™.

Descoperirile arheologice de pe teritoriul Romaéniei au relevat prezenta

2 A. Dubourdieu, Les origines et le développement du culte des pénates a Rome, Collection
de I'Ecole Frangais de Rome 118, Roma, 1989, p. 87.

* Hor., Od., 111, 23 (Horatiu, Odele si Epodele, traducere E. Lovinescu, Tipografia ,,Romania
Noud’, Bucuresti, 1923, p. 150).

* A. Dubourdieu, op. cit., p. 87-88.

* J. Champeaux, La priére du Romain, in Ktéma: civilisations de I'Orient, de la Gréce et de
Rome antiques, 26, 2001, p. 272, nota 31.

¢ Liv., Ab Urbe Condita, XXV1, 36, 6 (Titus Livius, De la Fundarea Romei, vol. III, traducere
de V. Janina, E Demetrescu, P. H. Popescu, Ed. Stiintificd, Bucuresti, 1961, p. 403).

7 Plin., Nat. Hist., XXXIII, 153 (Plinius, Naturalis Historia. Enciclopedia cunostintelor din
Antichitate, vol. VI, Mineralogie si istoria artei, traducere din limba latina, prefatd, note si
indice de I. Costa, Ed. Polirom, Iasi, 2004, p. 62).

8 Hor., Od., IT, XVI (p. 98).

° Sen., Ep., CXX (L. Annaeus Seneca, Scrisori cdtre Luciliu, traducere si note de Gh. Gufu,
studiu introductiv de I. Davidsohn, Ed. Stiintificd, Bucuresti, 1967, p. 475-476).
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unor vase partifionate la interior, compartimentare realizata, cel mai pro-
babil, pentru sarea cu granulatie diferitd ori alte seminte si fructe aroma-
tice macinate (coriandru, ienupar). Un exemplu poate fi vasul de tip solnita
de la Poiana-Galati, apar{inand Latene-ului tarziu (secolul I a. Chr. - seco-
lul I p. Chr.) (Fig. 1). Nu este exclus ca un asemenea vas sa imite recipiente
cu destinatie similard provenind de la sudul Dundrii.

* % %

Pentru lumea crestina primara, sarea, prin importanta sa naturala, simbo-
liza ,efectele harului care se primeste la botez”, fiind ,,un sacrament tamadu-
itor spre alungarea dusmanului rau”". Astazi, in cadrul Bisericii Ortodoxe,
sarea se mai foloseste doar la sfintirea fantanilor, pentru care se pregiteste un
bol cu acest mineral, care se toarna in apa dupa facerea aghiazmei.

Prin sintagma biblica ,sarea pdmdntului’'' se intelegea comunitatea
Sfintilor Apostoli. In acest context, varsarea vasului cu sare, unul din moti-
vele ilustrate in faimoasa picturd a lui Leonardo da Vinci, ,,Cina cea de taind”
din trapeza Santa Maria delle Grazie din Milano, ne apare ca simbol al discor-
diei. Tuda Iscarioteanul este indicat privitorului de solnita rasturnatd langa
bratul sau drept'. In ,,Sfinta Familie la mas%’, pictura de Jakob Jansz (circa
1495-1500), prezenta solnitei, unul din punctele de atractie creat pe supra-
fata mesei, anuntd tradarea, dar mai ales nenorocirea cumplitei rastigniri'.

Treptat, respectiva idee s-a transferat si pe taramul superstitiilor, spre
exemplu, ,,]la romani, se crede ca este pacat sd te joci cu sarea. Cand se varsd
solnita, e semn rau”.

Pentru perioada medievala, sursele iconografice din spatiul Europei cato-
lice relevd existenta vaselor pentru sare realizate din ceramica sau metale
comune ori nobile, pentru cd un asemenea condiment pretios era menit sa

10 L. Streza, Slujba botezului in ritul liturgic ortodox si in cel catolic. Studiu comparative, in
Studii Teologice, 25, 1973, 9-10, p. 687.

"' Matei V, 13-14.

12 . Wasserman, Leonardo da Vinci’s Last Supper: The Case of te Overturned Saltcellar, in
Artibus et Historiae, 24, 2003, 48, p. 65-68; X. M. Barbier de Montault, H. Nodet, Traité
d’Iconographie chrétienne, t. 11, Societé de Librairie Ecclésiastique et Religieuse, Paris, 1898,
p-137.

13 V. Immonen, A lied from a 14" century salt cellar found in Turku, Finland, in Fornvinnen.
Journal of Swedish Antiquarian Research, 108, 2013, p. 204, fig. 10.

" G. E Ciausanu, Superstitiile poporului romdn in asemdnare cu ale altor popoare vechi si
noi, editie criticd, prefatd si indice tematic de I. Oprisan, Colectia Mythos, Ed. Saeculum I.
O., Bucuresti, 2007, p. 229.
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stea in recipiente anume concepute (Fig. 2). Importan{a vaselor transpare si
din atentia cu care s-au implicat mestesugarii si comanditarii lor asupra pro-
cesului de creatie, precum si in alegerea materialelor destinate realizdrii lor.

Modalitatea de compartimentare a unor recipiente arata ca erau utili-
zate atat pentru sare, cat si pentru piper. Asocierea celor doud condimente
si includerea in acelasi ansamblu a fost definita, pentru prima datd, in
perioada Renasterii italiene. Sculptorul si orfevrierul Benvenutto Cellini
aduce lamuriri asupra modului cum a fost conceputd celebra solnita pen-
tru regele Frantei, Francisc I (1540-1543)%. In alegoria sa, Cellini - care,
probabil, dorea sa transmitda mesajul regelui in ceea ce priveste interesul
pentru productia de sare si comerful cu mirodenii -, reda o barcd pen-
tru transportul sérii (,in nella quale si metteva la salina”), care pluteste
catre zeul Neptun, in timp ce un templu ionic destinat piperului (,,in questo
avevo accomodato il pepe”) este amplasat langd zeita Gea, personificarea
Pamantului'® (Fig. 3.a, b).

x* ok %

Cercetdrile sistematice din Iasi, desfasurate de-a lungul timpului, au adus
la lumind, pe langd o varietate de vase de uz comun, si o solnita din cera-
micd, cu smalt de culoare verde, decoratd cu motive foliforme si datata in
secolele XV-XVI (Fig. 4). In judeful Vaslui, la Carja, o descoperire fortuita a
scos la lumina un vas cu o destinatie similard, a carui datare a fost stabilita
pentru veacul al XVIII-lea (Fig. 5). Cele doua recipiente ceramice pot oferi
o viziune asupra manierei de etalare, in cadrul meselor festive ori comune, a
sarii si a altor condimente exotice'.

O pipernitd de argint, numitd ,solnitda de piper”, provenind dintr-un
atelier moldovenesc, se pastreaza si astdzi in Palatul Armelor din Muzeul
Kremlinului. Piesa, datatd in secolul al XVI-lea, a apartinut tareviciului

5 K. Schlegel, Kunsthistorisches Museum Vienna: The Kunstkammer Vienna, C. H. Beck,
Viena, 2013, p. 46-47.

16 Benv. Cell.,, Vita (Vita di Benvenuto Cellini, in Le opere di Benvenuto Cellini, Societa
Editrice Fiorentina, Florenta, 1843, p. 231-232); M. A. Gallucci, Benvenuto Cellini. Sexuality,
Masculinity, and Artistic Identity in Renaissance Italy, Palgrave Macmillan, 2005, p. 80-81;
B. Jestaz, Benvenuto Cellini et la Cour de France (1540-1545), in Bibliothéque de I'Ecole des
Chartes, 161, 2003, p. 97.

7 1. Tatcu, O istorie a aromaticelor in spafiul romdnesc, in idem, Olfactiv: mirodenii, rdsini,
parfumuri si miresme. Din Antichitate, pand in epoca modernd, Catalog de expozitie, contri-
butii de T.-E. Marin, A. Miron, M.-B. Munteanu, M. Tudose, Ed. Palatul Culturii, Iasi, 2019,
p- 47.
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Feodor I Ivanovic¢ (1557-1598)'%. Nu este exclus ca vasul sa fi fost oferit cu
ocazia vreunei solii trimisa la tarul Ivan al IV-lea al Moscovei de citre dom-
nitorul Alexandru Lapusnenau, prilej cu care s-au oferit si daruri pretioase.

Din acelasi veac provine un vas-solnitd din ceramica identificat cu pri-
lejul cercetdrilor arheologice de la manastirea Cosustea-Crivelnicu, din
Mehedinti. Recipientul, sméltuit cu verde la interior si exterior, era decorat
cu cercuri profilate sub gét si deasupra bazei. Recipientul avea doud urechiuse
laterale si mai pastra ,,urma legdturii cu perechea sa”, rupta din vechime®.
Pe baza informatiilor culese de arheologi, putem considera ca vasul, cu cele
doua gavane, era destinat atat sdrii, cat si piperului.

Despre modul de folosire a acestui tip de recipient aflim din marturia
abatelui Francois-Xavier de Feller. In calitoria intreprinsa in Transilvania,
pe la 1768, el ne relateaza ca a ,,botezat un copil fard untdelemn sfant”, intru-
cat ,aceste locuri fiind aproape cu totul lipsite de toate lucrurile si lumesti si
duhovnicesti: am cerut sare si mi s-a adus sare si piper”*. Nu este exclus
ca teologului belgian sa i se fi pus la dispozitie un recipient de tip solnita,
ce continea atat sare, cét si piper. Respectivul amanunt ne aratd obisnuinta
oamenilor de a alatura intr-un singur recipient cele doua condimente de
prim rang.

Solnitele le intilnim mentionate si in actele dotale ale fiicelor lui
Constantin Brancoveanu, Ilinca si Safta, din 1698, respectiv 1700. Lucrate
din metal pretios (argint), respectivele vase le gasim incluse la capitolul
»Randuiala mesei™.

In secolul al XVIII-lea, in diverse documente comerciale intilnim si
pipernitele, semn ca exista o cerere mare in randurile boierimii pentru ase-
menea vase, pe care negustorii se grabeau sa o satisfaca.

La 1740, printre lucrurile aflate intr-o dugheana din orasul Iasi, ce a apar-
tinut lui Misdild negutitorul de la Sveti Sava, se numara si ,,1 pipernitd de
Lipsca”, adica vas ori cutie pentru pdstrarea piperului achizitionatd de pe

18 T. Uspenschi, Vasele moldovenesti afldtoare in sala armelor din Moscova (incercarea unei
explicatii arheologice), in BCMI, 20, 1927, p. 88-97, tab. 1/3; V. Candea, Mdrturii romdnesti
peste hotare. Creatii romdnesti si izvoare despre romani in colectii din strdindtate, Serie noua,
1V, Polonia-Rusia, editori coordonatori: I. Feodorov, A. Timotin, Ed. Biblioteca Bucurestilor,
Bucuresti, 2012, p. 181.

¥ Al Barcicila, Mandastirea Cosustea-Crivelnicu, Mehedinti. Descoperire arheologicd, in
BCMI, XXVIII, 1935, p. 178, fig. 34/a.

2 Calatori strdini despre Tarile Romdne, IX, volum ingrijit de M. Holban, M. M. Al.-D. Bulgaru,
P. Cernovodeanu, Ed. Academiei R.S.R., Bucuresti, 1987, p. 568.

21 Radu vel logofat Grecianu, Viata lui Constandin Vodd Brancoveanu, cu note si anexe de
Stefan D. Grecianu, Inst. de Arte Grafice ,,Carol Gobl”, Bucuresti, 1906, p. 295, 299.
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la targurile din Leipzig. Aceasta se individualiza de ,,I solnifd de plumbu’,
recipient pe care il gdsim insiruit printre obiectele consemnate in respectivul
document®.

In cadrul schimburilor comerciale dintre Transilvania si Tara Romaneasca,
descoperim ca Mitacu Nicolae Cutuli, un negustor din Bucuresti, primea
de la partenerul sau de afaceri, negustorul brasovean Tumburu, aldturi de
alte produse si o pipernita®. Barbu Stirbei comanda din Ardeal ,,scatulce
de portulan” pentru piper si sare*. De asemenea, doud recipiente de porte-
lan (,,scatultze de portzulan pentru pentru piper schi szare”) fusesera incluse
intr-o listd de obiecte intocmitd la 1817, in contextul unui divort din Tara
Romaneasca®.

In multe cazuri, recipientul destinat celor doud condimente purta numele
generic de solnita. In ,,Sama lui Miron Varnav de cheltuiala casii dum(isale)
vel vis(tiernicul)” aflim cd, pentru conacul de la Brétuleni al boierulului
Teodor Palade, s-a cumparat, pe langd tacamuri, si o solnitd*.

Dintr-un ,catastih de avuturile” sfintei manastiri Hurezi din Valcea, din
1804, ludm cunostinta despre existenta a ,,2 solnife de sticld”*” destinate mese-
nilor®®. Dintr-un izvod de zestre ,,ce dd caminarul Tudorace Ciurea fiicei sale
Nastasica la cdsdtoria ei cu Iordache von Varnav”, moment petrecut la 1820,
descoperim si ,,patru solniti de argint si poliite cu aur”. In conacul mare-
lui logofit Anastasie Basotd de la Pomarla, sat aflat la 15 km nord-vest de
Dorohoi, conform inventarului intocmit la 1870, se gdseau, alaturi de rasnite
din lemn si arama pentru chiperi (piper), ,.cinci solnife” pentru mese.

2 Documente privitoare la istoria orasului lasi, IV, Acte interne (1726-1740), editate de
L. Caprosu, Ed. Dosoftei, Tasi, 2001, nr. 415, p. 305-306.

# E.Limona, D. Limona, Aspecte ale comertului brasovean in veacul al XVIII-lea. Negustorul
aromdn Mihail Tumbru, in SMIM, IV, 1960, p. 546.

** N. lorga, Istoria industriilor la romdni, publicatd pentru Societatea Nationald de Credit
Industrial, Bucuresti, 1927, p. 182.

» Idem, Scrisori si inscriptii ardelene si maramuresene, 1, Scrisori din archiva grecilor Sibiului,
din archiva protopopiei neunite de Fagdrasului si din alte locuri, Atelierele grafice Socec &
Comp., Bucuresti, 1906, p. 174.

% M. Mirza, Cheltuielile casei marelui vistiernic Toader Palade, dupd o seamd din anul 1752,
in ASUI, LIX, 2013, p. 396.

¥ 1. Ionascu, Anexe la art. ,, Istoricul mdndstirii Hurez”, in Arhivele Olteniei, 15, 1936, 86-88,
p. 431.

% Ibidem, p. 443.

#» M. Dim. Sturdza (coordonator si coautor), Familiile boieresti din Moldova si Tara
Romdneascd. Enciclopedie istoricd, genealogicd si biograficd, Ed. Corint, Bucuresti, 2018,
p-174.

% DJANI, Colectia Manuscrise, nr. 2013, Basotd, 8/870, f. 34.
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Desigur cd trebuie sa {inem cont de faptul ca marea majoritate a piperni-
telor, de prima necesitate in cuhniile gospodariilor, dar si la masa de zi cu zi,
erau realizate cel mai adesea din lemn.

Acest studiu, avand caracterul unui crochiu, poate sa constituie punctul de
plecare pentru realizarea unei ample lucrari dedicatd acestor recipiente, atat
de comune si banale noud, trditorilor de astdzi, avand la baza obiectele aflate
in depozitele muzeale si informatiile oferite de varietatea izvoarelor scrise.

Fig. 1. Vas tip solnitd (apud I. Tatcu, in Olfactiv:
mirodenii, rdsini, parfumuri, 2019, cat. 25).

Fig. 2. Reprezentarea unei solnite cu capac in aranjamentul unei mese
(apud Tacuinum sanitatis, fol. 531; https://www.europeana.eu).
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Fig. 3.a, b. Saliera realizatd de Benvenuto Cellini, Kunsthistorisches
Museum din Viena (apud K. Schlegel, 2013, p. 46-47).

Fig. 4. Solnitd din secolele XV-XVI descoperita la Iasi- Hotel Moldova
(apud A. Miron, in Olfactiv: mirodenii, rdsini, parfumuri, 2019, cat. 33).

Fig. 5. Solnitéd din secolul al XVIII-lea descoperita la Cérja-Vaslui
(apud A. Miron, in Olfactiv: mirodenii, rdsini, parfumuri, 2019, cat. 37).
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Cofeturi, ,dulceatd de Myrobolau”,
»zahdr candel”, miere de prigon: dulciurile
in alimentatia populatiei din Tara Moldovei
in secolul al XVII-lea - inceputul
secolului al XIX-lea

Alina Felea*

Abstract: Through this study we aim to fill the historiographical gap, dealing
with a topic in the history of food - the consumption of sweets in the diet of the
population of Moldova in the 17th century - beginning of 19th century, but
only a few of the products that were considered desserts will be presented, espe-
cially those consumed by the wealthy categories: sugar, jams, sweets and other
oriental delicacies, while at the same time showing the manner in which they
were served, especially at the Royal Court, but also at monasteries, noting the
cutlery and utensils used, explaining the origin of the names, as well as present-
ing the people responsible for serving the jams. The importance of this research
stems from the need to know the eating habits of the population of Moldova,
including elites, which provide information about a person’s social rank, being
also important for creating a more complete picture of daily life, inherited tradi-
tions and customs, food culture of the community.

Keywords: food, sugar, jam, sweets, oriental delicacies, Moldova.

Gustul are un rol important pentru orice persoana, dupd cum remarca
Jean-Louis Flandrin, functia sa principald fiind de a ne permite sa distingem
ce e bun de ce e rdu, ceea ce putem inghiti de ceea ce nu ar trebui, acest fapt
fiind dependent de culturd, mediu social, loc, epoca. Unul dintre gusturile
cele mai principale, cel dulce, care se asociaza cu fericirea, bunavointa si
placerea, in perioada secolul al XVII-lea - inceputul veacului al XIX-lea in
ratia alimentard a populatiei din Tara Moldovei era asigurat de mai multe
produse: naturale (fructele si pomusoarele dulci, consumate atit in stare

* Institutul de Istorie; MEC, Chisindu, Republica Moldova; afelea44@gmail.com.
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proaspatd, cat si uscate, datorita zaharozei, care in organism se scindeazd
in glucoza si fructozd, si mierea), disponibile practic tuturor categoriilor de
populatie, si cele preparate/prelucrate termic (zaharul, dulceturile/gemurile/
magiunurile, bomboanele, prajiturile), in cea mai mare parte accesibile doar
categoriilor instarite, in special din cauza costului inalt al produsului si /sau
a ingredientelor necesare.

Consumul de dulciuri, devenind un obicei cotidian, a constituit si un inte-
res din punctul de vedere al cercetarii istoriei socio-culturale, astfel ca a fost
obiectul si subiectul mai multor studii si discutii din istoriografia universala,
examinandu-se problemele aparitiei, raspandirii si consumului zaharului,
dulceturilor, cofeturilor si altor dulciuri, a provenientei denumirilor, a cla-
sificarii dulciurilor etc'. Spre deosebire de istoriografia occidentala, in isto-
riografia din spatiul roménesc prezenta dulciurilor in obiceiul alimentar al
populatiei din Tara Moldovei in secolul al XVII-lea — inceputul secolului al
XIX-lea este abordata tangential in unele studii si monografii, fiind pomenit
doar in contextul altor probleme, pana la moment lipsind un studiu dedicat
acestui subiect. Cel mai mult a fost cercetat subiectul consumului mierii?,
deoarece mierea, unul dintre elementele principale ale regimului alimentar
a populatiei Moldovei, a fost principalul indulcitor utilizat in spatiul roma-
nesc®. Acest fapt poate fi explicat si printr-un numdr mai mic de surse ce
ar reflecta consumul de dulciuri din Tara Moldovei, modul de preparare si
intrebuintare a deliciilor, precum si prezentarea veselei din care erau servite

! N. Deerr, The history of sugar, 1, Chapman and Hall Ltd., London, 1949; G. B. Hagelberg,
Sugar in the Caribbean: turning sunshine into money, The Woodrow Wilson International
Center for Scholars, Washington, 1985; C. B. Heiser, Seed to civilization: the story of food,
second ed. W. H. Freeman and Co., San Francisco, 1981; J. M. Paturau, By-products of the
cane sugar industry, second ed., Elsevier scientific Publishing Co., New York, 1982; J. Meyer,
Histoire du Sucre, desjonquéres, Paris, 1989; J. — L. Flandrin, Le sucre dans les livres de cui-
sine frangais, du XIV* au XVIIF siécle, in Journal dagriculture traditionnelle et de botanique
appliquée, 35, 1988, p. 215-232; Ch. Gaulin, A propos du goiiter de confitures offert par
Richelieu a Marie de Médicis, in Journal dagriculture traditionnelle et de botanique appliquée,
35, 1988, p. 233-240; P. Mane, L. Bouby, B. Pradat, C. Puig, Marie-Pierre Ruas, Les fruits de
lalimentation médiévale en France du Sud, entre marcheés, recettes et dépotoirs, in Archéologie
du Midi medieval, 23-24, 2005, p. 195-206 s.a.

2 L. Bacumenco-Pirndu, L. Bejenaru, Omul si albinele in Moldova secolului al XVIII-lea,
in Studii de antrozoologie. Interactiunea om-animal din perspectiva multidisciplinard, coord.
L. Frasin, G. Bodi, Ed. Pro Universitaria, Bucuresti, 2019, p. 197-231; C. Istrati, Apicultura
intr-o gospodirie boiereascd din Moldova la mijlocul secolului XVIII, in Cercetdri agronomice
in Moldova, Tasi, 1970, 2, p. 138-147 s.a.

> Consumul de miere de catre populatia Térii Moldovei va constitui subiectul unei alte
cercetdri.
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dulciurile, spre deosebire de térile Europei de Vest, care dispun de diverse
surse, inclusiv tratate culinare si de eticheta.

Prin acest studiu ne propunem sa suplinim golul istoriografic, tratand un
subiect din istoria alimentatiei - consumul de dulciuri in regimul alimentar
al populatiei Tarii Moldovei in secolul al XVII-lea - inceputul secolului al
XIX-lea, insd vor fi prezentate doar cateva dintre produsele care se conside-
rau deserturi, in special cele consumate de categoriile instdrite: zaharul, dul-
ceturile, cofeturile si alte delicii orientale, aratind totodatd maniera de servire
a lor, in special la Curtea Domneascd, dar si la manastiri, remarcand taca-
murile si ustensilele folosite, explicarea provenientei denumirilor, precum
si prezentarea persoanelor responsabile de servirea dulceturilor. Importanta
acestei cercetari reiese din necesitatea cunoasterii obiceiurilor alimentare ale
populatiei din Tara Moldovei, inclusiv a elitelor, care ofera informatii des-
pre rangul social al unei persoane, fiind importanta si pentru a crea o ima-
gine mai completa despre viata cotidiand, traditiile si obiceiurile mostenite,
cultura alimentara a comunitatii. Totodatd, unele obiceiuri in consumul de
dulciuri, precum si numerosii termeni care desemneaza tacamurile, dar si
demnitarii desemnati sa aiba grija de servirea dulceturilor etc., au fost prelu-
ate de la turci, ceea ce in mare mdsura demonstreaza patrunderea lor in Tara
Moldovei prin filiera turceasca, dar si se incadreaza in contextul general al
impactului modelului otoman in Tara Moldovei de la mijlocul secolului al
XVII-lea - secolul al XVIII-lea*. In acelasi timp, alte elemente, spre exem-
plu denumirea bomboanelor - cofeturi, care vin din italiand, dar si franceza,
remarcd orientarea si preluarea unor modele alimentare europene. O viziune
asupra consumului dulceturilor, cofeturilor, zaharului si mierii si altor dul-
ciuri in alimentatia populatiei Tarii Moldovei se poate forma imbinand infor-
matiile documentelor, expunerile calatorilor strdini si alte tipuri de surse.
In special vom remarca importanta relatirilor calatorilor striini, care ofera
informatii nu numai despre tipurile de dulceturi, dulciuri consumate, dar si
prezinta influentele din afard, modul de servire, comportamente etc.

Din istoria zahdrului. Zahdrul este un produs alimentar cunoscut inca
din antichitate, patria zahdrului fiind India. Procedeul de obtinere a zaha-
rului consta in extragerea sucului din trestia de zahdr, apoi fierberea sucu-
lui de trestie-de-zahar si indepartarea spumei pand la obtinerea unui sirop

* Vezi Al. Dutu, Dimensiunea umand a istoriei. Directii in istoria mentalitdtilor, Bucuresti,
1986; R. Theodorescu, Civilizatia romdanilor intre medieval si modern, vol. 1-2, Bucuresti,
1987; N. Djuvara, Intre Orient si Occident, Bucuresti, 1995; A. Felea, Dialog al culturilor:
impactul otoman in viata cotidiand a locuitorilor Tirii Moldovei (mijl. sec. al XV1I-lea - sec. al
XVIII-lea), in Dialogul civilizatiilor, Chisindu, 2013, p. 101-108.
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foarte consistent, care, prin racire, se cristaliza, formand cristale foarte dulci,
denumite sarkarah. Inainte de a se rici, siropul se turna intr-un cornet din
frunze de palmier. Alimentul obtinut era considerat produs de lux, iar forma
de ,capatand de zahar” care era folositd drept moneda pentru schimburi sau
plati, se datoreaza persilor. Etimologia denumirii provine din sanscrita -
Sarkarah, ce inseamna boabe, firicele, in limba araba sukkar, ce inseamna
aliment al plicerii. De la cuvantul zahdr, in spatiul roménesc, a derivat
cuvantul zaharicale, care desemna atat fructele zaharisite, cat si bomboane,
cofeturi, acadele, iar per general se intrebuinta pentru dulciuri.

Sub domnia arabilor in secolul al IX-lea, cultivarea trestiei de zahar a fost
dezvoltatd in Egipt, Sicilia si sudul Spaniei. La sfarsitul secolului al X-lea,
producerea zaharului se desfasura deja in Venetia, dar zahdrul s-a raspandit
in Europa doar in timpul cruciadelor si dupa campaniile cruciatilor in Tara
Sfantd, unde au intélnit caravane care transportau ,sare dulce” La incepu-
tul secolului al XII-lea, Venetia a achizitionat cateva sate langa Tir unde a
initiat producerea zaharului pentru exportul citre Europa’. Acest aliment a
completat paleta de indulcitor pe langa miere, care anterior fusese singurul
indulcitor disponibil®. Cronicarul Guillaume din Tir, la sfarsitul secolului al
XII-lea, a descris zahdrul drept un produs ,,foarte necesar pentru utilizare si
pentru sinitatea omenirii”’. In secolul al XV-lea, Venetia a fost principalul
centru de rafindrie si distributie a zaharului din Europa®. O schimbare dras-
tica s-a remarcat la mijlocul secolului al XV-lea, cand in Sao Tomé, Madeira
si Insulele Canare s-a inceput cultivarea trestiei de zahdr. Pana in 1492,
Madeira producea anual peste 1.400 de tone de zahar. Genova, unul dintre
centrele de distributie a zaharului, a devenit cunoscut pentru fructele con-
fiate, in timp ce Venetia s-a specializat in produse de patiserie, bomboane/
acadele si sculpturi in zahar. In 1493, Columb a schimbat punctul de reper
al cultivarii trestiei de zahar din Insulele Canare in Santo Domingo (Haiti)
si, din acel moment, cultivarea sa in Indiile de Vest si America Centrala a
inceput sa se dezvolte rapid, iar importul de zahdr din colonii a inceput sd
acopere nevoia generala pentru aceasta in Europa, in care, incepand cu seco-
lul al XVI-lea, au apirut mai multe rafinirii de zahir. Insa, totusi pana in
a doua jumatate a secolului al XVIII-lea, cand a fost descoperita produce-
rea zahdrului din sfecla de zahar, si chiar la inceputul secolului al XIX-lea

> G. Wolff, Franz Karl Achard, 1753-1821; a contribution of the cultural history of sugar, in
Medizinische Monatsschrift, 7 (4), 1953, p. 253-254.

¢ C. Ponting, World history: a new perspective, Chatto & Windus London, 2000, p. 481.

7 M. Barber, The two cities: medieval Europe, 1050-1320, second ed., Routledge, 2004, p. 14.
8 ]. Meyer, Histoire du Sucre, desjonquéres, Paris, 1989.
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zahdrul era un aliment scump. Un timp indelungat s-a considerat cd zaharul
are ,proprietati medicinale valoroase”, fiind ,,de ajutor stomacului, pentru
vindecarea bolilor de raceald si calmarea afectiunilor pulmonare™.

Zaharul in Tara Moldovei. In spatiul romanesc zahidrul a patruns pe
doud cdi: 1) prin intermediul negustorilor genovezi si venetieni si 2) din
Imperiul Otoman. Dovada a importului zaharului in Tara Moldovei sunt
tarifele vamale, dar si relatarile caldtorilor straini, care precizau: ,zahar si
cafea, care se comanda de la Hamburg prin Triest si Viena™'’.

Consumul zaharului a fost remarcat mai intéi in ratia alimentard a Curtii
domnesti, apoi in casele boierilor, la Mitropolie si manastiri, ca abia la sfarsitul
secolui al XVIII-lea sa fie cunoscut si de cétre celelalte categorii. Cauza princi-
pald a consumului redus al zahdrului in Tara Moldovei era pretul inalt al produ-
sului, fiind foarte costisitor chiar si la inceputul secolului al XIX-lea, astfel ca isi
puteau permite sa-1 cumpere si sa-1 consume doar categoriile sociale instarite.

Sursele din Tara Moldovei mentioneaza diferite tipuri de zahdr: zahdrul
candel, zahdrul canar, zahdrul bun, zahdrul prost si zahdrul pudrd. Zahdrul
candel este zahdrul in forma de cristale mari, obtinut prin cristalizarea lenta
a zahdrului din sirop, avand o puritate mare, in popor numindu-se zahdr de
gheatd. Célatorul Paul de Alep, printre darurile aduse domnului Moldovei,
enumera si doud cutii zahar candel', probabil destul de pretios pentru acele
timpuri, astfel cd putea fi oferit domnului tarii. Zahdrul canar este zahérul
rafinat, de prima calitate, numit si zahar din Canare, denumirea provenita
de la insulele Canare (Spania), patrunsé in Tara Moldovei prin intermediul
terminologiei comerciale orientale. In Nartul orasului lasi din 24 decembrie
1792 este mentionat zaharul canar, 1 oca'? de astfel de zahér costa 30 parale®.

° L. Plouvier, Lintroduction du sucre en pharmacie, in Revue d histoire de la pharmacie, 322,
1999, p. 199-216; C. B. Heiser, Seed to civilization: the story of food, second ed. W.H. Freeman
and Co., San Francisco,1981; G. B. Hagelberg, Sugar in the Caribbean: turning sunshine into
money, The Woodrow Wilson International Center for Scholars, Washington, 1985.

10 Caldtori straini despre Tirile Romdne in secolul al XIX- lea (in continuare: Cdldtori strd-
ini), Serie noud, I, volum ingrijit de G. Filitti, B. Marinescu, S. Radulescu-Zoner, M. Stroia,
redactor-responsabil Paul Cernovodeanu, Ed. Academiei Roméne, Bucuresti, 2004, p. 443.
" Paul din Alep, Jurnal de cdlditorie. Siria, Constantinopol, Moldova, Valahia si Tara caza-
cilor, traducere din limba araba, studiu introductiv si note de 1. Fiodorov, cu colaborarea
Yu. Petrova si a lui M. Tipau, Briila, 2020 p. 374.

2 Oca - veche unitate de masurd pentru capacitafi si greuta{i, pentru greutate egald cu
valorile de 1260 de grame (in Transilvania), 1271 de grame (in Muntenia) si 1291 de grame
(in Moldova) (vezi N. Stoicescu, Cum mdsurau stramosii. Metrologia medievald pe teritoriul
Romdniei, Ed. Stiintificd, Bucuresti, 1971).

3 Documente privitoare la istoria orasului Iasi (in continuare: Documente Iasi), IX, Acte
interne (1791-1795), editate de 1. Caprosu, Ed. Dosoftei, Iasi, 2007, p. 119.

https://biblioteca-digitala.ro



130 ALINA FELEA

In calitate de produs consumat la Curtea Domneascd, este mentionat in
special in ceremoniile cafelei, in calitate de aliment furnizat la conacile ce
primeau solii sau la care poposeau domnul si doamna tarii'*.

Zaharul era parte a consumului alimentar de la Mitropolie si de la méanas-
tiri, de cele mai dese ori fiind pomenit in ceremonialul cafelei. In Condica lui
Gheorgachi se mentioneaza ca, in ajunul hramului mandstirii egumenul ori-
carei manastiri mergea la domnul {arii pentru a-l invita s participe la sarba-
toare si-i oferea plocon: cafea si zahar'®>. Manastirile ofereau zaharul cadou
atat Mitropoliei, cat si domnului. In 1771 se mentioneazi ci Ministirea
Sfantului Spiridon din Iasi a oferit ,,7 oc(d) zahdr peschesuri” in sumd de
12 lei 30 de bani'. In 1772 de sarbitoarea hramului s-au dat ,,2 pol oc(&)
zahdr la Mitropolie” in suma de 4 lei 60 de bani'’, in 1773 - ,,2 oc(&) 3 lit(re)
zahdr” la Mitropolit care costau 4 lei 115 bani, in 1774 - ,,3 océd zahar” date la
Mitropolie, costul carora era 5 lei'®, in 1775 - ,,trei oc(d) zahdr la g(o)spod”
in suma de 6 lei, in anul urmator - ,,3 ocd zahar pentru pesches”

La 1 mai 1795 zaharul apare mentionat in ,,Cheltuiala cuhnii atat a bolna-
vilor, cat si a oamenilor mandstiri” Sfantului Spiridon din Iasi®.

Zaharul era utilizat pentru prepararea dulcetii, dar doar de cétre familiile
instdrite din cauza prefului inalt. Sursele mai mentionau zahdrul in calitate
de ingredient utilizat pentru garnisirea colivei — Fransois Recordon relata:
»dupd moartea unei persoane pe care o plang... in amintirea lor, lumanari
aprinse si o coliva facutd din grau fiert in apd, cu nuca pisatd si faina si aco-
perita cu zahdr pudra de diferite culori™®, dar si in calitate de ingredient
indulcitor al colivei, precum se mentioneaza in 1774 in cheltuielile Manastirii
Sfantului Spiridon, ca s-au plétit 1 leu 86 de bani pentru ,zahar, strafid(e),
posmagi i poliald la coliva ce s-au facut” de ziua hramului®, deci intr-o zi
mai deosebita.

Zaharul se pastra in zaharnite, aceasta uneori intalnindu-se enumerata
printre obiectele de argintarie din foile de zestre, indicindu-se si preful.

" A se vedea Literatura romdneascd de ceremonial. Condica lui Gheorgachi, 1762 (in con-
tinuare: Condica lui Gheorgachi), studiu si text de D. Simonescu, Bucuresti, 1939; Sdmile
Visteriei Tarii Moldovei (in continuare: Sdmile), editate de I. Caprosu, vol. I, 1763-1784, Iasi,
2010; Sdmile, vol. 11, Iasi, 2010.

5 Condica lui Gheorgachi, p. 291.

' Documente lasi, VII, Acte interne (1771-1780), nr. 28, p. 23.

17 Ibidem, nr. 59, p. 50.

'8 Ibidem, nr. 95, nr. 131, p. 84, 144.

¥ Documente lasi, vol. IX, nr. 349, p. 330.

2 Caldtori strdini, Serie noud, vol. I, p. 676.

2 Documente Iasi, vol.VIL, nr. 131, p. 145.
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Astfel, in foaia de zestre din 12 januarie 1811 data Marioarei, fiica lui Vasile
Holban, paharnic, era mentionatd ,,1 zahdrnita argint 120 lei"™*.

Din istoria dulceturilor. Dulceturile sunt cunoscute inca din Antichitate.
In 73 d.Hr. Pliniu cel Bitran in Cartea a XV-a. Pomii fructiferi din Istoria
naturald prezintd retetele de conservare din epoca sa, printre ele mentio-
nand si conservarea/prepararea fructelor in miere, sirop sau vin de struguri,
pentru cele mai fragile fructe precum capsunile, caisele sau murele, cu sco-
pul de a le pastra mai mult timp®. In acel timp se folosea pe scara largd
defrutumul, un condiment obtinut din must de struguri, care prin continutul
sdu ridicat de glucoza si fructoza, era utilizat atat pentru indulcirea vinurilor,
cét si pentru pregitirea gemurilor. In secolul al IV-lea, Palladius, in tratatul
de agricultura De Re Rustica, la fel pomeneste retete de fructe preparate.
Prima refetd scrisd de gem este inregistratd in De Re Coquinaria a lui Marcus
Gavius Apicius, care dateazi din Roma secolului al IV-lea d.Hr. In reteta se
vorbea despre fructe inabusite cu miere, amestecul dupa inabusire fiind pus
la rece, astfel capatand forma de gem. Acest tip de gem era adesea servit ca
un deliciu la sfarsitul mesei. Desi aceste prime forme de gemuri erau altfel
decét cele actuale, ele marcheaza totusi inceputurile a ceea ce va fi cofetéria.

In jurul anului 1000, dar mai ales in perioada cruciadelor, prin interme-
diul lumii arabe, zahdrul de trestie patrunde in Europa si sunt cunoscute
dulceturile. Dulceata era numita electuar, din latina ,,eleucterium”, ce semni-
fica medicament, si, provenind din farmacologia araba, era folosit ca trata-
ment*, in special dupa mesele copioase ale aristocratiei, indicandu-li-se pen-
tru digestie consumul de dulceturi. Definitia electuarului medieval si-a gasit
reflectie in secolul al XIII-lea in Antidotarium Mesuae elaborat de Pseudo
Mésué®. Retetele se bazau pe gawarisna araba si se distingeau prin utiliza-
rea sistematicd a zaharului si a mierii, in imbinare cu fructe. Antidotarium
Mesuae prezintd gemuri noi precum cele din persici, cele pregatite dintr-un
amestec de fructe precum mere, gutui si pere, cele din mere sau cele din
prune. In Evul Mediu, electuarul balansa intre medicina si arta culinari, cele
doua impletindu-se, deoarece mancarea era atunci in centrul terapiei medi-
cale. Totusi, pana la sfarsitul Evului Mediu european, a inceput sd se faca

22 Studii si documente cu privire la istoria romdnilor, publicate de N. Iorga, XVI, Atelierele
grafice SOCEC & Comp., Societate Anonimi, Bucuresti, 1909, p. 91-92.

# Pliny the Elder, Naturalis historia, III, Henry G. Bohn, MDCCCLV-MDCCCLVII,
London, 1936, Book XV.

# L. Irissou, Epices et presents, in Revue d’histoire de la pharmacie, 18, 67, 1930, p. 16-23.

2 Medic crestin al Bisericii Ortodoxe din Siria, de origine italiana, cunoscuta si sub numele
de Masawaih sau Ibn Masawayh (925-1015).
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distinctia intre electuar si dulceatd/gem. Electuarul ramane o dulceata/sirop
medicinal ficut de profesionisti care amestecau cu pricepere, in functie de
beneficiile lor, condimente, fructe, legume si plante, pentru a atenua o boala.

In acelasi timp, odati cu dezvoltarea comertului, in urma descoperirilor
geografice, dar si a cuceririlor si a relatiilor deja stabilite, din regiunile Asiei
si Americii in Europa erau importate fructe exotice, cum ar fi ananasul, care
aveau un termen limitat de pastrare. Pentru a mari termenul de pastrare,
olandezii au fost primii care au venit cu ideea de a prepara fructele in zahar
(fructe confiate)®, iar obiceiul de a gati fructe intr-un sirop de zahar sau
miere s-a raspandit rapid. Dulceata a devenit o delicatesa rezervata aristo-
cratiei, deoarece preful unui borcan era exorbitant in comparatie cu produ-
sele pe care le contine: zaharul si fructe. Printre fructele preferate de elitd se
numarau: rodia, citricele, curmalele, smochinele, dar probabil se consumau
intr-un cerc foarte ingust, deoarece apar mentionate in felurile de mancare
gatite abia in secolul al XVIII-lea. Cu toate acestea, ingredientele necesare
pentru a face gemuri - fie ele lichide sau uscate - erau inca scumpe si nu erau
disponibile pentru toatd lumea. Zaharul, de exemplu, a fost vandut de cétre
bécanii si farmacisti numai din 1484. Abia la sfarsitul secolului al XVII-lea
farmaciile au delegat vdnzarea de zahdr numai bacaniilor, inregistrand astfel
schimbarea stérii acestui produs de la medicament la produs gastronomic
de lux”.

In 1555, Nostradamus a publicat Traité des fardemens et confitures®®, care
a inclus sfaturi cu privire la prepararea dulcetii si utilizarea lor medicinala.
In a doua parte a lucririi sunt publicate circa treizeci de retete de dulceturi
impartite in doud categorii: gemuri uscate si gemuri lichide. Nostradamus
oferd detalii precise despre instrumentele, produsele si cantitatile necesare,
echilibrul dintre apa si zahdr, temperatura de gitit.

Din secolul al XIII-lea si pana in veacul al XIX-lea, termenii generici con-
fiture — din limba franceza si confetto - din limba italiana, care au avut o
influenta majora si asupra terminologiei culinare romanesti, deoarece sunt
mentionate confeturile, cofeturile si chiar denumirea cofetérie, include o
diversitate de produse, care se disting prin tehnologia prepararii: dulceturile
lichide, asemanatoare celor pe care le cunoastem astazi, care se fac cu fructe

% Conservat prin fierbere in sirop de zahar, apoi uscat; glasat.

¥ L. Plouvier, Lintroduction du sucre, p. 199-216; Ch. Warolin, La vente du sucre par les
apothicaires et les épiciers parisiens au XVlIle siécle, in Revue d histoire de la pharmacie, 322,
1999, p. 217-226.

2 A.-L. Lallouette, La faim et lappétit dans les régimes de santé médiévaux, 12, 2007, pe
https://journals.openedition.org/questes/2712.
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intregi sau bucati de fructi confiate in sirop fluid; dulceturile uscate cores-
pund fructelor confiate; marmelada, tehnologia prepararii fiind urmétoarea:
pulpa unui fruct, cel mai adesea fiarta si trecuta printr-o sitd sau zdrobita
era amestecatd cu zahar, apoi uscatd intr-o tigaie, iar inainte de a fi pusa in
ulcior se acoperea cu zahar; jeleurile, deja prezente la Nostradamus, facute
din suc de fructe si zahdr, se serveau pe farfurii sau se taiau fasii pentru a
decora marginile platoului; pasta de fructe (pastila®), care era trimisa drept
cadou pentru persoane insemnate. Cea mai cunoscuta in Franta si cea mai
timpurie era pastila de gutui sau cotignac, un fel de marmeladd ingrosata
prin fierbere, pusd apoi in diferite forme, dupa care se usca in cuptor si apoi
se racea pe foi de tabld. Pasta era invelita in hértie alba si pastrata in cutii
de brad; conserve, citate din 1651, facute cu fructe sau flori, care, dupa caz,
au fost decojite si batute, sau tdiate in bucafi mici, sau chiar reduse la suc.
Aceastd baza se amesteca cu zahér deja pe foc, apoi uneori se usca din nou
pe foc pana se forma un strat subtire lucios la suprafatd. Produsul obtinut era
depozitat in cutii de hértie; fructele confiate sunt flori sau fructe intregi, care,
dupa ce au fiert in sirop, se pastrau in el si se puneau la uscat in cuptor, fiind
acoperite cu zahdr, ceea ce le conferea aspectul de cristale colorate; drajeuri,
un fel de dulceata uscata facuta cu seminte, fructe mici sau bucati de scoarta,
acoperitd cu un zahar foarte dur si foarte alb®.

Considerate un produs de lux, dulceturile/gemurile au devenit ceva
obisnuit abia de la inceputul secolului al XIX-lea datoritd descoperirii
zahdrului din sfecla si accesului la acest produs a unui mai mare numar de
persoane.

Dulceatd si zaharicale in Tara Moldovei. Unul dintre cei mai importanti
factori care au stimulat/intretinut producerea si consumul dulcetii/magiu-
nului/gemurilor in Moldova au fost traditiile de cultivare a pomilor fructi-
feri, dar si existenta a numerosi arbori si arbusti fructiferi in Tara Moldovei,
care ofereau o cantitate mare de fructe si pomusoare, consumate atat in stare
proaspatd, cat si prelucratd. Acest fapt este remarcat de majoritatea caldtori-
lor straini, contemporanii epocii, care au trecut prin Moldova, inclusiv Paul
de Alep: ,,In gradinile Manistirii Galata cea pomenita am vizut caisi, din
ale caror poame am §i mancat, apoi migdali, toti plantati de putina vreme.
Ciresii si prunii care fac prune «de Damasc», sau «inimd de porumbel»,
gutuii si perii sunt foarte numerosi in aceste {inuturi si sunt de soi buni?,
»cat despre prunii damaschini, (cu poame) numite si «inima de porumbel»,

» Pastild - turtisoara rotunda facuta cu zahdr, arome, suc de plante si zeamd de fructe.
* M. Dominique, Le dessert au XVlle siécle, in Dix-septiéme siécle, 2002/4, 217, p. 655-662.
31 Paul din Alep, op. cit., p. 398.
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ei sunt ca o mare intinsd, (iar poamele lor sunt) de mai multe feluri si culori,
albe, galbene, rosii, ruginii, si foarte dulci. Cat despre ciresii (cu poame) rosii,
sunt (multi ca o) padure, iar perele sunt de multe si minunate feluri” etc.’>. Al
doilea factor important era producerea si intrebuintarea mierii in calitate de
indulcitor, accesibil unei mari parti a populatiei din Tara Moldovei

Sursele mentioneaza diferite tipuri de dulcefuri: dulceata propriu zisd, dar
si zaharicalele, numite si dulceturi uscate. Caldtorii straini, care au vizitat
Tara Moldovei in perioada datd, nu faceau deosebire intre dulceata, gem
si magiun, fiecare dintre acestea avand diferite tehnologii de preparare, in
scrierile calatorilor toate aceste produse au fost inglobate sub termenul dul-
ceti. Totusi sursele din Tara Moldovei pomenesc de dulceturi, zaharicale si
cofeturi.

Analizand istoriografia din Europa de Vest si de Est, prin analogie consi-
derdam cd in alimentatia cotidiand a categoriilor sociale neinstdrite din Tara
Moldovei - tarani, oraseni, clerul de rand, se consuma magiunul, numit in
unele zone povidla®, tehnologia prepardrii caruia era urmdtoarea: orice fel
de fructe avute la indeména se fierbeau pana la micsorarea masei de 6-8 ori
si se pastra in ulcioare de lut, uneori se adduga miere. Cele mai populare
erau magiunurile de mere, pere si prune. Elitele consumau atat magiunu-
rile, cét si dulceturile, preparate din fructele autohtone, dar si dulceturi mai
sofisticate, inclusiv cele oferite cadou sau importate, dupa cum mentioneaza
si caldtorul Paul de Alep - dulceturi alese, enumerand printre darurile aduse
domnului Térii Moldovei un borcan cu dulceatd de ghimbir*, un borcan cu
dulceati de Kabul®. In diferite editii ale publicirii insemnarilor de cilitorie
alui Paul de Alep, este remarcata fie dulceata de Kabul, fie de mirobolan, din
latind myrabolanum™. Insisi mirobolanul este calificat drept agris de Kabul,
in realitate fiind o specie a prunelor, cunoscute in Asia, intdlnindu-se cateva

32 Ibidem, p. 401.

3 Denumire pastratd in unele regiuni din Republica Moldova pana in prezent.

** Ghimber sau ghimbir - plantd originard din Asia (Zingiber officinale), al cirei rizom
bulbos, cu aspect de homunculus, se utilizeaza, ras, tdiat felii sau uscat si mécinat, ca aro-
matizant pentru preparate culinare si de cofetarie; se comercializeazd proaspat, intreg, felii
conservate in sirop sau confiate si sub forma de pulbere de ghimber; odogaci - ciulin, sapu-
naritd, (reg.) berbecéi (pl.), grozdicd, juni (pl.), mieluséi (pl.); numele a doi arbusti exotici
din genul Croton, familia euforbiacelor, a caror scoar{d aromatica, de culoare alba-cenusie si
cu gust acru si amar, se intrebuinteaza in medicina (remedii: boli respiratorii, boli de piele,
contra gutei si reumatismului); are proprietati sudorifice si depurative.

% Paul din Alep, op. cit., p. 335.

3¢ Slovar’ inostrannykh slov, voshedshikh v sostav russkogo yazyka, red. A.N. Chudinova,
Sankt Peterburg, 1894.

https://biblioteca-digitala.ro



Cofeturi, ,dulceatd de Myrobolau”, ,zahdr candel”, miere de prigon 135

feluri Amalaki, Hiritaki si Babhitaki, una dintre ele numindu-se chepula®
sau Kebuli*®. Un tip de mirobolan, cel din India, mai este cunoscut si ca mig-
dalul indian, pentru samburele pretios.

Este interesant de mentionat faptul cd Paul de Alep face in cateva locuri
trimitere la dulceturi, remarcand diferite tipuri ale acesteia. Astfel, vorbind
despre cadourile care i-au fost oferite de domnul Moldovei, remarca dulce-
turile locale: ,Ne-au déruit de asemenea piersici, prune si cirese, pastrate
(atat de bine) in dulceatd incat ti se parea cd sunt proaspat culese. Erau foarte
gustoase™. Deci, in acest caz cdlatorul vorbeste despre dulceturile de pier-
sici, prune si cirese - fructele fiind insiropate intregi.

Traditionala in Tara Moldovei era si dulceata de trandafir, care in surse
mai era numita rodozahdr®. Despre plantatiile de trandafiri mentioneaza
calatorii straini, astfel in 1779 Louis Emmanuel D’Antraigues, conte din
Montpellier, ambasador la Poarta Otomana, relata ca in Moldova se vad
»tufisuri intregi de trandafiri’, pe care nu si-a inchipuit ca ar putea gasi in
Moldova: ,,Am aflat in urma, ca dulceata de trandafir este foarte cautata la
Iasi. Boierii sadesc acesti copacei in gradinile lor pentru a le pastra florile,
care au diferitd intrebuintare™!.

Joseph Rohrer, relatind despre calatoria sa prin Moldova in 1802, menti-
ona primirea oaspetilor de catre boieri si descria dulceata cu care a fost servit:
»Modul in care am fost servit acolo [in Moldova], pentru a-mi petrece timpul,
si felul in care s-a considerat a mi se indulci linistea nu a fost pentru mine
usor. De obicei, ce mi-a oferit mai intai amfitrioana sau doamna care face unui
strain onorurile casei in locul boieroaicei, a fost un suc de zmeura sau agrise,
pe un platou mic de argint din care puteam // asa-zis, sa gust cu o linguritd
de cafea. Acest fel de méncare se numeste in Moldova dulceata. Aseménarea
acestui cuvant cu cel italian Dolcezza este de la sine izbitoare™*. Deci, cdla-
torul remarcd cd dulceata este lichida, asemdnatoare cu sucul, si modul de
servire a unui oaspete cu dulceata — de pe un platou de argint cu o lingurita.

7 Todd Caldecott, Ayurveda: The Divine Science of Life. Elsevier/Mosby, 2006 pe http://www.
toddcaldecott.com/index.php/herbs/learning-herbs/361-haritaki.

* E Pavlenkov, Slovar’ inostrannykh slov, voshedshikh v sostav russkogo yazyka, 2-e izd.,
Tipografiya Yu. N. Erlikh, Sankt Peterburg, 1907, A. D. Mikhel'son, Obyasnenie 25000
inostrannykh slov, voshedshikh v upotreblenie v russkii yazyk, s oznacheniem ikh kornei,
Ed. A. 1. Manukhin, Moscova, 1865.

¥ Paul din Alep, op. cit., p. 374.

* Dulceata de trandafiri; rod-de-zahir.

41 Caldtori strdini, vol. X, partea I, ingrijit de M. Holban, M. M. Alexdndrescu Dersca-
Bulgaru, P. Cernovodeanu (red. responsabil), Bucuresti, 2000, p. 296.

2 Calatori strdini, Serie noua, vol. I, p. 154.
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In ceea ce priveste zaharicalele, acestea au fost mentionate de mai multi
cdlatori strdini. Paul de Alep, printre darurile aduse domnului Moldovei,
enumerad si o cutie de poame apusene zaharisite*. Domnii Tarii Moldovei,
la randul lor, faceau si ei cadouri solilor, printre acestea fiind si zaharica-
lele. Astfel, Paul Jamjooglou, secretarul regelui Suediei, fiind in 1746 in tre-
cere prin Moldova, mentiona cd a primit de la Curtea Domneasca: ,peste
patruzeci de vase de argint cu dulceturi uscate din cele mai bune feluri™*,
aceasta mentiune clar indicdnd definitia zaharicalelor — dulceturi uscate sau
fructe uscate zaharisite. In relatarea lui Charles Frederic Reinhard si a sotiei
lui Christine, care erau in Moldova in 1806, se sublinia, despre faptul ca se
faceau cadouri atat dulceturile lichide, cat si zaharicalele: ,Totusi, dupa tri-
umful armatelor noastre boierii cautd si se apropie de noi; ii coplesesc pe
copii cu atentii sub forma de borcane de dulceata si alte zaharicale™.

In familiile instirite dulceturile se serveau in zilele obisnuite si la ocazii
speciale. Astfel, in familiile boieresti dulceata si cafeaua era intrebuintata in
timpul meselor din timpul zilei: la micul dejun si cina. Cu referire la obice-
iurile boierilor din Tara Romaneasca la inceputul secolului al XIX-lea, dar
consideram cd obiceiurile boierilor din Tara Moldovei nu se deosebeau de
cele ale boierilor din Tara Roméneasca, Francois Recordon relata: ,,boierii
se deosebesc prin //cumpatarea lor; nu iau decat douad mese, adicd pranzul
si cina, afara doar daca nu vrei sd numesti mic dejun o lingurita de dulceata
cu un pahar mare de apa pe care le iau cind se scoala si o cescuta de cafea,
fard frisca sau zahar™, astfel subliniindu-se ca boierii la inceputul secolului
al XIX-lea includ in obiceiul alimentar de dimineatd dulceata servitd cu apa
si cafeaua.

Servirea dulcetii si cafelei la cind a fost mentionatd de Alexandre de
Moriolles: ,,Contele n-a putut scapa de cina care i se pregatise si care consta
dintr-o cantitate imensa de feluri gatite dupa moda turceasca, ..., dulceturi,
biscuiti cu miere, serbeturi si tot felul de zaharicale”, astfel ca in aceasta
descriere sunt prezentate ambele tipuri de dulceturi, cele lichide si cele zaha-
risite, servite la sfarsitul mesei, impreuna cu alte deserturi.

In zilele de sirbitori si in cadrul altor evenimente speciale, precum cele
de la Incununarea Mirilor, mesele de pomenire, serbarea hramurilor etc.,

# Paul din Alep, op. cit., p. 374.

* Caldtori strdini, vol. IX, ingrijit de M. Holban, M. M. Alexandrescu Dersca-Bulgaru,
P. Cernovodeanu (red. responsabil), Bucuresti, 1997, p. 331.

5 Calatori strdini, seria noua, vol. I, p. 302-303.

* Ibidem, p. 685.

Y7 Ibidem, p. 476.
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dulceturile erau servite atit in familiile boierilor, cat si la Curtea Domneasca
si la manastiri.

Modul de servire a dulceturilor in diferite circumstante si in diferite ambi-
ante este descris detaliat de cétre célatorii strdini, care evidentiaza proto-
colul/eticheta primirii unui oaspete. Desi, descriind obiceiurile de servire
cu dulceata si cafea, calitorii subliniau cd este ,,0 modd moldoveneascd”,
totusi nu uitau sd remarce cd aceasta moda are o vadita influenta turceasca.
Totodata célatorii au mentionat alte alimente sau bauturi cu care era servitd
dulceata. Practic totdeauna dulceata se servea cu un pahar de apd, vodca si
alaturi de cafea, uneori cu liquer, iar complementare puteau fi ciubucul, spa-
larea cu apa parfumatd si tdimaierea. Francois Recordon, secretarul pentru
limba franceza al lui Ion Gheorghe Caragea, a lasat descrierea obiceiurilor
alimentare a romanilor, in care a subliniat: ,,Printre celelalte obiceiuri pe care
romanii le-au luat de la turci nu pot trece sub téicere felul in care-si primesc
prietenii si musafirii, cat si marea patima pe care o au pentru tutun, cafea si
dulceturi. In timpul vizitei, dup citeva politeturi in felul neamurilor euro-
pene, un servitor aduce musafirului pipa, un al doilea aduce o tabla plind de
dulceturi uscate si lichidd sau adeseori avand doar o chesea cu dulceatd (sub-
linierea noastrd — A.E) din care se iau una sau doua lingurite, dupa care se
bea apd la discretie dintr-un pahar mare de cristal sau dintr-o cupa de argint
aflata pe aceeasi tabld; in fine, curand apare un al treilea servitor care-i ofera
o micé cescuta de// cafea cu zaf ..”*%.

Despre influenta turceasca au remarcat si alti célatori: ,A doua zi de
dimineata dupa gustare, am insotit pe colonelul Gillespie si pe gazda noastra
binevoitoare la domn, socrul lui. Am gasit pe Maria Sa tronand in chipul
cuvenit pe divanul sdu, inconjurat de dregatorii micii sale Curti. S-a sculat
cand am intrat si ne-a urat, in limba franceza, lui Sir Rollo Gillespie si mie,
bun venit in Moldova, poftindu-ne totodata sa sedem langd el. Ni s-au oferit
cafele, ciubuce, serbet si zaharicale dupa datina orientala™.

Relatand despre primirea intr-o casa boiereasca din Moldova in 1802,
J. Rohrer remarcd acelasi model oriental de servire, dupd dulceata, urmand
ceremonialul cafelei: ,Modul in care am fost servit acolo [in Moldova], pen-
tru a-mi petrece timpul, si felul in care s-a considerat a mi se indulci linistea
nu a fost pentru mine usor. De obicei, ce mi-a oferit mai intai amfitrioana
sau doamna care face unui strdin onorurile casei in locul boieroaicei, a fost
un suc de zmeura sau agrise, ...Apoi sosea, intr-o ceasca de portelan foarte

8 Calatori straini, Serie noud, vol. I, p. 680-681.
¥ Ibidem, p. 176.
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micd, o cafea care consta doar dintr-un sediment gros si care m-a costat o
mare stapanire de sine. Dupd aceea am fost servit de o fatd in casa cu apa si
de o alta frumoasa cu liqeur si, in sfarsit, chiar de cétre gazda cu un ciubuc™.

Acelasi protocol se observa si la primirile facute de Mitropolit. Modul
in care a fost primit de citre Mitropolitul Gavriil Banulescu-Bodoni in
1808, dupa vizita fiind servit cu dulceata este mentionat de Dimitri Bantas-
Kamenski, curier diplomatic al Rusiei: ,, In ziua de 17 iunie am fost de dimi-
neata la mitropolitul Gavriil. El m-a tratat cu cafea, dupa moda moldove-
neasca, adica mi s-a servit mai intai dulceata, din care am luat o lingurita si
am baut apd, dupa care a trebuit sa trec la cafea; dar eu n-am putut sd beau
multa cafea, caci fusese servitd fara frisca si foarte fierbinte. Boierii localnici
beau insa cafeaua chiar si fara zahar, dupd moda turceascd™'.

Curtea Domneasca era un mare consumator de dulceturi, astfel ca dul-
ceata era savuratd in timpul primirilor soliilor, oaspetilor si in ajunul sau la
sarbdtorile religioase. Despre aceasta se relateazd in descrierile cédlatorilor
strdini si in Condica lui Gheorgachi. In urma analizei Condicei lui Gheorgachi,
Dan Simonescu constatd ca in anumite cazuri cafeaua se servea aldturi de
»dulceturi”. Acest mod este remarcat la anumite sarbatori religioase, precum
Joia-Mare, dupd impartdsanie, in Duminica ldsatului sec de branza, in ziua
Sfintei Paraschiva®.

La Curtea Domneascé dulceturile erau aranjate pe o masutd, modul de
aranjare fiind descris de catre loan Gnihski, palatin de Culm, 1677-1678:
»Langa fereastra pe un covor, pe o masa joasa erau asezate dulceturi mai
mult zaharisite, mied, patru sticle cu rachiu si patru paharele goale. Dupa ce
a condus pe sol, domnul ca gazda, s-a asezat turceste la colt si a oferit dulce-
turi si rachiu, umpland doud péahare dintr-o sticld™>.

Dulceturile puteau fi servite in timpul discutiilor, dupa cum relateaza
Rafael Leszczyziski in timpul vizitei sale din 1700: ,, S-au dat apoi bauturi,
rachiuri si dulceturi, si in timp ce se aseza masa, am tratat in termeni gene-
rali despre libera exercitare a religiei noastre, coborandu-mad si la aménunte
asupra prerogativelor Episcopatului de Bacau dupa drepturile si privilegiile
sale vechi, n-am uitat sa pomenesc si punctele ce mi s-au dat privitoare la
franciscani”™*. De asemenea, dulceturile puteau sa fie servite si dupa convor-
biri, fapt despre care mentioneaza acelasi Rafael Leszczyziski: ,,Conferinta

0 Ibidem, p. 154.

U Ibidem, p. 411.

Condica lui Gheorgachi, p. 173.

%3 Calatori poloni in Tarile Romane, de P. P. Panaitescu, Bucuresti, 1930, p. 73-74.
* Ibidem, p. 114.
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lor a tinut aproape o jumatate de ceas. Apoi s-au dat rachiuri, dulceturi
si zaharicale tuturor celor cari venisera cu solul, atat prietenilor, cat si
curtenilor”™s, traditie ce s-a mentinut si mai tarziu in 1819: ,Dupa sfarsirea
acestor congratulari se aduc dulceturile, prezentate in acelasi timp si consu-
lului, asazandu-li-se pe genunchi batiste cusute cu aur, iar copiii de casa, care
le infatisaza dulceturile, indeplinesc aceastd ceremonie punand un genunchi
la pamént. Se dau dulceturi intregii suite a consulului, <iar> dupa aceasta se
serveste cafea in acelasi timp domnului consulului si apoi celorlalti, in sfarsit
li se toarna parfumuri si pe maini si sunt tamaiati cu fum de lemn de ales™s,
Tosif Podoski, care a trecut prin Moldova in 1759, la fel relata despre modul
de servire a dulceturilor: ,,Dupa terminarea cuvantarilor i s-a oferit solului
dulceata si cafea si s-a dat apoi si apa parfumata pentru spélarea degetelor si
ne-au tdmaiat si cu fum de parfumuri™’.

In opinia cilitorilor striini, tratatia cu dulceati si cafea era un mod de
a ardta respectul deosebit pentru oaspeti, fiind serviti cu cafea si dulceturi
si insotitorii solului, fapt despre care se relateazd in descrierea soliei lui
Stanislazo Chomgtowski, voevodul Mazoviei, 1712-1714: ,,A doua zi dimi-
neata, dupa obiceiu, solul a fost in vizita la domn. Mai intéiu cei doi voe-
vozi au avut o convorbire intima si prieteneascd, iar intr-o alta camera mai
mare au fost tratati insotitorii solului pe un divan cu cafea, rachiu si dulce-
turi, dovedindu-li-se astfel ce mult pretuiesc moldovenii astfel de oaspeti™®.
Tosif Podoski, la fel, mentiona despre tratarea cu dulceati: ,,...In acest timp
maresalul curtii domnesti a tratat pe toti curtenii solului intr-alta odaie cu
dulceata, cafea si prajituri.

Dulceturile, zaharul si zaharicalele faceau parte din lucrurile oferite drept
schimburi de daruri/cadouri in cadrul soliilor, acest fapt fiind remarcat de
catre mai mul{i calatori, printre ei fiind si Paul de Alep, despre care s-a relatat
mai sus. Toma Alexandrovici, relatand despre vizita lui in Moldova in 1766,
mentiona: ,,24 Noemvrie. Solul s-a odihnit tot acolo si domnul Moldovei a
trimis pe un boier fruntas sa—1 salute. Acesta i-a adus de la domn si daruri:
paine, vin, dulcefuri, vanat™®.

Slujitorul Curtii Domnesti, responsabil de dulceturi si de serbet la curtea
domnilor fanarioti, se numea serbecciu, denumire preluatd, la fel ca si altele,

> Ibidem, p. 104.

% Calatori strdini, Serie noua, vol. I, p. 792.
*7 Calatori poloni, p. 205-206.

8 Caldtori poloni, p. 137.

* Ibidem, p. 205-206.

€ Ibidem, p. 223.
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din turca, intalnit si ca serbieciu si sirbehciu. In 1764 serbecciul impreuni
cu emacul® au primit 15 lei leafd pe luna (pe lunile mai-iulie — 45 de lei si
pe august-septembrie — 30 de lei)®. In 1774 serbecciul cel mare, Alexandru,
primeste 4 lei leafa pe lund, iar ,, Dumitrachi, emac sirbicciu” - 3 lei®. Deja
in anul urmétor este amintit Gheorghe serbecciu, care primeste 8 lei pe luna,
impreund cu emeclicul®, care constituia 3 lei®. Probabil, in 1776 este men-
tionat acelasi Gheorghe, insa care deja era ,vel sarbehciu’, si a primit cate
10 lei leafa pentru mai, iunie, iulie, dintre care 6 lei leafa, iar 4 emiclic(ul),
pe langa el activa Scarlat emac serbecciului, care a primit 6 lei, dintre care
3 leafa si ,3 emiclic(u)”%. In martie-iulie 1786 serbecciu era un oarecare
Necoli, probabil Nicula mentionat pentru august-octombrie 1786%.
Cheltuielile pentru dulceturi de la Curtea Domneasca in secolul al XVIII-
lea - inceputul veacului al XIX-lea sunt enumerate in Samile Vistieriei {arii,
inserate la capitolul Serbeccerie, uneori fiind prezentate separat, alteori
impreuna cu cheltuielile de la Cafigerie sau Cupirie®. In iunie 1764 s-au
cheltuit 15 lei pentru ,,dulcif(i), sarbet, anthoniro i odagaci”®. In martie 1786,
Necoli serbecciu a cheltuit pentru ,,dulceti de musafiri” 20 lei, in mai - 10 lei,
in iunie - 20 lei, in iulie - 20 lei, iar in perioada august-octombrie 1786 la
acest capitol s-au dat cate 20 de lei pentru fiecare lund”. In 1792, cheltuielile
sunt mentionate pentru Serbeccerie, pe lunile septembrie-decembrie cheltu-
indu-se cate 20 lei, dar nu se face diferenta pentru dulceturi’’. In septembrie
1795 lui ,, serbecci-basa” i s-au dat 60 de lei pentru 12 oca dulcefuri”. In
1796, la fel sunt prezentate sumele totale cheltuite la capitolul Serbeccerie,
acestea constituind pentru ianuarie, impreuna cu decembrie a anului trecut,
108 lei, pentru februarie- 156 de lei, pentru martie — 107 lei”?, in iulie-august
— 83 de lei, in noiembrie-decembrie — 122 de lei, iar pentru decembrie 1796
— februarie 1797 — 144 de lei, martie-aprilie 1797 — 100 de lei, mai-iunie 1797

6

Emac - din L. turca yamac, ucenic, ajutor.
2 Samile, 1, p. 268.

& Ibidem, p. 393.

® Emiclic - din Ib. turca yemekli, ratia de hrana zilnica ce se dadea servitorilor.
& Sdamile, 1, p. 447.

¢ Ibidem, p. 550, p. 551.

& Samile, I1, p. 211.

Ibidem, p. 267, p. 370 etc.

& Sdmile, I, p. 384.

0 Samile, 11, p. 211.

' Ibidem, p. 267.

72 Ibidem, p. 370.

73 Ibidem, p. 412.
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— 72 de lei, pe urmatoarele 3 luni — 157 de lei, pe septembrie — 87 de lei, pe
octombrie — 66 de lei, pe noiembrie — 98 de lei si 47 de lei in decembrie”™. In
ianuarie 1798 serbecci-basa a primit 60 de lei”. Sumele cheltuite erau des-
tul de impundtoare, ceea ce confirma ca dulceturile, aldturi de serbet, erau
parte a ceremonialului de curte, fiind mentionate si separat ,,dulceturile de
musafiri”

Vesela din care se servea dulceata. Dulceturile si gemurile erau servite
din farfurioard cu o lingurita speciald. Aceste obiecte sunt mentionate in
foile de zestre ale fetelor de boieri din Tara Moldovei: intr-o foaie de zestre
din 1777 -, o strachinut[d] cu linguri dulcet™, in foaia de zestre elaborata
in 1771 pentru Maria, fiica lui Pisoschi - ,,1 farfarie di argint, 1 lengurita di
argint””’, in foaia de zestre data de Ileana Basota fiicei sale Mdrioara - ,,1 scu-
tela de argint cu 2 linguriti pentru dulceti””®, in foaia de zestre a Nastasiicai
- 1 strachinutd de argint, cu lingurita ei””, in cea a Tudoscdi, semnata de
Carpu, paharnic - ,,1 farfurie cu lingurita ei argint”®, in foaia de zestre ela-
boratd de Fotina, satrdreasa, fiicei sale Marioara - ,, 1 strachinuta de argint cu
linghurita ei*, in foaia de zestre data de Zméranda Buzne, armadsoaie, fiicei
sale Anastasia in 1799 - ,,1 farfurii cu lingurita ei de dulceatd™, si in foaia
de zestre a Tudosiei din 1800 - ,,1 farfurii cu lingurita ei argint™®. Pomenirea
acestor tacamuri in foile de zestre indica clar consumul cotidian al dulcetii
in familiile de boieri.

Pe langa farfurioare, dulceata se {ine si se servea din chesea/chisea, un vas
mic de sticla, cristal sau portelan, remarcat in Sdmile Vistieriei Tarii Moldovei
in 1763: ,,...baclavale si préjituri, i zaharica, i dulceturi, i farfurii si cheseli ce
s-au pus acesti”®.

Relatdnd despre consumul de dulceti la Manéstirea Sfantului Spiridon,

7 Ibidem, p. 455,471, 492, 514.

7> Ibidem, p. 514.

76 Studii, vol. VII, p. 152-153.

77 Documente basarabene, vol. 1, Foi de zestre (1734-1844), publicate de L. Boga, Chisinéu,
1928, p. 8.

78 Ibidem.

7 Gh. Ghibénescu, Surete si izvoade (documente slavo-romane), vol. VIII, Iasi, 1914, p. 375-
376.

8 Documente privitoare la istoria Tdarii Moldovei in secolul al XVIII-lea (1787-1800). Cdrti
domnesti si zapise. Moldova in epoca feudalismului, vol. XI, volum editat de L. Svetlicini,
D. Dragnev, E. Bociarov, coord. D. Dragneyv, V. Constantinov, Chisindu, 2008, p. 226-327.

81 Documente basarabene, vol. I, p. 11-12.

8 Ibidem, p. 13-14.

8 Ibidem, p. 14-15.

8 Sdmile, I, p. 301.
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se mentiona despre gavanosul de dulceti, costul cdruia in 1777 era de 1 leu
si 30 de bani, iar in 1778 - 2 lei si 60 de bani®, diferenta mare in cost poate
fi explicata fie prin dimensiunile diferite ale gavanosului, fie prin tipul de
dulceata.

Cofeturile, in sursele din Tara Moldovei din secolul al XVII-lea - ince-
putul secolului al XIX-lea, se intédlnesc sub denumirile cofeturi, confeturi® si
cofetioane. In epoci, denumirea se utiliza numai la plural, semnifica bom-
boane, dar si dulciurile, in special zaharicale. Dan Simonescu sustine cé
denumirea vine din italiana, de la confetto — acadea, bomboana, iar sufixul
-oane este de origine greaca®.

La Curtea Domneascd servirea cofeturilor ficea parte din ceremo-
nial. Desi cercetétorii sustin ca cofeturile se serveau la sfarsitul meselor
domnesti®, in urma analizei Condicii lui Gheorgachi constatam ca cofetu-
rile, alaturi de ,vutcd” se serveau la anumite sarbatori, dupa venirea alaiului
domnesc de la Biserica si dupd ceremonia de plecaciune/inchinare dom-
nului {arii. In Ajunul zilei Nasterii Domnului: ,,Dupa iesirea preotilor, fiind
gatita de vel camadras vutca si confeturi (care sa chiamad cofetioane, indatd
vel cupar, cu tipsia cea de argint, stind inaintea Domnului, pune vutca in
doao pahare si intai cuparul ia credinta, apoi Domnul sangur ia paharul
de-1 pune la gura si ia confeturi; si copiii cei din casa, ce santu randuiti de vel
camaras, dau vutca mitropolitului, la arhierei si la boieri, dupa vutca con-
feturi’, astfel subliniindu-se cd cofeturile erau complementare consumului
rachiului, dupd care urma ceremonialul cafelei: ,, Dupa confeturi, vel cafegiu
pune pe dinaintea Domnului peschirul cel rdnduitu, ce se chiama fota, da
Domnului cafea, si copiii din casa la mitropolitul, la arhierei si la boieri™.
La fel se intdmpla si in ziua Nasterii Domnului, dupa ce se intorceau de la
biserica si ,,mitropolitul, arhiereii, velitii boier si cei mazéli” se inchinau
domnului ,vel cuparul duce Domnului un pahar de vutca si confeturi, iar
la mitropolitul, la arhierei si la boieri copii din casa le dau vutca, cofeturi
si apoi si cafea™. Acest ceremonial se desfasura inaintea mesei principale,
iar la sfarsitul mesei invitatii erau iarasi serviti cu cofeturi: ,,mai pe urma
de toate mezealile, aduce vel vamesu si confeturile pe masa si boierii, afard
de cate manéanca, mai iau si pin naframi si dandu-le pela ficiorii lor, le duc

% Documente lasi, vol.VII, nr. 323, 384, p. 437, 511.

In Basarabia aceasti denumire s-a pastrat pana astizi.
87 Condica lui Gheorgachi, p. 213.

8 Ibidem.

% Condica lui Gheorgachi, p. 279.

% Ibidem, p. 280-281.
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pe acasd™', dupa care se spalau pe maini, apoi urma ceremonialul cafelei.
Acelasi model de servire se repeta si in ajunul Sfantului Vasile, de Sfantul
Vasile si la sarbatoarea Sfantului Botez®.

La Mitropolie si in manastiri la fel se consumau cofeturi. Ceremonialul era
asemanator cu cel de la Curtea Domneascd, astfel la sarbatoarea Sretenia ,,din
partea mitropolitului sa da vutca, confeturi si cafea, atdtu la Doamna, la bei-
zadele, citu si la toatd boerimea™. In cheltuielile Manastirii Sfantul Spiridon
din Tasi, cofeturile sunt pomenite de ziua hramului Sfantului Spiridon, aceste
surse fiind importante si din considerentul calcularii prefului la cofeturi.
Astfel, in 1771, la hram s-au cheltuit 3 lei si 60 de bani pentru ,,1 oc(a) con-
feturi’, in anul urmétor 3 lei si 60 de bani pentru ,,1 pol oc(a) confeturi’, in
1773 - 4 lei si 30 de bani pentru ,,2 oc(2) confeturi’, in 1774 - 3 lei pentru
»1 pol oc(2) confeturi’, in 1775 - 4 lei pentru ,,doao oc(2) confetur(i)”, in 1776
— 4 lei pe ,,doao oc(a) confeturi’, in 1777 - 105 bani pe ,,pol oc(2) cofeturi™*.
Enumeréand cheltuielile de ziua hramului Ménastirii in 1778 se mentioneaza
cd s-a cheltuit 1 leu si 30 de bani pentru ,,1 cutii cofeturi”®, acesta fiind unica
sursd intalnitd in epoci in care se pomeneste cutia de cofeturi. Insi, nu intot-
deauna se poate de calculat cantitatea de cofeturi ce se consuma la manastiri
si costul lor, deoarece la capitolul cheltuielile mdndstirilor ele nu erau intot-
deauna prezentate ca o subdiviziune separatd, fiind enumerate impreund
cu alte produse. Astfel, in 1794 la sirbatoarea pomenita s-au cheltuit ,,41 lei
24 bani vutcd, cofeturi, colivi™, in 1796 s-au cheltuit ,,16 lei 30 bani vutca,
rachiuri, cofeturi si dulceti®, in 1798 - 7 lei si 60 de bani ,vutca, rachiu,
cofeturi™, la sarbatoarea din 1799 s-au cheltuit ,,15 lei vutcd, rachiu, cofeturi
si cafe”, in 1800 ' — |25 lei 30 bani vutca, rachiu, cofeturi si cahve™, iar
in 1801 - ,,23 lei vutcd, cafe, rachiu si cofeturi”. Ceea ce insa este vizibil este
faptul ca se pomenesc alaturi de rachiu, vutca si cafea, deci si in acest caz
probabil vorbim despre un anumit protocol de servire.

9

Ibidem, p. 281.

%2 Ibidem, p. 285, 286, 289.

% Ibidem, p. 290.

* Documente lasi, vol. VII, nr. 28, p. 23; nr. 59, p. 50; nr. 95, p. 84; nr. 131, p. 145; nr. 182,
p. 198, nr. 239, p. 323.

% Ibidem, nr. 384, p. 511.

% Documente lasi, vol. IX, nr. 234, p. 213.
7 Documente lasi, vol. X, nr. 71, p. 70.

% Ibidem, nr. 149, p. 138.

9 Ibidem, nr. 224, p. 208

10 Ibidem, nr. 389, p. 355.

U Ibidem, nr. 287, p. 260.
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In viata cotidiana, sursele mentioneazi utilizarea cofeturilor in doui
etape importante ale vietii: la ceremonia de casatorie a tinerilor si la ceremo-
nia de inmormantare, la masa de pomenire.

Cofeturile, alaturi de bani, grau si hamei, erau parte componenta a tradi-
tiei de ,,semdnare” a alaiului mirilor in timpul dansului lui Isaia'® din timpul
Slujbei Incununirii Mirilor, toate aceste elemente avand o simbolistica speci-
ala. Despre acest obicei relata Paul de Alep: ,,In timpul slujbei, cAnd mirele si
mireasa ocoleau masa, s-au aruncat zaharicale cu migdale si stafide si cofeturi
si jimla si <acestea> au fost adunate cu licomie de cei de fata”'. In acest caz,
vor sublinia cé calatorul prezinta doua tipuri de dulciuri: zaharicalele si cofe-
turile, probabil in primul caz, fructele uscate zaharisite, iar in cel de-al doilea,
acadele. Dimitrie Cantemir de asemenea mentiona acest moment, explicand
semnificafia acestei ,,semandri’: ,,Cét se petrec acestea, rudele imprastie asupra
celor ce se invart banuti, nuci si hamei uscat, dand semn, prin aceste simboluri,
ca se cere din partea lui Dumnezeu, Détatorul de viata, rodnicia hameiului si a
nucilor, dar ca se leapada de la sine avutiile si toate amagirile lumii™'*.

Cu referire la cununiile reprezentantilor elitelor, Sdmile Vistieriei stipulau
costul cofeturilor: la cununia marelui portar Grigore din aprilie 1798 - 5 lei
pentru cofeturi, la cununia camarasului al doilea Enache din 1798 - 4 lei pen-
tru cofeturi'®, la cununia surorii medelnicerului Hrisoverghi cu Raducanu
din februarie 1799 - 6 lei pentru cofeturi'®. In unele cazuri se indica si suma
banilor ce se puneau in bomboane si hamei: la cununia comisului Matei
Canta din 1776 ,,5 lei la cofeturi i parale, adeca 2 lei - o océ cofeturi, 3 lei
- parale””; la cununia paharnicului Iordache Bals din 30 octombrie 1776
- ,2 lei - 1 oca confeturi, 3 lei si 60 parale ce s-au pus in confeturi” ', in
cazul cununiei celor doi fii ai vornicesei Catrinei Roset - céte 2 lei pentru
»1 oca cofeturi”. La cununia cdpitanului de dardbani Panaiti Constantin s-au
cheltuit 5 lei pentru cofeturi si 5 — ,,parale in cofeturi™®, iar al cea a biv vel
comisului Grigore Razul din 1796 s-au cheltuit 6 lei pentru ,,1 oca cofeturi si

12 Despre Dansul lui Isaia a se vedea A. Felea, Cdsdtoria in Tara Moldovei in sec. al XVII-lea-
inceputul sec. al XIX-lea, Chisindu, 2021, p. 142-144.

105 Calatori straini, vol. VII, ingrijit de M. Holban (redactor responsabil), M. M. Alexdndrescu
Dersca-Bulgaru, P. Cernovodeanu, Bucuresti, 1980, p. 210.

14 Dimitrie Cantemir, Descrierea stdrii de odinioard si de astdzi a Moldovei, studiu introduc-
tiv, notd asupra editiei si note de V. si A. Esanu, Bucuresti, 2007, p. 313.

195 Samile, 11, p. 500, 536.

1 Tbidem, p. 581.

107 Samile, 1, p. 542.

198 Tbidem, p. 553.

19 Samile, 11, p. 434.
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2 lei parale in cofeturi”''’, in cazul cununiei armasului Neculescu cu Zamfira
camadrasita din decembrie 1796 s-au dat 5 lei pentru ,,cofeturi si 4 lei parale
in cofeturi”. Faptul cd cofeturile, hameiul si paralele se semanau peste alaiul
de nuntd se mentioneaza in cheltuielile de la cununia caminarului Grigore
Ghica din septembrie 1792 - 7 lei si 60 de bani ,,1 oca cofeturi ce s-au arun-
cat’, ca si la cununia hatmanului Nicolache Hangeri, insd la care se mai con-
cretizeaza ,,20 lei parale in cofeturi ce s-au aruncat™!'.

In ceea ce priveste consumul cofeturilor la mesele de pomenire, la 29
aprilie 1777, cand este intocmita Lista de cheltuieli la inmormantare si la
pomenirea Ilincdi Bosiasa, se mentioneaza cd s-a cheltuit 1 leu pentru ,,p(o)l
oca confeturi” la parastasul de la inmormantare''%.

De asemenea, documentele mentioneaza cofetarii. Dupa 15 iulie 1792 era
pomenit un Grigore cofetar, care platea 30 lei chirie pe an lui Dimitrache
Bors, pentru dugheana bisericii Sfantul Nicolae Domnesc'". Acelasi cofetar
este mentionat la 23 octombrie 17924,

Alte dulciuri'”®, alte deserturi. Pe langa dulceturi sursele men{ioneaza si
alte dulciuri, in special orientale: halvaua, rahat-lukumul, baclavaua.

Halvaua este un desert oriental'', care poate avea doua baze diferite: 1)
pe bazd de unt si nuci, la care se adaugd miere sau zahar, acest tip de halva
este sfaramicioasa si, de obicei, preparata din tahan'"’ (tahini) sau alte tipuri
de unt de nucd, cum ar fi untul din seminte de floarea-soarelui. Ingredientele
principale sunt untul de nuca si zaharul; 2) pe baza de fdind de cereale, de
obicei gris, la care se adauga ulei si zahar sau miere, acest tip de halva este
usor gelatinoasa. Halvaua era facuta prin addugarea sevei de Gypsophila
rokejeka. Uneori halvaua era cu adaos de alvita''®, nuci etc.

Cuvantul halva deriva din limba araba ‘hulw, care inseamna dulciuri.
Cercetatorii istoriei alimentatiei, sustin ca halvaua provine din Persia'*’, iar

10 Ibidem, p. 434-435.

W Tbidem, p. 266-267.

Documente lasi, vol. VIL, p. 375.

3 Documente lasi, vol. IX, nr. 77, p. 74-76.

4 Ibidem, nr. 113, p. 99.

15 Prajiturile tradiionale din faina si deliciile din lapte vor fi prezentate intr-un viitor studiu.
16 V. V. Pokhebkin, Kulinarnyi slovar’, Moscova, 2015, c. 379-381.

"7 Tahini - fdind din seminte de susan, de floarea-soarelui, nuci, arahide, migdale dulci
prajite, din care se prepara halvaua.

18 Produs alimentar zaharos, obtinut din caramel, miere, nuci, migdale, esente aromate si
amidon sau albus de ou.

119 N. Martell, Open Sesame: The History of Halvah, pe https://momentmag.com/open-sesame-
the-history-of-halvah/.

112
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o prima referire la halvah a aparut in secolul al VII-lea, referindu-se la un
amestec de piure de curmale cu lapte. Pana in secolul al IX-lea, termenul a
fost aplicat numeroaselor tipuri de dulciuri, inclusiv grisului indulcit. Multe
dintre retetele persane anterioare au fost documentate in secolul al XIII-
lea in cartea Kitab al-Tabikh (Cartea vaselor) atribuitd lui Muhammad ibn
al-Hasan Ibn al-Karim., in care se mentioneaza opt retete de halwa, precum
si intr-o carte de bucate anonima din Spania mauricd din secolul al XIII-
lea. Totodatd, in istoriografie se sustine ca halvaua a fost adoptatd de catre
turcii otomani, inclusiv o versiune pe baza de susan, care s-a raspandit in tot
Imperiul Otoman. una dintre primele mentiuni despre halva fiind o retetd
din 1473 din registrele de bucatérie ale sultantului Mehmed al II-lea, care a
apreciat in mod deosebit helva-i-hakani (halvaua suveraniului). In secolele
XV si XVI, documentele din Imperiul Otoman mentioneazd aproximativ
douazeci de feluri de preparate a halvalei: cu susan, fistic, migdale, dar si
cu faing, orez, cu zahir, miere etc.’®. In acest sens s-a remarcat perioada
1520-1566, in domnia lui Suleyman Magnificul, care avea o bucatarie sepa-
rata pentru prepararea dulciurilor, printre ele fiind si halvaua, iar cofetarul
care pregitea desertul era numit helvahaneli'*'.

In Nartul orasului lasi din 24 decembrie 1792 se mentioneaza halvaua
importatd, care era de doua feluri, respectiv de calitate diferita: halvaua de
Edirne'?, care costa 1 leu 8 parale pentru 1 ocd, si halvaua de Tarigrad'>,
care costa 30 parale 1 oca'?’. Reiesind din preturile mari, presupunem cd
acest deliciu era consumat in special de categoriile instarite ale populatiei.

Un alt desert rahat-lokumul, denumirea céruia din limba turca inseamna
bucatele de placere (de la raha(t) — placere sau confort, fericire; si lokom —
bucatele), era un deliciul turcesc, produs incd din secolul al XV-lea, care
initial se prepara din miere, melasd si faind, insa pe masura ce zaharul a
devenit mai ieftin, acesta a inlocuit in compozitie mierea, uneori si melasa,
fiind preparatd din amidon, melasa si zahar, cu adaos de nuci sau sucuri de
fructi, fiind infuzata timp de doua zile. Rahatul are o consistenta similara cu
a jeleului, insd este mai solid, mai lipicios, dar si datorita continutului foarte

ridicat de zahar, este mult mai dulce decat majoritatea dulciurilor'®.

120 A. Unsal, B. Unsal et L. Beskardes, Istanbul la magnifique, propos de tables et recettes,
Robert Laffont, Paris, 1991.

2L Ibidem.

12 Numele turcesc al Adrianopolului, oras in Turcia (Rumelia orientala).

Denumire a Constantinopolului.

124 Documente lasi, vol. IX, nr. 130, p. 119.

1% T. G. Roufs, K. Smyth Roufs, Sweet Treats around the world: an Encyclopedia of food and

123
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La fel ca si alte dulciuri orientale, in Térile Roméne a patruns prin inter-
mediul negustorilor. Rahat lokumul este mentionat la 1 ianuarie 1796 in
Ponturile vimii domnesti, fiind enumerate printre produsele scutite de
vama'®, In Punctele slujbei vamilor din Tara Moldovei din 1808 se mentiona
cd se scutesc ,,de toate dare” printre altele ,,rahat lucumuri'¥.

Un alt deliciu accesibil doar elitelor era baclavaua, venita la fel prin fili-
erd turceasca. Cercetdtorii polemizeazd asupra locului de origine si a tim-
pului de aparitie a acestui tip de desert, invocand si originea mongold, si
cea romand antica, si cea greacd, si cea turcd etc'?®. Ceea ce se cunoaste cu
certitudine este ca sultanul turc in a 15 zi din timpul Ramadanului oferea
ienicerilor tavi de baklava intr-o procesiune ceremoniald numita Baklava
Alay1 (Alaiul Baclavalei)'®.

In Sdmile Vistieriei Teriii Moldovei pentru anul 1763, baclavaua este men-
tionatd alaturi de alte dulciuri si vesela de servit, pentru ele cheltuindu-se 36
lei 9 bani: ,,pe baclavale si prdjituri, i zaharica, i dulceturi...”*.

In concluzie, zaharul, dulceturile si cofeturile erau alimente de lux, astfel
cd in mare parte au fost disponibile doar categoriilor instarite ale populatiei.
Utilizarea acestor delicii in meniul boierilor demonstreaza combinarea din-
tre moda orientala in alimentatie si orientarea spre moda occidentala, care
totodatd completa si diversifica meniul acestora, oferindu-le indiscutabil o
placere alimentara. Populatia de rdnd se delecta cu magiun, care in unele
cazuri era indulcit cu miere.

culture, ABC-CLIO, Santa Barbara, 2014, p. 343-346; M. Yerasimos, 500 Years of Ottoman
Cuisine, Boyut Publishing and Trading Company, Istanbul, 2011; A. Perrier-Robert,
Dictionnaire de la gourmandise. Pdtisseries, friandises et autres douceurs, Robert Laffont,
Paris, 2012.

126 Documente Iasi, vol. X, nr. 1, p. 3.

27 Documente privind istoria Moldovei sub ocupatie militard rusd (1806-1812), selectie si
prefata de A. Agachi, I. Varta, selectie de V. Constantinov, L. Svetlicinéi, T. Varta, Chisinau,
2012, nr. 3, p. 22.

128 N. Batmanglij, A Taste of Persia: An Introduction to Persian Cooking, 1. B. Tauris, 2007,
p- 156.

129 S. Tanvir Wasti, The Ottoman Ceremony of the Royal Purse, in Middle Eastern Studies, 2005,
41 (2), p. 193-200, pe https://www.tandfonline.com/doi/pdf/10.1080/00263200500035116.
130 Samile, 1, p. 301.
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Aprovizionarea cu carne a orasului Iasi in
perioada fanariota: contexte si evolutii

Mihai-Cristian Amdriutei*

Abstract: The food supply of the cities in the Romanian realm was influenced
by regional specific features related to the structure of urban settlements, pro-
ductivity and transport quality, on the one hand, as well as by factors of imme-
diate historical context (wars and military occupation, epidemics). Cities are
vulnerable to crises and dissatisfaction with the quantity, quality, and price
of food can turn into reasons for revolt, threatening the social balance. Food
security represents a constant concern for the central authorities, especially in
the case of the country’s capital, the prince being a guarantor of the safety of his
subjects, including in terms of food. With regard to the meat supply, there was
a constant concern for administrative regulations in terms of places within the
city perimeter where animals were slaughtered, butchers’ guilds, tax obligations
and facilities, the emergence of the contract as a rule of the supply process, and
the trend of fixing the price of meat. The initiatives of the central authorities in
this respect register slow evolutions during the 18th century and the beginning
of the next century, preparing the important changes that took place through
the entry into force of the Organic Regulations.

Keywords: meat supply; city of lasi; Phanariot period; administrative regula-
tions; contract.

Aprovizionarea cu alimente a locuitorilor oraselor din spatiul romanesc,
in perioada medievald si premoderna, a fost influentata de particularitatile
regionale impuse de structura socio-economica a asezarilor urbane, produc-
tivitatea sectorului agricol si calitatea transporturilor, pe de o parte, precum
si de evenimentele exceptionale (razboaie si ocupatii militare, epidemii, epi-
zootii), cu un puternic impact perturbator, pe de alta parte. Astfel, orasele nu
au suficiente ,,linii de aparare” impotriva potentialelor crize' declansate sub

* Institutul de Istorie ,,A. D. Xenopol” Iasi; mihai.amariutei@gmail.com.
! Situatia este, din acest punct de vedere, aseméanatoare, in linii generale, pe tot cuprinsul
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efectul, uneori cumulat, al elementelor susceptibile de a produce ,,dezor-
dine” in bunul mers al lucrurilor. Golurile in aprovizionare, cu efecte ime-
diate in preturile alimentelor de baza, pot conduce, asadar, prin revolte?, la
subminarea echilibrului social. Principele este garantul bunastarii supusilor
sdi, inclusiv in planul sigurantei alimentare’, iar hrana acestora devine o
preocupare pentru autoritatile centrale, mai ales in cazul capitalei, centrul
puterii seculare. Cu accente specifice, nu altfel stau lucrurile in cazul seg-
mentului cronologic analizat in cele ce urmeaza. Ajuns pe tronul de la Iasi
sau de la Bucuresti, principele fanariot pune in aplicare principiile guverna-
rii deprinse nu doar din asimilarea ideilor innoitoare ale epocii, ci si pe baza
experientei sale anterioare dobanditd in dregatoriile Imperiului Otoman,
in care s-au manifestat, in ciuda unor prejudecati privitoare la societatea
guvernatd de sultani, preocupdri timpurii pentru reformarea sistemului, cu
reflectii legate de organizarea vietii in societate si de legitimitatea acesteia,
ajungandu-se la concluzia necesitatii existentei unei puteri a cdrei finalitate
este buna gestiune a treburilor din societate si buna conduita in raporturile
dintre cei care guverneaza si popor. Baza puterii sta in justitie si in gestiona-
rea judicioasd a afacerilor politice. Aceasta implicd interes pentru populatie,
bunastare generala, supunerea si dragostea supusilor, echitatea si securitatea
acestora, generozitatea, clementa, egalitatea de tratament pentru toate patu-

Europei medievale. ,,Productivitate agricold scizuta, transporturi ineficiente si mai ales
scumpe, perisabilitate puternicd a alimentelor, toate acestea ilustreaza tensiunea sub care
se afld, din punct de vedere alimentar, orasele Vechiului Regim, vulnerabilitatea lor la crize.
Daca ludm in calcul puterea de cumparare redusd a unei bune pérti a ordsenilor, inelas-
ticitatea veniturilor lor (in sensul pe care economistii il dau termenului) si faptul ci si in
conditii normale o mare parte din acestea este destinata achizitiei de hrana, intelegem usor
ca o penurie de alimente, ce automat le si scumpeste, afecteaza rapid si puternic populatia
urband. Nemul{umirile legate de cantitatea, calitatea si nu in ultimul rdnd preful alimente-
lor constituie unele dintre cele mai frecvente motive de revolte in orase” (S. Caltia, Asezdri
urbane sau rurale? Orasele din Tarile Romdne de la sfarsitul secolului al 17-lea la inceputul
secolului al 19-lea, Ed. Universitatii din Bucuresti, Bucuresti, 2011, p. 131-132).

2 Ibidem, p. 132.

* Tratatul Despre indatoriri, publicat de Nicolae Mavrocordat mai intai la Bucuresti, in 1719,
analizeazd cu deosebire obligatiile principelui in actul guvernarii. Pe plan administrativ,
printre altele, trebuie si predomine grija pentru aprovizionarea populatiei cu grau si
alimente: ,,Les rois ont aussi bien d’autres voies pour faire le bien et ils sont grandement utiles
a leurs sujets en pratiquant des vertus évidentes et en les incitant a les imiter. [...] Font aussi
le bien ceux qui en temps de paix comme en temps de guerre prennent leurs mesures afin
quon ne manque pas de blé, ni d’autres aliments nécessaires [...]” (Nicolas Mavrocordatos,
Ilepi kaOnrovrwy Piflog | Traité des devoirs, Texte établi, traduit et commenté par Lambros
Kampéridis, Avant-propos Jacques Bouchard, Fondation Culturelle de la Banque Nationale
de Gréce, Atena, 2014, p. 157).
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rile sociale, intelepciune in alegerea sfetnicilor si a dregatorilor*. Alimentele
trebuie sa ajunga in flux continuu pe piata urband, in cantitdti suficiente si
accesibile puterii de cumpdrare a populatiei, inclusiv (daca nu mai ales) a
segmentelor sociale paupere’.

Pe de alta parte, element specific orasului est-european, cea mai mare
parte a populatiei este implicata in activitafi agricole, targovetii stapanind
suprafete agricole diverse, mai mari sau mai mici, in jurul asezérii urbane®.

* B. Tlili, Aux origines de la pensée réformiste ottomane moderne: un important document du
Sayh al-Aqhisdri (XVlIle siécle), in Revue de I'Occident musulman et de la Méditerranée, Paris,
nr. 18, 1974, p. 131-132, 138, 142, 144.

> ,Asigurarea hranei este, in aceste conditii, o preocupare de capetenie pentru conducerea
oragelor. Nu este suficientd aducerea alimentelor in oras, ele trebuiesc sa fie accesibile
populatiei si in special péturilor sarace. De aceea orasele, mai ales cele cu o populatie
mai importantd, care nu-si pot hrani locuitorii cu ceea ce produce propriul teritoriu si
unde fluctuatiile preturilor alimentelor sunt in general mai ample, se doteazd cu retele de
aprovizionare, unele dintre ele adevirate aparate birocratice complexe si sofisticate, sustinute
de reglementdri scrise si chiar de autoritatea suveranului in cazul capitalelor. Scopul final al
acestora insa este unul politic: stabilitatea sociald, preintimpinarea agitatiilor si revoltelor
orasenilor” (S. Caltia, op. cit., p. 132).

¢ Intr-o lucrare de tip enciclopedic de la sfarsitul secolului al XVIII-lea, se arati, in capitolul
dedicat Moldovei: ,,Les bourgeois ou habitants des villes & des bourgs, sont des vrais moldaves;
ils sont artisans, et s'ils font quelque commerce, ce nest jamais que du produit de leurs propres
récoltes”. Cat despre apetena moldovenilor pentru comerf: ,,Les moldaves regardent le négoce
comme un métier ignoble, et sont d’ailleur trop non chalans pour y réussir; ainsi ce sont des
étrangers qui se sont emparés de tout le commerce du pays, turcs, juifs, arméniens et grecs,
quils nomment dchelepi. Ils exportent de grands troupeaux de gros & de petit bétail, qu’ils
ont a bon marché, et comme ils ne peuvent acquérir ni terres ni maisons en Moldavie, ils
sont sortir presque tout l'argent du pays [...]” (Géographie universelle, traduite de 'allemand de
Mr. Biisching, cinquiéme édition, tome troisiéme, premiére partie, La Hongrie & la Turquie
d’Europe, Strasbourg, 1786, p. 453, 458). Mediul este ostil prefacerilor pe care le-a cunoscut
orasul Europei apusene, fiind de remarcat tendinta de a face respectabila bogatia ,,burghezului”
prin ,reciclare funciard’, altminteri ea trezeste reticente, nefiind rodul pamantului, ,,darul
timpului natural” (D. Barbu, Scrisoare pe nisip. Timpul si privirea in civilizatia romdneascd a
secolului al XVIII-lea, Ed. Antet, Bucuresti, 1996, p. 24, 26, 28). In aceste conditii, orasul nu-si
poate indeplini rolul de nucleu cristalizator al proceselor modernizatoare. Autoritatea centrald
intervine in administrarea orasului prin substituirea administratiei alese de comunitate (soltuz
si pargari) cu dregatori numiti de domn (D. Ciurea, Organizarea administrativi a statului
feudal Moldova (sec. XIV-XVIII), in AIIX, Iasi, 11, 1965, p. 193; Istoria dreptului romdnesc,
vol. II/1, Ed. Academiei R.S.R, 1984, p. 152) si prin instrdinarea unor pérti din mosiile oraselor
(proprietate domneasca), din ocolul sau din vatra acestora, in folosul unor diversi beneficiari.
Modelul aliantei de tip apusean dintre monarhie si orasenime, cu efectele sale cunoscute, nu se
poate regdsi la nordul Dunarii: baza economici a clasei de mijloc rdmane limitata si influenta
ei politica minimd, caci ,,burghezia” orasului moldo-valah este redusa numeric, organizatd in
bresle corporatiste relativ eterogene din punct de vedere etnic.
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In consecinta, pe anumite paliere, comunitatea urbana poate fi autonoma
din punct de vedere alimentar’.

I. Aprovizionarea cu carne a aglomerarii urbane medievale reflecta
aceste consideratii generale. Pana tarziu, dincolo de granita secolelor XVIII-
XIX, orasul romanesc extracarpatic este un spatiu cu numeroase animale.
Limitarile legate de péstrarea in stare proaspatd a carnii si a produselor ali-
mentare de origine animald impun un timp scurt intre sacrificare si consum
(desi exista, evident, metode de preparare si pastrare cunoscute: sarare, afu-
mare, conservare in unturd)®. Prin urmare, toate orasele dispun de locuri
unde se sacrificd animalele, initial chiar in perimetrul orasului (de obicei
in piete), care vor fi scoase, treptat, spre periferie. Izvoarele documentare
ale perioadei fanariote abunda in referinte la locurile de sacrificare a ani-
malelor din Iasi (trunchiuri, scaune de tdiat carne, mesernite, casapii, mai
tarziu zalhanale) si la ,profesionistii” mestesugului, organizati in bresle’,
»meseriile alimentare fiind unul dintre indicatorii urbanitatii’'’. Evolutia in
plan lexical a acestor denumiri reprezintd, in sine, un indicator al anumitor
transformari si evolutii. Practicantii din Iasi ai acestui mestesug: mesercii'!,
apoi casapi'?, abia din secolul al XIX-lea impunéndu-se termenul mdcelari®,

7 ,Dimpotrivd, nu numai orasul in sine este adesea autonom din punct de vedere alimentar,
dar si orasenii, luati individual, au o puternicd tendintd spre autarhie, independenta
alimentard, spre asigurarea unei parti cdt mai mari a hranei proprii din gridina si adesea
ogorul personal” (S. Céltia, op. cit., p. 164-165).

8 Ibidem, p. 217-218.

° Pentru Moldova medievald, izvoarele atesta mesercii incepand cu a doua jumdtate a
secolului al XV-lea, in toate orasele tarii (St. Olteanu si C. Serban, Mestesugurile din Tara
Romaneasca si Moldova in Evul Mediu, Ed. Academiei R.S.R., Bucuresti, 1969, p. 91-92, 151,
187 s.a.).

10°S. Caltia, op. cit., p. 401.

"' Termenul meserciu (sarbesc) si derivatul mesernitd (din bulgarul si sarbo-croatul mesarnica),
»micelarie”, au fost aduse in Moldova de sarbi sau de bulgari, dupa cum dau seaméd numele lor
cu rezonantd slava sud-dundreand (M. Ciubotaru, , Misterele” onomastice ale Iasilor, vol. 1, Ed.
Dark Publishing & Herlo Verlag UG, Bucuresti - Heidelberg, 2021, p. 425).

12 Termenul este prezent in cronica lui Ion Neculce: ,, Atunce zorbalele au gésit pe un casap
sirbu, anume Butucachii, priiaten al lor, si ducandu-1 la veziriul cel nou, l-au facut, fara voia
lui, de l-au imbracat in caftan, sd fie domn in Moldova” (Ion Neculce, Opere. Letopiseful
Tarii Moldovei si O sama de cuvinte, editie criticd si studiu introductiv de G. Strempel, Ed.
Minerva, Bucuresti, 1982, p. 707-708). De pe la mijlocul veacului al XVIII-lea, apelativul
meserciu a inceput si fie concurat de cuvantul casap (din turcescul kasap), termenul comun
meserciu iesind din uz dupa 1800 si pastrindu-se pand astazi doar ca nume de familie
(M. Ciubotaru, op. cit., vol. I, p. 425-426).

3 Cel mai vechi termen pentru desemnarea celui care transa carnea este mdcelar, mostenit
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sunt amintifi in sursele documentare odata ce se trece de pragul secolului
al XVII-lea'. Dacd meserciii’® vor fi ,inlocuiti” (doar din punct de vedere
lexical) de casapi'é, mesernitele!” vor lasa loc in documente casdpiilor'® si
zalhanalelor”, madrturie a unei perioade de crestere a influentei turcesti la
nordul Dunadrii si prezentei negustorilor turci (saigii), cumpardtori la pre-

din lat. macellarius, folosit inca de pe la 1682 de mitropolitul Dosoftei al Moldovei in una
dintre scrierile sale, dar cu sensul de ,,cédldu, gade™ ,De slujba lui era mécilariu de muncit
oameni..., slujia la treaba muncilor” (Dicfionarul limbii romdne (DLR), Serie noud, Ed.
Academiei R.PR., Bucuresti, 1965, sub voce). In Tara Romaneasci, termenul mgdcelar apare
cu intelesul de astazi in cartea domneasca acordata in 1698 lui Hagi Vasilie, luménarar din
Bucuresti si din Targoviste, care era imputernicit ,,sa opreascé pre toti macelarii den Bucuresti
si den Targoviste [...] a-i opri sd nu vanza sdul intr-altd parte, nici nimini sa nu fie volnic a
cumpdra seu, fara numai luméndrarii domnesti” (D. C. Giurescu, Anatefterul. Condica de
porunci a vistieriei lui Constantin Brdancoveanu, in SMIM, Bucuresti, V, 1962, p. 389).

" Un Ghinea meserciu este mentionat intr-un zapis de vanzare incheiat la 15 martie 1615
(Documente privitoare la istoria orasului lasi [in continuare: Documente Iasi], vol. I, Acte
interne (1408-1660), editate de I. Caprosu si P. Zahariuc, Ed. Dosoftei, Iasi, 1999, nr. 105,
p. 146). Pe la inceputul verii anului 1638 apare, tot intr-un zapis, starostele meserciilor ,,de
targ de Iasi”, Petrea Hurjuiu (Ibidem, nr. 276, p. 358), iar in 1646 dd marturie pentru o danie
un Jorga meserciul ,,de la Sulgeriia cea domneascd” (Ibidem, nr. 334, p. 408; nr. 335, p. 410).
15 Scosi din targ spre margini pentru a-si practica meseria, meserciii au stat pe valea Cécainei,
asezafi pe Ulita Meserciilor, in preajma Podului Meserciilor, ce va pastra acest nume pand in
1838, cand ,,apare sinonimia Podul de Lemn ce-i zice si Podul Mesdrciilor (1838), care permite
identificarea si localizarea acestui vechi pod si cu numele Podul de Lemn, la capetele strazilor
actuale Ornescu si Tétarasi” Tot pe valea Ciacainei, ceva mai sus, in mahalaua Bisericii
Sf. Pantelimon, asadar in Targul Cucului, a existat o casdpie veche, scoasd la un moment
dat pe malul Bahluiului, chiar la varsarea Cacainei (1833). Pe malul drept al Bahluiului, in
mahalaua Broscarie, exista in anul 1815 o casdpie, mentionaté apoi ca zalhana in mahalaua
Brostenii (M. Ciubotaru, op. cit., vol. I, p. 37, 76, 95, 409, 411, 426, 429-430).

* Un Costandin casapul cumpard o dugheana in Iasi la 9 aprilie 1758 (Documente Ilasi,
vol. VI, Acte interne (1756-1770), editate de I. Caprosu, Ed. Dosoftei, Iasi, 2004, nr. 145,
p. 126).

17 Mesernitele de pe Ulita Sarbeascd (Strada Lapusneanu) apar mentionate intr-un zapis din
26 martie 1669 (Ibidem, vol. II, Acte interne (1661-1690), editate de I. Caprosu, Ed. Dosoftei,
Tasi, 2000, nr. 226, p. 198), iar la 7 februarie 1685 e amintitd si ,mesernita jidovilor” din Iasi
(Ibidem, nr. 599, p. 530).

' Tn anul 1805, este consemnat derivatul roménesc cdsdpie, de la casap. ,La inceput,
termenul cdsdpie va fi fost sinonim cu mesernitd si mdceldrie, dar dupd anul 1800 sensul
«abator» este cert” (M. Ciubotaru, op. cit., vol. I, p. 428).

1, Atestarea in anul 1713 a cuvantului zah(a)na, din tc. salhane, proliferat apoi in variantele
salhana, sahana, zalhana, zahana, ne indreptateste s admitem ca in targul Iasilor primul loc
pentru ceea ce numim de numai un secol si jumatate abator va fi fost amenajat pe la sfarsitul
veacului al XVII-lea, foarte probabil, la Podul Meserciilor (1710), dar cea dintai stire precisa
dateazd abia din 15 noiembrie 1785, cand este pomenit drumul la salhanaua Albinetului,
situatd langd Podul Albinet de peste Cacaina” (Ibidem, p. 428).
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turi joase, de monopol, a turmelor de oi destinate cdsapiilor de la Istanbul.
Indiferent cum li se va fi spus de-a lungul vremii, in mdcelériile Iasilor se
transa carnea animalelor cumpdérate din Targul Boilor (atestat in 1683 si
frecventat pana pe la sfarsitul veacului al XVIII-lea), carnea fiind vanduta in
dughenele targului.

Din cuprinsul targului®’, macelariile au fost scoase treptat spre perife-
rie. La 1 noiembrie 1747, Grigore al II-lea Ghica a hotdrat scoaterea trun-
chiurilor de taiat carne de pe ulite. Ficand ,certare pentru asedzamantul
targului”, domnul socoate de cuviinta ,,ca sa sd scoat(a) taietorii de vite cu
trunchiurile lor de o part(e) sd nu facd putoare la desime ulitelor, precum
era obicinuit(i) mai inainte a sa baga pen desime ulitii’, poruncind marelui
agad ,sa scoat(d) pe misarcii, cu scaunele lor, de la locurile cele stramte a
ulitelor si sa-i asedza unde le va gési un loc mai de o part(e), sd nu fie cu
supdrare negutitorilor ce tin dughene la podul ulitelor”. Locul potrivit a fost
in coasta Manastirii Barnovschi, unde ,,au facut soproane, ca sa incapa cu
totii si alte damuri <pentru> tinere vitelor si a carnii, cu de toat(d) trebuinta
lor”, meserciii platind chirie zilnica in functie de numarul de trunchiuri®.
In evaluarea unei dughene stricate a unui blinar, in primivara anului 1761,
se aminteste de acest loc de langa manastire, ,,fara doi pare{(i), si descope-
rit, fara caprior(i), numai denainti sintu 3 céprior(i) in loc de sopron, unde
vandu mesarcii carne”.

Aprovizionarea cu carne a iesenilor putea fi perturbatd de lipsurile pricinu-
ite de furtunile istoriei care se abdteau la rastimpuri asupra capitalei Moldovei.
Nu au lipsit rdzboaiele si ocupatiile militare indelungate*. Din acest punct
de vedere, anii 1821 si 1822 au reprezentat o perioada exceptionald in istoria
orasului si a tarii, din motive binecunoscute. Cdimacamia instalata la Iasi avea
in fata misiunea aducerii tarii ,,intru ce dintai buna statornicii si fericiri’, pla-
tind, in toata aceasta vreme, lefurile trupelor de ocupatie si indestulandu-le cu
»tainaturile” cuvenite®. Spre {inuturi pleaca, mai ales incepand cu luna septem-

2 Documente Iasi, vol. IL, nr. 586, p. 521.

2 Intr-un zapis din 1 iunie 1768 se aminteste de un loc de pe Podul Vechi ,,unde au fost
cdsapiia” (Ibidem, vol. VI, nr. 838, p. 739).

2 Jbidem, vol. V, Acte interne (1741-1755), editate de 1. Caprosu, Ed. Dosoftei, Iasi, 2001,
nr. 547, p. 329.

% Ibidem, vol. VI, nr. 367, p. 314.

2 Pentru o analizd a problematicii aprovizionarii trupelor otomane de pe frontul de luptd
de pe Dundre in razboiul din 1768-1774, inclusiv ratiile de carne, vezi V. H. Aksan, Feeding
the Ottoman Troops on the Danube, 1768-1777, in War ¢ Society, Canberra, Volume 13,
Number 1 (May 1995), p. 1-14.

% Dupd o socoteald din 23 noiembrie 1821, portia zilnicd a unui soldat otoman si a calului
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brie a anului 1821, mulfime nenumdratd de porunci privitoare la aproviziona-
rea trupelor, cici la Iasi se afla unul dintre depozitele (,magaza”) cu acest scop*.
Aici se aduce zahereaua poruncitd, multd si diversd, stransa repede, precum
oile si ialovifele destinate consumului ostenilor”. Adunate cu grija (,,0i mari
si grasd”), animalele sunt tinute ,,pi la sate cu ce mai buna péasuni si purtari
di grija, sau pe la acei ce le vor ave’, fiind indreptate spre capitald la nevoie®.
Numarul mare de animale sacrificate pentru trebuintele trupelor de ocupatie
au produs sincope in aprovizionare si noi rechizitii din turmele si cirezile tarii®,
precum si interventia autoritatilor in restrictionarea comertului cu animale™.
Epidemiile, care insoteau adesea, ca un bun tovards de nenorocire,

sdu consta in jumadtate oca de carne (cca 600 de grame), o oca de paine, trei de orz si opt
oca de fan. Besleaga (cdpitanul de beslii) mai beneficia intr-o zi de o cantitate de ,,bulgur [=
crupe de grau macinat mare] pentru un pilav sau ciorbalac’, precum si de o oca de luméndri
pentru o saptamand (AN Iasi, Manuscrise, nr. 10, f. 47 r.).

% Asa dupd cum precizeazd una dintre poruncile din toamna anului 1821: ,Greutatea ostilor
inpératesti atirnind mai mult aice in oras(ul) Iesii, undi si de acmu, precum sé vedi, tot aicea va
fi acel di opstii cunac ostinesc, si precum intru toate celelanti trebuincioasé zahireli s-au pus la
cale a sd aduna dupa poroncile ci s-au dat si imbra{osdrea ce s-au apucat [...]” (Ibidem, f. 37 r.).
77 Pentru a da un singur exemplu, Caimacamia porunceste ispravnicilor tinuturilor Tutova
si Falciu, la 13 septembrie 1821, ,,sa imbratosati salinta a gati cele pe loc ramasd, adica grau
a porni o suma la mori ca sa s(e) macine si a sd aduna la Barlad in hambari, precum si orzul
asdmine; oile a sd rAndui in buni iemasuri ca sd nu slabasca si pentru vaci a sd face indatd
randuiald in tin(u)t de 40 ialoviti” (Ibidem, f. 11 v.-12 r.). Dupd o socoteald a Vistieriei din
aceeasi luna pentru vitele destinate consumului trupelor otomane (,,Ialoviti ce s-au randuit
spre a sd iconomisi tainatul carnei, giumitate de oi si giumatate de vaca”), din tinuturile
Moldovei se solicita 1.520 de ialovite (vaci ingrdsate pentru carne, de obicei dintre cele
sterpe) pentru a fi indreptate spre locurile de adunare si sacrificare (Ibidem, f. 13 1.).

2 Ibidem, f. 39 v. In caz de nevoie, lipsa cirnii de oaie destinati hranei trupelor otomane putea
fi suplinitd de cantita{i suplimentare de carne de vita: ,,[...] s-au facut socotin{d §i pentru tainatul
de carne, si dupd cerire si rugaminte ce s-au facut innaltilor ostinesti ocarmuitori, puindu-sa
innainte inpufinarea oil(o)r ce are tara, s-au ispravit de a sa priimi si carne de vacé pe langa
carnea de oaie. Asadar, pe langa suma oil(o)r ce trebuieste a si face tertip [= plan, procedurd],
trebuiri a s gati si o suma de ialoviti, dupa chibzuire si analaoghiia ce s-au ficut in starea ce de
acum a tin(u)turilor [...]” (Ibidem, f. 31 v.-32 r.; poruncid a Cdimédcdmiei din 14 octombrie 1821).
2 Sfarsindu-sd oile ci au fost randuite di s-au luat din tard in trebuinta ostineascd cu
tainaturile di carni ci au dat de la magazéia di aice din Iesi i pi la tdnuturi, ne videm in
trebuintd di a s(e) mai alcatui gatiri pentru o somd de oi spre intdmpinare tainaturilor
ostinesti, si dar dupa stramtorire Vist(ie)riei pamantesti di acum, niavand nicicum chip di
a sd cumpara cu bani oile trebuincioasé sau di a si faci vreo altd inchipuire, s-au socotit di a
sd mai lua o analoghii din triizaci oi - una, din toati oile ci sa afla in cuprinsul tarii, ori a cui,
fara alegire’, ,,oi mari, sterpi si in puteri” (Ibidem, f. 63; porunca din 26 martie 1822).

* Negotul boilor si vacilor peste hotare era permis numai pe baza unui act eliberat de
Vistierie, impunéndu-se si alte conditii ce vizau aprovizionarea pietei interne: ,Unde au a da
negutitorii si chizdsii dupd randuiala ce s-au pazit si mai inainte, pentru analogon de vaci, de
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razboaiele vremii, pricinuiau lipsuri si privatiuni celor care raméneau in
orasele lovite de molime, precum ciuma®.

II. Precum toate celelalte bresle ale tarii, meserciii din Iasi isi platesc
dérile cuvenite, fie cd vorbim de mortasipie, taxa cuvenita domniei in func-
tie de numarul trunchiurilor (butucilor, scaunelor) de transat carnea, fie de
camdna, taxa de productie, ambele platite in bani si naturd, deopotriva®.
Aceste surse financiare vor constitui parte din veniturile dregatorilor si
slujbasilor tarii, stabilite, mai intéi, prin asezamantul lui Matei Ghica din
23 noiembrie 1754%, apoi prin cel al varului sau, Grigore al III-lea Ghica, la
1 septembrie 1776 (Condica Vistieriei Tarii Moldovei de veniturile si lefurile
dregatorilor si slujbasilor domniei si ale slujitorilor Curtii domnesti)**. Rod al
viziunii reformatoare a celor doi domni Ghiculesti in privinta administrarii

la zédce - patru, care analogon au a le taia aice la zalhanalili tarii, si a-si vinde siul cu pretul
cuviincios” (Ibidem, . 65 v. i 73 v.; porunca din 8 si, respectiv, 31 mai 1822).

31 Masurile carantinale si restrictionarea circulatiei oamenilor afectau locuitorii oraselor
«inchise». Acestia resimteau lipsa alimentelor si a celorlalte bunuri necesare traiului zilnic,
aduse, de regula, de satenii din asezdrile invecinate” (S. Grigoruta, Epidemiile de ciumd in
Moldova la inceputul secolului al XIX-lea. Studiu si documente, Ed. Universitatii , Alexandru
Toan Cuza’, Tasi, 2020, p. 180). Pentru a evita privarea de hrana a ordsenilor, autoritatile
decid, in 1819, cd bécaniile, pitdriile si casdpiile, desi inchise (precum celelalte locuri ce
prilejuiau in mod obisnuit adunéri de oameni: carciumi, cafenele, feredeie), puteau ,totusi
vinde produse, insd «numai pi oblon»” (Ibidem, p. 181). Zece ani mai tarziu, lasii infrunta
acelasi vechi inamic, ciuma, iar un raport din 2 octombrie 1829 al Agiei atragea atenfia ca
»orasul au venit in ce mai mare lipsd de carne din pricind cd nu sé slobod si iasa afard casapii
spre a-si aduce viti di pi undi le au” (Ibidem, p. 182).

2 Domnia imputerniceste pe marele cimanar, la 1 ianuarie 1741, sd perceapd camina in
Tasi: ,,Si de la mesercii ce taie vite sa ia cite 3 potronici de vaci si o ocd de carne, de oaie si de
caprd sa ia cite 5 bani si de miel sa ia céte 2 bani” (Documente lasi, vol. V, nr. 2, p. 2).

% Din dorinfa ,de a pune la cale si a odihni pe lacuitori pentru toate”, domnul stabilea
veniturile tuturor dregatorilor domnesti; astfel, Marea Logofetie beneficia de o parte din
venitul mortasipiilor (Ibidem, nr. 820, p. 539, 541). Doi ani mai tarziu, la 1 aprilie 1756,
Constantin Racovitd di la randu-i o hotardre domneasca privitoare la plata mortasipiei
(»Mortasépie cea mare, dupa cum este asezata la condicile domnesti cu peceti”): ,4 bani sa
sd ia de oaie ce sa va vinde in targu sau care sd taie la trunchiu; 2 bani sa sa ia de miel de la
Ispas inaint(e), insd pe acest(e) bucat(e), pe toate, numai carei sa vor vinde la Targul Vitelor
sd aibd a plati mortasapie, iara de sd vor vinde la mahalale pana a nu intra in Targul Vitelor
sau afard, la tard, aceste sd nu plateascd nemica, nici sa-i supere mortasapii [...]; 1 oca de
carne de la tot trunchiul intr-o sdptimana odata de la ceia ce taie carne, iard banii sdului de
tot s-au lipsit” (Ibidem, vol. VI, nr. 10, p. 7-8).

3 Ibidem, vol. VII, Acte interne (1771-1780), editate de I. Caprosu, Ed. Dosoftei, Iasi, 2005,
nr. 221, p. 237-272. Aceasta condicd a fost precedatd de o alta, din anul 1775, mai sumar3,
care pare a fi o pregatire pentru asezamantul din 1776 (Ibidem, nr. 129, p. 110-138), si
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tarii de catre principe, in armonie cu factorul politic intern, reprezentat de
elita boiereascd, asezarea pe baze clare a veniturilor si lefurilor administra-
tiei tdrii se facea ca o consecintd a constatarii ca suma finala a acestora (,,care
prea putin folos aducea boierilor”) nu putea sa asigure ,,a lor trebuincioase
cheltuiele spre savarsirea celor cazute la starea boieriilor lor pentru obstie, si
spre a judeca cu osardie dupa datoria dregdtoriei lor”, pricinuind si paguba
»alisverisului” locuitorilor si ,,mare scumpeti” in toate. Urmeaza precizarea
pand la cel mai mic detaliu a surselor financiare pentru fiecare dregatorie in
parte, rod al unei experiente castigate in administrarea tarii din partea tutu-
ror factorilor politici implicati.

In ceea ce priveste informatia directa asupra chestiunilor legate de apro-
vizionarea cu carne §i impozitarea acestei activitati, condicile fac referire la
aceleasi taxe deja amintite, mortasipia si camdna®. Asadar, incasarea rigu-
roasa a ddrilor (si) in acest sector al economiei urbane era parte componenta
a bunei functionari a actului administrativ, cu implicatii sociale evidente.

Acestor surse de venituri si, implicit, de bundstare pentru toate seg-
mentele sociale (in viziunea principelui fanariot), li se adauga cele aduse
in Vistierie si in Cimara domneasci de taxele vamale. In catastiful Vimii
mari din Iasi, din 1761-1764, se stipuleaza: ,iar boii care sant de salhanale
si cati sa vor tdia pre la salhanali, pe acei boi vor lua vama la schele unde s
vor cumpara, dupa obiceiu; 4 bani sd s(e) ia de oaia ce sd va vinde la targ sau
care s-a taia la trunchiu; 1 ocd carne de tot triunchiul intr-o saptamana de le
cei ce taie carne, iar banii saului de tot sa lipsasca™. Mai bine de treizeci de
ani mai tarziu, la 1 ianurie 1796, veniturile vdmii domnesti se cesionau prin
mezat pe un an si jumatate, iar ,,ponturile slujbii vamii” oferd informatii noi
despre aspectele ce tin de aprovizionarea cu carne, cu referire la boii si vacile
de zalhana ce se cumpara la targuri’’.

urmata de a o a treia, din 1 aprilie 1777, copie aproape fideld a celei din 1776, cu exceptia
unor scideri a sumelor lefurilor (Ibidem, nr. 266, p. 330-365, doc. nr. 266).

* Mortasipia pe marfa de la tirguri: ,,6 bani de oaie i de capra ce s-a vinde in tirgu, sau s-a
taia la trunchiu, numai pe la targuri si la iarmaroace; 3 bani de miel ce s-a vinde sau s-a taia la
trunchiu pe la targuri si iarmaroace, insa de la Ispas innainte”. Marele cimanar incasa venitul
camenei ,,dupd cum sa cuprinde in condicd, afara din targurile ce sant date altora. Sa ia de
toatd vita ce s-a taia la trunchiu cate o para, si de oaie, capra cate un ban, avand purtare de
grija s sa afle carne indestul, si sa fie scutit de bir”

% Ibidem, vol. V1, nr. 377, p. 349.

7 Astfel, pentru animalele achizifionate ,pentru trebuinta casapiilor tarii” nu se plitea
vamad; ,iar de sd vor intdmpla sd fie cumparati de cétre negutitori si apoi pentru folosul lor
le vand la cdsapiile din tara, de vor fi apucat a plati vama si cornéritul, sd nu sa poatd a o ceri
inapoi, insd ca s fie cunoscuti cdsapii unui targ la alte targuri cand vor merge s cumpere
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Din acest mecanism al aproviziondrii cu carne fac parte si locurile bene-
ficiare ale privilegiului acordat de domnie, prin scutire de dari. Plasandu-se
in afara sistemului de incasdri de venituri al statului, aceste locuri ale
mestesugurilor alimentare isi indeplinesc insa rolul in complementaritate
cu intreprinderile de acest fel supuse fiscalitdtii. Pentru unele trunchiuri de
carne, domnia acorda scutiri totale sau partiale de dari*, iar in veacul al
XVIII-lea si primele decenii ale secolului urmator cancelaria domnului de
la Tasi acorda si innoieste constant asemenea privilegii, precum cele pentru
Mitropolia tarii*’, Manastirea Sf. Spiridon, cu spitalul sau*’, Biserica catolicd
din Tasi* sau persoane particulare®.

Curtea domneasca din Iasi isi avea propriul sistem de aprovizionare cu

vite, datori sa fie a-si lua ravasi de la vamesii targului in care sa afld cu sadere”; ,,sdul, cervisul,
pastrama si peile ce si fac la zalhanalile de aice din tara, din vaci, boi si capre ce sa taie,
fiindca aceli vite sant plitite de vama cand s-au cumparat, altd vamd sa nu mai plateascd cind
sd va radica sa treaca piste hotar, iar sdu si peile ce sd vor cumpara de la casapi, care sant din
vitile celi nevamuite, vor pliti vama dupa obiceiul vechi, iar peile ce sd vor cumpara de cétre
negutitori ca sa le treaca piste hotar, sa plateasca vama la locul ce sa vor incérca” (Ibidem,
vol. X, Acte interne (1796-1800), editate de I. Caprosu, Ed. Dosoftei, Iasi, 2007, nr. 1, p. 1-5).
3% Pentru a oferi un exemplu aflat in afara segmentului cronologic analizat: la 18 decembrie
1675, Antonie vodd Ruset intareste Mandstirii Trei Ierarhi scutirile mai vechi de dari de
care beneficia licasul de cult, printre care si doi mesercii: ,nice carii strangeti sdu de pre la
mesdrcii la nemica sa nu-i trageti” (Ibidem, vol. II, nr. 434, p. 393).

% La 22 aprilie 1769, Grigore Callimachi scuteste Mitropolia de toate darile cuvenite pentru
»un trunchi de téiet carne ce va avea aicea in Ias(i)” (Ibidem, vol. VI, nr. 860, p. 753).

0 Manastirea avea doua trunchiuri de carne scutite de dari, incepand cu anul 1766; la fel,
casapii care le deserveau erau scutiti de dérile si taxele obisnuite, ,,pazind numai ca in toatd
vreme si s(e) taie carne de agiunsu la aceste doai trunchiuri si sa s(e) vanza cu pretul ce s
va hotari si la cei de obstie casapi, iar nu cu pref mai mult. Dumnealui vel aga ce va fi dupd
vreme cum si al{i zapcii sau starostele de casapi nicidecum sd nu sa amestice a pedepsi sau
a teremetisi [= a amenda] pe casapii acestor trunchiuri a méanastirii, ce urméand impotriva
randuielii ce li sd cuvine ardtandu-li-sd vinovatic lor dumilorsale boierilor epitropi sa vor
pedepsi dupa vina lor” (Ibidem, vol. VI, nr. 753, p. 657; nr. 789, p. 692; vol. IX, Acte interne
(1791-1795), editate de I. Caprosu, Ed. Dosoftei, Iasi, 2007, nr. 339, p. 318 - document din
7 aprilie 1795).

41 Act din 30 martie 1747, redactat in cancelaria lui Ioan Mavrocordat pentru ,,un trunchiu
de mesernitd, de taiat carne, ce ar ave aice in targu, in Ies(i)” (Ibidem, vol. V, nr. 531, p. 317).
# Deasemenea facilitéti fiscale beneficiau si persoanele particulare, precum marele vistiernic
Toader Paladi, ciruia i se confirma prin carte domneasca, la 22 martie 1750, ca este ,,volnic
cu cartea domniei mele a {inea aici, in targu in lasi, un scaun de mesernita, de taiatu carne,
si acel trunchiu sd fie scutit de camanad, de bezmdn, de seu domnescu, de braniste, de locu
agescu si de toate alte angdrii, oricate ar fi pe alte trunchiuri, intru nimic sd nu si supere”
(Ibidem, nr. 620, p. 392). Un strdin stabilit in Iasi, precum Pambuc armeanul, mester de
strune, géisea intelegere din partea domnului tarii in privinta priceperilor sale: ,,Asijderea,
unde ar gasi pre la trunchiuri, sau la sulgerie, mate de oaie de treaba merstesugului sau, sa fie
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carne, functional prin dregatori specializati®, o dare speciald (sulgiul*),
alte obligatii ale tdrii in bani si in naturd, precum si achizitiile de pe piata
libera. In 1729, Grigore al II-lea Ghica imputerniceste un slujitor al curtii
sa-si apere mosia sa din tinutul Iasi de orice incélcare: cine va intra sd-i taie
padurea, ,,s3 aiba a le lua boii si sd-i aduca aice la Sulgerie gospod”™. In 1741,
ispravnicul de curte Pascale primea carte domneasca ,,sd aiba a opri seul de
la toate mesernitile den Iasi, sd nu vanza la altii, far(d) cat numai la domnie
sa sa dea tot seul, cu pretul lui pe bani gata, pentru treaba luménarilor de la
Curtea gospod™. De portii din proviziile curtii beneficiau si al{i privilegiati
prin hrisov domnesc, precum fratii suiulgii Dima si Constantin, adusi la Iasi
pentru a avea grija de aductiunea de apd a orasului: ,, Asijderea si tainurile lor
de paine si de orzu sa aiba a lua de la ispravnicul de curte, insa doao jimble
pe zi si optu paini proaste si doao imuri de orzu, cum si tainul de carne sd ia
de la sulgerie cate patru ocd de carne pe zi, doao océd de vaca si doao de oaie,
iar in zilele de sacu sd ia parale™.

I11. In toatd aceastd perioada care ne st in atentie, mestesugul urban legat
de aprovizionarea cu carne a cunoscut evolutii lente si elemente de naturd
sa ageze pe baze predictibile acest sector economic. Daca narturile (prefuri
fixe) impuse de domnie spre sfarsitul secolului al XVIII-lea nu amintesc de

volnic a strange, de vreme cd acele ale altora nu sant de treabd’, fiind iertat si de ,,toate darile
si angheriile” (Ibidem, nr. 41, p. 31).

# Precum marele sulger, logofitul de sulgerie, meserciul de sulgerie, cantaragiul de sulgerie
si becerul bucitariei domnesti, pomeniti de documente de pe la 1700 si 1740 (Ibidem,
vol. II1, Acte interne (1691-1725), editate de I. Caprosu, Ed. Dosoftei, Iasi, 2000, nr. 158,
p- 136; vol. IV, nr. 386, p. 283).

* Dare asupra vacilor si oilor prelevatd in naturd pentru aprovizionarea Curtii domnesti
si a oastei de la curte (mai tarziu si a turcilor, tatarilor sau a unor oaspeti), colectata, se
pare, prin sistemul cislei, adica a tovardsiei la cumpérarea unei vaci, furnizatd apoi curtii.
La 4 septembrie 1697, Antioh Cantemir poruncea slujitorilor domnesti din tinutul Tecuci
sd stranga sulgiul deoarece era mare nevoie la Curtea domneasci: ,Va facem stire pentru
rdndul Sulgerii, care stifi bine ca fara cheltuiald nu pote hi nici o dzi, viindu oaspeti turci si
tatari s-altii, in toate dzile, i, hiindu si slujitorii a Curtii, fard obroace nu pot hi si sulgiu de
catdva vreme nu s-au scos, nici la avgustu, si s-au trimis de s-au luat cite o sama de ialovife
de pe la oameni de la tinuturi, a cui s-au gésit, de s-au cheltuit la Sulgerie, si sa li sd dea candu
a esi sulgiu. Si hiendu datorii si la sulger, ce-au cheltuitu mai nainte la Sulgerie, intr-altu chip
n-am avut cum face, ce-am socotitu domniia mia de s-au scos sulgiu, sa dea cu totii, nime
scutialnic sd nu hii [...]” (Ibidem, nr. 133, p. 114).

* Ibidem, vol. IV, nr. 70, p. 56.

 Ibidem, vol. V, nr. 79, p. 49.

¥ Ibidem, nr. 9, p. 5 (document din 10 februarie 1741).
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preturile carnii vandute®, ne propunem sa aducem in atentie un tip de docu-
ment care isi face aparifia in reglementarea activitatii casapiilor, si anume
contractul® incheiat intre Vistierie si breasla macelarilor.

In 2 iulie 1799, Vistieria face ,tocmeli si asazare” la ,méana casapilor”
pentru un an de zile, socotit din martie 1799 pand in martie 1800, ,,prin
condract ca sa {ii ei casapiile”. ,,Si au dat si zapis in Vistierie legandu-sa atat
purtare de grij(d) ce sd aiba ca s fii de-a purure carne indestula si bund spre
indestulari la hrana orasanilor cum si cu ce pref sa vinda oca de carne de oai
si de vacd’, ,urmand la vinzare carnii precum mai gios sd arata, adicd: oca
de carne de oai sa o vinza cate sasa parali si oca de carne de vaca céte cinci
parali, aflandu-sa in toatd vreme atat carni de vaca cat si de oai(e), indestuld
si bund, fira a sd intdmpla in toatd curgere anului acestuie niciodata céit de

8 La 24 decembrie 1792, Alexandru Moruzi hotdraste nartul orasului Iasi, in care nu intra
si carnea, ci doar produse ,secundare” ale césapiilor, precum pieile de talpaldrie vandute
de casapi: ,Cercetdndu-se si de cdtra insusi domniia me punerea la calea a tuturor celor
mai gios aratate cu preful lor s-au gésit cu cale. Pentru aceea dar, poroncim domniia me,
d(umi)tale Sandule Sturza vel agd, sa dai stire si tare poronca tuturor celor ce vind in
orasul Tasii mancari si alte feliuri de lucruri care se arata anume in nartul acesta ca cu totii
dupd pretul ce s-au pus asa se vanda fiestecare orice lucru dintr-aceste ce sd aratd mai gios
si sd nu cuteze a cere sau a lua cineva pref mai mult mécar un ban” (Ibidem, vol. IX, nr. 130,
p. 118-122).

4 Modelul contractului incheiat intre pértile interesate poate fi gasit in vecinatatea Moldovei,
la fel ca multe alte lucruri, la cei care faceau negot peste hotare. Spre exemplu, la 15 aprilie
1795, la Botosani, se incheie o socoteald de lichidare a contractului incheiat la Viena, la 1
mai 1794 (stil nou), pe numele lui chir Teodor Mustatd & co. si chir Alexe economu, cu
Compania de aprovizionare cu carne, pentru 6.000 boi, la care au luat parte si chir Gheorghe
Caraiani si chir Harisie economu, ddndu-i-se parte si lui Iosif Craciunovici, care a fost numit
sd lucreze impreuna la aceasta intreprindere si trimis la Viena ca si aibd grijd de primirea
transporturilor si de epistasia predarii acestora, partea sa fiind, potrivit socotelii de lichidare,
de 300 boi, din cantitatea contractati de companie (Insemndri de pe manuscrise si cdrfi
vechi din Tara Moldovei, un corpus editat de I. Caprosu si E. Chiaburu, vol. II (1751-1795),
Casa Editoriali Demiurg, Iasi, 2008, p. 565). In Tara Romaneasci se incheie, de asemenea,
contracte pentru aprovizionarea Bucurestilor cu paine si carne, precum cel din 9 aprilie 1813,
intre macelarii din capitala valahd si fostul mare paharnic Grigorie Romanitis, insarcinat de
Ioan voda Caragea cu ,epistasia carnurilor de hrana obstiei politiei’, in 17 puncte, similare, in
buni mésurd, celor din Iasi, si al ciror scop principal era siguranta aprovizionarii orasenilor
(S aiba purtare de grija a avea carne indestula, bund si grasa peste tot anul pe la scaune”),
cu un pref accesibil si la addpost de concurenta pentru vanzarea in locurile ordnduite. De
remarcat §i grija pentru igienizarea scaunelor (méceldriilor) bucurestene: ,Vitele ce va aduce
aici spre junghere, de trebuinta politiei, sd se taie de diminea{d, ca pand in ziud sd curete si
grijasca mécelarii imprejurul scaunelor de a nu se pricinui putoare” (V. A. Urechia, Istoria
romdnilor, vol. X,, Bucuresti, 1900, p. 881-883); vezi si contractele similare din 1 martie
1814, 18 februarie 1817 s.a. (Ibidem, p. 883-884, 928-932 s.a.).
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putana lipsa. Caci, cdnd, din nepurtare lor de grij(a), ori cd carne nu fi-va
indestula, ori cd nu va fi carne bund, sa vor pedepsi de catra domnie me.
Suditii casapi, jadovi si altii, oricine, sd nu fie volnici a taia carni la trunchiu,
dar sa fie datori a le da carne trebuincioasa atat pe la consuli cat si pe la
suditi”. Casapii semnatari ai acestui contract se obligau ,,a sa lasa de tanere
casapilor mosaie Manastirii Aron Voda, fiindca le este trebuintoari pentru
viteli ce vor strange pentru casdpii sa s(e) protimisasca a o lua ei cu preful ce
vor da si altii fara a sa pat(i)mi méanastire™®.

Pe langa beneficiile certe ale unor asemenea contracte, existau si riscuri
legate de neindeplinirea obligatiilor contractuale, si nu doar financiare,
domnul neezitand, in unele cazuri, sa administreze personal cateva lovituri
de topuz. Un englez, Thomas Thornton, in trecere prin Moldova, candva
intre anii 1802 si 1806, povesteste in relatarea cdlatoriei sale un asemenea
episod: ,,Eram la Iasi cAnd a fost pedepsit casap basa, un boier de clasa intai,
care se legase prin contract sd indestuleze orasul cu carne si impotriva caruia
se ridicasera plangeri inaintea domnului, din cauza calitatii alterate a carnii
predate. [...] Am fost anume a doua zi la casdpie si am vazut dovada cea mai
deplina a efectului salutar produs de interventiile domnului™.

Treptat, afacerea casapiilor orasului intrd pe fagasul arendarii, precum
la 21 iulie 1800, cand domnia porunceste epistatului Agiei sa-i instiinteze

> Documente lasi, vol. X, nr. 259, p. 235-236.

*! 'Th. Thornton, The Present State of Turkey, or a Description of the Political, Civil, and Religious
Constitution, Government, and Laws of the Ottoman Empire..., Londra, 1807, p. 410, nota de
subsol; Caldtori strdini despre Tirile Romdne in secolul al XIX-lea, Serie noud, vol. I (1801-
1821), volum ingrijit de: G. Filitti, B. Marinescu, $. Radulescu-Zoner, M. Stroia (secretar de
volum), redactor responsabil: P. Cernovodeanu, Ed. Academiei Roméane, Bucuresti, 2004,
p- 379, nota 55. Intimplarea relatatd de Thomas Thornton nu a fost un episod singular.
Alexandru I Mavrovordat (Deli-Bey), domn al Moldovei intre anii 1782 si 1785, obisnuia sd
pedepseascé intr-un mod cu totul personal abaterile de la indatoriri ale slujbasilor sai, cu o
aparenta preocupare pentru starea supusilor sdi: ,,[...] insa toti slujbasii de la mic pan la mare
sd cutremura de numele lui, si cdnd sa intampla sa iasd teptil (incognito) prin oras, precum
obicinuia domnii din vechi, falanga mergeé cu dénsul pentru zapcii. Iar care din casapi sau
pitari indraznea s vanza lipsa, pedeapsa lui era stiuta: sa-1 bata cu urechea la stalp, unde sta
cate o zi intreagd in ochii publicului si cei mul{i riméne zaluzi si smintiti de minte in toata
viata. Dar orasenii nu duce lipsa de nimic in domnia lui, fiiind toate bune si cu indestulare,
pén la cel mai mic obiect atingétor de hrana poporului, sardcimea in sfarsit pominé multi
ani timpul acela ca o epoci de binefacere, fiindca pe toatd ziua sd intdmpla sd arunce cara
de pane si de carne pe ulitd, spre osanda antreprinorilor cand gasd o nepotrivire cit de mica
in datoriile lor si cu acest chip sd hrané mulfime de nevoiesi fara parale, din apucaturile
rasapilor” (Postelnic Manolachi Draghici, Istoria Moldovei pe timp de 500 de ani pdnd in
zilele noastre, editie, introducere si note de A. Pippidi, Ed. Academiei Roméne, Bucuresti,
2017, p. 179).
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pe negustorii din Iasi care vor sd arendeze cdsapiile din oras: ,iatd cd scriu
dumitali sa dai instiintare tuturor negutitorilor si altora de aice din Esu ca,
cine ar fi musterii si vor vre sd ia asupra tinere casapiilor pe viitoare vreme,
sa sa arate la Visterie, ca sa sa faca tocmala mai innainte, sa poatd ave vreme
sa-si facd gatire trebuincioasa de vite si de alti ce vor ave trebuingi”.

Aprovizionarea cu carne a orasenilor din capitala Moldovei* in perioada
grea ce a urmat revoltei eteriste a fost reglementata, la 10 septembrie 1821,
printr-un cuprinzitor contract al Vistieriei, pe un an de zile, in 16 puncte
detaliate, semnat de casapii orasului:

HIscilitii in condracturili ce au dat Visterii, prin buna tocmald, s-au alca-
tuit a tine cdsapiile in orasii (sic!) Iesii in curgiri di un an, cari s-au inceput
di la zi intdi a luni(i) sdpt(em)v(rie) a anului curgétoriu 1821, in cuprindire
ponturil(o)r, adica:

1-i. In curgire acestui an s indatorescu a vindi carni in tot orasul Iesii, di
vaca si di oai(e), buna, grasa, plicuta ndrodului, cu acest pref: adicé carne di
vacd cati zaci parali oca, iar carne di oai(e) cati doasprizdci parali oca;

2-le. Miei(i) sd sa inceapa a sa taie si a sd vindi di la Pasti si pan-la Ispas,
fara cantariu, adica cu melu intregu sau cu ciovarta, cu pretul cuviincios si
analoghisand* dupd pretul cari vor cuprindi miei(i), iard di la Ispas inna-
inti neaparat sa aibd a vindi mei(i) cu cantariul, precum sa vindi si carne di
oai(e), insa di la Pasti si pAn-la Ispas sa sd socoteascd vanzare carni di mel,
ramaind casapil(o)r numai folosul cuviincios, fara pagubire norodului;

3-le. Saul ci va iesi din vitile ci vor tdie la cdsapii in curgire acestui an sa
sd de mumgiilor® din Iesi cu pref ca<te> triizaci par(ale) oca, platindu-sd
bani(i) di catra mumgii fara nicio pricinuiri, iar grasime s aibd voi a vinde,
cati un leu oca;

52 Documente lasi, vol. X, nr. 356, p. 328-329.

%3 Reglementarea vanzarii de carne nu se oprea la capitala tarii. O poruncd a Caimédcidmiei
catre Ispravnicia tinutului Vaslui, din aceeasi vreme, intarea privilegiile stapanului mosiei
targului Vaslui sub acest aspect: ,La targul Vasluiului esti obiceiu din vechiu de si tine
cdsapie de citrad insusi omul dum(i)sale Alecu Ghica, stipanul mosiei, fiind intérit acestu
obiceiu ca un pronomion [= privilegiu] si cu hrisoavi g(os)pod. Acum, ficindu-ne arétare
omul dum(i)sale hat(manul) cd s-ar fi tiind cdsdpia de cétrd nisti multi, taind oricine ar
fi voind carne, din care pricind urménd catahris [= abuz] sd aduci pagubire si venitului
targului. Drept aceea, indatorindu-sa pe losif jid(o)v argintar de acolo ca s tie numai unul
casdpiia si sd taie carne, i s-au hotarat si fiiatul [= tariful] dupa fiiatul targului Barladului
si altor megiesiti targuri. Intru aceasta statornicindu-1 si dum(ile)v(oastre), altii nu vor fi
ingaduiti a tdie carne acolo in targu. (1)821 sipt(emvrie) 22” (AN lasi, Manuscrise, nr. 10,
f.17v.).

>+ A analoghisi = a repartiza, a imparti.

» Mumgiu / mungiu = luméndrar.
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4-le. Bldnarii si cojocarii, sau altii, s nu fii volneci in curgire acestui an di a
vindi carni di mel in orasul Iesii, oprindu-sé cu totul, si nici s indrazneasca
a strica mei de pi la turmi pentru interesul pelcelil(o)r;

5-le. Carni mascur®, dupa obiceiul vechiu, si sd vanza in orasul Iesii cu
toatd slobozanie di cétra oricini, fira de nicio opriri;

6-le. Nimine sa nu fii volnec a aduci in tirgu carni taieta spre vinzari,
crestin sau jidov, iard prinzandu-sé carne, sd sd iei straf”’;

7-le. Carni cusdr®® pentru jadovi, atat di vacd, cat si di oai(e), sd aibd voia o
vindi tiitorii casdpiilor cu trii pérali sporiu la océ piste pretul hotarat a carnii
pentru crestini;

8-le. Carne ci o vor da-o in Cu<r>te gospod, atit la becer®, cat si la
ispravnic(ul) de curti, sd fie datoriu omul beceriului si a ispravnicului ci vor
ave randuit a o cantdri si a o priimi di la cdsapii si cu trasura® lor a o aduci la
curti, dand teschere® acolo de priimire;

9-le. Pentru mumbaie® de tan(u)t(ul) Harldului, s li sa dei dupd suma ci
va iesi la mez<at>® di citra cii ci a voi sd cumpere si altii s nu sd protimi-
sasca decat casapii, dupa cum s-au obicinuit si mai innainti;

10-le. Pentru doazaci si patru di casapi taietori ci sint in slujba cdsapiilor,
sa nu fii supdrati pentru bir si havaleli®;

11-le. Oricati vaci ialovifi sau boi vor fi pentru trebuinta cdsapiilor din
orasul Iesii, s nu fie supusd la analogon a zalhanalii, ferindu-sa insa si {ii-
torii casdpiilor a nu numi viti streini supt numi di casépii, fiind inpotriva
capanului®;

12. Mosiile pi cari sd vor pasuna vitile casapii si sa va faci fan trebuincios
sd faci intru toata aparare si nesupérat la analogu di iarna, insd numai patru
mosii, pentru cari s aiba a da izvod anumi mai innainti, aritatori de numili
mosiilor si la ci tAn(u)t sant, ca sd ramdi nesuparati;

13-le. Tainaturi® sd nu fii sliti a da nimaruie decét aceli randuiti a Curtii,
cari s-au hotarat a sa da di la dodsprizici scauni ci sant indatoriti prin con-
dracturili ci au dat, bez doi scauni ci s-au indatorit a da tain la consulati (sic!)
si bez unu ci di tain la manastire SfAntului Spiridon, iar la alti locuri nu sant
datori a da, ci numai cand a fi domnie;

56

57

58

59

60

6

62

63

64

65

66

Mascur = porc mascul castrat si ingrasat.

Straf = amenda.

Cuser = pregatit(a) dupa ritual, potrivit practicilor religiei mozaice.

Becer = boier de rang inferior insarcinat cu supravegherea bucitariei domnesti.
Trdsurd = cantarire.

Tescherea / tescherea = chitantd, adeverinta.

Mumbaia = cumparare de animale pentru Imperiul otoman.

Neclar in copie.

Havalea = contributie in bani sau in natura.

Capan = magazie care servea ca depozit de alimente pentru trupele otomane.
Tainat = provizie, hrand, méincare.
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14-le. Nazar® casapiilor va fi dum(nea)lui post(elnicul) Gheorghii Cuza,
epist(at) Agiei, atat spre pazire ponturil(o)r condractului si spre ciutare
pricinil(o)r si a nezamului®® césapiilor, fira amestecare altuie sau zapciilor
Curtii, rdmaind ca la vreo intdmplare dinpotriva Visterii si cu boieriul nazar
sa facd toata cuviincioasa puneri la cali, iara havaeturili® hotarati sa aiba
casapii ale da dum(i)sali vel aga precum si mai innainti au dat pi an, ramaind
indatoriti a plati acele havaeturi cu analoghii pi fiisticari lun;

15-le. La doazici a luni(i) dechemv(rie) sa sd faca aiar’, adica sd sa tai o
vita de frunte, si una de mijloc, si una di coada si sa s tragd la cantariu ca sd
sd analoghisascd pretul acelor viti pi oci, puind si cheltuielile ce va cuprinde
cu vitili, si dupd ce sa vor scide toati cheltuielili apoi sa ramai oca de carni
spre vanzari in pretul ci sd va gési, atat de vitd, cat si de oai(e), drept dupa
prubd si la toatéd oca di carni si li rim4i numai cate o para folos;

16-le. Casapii acii ci sant indatoriti prin condracturi a da carni la Curte
gospod datori sa fii dupd tadulili ci li vor veni a da carni, insd plata sa li sa dei
la inplinire fiisticdrie luni dupa taduli, iar daca dinpotriva, la inplinire luni(i),
nu s vor pliti bani(i), atunce sa fii slobozi di a nu mai {4ne casépii.

In cuprindire acestor sasisprizici ponturi de mai sus s-au indatorit a tine
toati trunchiurili ci sa afld in orasul Iesii cu toatd indestulare intr-un an, iara
cand din nesalinta lor si din nepurtare de griji nu vor ave in toatd vreme carni
cu indestulare si buna, sd aiba a plati patru sute lei streaf la Cutie milil(o)r si
sd fii scosi din casépii.

Si priimindu-si asam<in>"'e condracturi di la to{i cdsapii, asdmine s-au
dat si lor di catra Visterii spre urmare intocmai.

1821 sdpt(em)v(rie) 10”72,

Dupa cum se observa, datoria casapilor este sd vanda carne in tot orasul,

la un pret stabilit prin contract. Mieii se taie si se vind de la Pasti pana la
Ispas intregi sau ,,cu ciovarta”, seul se vinde mumgiilor din Iasi, la fel grasi-
mea vitelor. Blanarii si cojocarii nu au voie in tot acest an sa vanda carne de
miel in Iasi, o masura asadar in folosul aprovizionarii cu carne a ordsenilor.
Carnea de porc se vinde fara opreliste, de catre oricine. Nimeni, in schimb,

¢ Nazir / nazér = supraveghetor, administrator.

68

69

70

Nezam / nizam = regulament, organizare.
Havaet = taxa, impozit, contributie.
Aliar = proceduri de fixare a pretului pietei pentru diverse produse.

7L Omis.
72 Ibidem, f. 15r.-161.

73

Vanzarea mieilor cu ciozvarta (bucatd mare de carne, uneori un sfert din carcasa animalului

sacrificat) se ficea, de reguld, numai in anumite perioade; in restul timpului, carnea de miel
se cumpara cu oca (N. Stoicescu, Cum mdsurau stramosii. Metrologia medievald pe teritoriul
Romdniei, Ed. Stiintifica, Bucuresti, 1971, p. 143).

https://biblioteca-digitala.ro



Aprovizionarea cu carne a orasului Iasi in perioada fanariotd 165

nu are voie de a aduce carne taiata in afara cdsapiilor din Iasi spre vanzare.
Carnea cuser, de vacd si de oaie, se vinde cu pret mai mare evreilor decat cea
pentru crestini. Tot casapii semnatari ai contractului aprovizioneaza si Curtea
domneasca, carnea fiind preluata de becer si ispravnicul curtii cu ,teschere
acolo de priimire”. De toti, casapii din Iasi sunt 24, la 12 scaune, scutiti de bir
si havalele. Vacile si boii pentru cdsapiile din Iasi se socotesc aparte de cele
de zalhana, pentru capanul Istanbulului. Vitele casdpiei pasuneaza pe patru
mosii dinainte stiute prin izvod. In afari de curtea domneasci, doud scaune
de cdsapie aprovizioneazd consulatele™, iar unul Mandstirea Sf. Spiridon.
Pretul ocai de carne se va hotéri printr-o ,,prob&™ in 20 decembrie. Daca
madcelarii nu-si puteau indeplini obligatiile contractuale, plateau o amenda
de 400 lei la cutia milelor, fiind scosi din casépii.

Cateva luni mai tarziu, la 3 august, noua Cdimacamie, a lui Ioan Sandu
Sturza, trimite poruncile Vistieriei pe la toate {inuturile pentru stiinta nece-
sard in ceea ce priveste vitele de zalhana’, dintre care o parte insemnata
ajungea in zalhanalele din Iasi.

Asadar, aprovizionarea cu carne a orasului lasi in perioada cercetatd este
marcata de evolutii lente in sensul reglementdrii, initiativa pornind de la
autoritatea centrald, domnul térii (caimacamul, in perioadele de locote-
nentd). Razboaiele si ocupatiile militare indelungate, epidemiile, razmeritele

7+ In Bucurestii anului 1815, consulatele detineau propriile micelarii, care insa erau oprite
a-si vinde carnea ,,cu pret mai mare decit nartul cel hotdrat de obste, caci dintr-aceastd
pricina se da zéticnire la cumparatoarea vitelor, pentru ca macelarii consulaturilor in puterea
slobozeniei de a vinde carnea cu pref mai mare, suie pretul vitelor” (V. A Urechia, op. cit.,
vol. X, p. 751).

7> Cu cativa ani inainte, la 7 aprilie 1815, mécelarii bucuresteni incercaserd sa impuna prin
contractul lor cu ,epistasia carnurilor de hrana obstiei politiei” efectuarea unor asemenea
»cisniuri” pentru stabilirea pretului de piatd al carnii de cateva ori pe an: la Pasti, ziua Sf. Petru,
Santamdria si la Craciun, ,sau la fiescare doui luni odaté si dupa cisni s se intocmeasca si
pretul, dar fiindca acum sant vitele foarte slabe si dupa cisni sd suie mult pretul cirnei, pe
dulcele Pascelui si nesuferit la saracime, si mai vartos ca mergénd vremea spre vara nu stau
vitele la starea ce sint acum, ci sd intremeazd, iar macelarii vanzand carnea dupai cisni de
acum se face obstiei nedreptate” (Ibidem, p. 750-751).

76 Se poruncea, astfel, intocmirea unor evidente stricte a vitelor sacrificate in mécelarii pentru
a se cunoaste cantitatea cervisului (seul topit si péstrat pentru a fi folosit in alimentatie)
destinat pietei otomane: ,,Apropiindu-sd acum vreme lucrdrii zalhanalil(o)r si trebuinta
cerand a ave Visteriia o deplina stiintd de céte vite, boi si vaci, sant adunate in tard de céitra
unii si altii pentru zalhana, spre a alcatui locurile unde sa s(e) taie pentru facire cervicilui
obicinuit la capanul imparétesc’, se porunceste alcatuirea de catagrafii ,,de céti boi si vaci sa
vor afla pe in(u)t(ul) acela, cu ardtare de numérul vitel(o)r, a cui anume si pe ce mosie sant,
care catagrafie s fie foarte adevarata si fard putind intarziére sd o triimititi aice, spre a sa
randui locul unde s le taie” (AN Iasi, Manuscrise, nr. 10, f. 94 v.-95 r.).
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intrerup buna aprovizionare, imputineaza proviziile, tin comertul pe loc,
provoacd penurie, criza, siracie si foamete. Bejenia locuitorilor din Iasi si
depopularea orasului pentru anumite perioade de timp schimba raporturile
intre cerere si oferta. Atunci, ca si astazi, pretul fix impus de domnie (nartul)
nu ajutd intotdeauna”. Schimbarile importante au insa loc odata cu intrarea
in vigoare a Regulamentelor Organice’, precum in atétea alte domenii.

77 Politica reglementdrii preturilor pietei se aplica numai in orasele si targurile domnesti.
In Tara Romaneascd, Ioan vodid Caragea aminteste printr-o porunci din 1 mai 1818
ispravnicilor judetelor muntene care au pus nart la brutariile, macelariile si bicéniile de
pe mosiile méanastiresti si boieresti — speriind ,,praviliasii” care ,lasa pravaliile pustii si se
pagubesc stapanii mosiilor de dreptul venit ce ar fi putut lua de la dansele”- cé ,numai pe la
orasele cele mari domnesti slobode se da dupa vremi nart la pane si la carne, iar la celelalte
targulete mici ce sdnt in rdndul satelor si la sate niciodata n-au fost obiceiu a se pune nart si
a lua ispravnicii avaet” (V. A. Urechia, op. cit., vol. X, p. 689-690).

78 Masurile care priveau aprovizionarea populatiei urbane cu carne si paine, asa cum erau
stabilite prin articolele Regulamentului Organic special dedicate acestei chestiuni, erau foarte
stricte, aplicarea lor fiind atent supravegheatd de Departamentul Trebilor din Launtru. Astfel,
in ceea ce privea orasul Iasi, ,,Pe malul Bahluiului si a Caciinii s vor hotari doui piati spre
asezarea casdpiilor, velnitilor, fabricilor de lumanari, magaziilor de peste sarat, de pacura si
de tot lucrul a céruia aburiri sau fire aprinzitoare vor fi vatimatoare si de primejdie. De acest
feli de lucruri sd vor aduce in dughenile orasului numai atata cét vor fi trebuitoare pentru
intrebuintarea unii zile. Oprit este a tine cirnurile aninate afard de dugheana, care trebuie
sa fie pastrate cu ce mai mare curifenie; asdmine, oprit va fi a cdra carnurile prin oras fard a
fi acoperite cu inviliri curate” (Regulamentul Organic al Moldovei, editie integrala realizata
de D. Vitcu si G. Badarau cu sprijinul lui C. Istrati, Ed. Junimea, Iasi, 2004, p. 230, art. 44).
In aceastd privin{d, a aproviziondrii cu carne, comunitatea israelitd a Iasilor beneficia de
prevederi speciale: ,,Jidovii sant slobozi a cumpaira carne de la cisapiile crestinesti, cu acelasi
pret cu care cumpara si celalant norod, fara a ave insd haram la taietorile crestinesti; iar
nemultamindu-sd cu aceasta, sa fie pozvoliti [a pozvoli = a permite] a ave trunchiuri osabite,
dupa trebuintd, care trunchiuri vor fi cuprinsd in contractul antreprenorilor politiilor, cu
deosabite preturi ce sa vor pute alcitui” (Ibidem, p. 250, art. 45). Remarcdm grija pentru
asigurarea aproviziondrii normale a locuitorilor oraselor cu produse alimentare de prima
necesitate prin infiintarea unor depozite (,magazii de rezerva’), cu scopul acoperirii
golurilor de productie ,,in vreme de lipsa”: ,,[...] rdmane a fi ingrijire §i pentru indestularea a
orasilor, in priinta cdrora, in intdmplari de nerodire si de o lipsd simtita obsteste prin o suire
nemasuratd a prefului celor neaparat trebuincioasé vietuirii orasanilor, precum gréu, sacara,
carne si sau, Obsteasca Obicinuita Adunare, in lunile dechemvrie, ianuarie i fevruarie, cind
conteneste plutirea pe mare si trecerea piste hotar a vitilor, precum boi, vaci, oi i capre, va
face chibzuire pentru indestularea orasilor [...]. Iar cat pentru carne si siu, sd vor lua mésuri
de oprirea exportatiei vitelor la intimplare de boald si periciunea a lor in atita incat s-ar
pricinui lipsa hranii si lumindrii orasélor [...]” (Ibidem, p. 264-265).
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Aspecte generale ale comerfului
evreiesc cu alcool si produse alimentare
din targurile si targusoarele tinutului Iasi
(a doua jumadtate a secolului al XVIII-lea
— prima jumatate a secolului al XIX-lea)

Andrei Melinte*

Abstract: An important role in the phenomenon of the establishment or reor-
ganization of boroughs and market towns in Moldova, starting with the second
half of the 18th century, was played by Jewish merchants. The main causes of
their establishment in Moldova were, on the one hand, the measures adopted
after the Russian-Turkish peace treaties at Kuciuc Kainargi and Adrianople, as
well as the restrictive measures against Jews, adopted after the division of the
Polish-Lithuanian space between Austria, Prussia and Russia at the end of the
18th century. In order to better capture the importance of establishing Jews in
Moldova, especially from an economic point of view, we chose to discuss only
the boroughs and market towns in one region, the county of Iasi.

Keywords: jews, merchants, trade, market town, alcohol, food.

Péastrand traditia asezarilor comerciale medievale, negotul a reprezentat
si in perioada premodernd principala ramura economica a targurilor si tar-
gusoarelor din Moldova, nou-apdrute sau reorganizate. O mare parte a aces-
tei activitdti era ocupata de negotul cu alcool si produsele de stricta necesi-
tate, ele fiind in majoritatea cazurilor in mainile negustorilor evrei.

Incepand din cea de-a doua jumitate a secolului al XVIII-lea, evreii au
reprezentat unul din principalele grupuri etnice din targurile si targusoarele
moldovenesti, in unele cazuri fiind preponderenti ca numar. Marea majori-
tate a acestora provenea din spatiul polono-lituanian si cel galitian, una din
cauzele principale ale migrarii lor spre Moldova fiind masurile antievreiesti

* Universitatea de Medicina si Farmacie ,,Grigore T. Popa” Iasi, cercetator independent,
andrei.melinte@umfiasi.ro.
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din Imperiul Rus, survenite pe fondul crizei poloneze, o serie de evenimente
ce au avut loc in ultimul deceniu al secolului al XVIII-lea, cu importante
implicatii asupra configurarii raportului de forte din Europa Centrala si de
Est'. Unul din pretextele mésurilor enuntate anterior l-a constituit monopo-
lizarea de catre evrei a meseriilor practicate in provincie si a comertului cu
alcool®. Astfel, printre meseriile cele mai practicate de evrei se aflau fierberea
tuicii si a berii, una din marile berdrii ale regiunii aflandu-se la Sadagura,
intemeiatd de Sinai Schaffer intre 1791 si 1792°.

Pe fondul nemultumirii evreilor fata de aceste masuri si din dorinta de a
gasi locuri prielnice pentru activitafile pe care le desfasurau, o parte dintre
acestia a migrat spre sud, raspunzand astfel chemarii domnilor Moldovei,
incepand cu cea de-a doua parte a secolului al XVIII-lea, interesati atat de
revitalizarea economicd a asezérilor urbane, cat si de sporirea numarului de
contribuabili la Vistieria Moldovei. Pentru a veni in sprijinul lor, Constantin
Mavrocordat le-a acordat diferite scutiri de dari*. Unul din exemple a fost
scutirea de dari de catre acesta a unui David, evreu mester argintar venit din
spatiul polono-lituanian: ,,poftind Domnia me a veni si a se afla la orasul
acesta oricdti oamini mesteri cu bun mestesug’”.

Un suport al acestei mobilitafi demografice 1-au constituit drumurile
comerciale ce legau inca din Evul Mediu regatul polon de pietele de desfa-
cere din sud, in special de cele din zona Marii NegreS. Acest lucru a favori-
zat deplasarea negustorilor, incurajand astfel imbunatéfirea considerabild
a comertului. Toate acestea au avut urmari si asupra procesului de urbani-
zare din Moldova, numeroase asezari urbane aparand de-a lungul acestor
rute.

Numarul real al evreilor ce au venit in Moldova incepand din cea de-a
doua jumatate a secolului al XVIII-lea ramane incert, din cauza faptului cd
in principalele statistici au fost identificati numai evreii care pliteau taxe,

! V. Ciobanu, Polonezii si problema poloneza in viziunea unor diplomafi strdini acreditati la
Istanbul (1791-1797), in Romanoslavica, XLIV, Bucuresti, 2009, p. 183.

2 E. Gluck, Evreii din Bucovina in perioada 1774-1786 (1), in Analele Bucovinei, III, 2,
Bucuresti, 1996, p. 364.

* Idem, Evreii din Bucovina in perioada 1786-1849 (II), in Analele Bucovinei, V, 1, Bucuresti,
2000, p. 141.

* 1.C. Filitti, Consideratii generale despre vechea organizare fiscald a Principatelor Romdne
pand la Regulamentul Organic, extras din Analele Economice si Statistice, nr. 1-3 ianuarie-
martie, Bucuresti, 1935, p. 42.

> Studii si documente cu privire la istoria romdnilor, editate de N. Iorga, vol. VI, partea a
II-a, Bucuresti, 1903-1904, p. 246.

¢ E. Gluck, Evreii din Bucovina in perioada 1774-1786 (I), p. 111.
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numarul acestora fiind unul redus’. Cu ceva mai multe detalii vin catagra-
fiile si recensamintele din prima jumatate a secolului al XIX-lea. Ele evi-
dentiau doua categorii: evreii pamanteni (raiele) si cei aflati sub protectie
straina (suditi). Negustorii si mesterii evrei erau organizati intr-o breasla,
cu alcétuirea ei specifica®. Din punct de vedere al conducerii, in frunte era
ales un staroste’, care beneficia de diferite castiguri speciale si de scutire de
dari, intrand deseori in conflict cu hahambasa, seful religios al comunitatii
evreiesti'. Organizarea in bresle a fost adoptatd inca din timpul domnii-
lor fanariote, rolul lor fiind de a permite reglementarea raporturilor dintre
obstea evreiascd din fiecare targ si puterea centrala'’. In toate targurile, de
strangerea taxelor datorate de evrei se ocupa ,taxierul” (kahala), care alca-
tuia un izvod privind venitul zeciuielilor si al cheltuielilor comunititii. In
schimbul obligatiilor fiscale datorate domniei, evreii aveau dreptul de a se
autoadministra si de a face comert™.

Despre activitatile comerciale ale evreilor vom face referire in textul
de fatd, avand ca reper temporar perioada dintre cea mijlocul secolului al
XVIII-lea si mijlocul secolului al XIX-lea. Pentru a surprinde cat mai bine
acest fenomen, am ales din punct de vedere spatial doar targurile si targu-
soarele dintr-un singur tinut, in cazul de fata cel al Iasilor.

Exceptand cateva contributii istoriografice’®, marea majoritate a infor-
matiilor privind activitatile comerciale ale negustorilor evrei din targurile si
targusoarelor {inutului Iasi in perioada cuprinsa intre cea de-a doua juma-
tate a secolului al XVIII-lea si prima jumatate a secolului al XIX-lea se rega-
sesc in filele documentelor inedite.

7 D. Ivanescu, Populatia evreiascd din orasele si tdargurile moldovenesti (1774-1859), in
SAHIR, 11, Bucuresti, 1997, p. 58.

8 AL-Fl. Platon, Geneza burgheziei in Principatele Romdne, Ed. Universititii ,, Alexandru
Ioan Cuza’, Iasi, 1997, p. 321.

° N. Corivan, Organizarea financiard a Moldovei de la 1832 la 1849, in AIIX, 111, Iasi, 1966,
p. 182.

10 1. Kara, Din istoria comunitdtii evreiesti din Romdnia, in RCM, anul X, nr. 189, 1 iulie 1965,
p- 4

I P. Cernovodeanu, O minoritate dinamicd a Moldovei secolului XVIII. Evreii aschenazi, in
RI, serie noud, XVI, nr. 3-4, Bucuresti, 2005, p. 5.

2 Ibidem.

13 A se vedea printre altii Al. I. Gonta, Inceputul industriei alcoolului in Moldova feudald, in
AIIX, VIII, Iasi, 1971, p. 145-156; E. Negruti, Negustori si mesteri evrei din Moldova in infor-
matiile statistice din secolul XIX, in AIIX, XXXIV, lasi, 1997, p. 137-157; eadem, Rolul evrei-
lor in formarea targurilor din Moldova in prima jumdtate a secolului al XIX-lea, in SAHIR, 1,
Bucuresti, 1996, p. 139-151; Gh. Platon, Populatia evreiascd din targurile si orasele Moldovei
la mijlocul secolului al XIX-lea, in SAHIR, 111, Bucuresti, 1998, p. 160-176.
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In cadrul targurilor si tirgusoarelor moldovenesti, activitatile comerciale
se desfiasurau in doua zone importante ale acestor asezari: ulita principald,
aflata in partea centrald a asezarii, si targurile si iarmaroacele ce aveau loc
o data pe saptamana si la zile de sarbatoare. O parte a targusoarelor aveau
in alcdtuire doar ulita principald, indeplinind rolul de zone comerciale pen-
tru negustori sau ca popas pentru cei aflati in tranzit, adiacente unui oras
sau sat. Printre targusoarele tinutului Iasi care au avut acest statut au fost
cele de la Pacurari, Socola si Zalhana, Poieni', Bivolari, Zaboloteni, Goesti
sau Tibana.

1. Casele cu dughene aflate la ulita principala a asezarii

La nivelul fiecarei asezdri un important rol al comerfului local I-au avut
casele cu dughene aflate intr-un front continuu la ulita principala a aseza-
rii. Astfel de drumuri-ulita au fost remarcate de célatorii straini: ,,drumul
ne duce intéi prin Ulita Mare de-a lungul unui rand intins de magazine si
pravilii"®. Despre existenta unei astfel de zone aflam cd la Stefanesti, targ ce
a fost in alcatuirea inutului [asi in 1812-1833, erau incd de la sfarsitul seco-
lului al XVIII-lea cateva zeci de case cu dughene apartinand evreilor. Acest
lucru, cét si pozitionarea in centru a sinagogilor evreiesti, sustine o prezentd
cu anumita vechime in Stefanesti a acestei comunitati, cat si a indeletniciri-
lor pe care le aveau'®.

In general, negustorii stabiliti in targuri isi puteau exercita activititile in
aceste case cu dughene, in urma unei conventii de bezmen intre acestia si
stapanul mosiei, care, pentru a fi valabila, trebuia intdrita printr-un hrisov
domnesc'”. Odatd cu acceptul domniei, se stabileau taxele anuale sau bez-
menul pentru fiecare dugheana de la ulita si se preciza ca negustorii aveau
libertatea de a-si ridica propriile pravalii fara vreun amestec din partea sta-
panului mosiei'®. In ceea ce priveste plata bezmenului, daci in targurile dom-
nesti venitul ii revenea domnului®, in cele aparute pe mosiile particulare,

4 A se vedea statistica din ANEXA 1.

5 1. Weinberg, lasii in vara anului 1840, in Cv. L, 58, Bucuresti, septembrie 1926, p. 647.

1 Ibidem.

17 V. Tufescu, Targusoarele din Moldova si importanta lor economicd, extras din BSRRG, LX,
Bucuresti, 1942, p. 106.

8 Documente privitoare la istoria economicd a Romdniei. Orase si tdrguri 1761-1861,
Moldova, seria A, vol. II, volum coordonat de Gh. Ungureanu, Bucuresti, Directia generald a
Arhivelor Statului, 1960, nr. 10, p. 15.

1 P. P. Panaitescu, Comunele Medievale in Principatele Romdne, in Idem, Interpretdri roma-
nesti, Ed. Universul, Bucuresti, 1947, p. 185.

https://biblioteca-digitala.ro



Aspecte generale ale comertului evreiesc cu alcool si produse alimentare 171

banii din taxe ii reveneau boierului sau manastirii, ca detinatori ai mosiei®.
Pe langa bezmenul anual, inainte de adoptarea Regulamentului Organic, o
altd taxd importanta era fumadritul, impozitul perceput pe carciumi, pravalii
si pivnite. Tot pe carciumi se percepea o datd pe an cepdritul*'.

Dughenele aflate la ulita principald a targului sau targusorului acopereau
activitati diverse, cele mai multe comercializand cele necesare vietii de zi cu zi,
de la alimente la diferite articole vestimentare. Intalnim astfel bicinii, cafenele,
cojocarii, ciubotarii si bogaserii etc.”2. Mare parte din acestea erau definute de
negustori evrei, in dughene proprii sau luate cu chirie. Din céte se pare, multi
din evrei erau proprietari de case cu dughene®. Unul din cei care defineau o
astfelde casd cu dugheana a fost Herscu Landes, evreu din targusorul Sculeni,
care la 1851 impreuna cu sotia lui Tivia si fratele sdu Ific Landes vindeau
negustorului Avram Rivin Leibovici ,casele noastre ci le avem de la maica
noastra Leia sofia lui Cherp in pref de 4.200 lei”**. Marea majoritate a acestor
negustori aveau o conditie sociald modesta, ceea ce demonstreaza ca activi-
tatile lor comerciale erau destul de mérunte, limitandu-se doar la nivel local.

Urmarind statisticile perioadei la care facem referire, principala inde-
letnicire a negustorilor evrei era comercializarea alcoolului. Dacd unii din
acestia produceau alcool in diferite velnife, altii “spiculariseau bauturd’, adica
faceau speculd cu alcool, cumparand mai ieftin din satele invecinate si van-
zand mai scump la targuri sau in orasul Iasi®.

Producerea si comercializarea alcoolului era deosebit de profitabild atat
pentru negustorii evrei, pentru stipanii de mosii, cat si pentru domnie. Inci
din Evul Mediu, aceasta activitate a constituit o mare sursa de venit, in spe-
cial pentru domnie, prin taxele platite de vanzatori**. Din poruncile dom-
nului Alexandru Moruzi, din mai 1804, rezulta cd evreilor le era interzisa
cumpdrarea veniturilor de mosii ,,afard numai de orénzele bauturei, de care
nu sunt opriti’%.

Incepand cu secolul al XVIII-lea, una din grijile cele mai mari ale

2 D. Ciurea, Noi consideratii privind orasele din Moldova in secolele XIV-XIX, in AIIX, VII,
Tasi, 1970, p. 41.

21 1. C. Filitti, op. cit., p. 45.

22 Arhivele Nationale Iasi (in continuare: ANI), Ispravnicia {inutului Iasi, 224/1830, f. 13 r.
# P. Cernovodeanu, op. cit., p. 24.

24 Arhivele Nationale Istorice Centrale (in continuare: ANIC), Achizitii Noi, MCXCIV/L, f. 1 r.
» L. Radvan, Primul tdrgusor din Moldova, Targusorul Nicolina, in L. Rddvan (ed.) Oragse
vechi, orase noi in spatiul romdnesc: societate, economie si civilizatie urband in prag de moder-
nitate, Ed. Universitdtii ,, Alexandru Ioan Cuza’, Iasi, 2014, p. 159.

% Al 1. Gonta, op. cit., p. 146.

¥ Manualul Administrativ al Moldovei, 1, Tasi, 1855, p. 525.
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stapanilor de mosii, cat si ale domniei, era producerea cerealelor din care se
fabrica alcoolul. Ideea facerii rachiului din cereale a fost adusa dinspre spa-
tiul polono-lituanian tot de negustorii evrei, care la inceput doar il comer-
cializau, producandu-l apoi in diferite targuri, unde si-au infiintatvelnite.
Influenta spatiului polono-lituanian asupra acestui gen de activitate este evi-
dentiat si in terminologie, multi din termenii utilizati in industria alcoolului
avand origine slava: cdrciumad, horilcd, vadrd, velnitdetc®. Multi din evreii
veniti din nord au vazut in spatiul de la est de Carpati un loc propice pentru
comertul cu acest tip de produs®.

Amplificarea producerii de cereale in detrimentul fructelor a luat o
amploare deosebita spre sfarsitul veacului al XVIII-lea®, fapt ce a dus la inmul-
tirea velnitelor*'. De cele mai multe ori, velnitele consumau cantitdti insemnate
de porumb, pretul rachiului fiind in continuare destul de ridicat, in special la
targuri*?. Printre noile targusoare ale tinutului Iasi, care gdzduiau multe astfel
de spatii de producere a alcoolului, am putea enumera pe cel de la Salhana®.

Pe langa veniturile obtinute de pe urma producerii alcoolului, stapanii de
mosii aveau castiguri importante si din comercializarea acestuia. La 1797-
1798, chiria cragsmelor boieresti din Stefanesti era de 400 lei anual, acestea
fiind date evreilor care desfaceau in targ cele mai mari cantitati de bautura®.
Tot aici avem atestati, la 1820, 111 carciumari si rachieri evrei®.

In unele cazuri, taxele percepute de stipani pe comercializarea alcoolului
provocau unele neintelegeri intre acestia si negustori. Un astfel de caz este
intre arendasul mosiei Stefanesti, Todorachi Grecinschi, si negustorii evrei
de aici, deoarece Grecinschi dorea si ii sporeasca pretul oranzii rachiului de
la 5.000 la 7.000 lei*. In acest sens, datorita jalbelor ce le-a primit din partea
negustorilor evrei in mai 1832, marele logofit Costache Conachi l-a sfatuit
pe Grecinschi sa scada pretul oranzii’’. Respectivul conflict s-a incheiat in

2 A. Oisteanu, Imaginea evreului in cultura romdnd, Ed. Humanitas, Bucuresti, 2001, p. 182.
¥ Supusii austrieci in Principatul Moldovei (1833-1835), ed. S. Vacaru, Ed. Universitatii
»Alexandru Ioan Cuza” Iasi, 2014, p. IX.

30 Al 1. Gonta, op. cit., p. 145.

' N. Iorga, Istoria evreilor in terile noastre, in AARMSI, seria a II-a, tom XXXVI, Bucuresti,
1913-1914, p. 182.

32 C. Istrati, Exportul de grane din Moldova, in AIIX, X, Iasi, 1973, p. 201.

3 ANI, Vistieria Moldovei, 317/1838, f. 106 r.

3 Gh. Punga, Noi contributii privind istoria tdrgului Stefdnesti (sec. XVIII-mijlocul sec. XIX),
in AIIX, XVII, Iasi, 1980, p 334.

» Ibidem.

3¢ Ibidem, p. 336.

7 Documente privitoare la istoria economicd a Romdniei, nr. 96, p. 152.
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acelasi an, Judecdtoria tinutului Iasi stabilind la 24 noiembrie 1832 pretul
de 6.000 lei pentru oranda rachiului, negustorii urmand ,sa fie slobozi in
vanzarea rachiului fara suparare mai mult dinspre dumnealui posasorul™®.

In general, alcoolul se vindea cu toptanul sau cu vadra®. Pretul unei
vedre vandute in targ era mult mai mare decét cea de la sat. Astfel, daca la
targ aceasta se vindea cu aproximativ 30 de parale, la sat valora 10 parale,
toate acestea cu stirea stapanului mosiei*. Vanzarea alcoolului are legatura
cu inmulfirea targurilor in prima jumatate a secolului al XIX-lea, dovada
numarul mare de negustori care practicau acest tip de comert. Date despre
numarul vedrelor vandute in tirgusoarele din preajma orasului lasi aflam
din Vidomostii di soma vedrilor rachiului ci s-au gdsit la tdrgusoarile di pi
langa rohatcile orasului Esii, data din anul 1845*, si cuprindea un numar
apreciabil de vedre, mai ales in cazul targusorului Nicolina.

Date mai exacte privind numele evreilor din targurile si targusoarele
tinutului Iasi care se ocupau cu negotul alcoolului avem o datd cu adoptarea
Regulamentului Organic, cand recensamintele* efectuate specificau ocupa-
tia fiecarui negustor evreu, pentru ca cei prinsi fard capatai sa fie scosi din
tara®. Primele informatii amanuntite referitoare la negustorii evrei le aflam
din Vidomostie de dughenile aflitoare prin targusoarele acestui finut, unde
listele ce ii cuprind sunt dominate ca indeletniciri de rachieri si bacali*.
Proportia ridicatd a rachierilor a ramas valabila si la 1845. Astfel, intr-o sta-
tistica referitoare la negustorii evrei gasim ca printre meseriile exercitate de
acestia erau inregistra{i 13 rachieri si 5 cu amdnunta®.

Analizand statisticile de la 1845 observam cé pe langd mobilitatea de la
sate la targuri impusa partial de autoritati, mai ales in cazul evreilor*, des
intalnit era si fenomenul migrarii dintr-un targusor in altul (tot in cazul evre-
ilor). Daca in prima situatie putem lua in calcul motive politice, prin dorinta
autoritdtilor de a atrage cat mai mulfi contribuabili spre targuri, unde taxele

% ANI, Documente, 829/4,f. 1 1.

¥ 1. Caprosu, Gh. Punga, Doud catagrafii ale evreilor din targul Stefanesti, in SAHIR, 1I,
Bucuresti, 1997, p. 108.

AL 1. Gonta, op. cit., p. 150.

41 ANI, Eforia lasi, 9/1845, f. 4 .

2 Pentru aceeasi perioadd avem unele statistici ce faceau referire la croitorii din targul
Stefanesti (ANI, Vistieria Moldovei, 593/1832, f. 8 v).

# 1. C. Filitti, Principatele Romane de la 1828 la 1834. Ocupatia ruseascd si Regulamentul
Organic, Bucuresti, 1934, p. 203.

# ANTI, Ispravnicia tinutului Tasi, 224/1830, f. 13 v—14 1.

# Idem, Vistieria Moldovei, 301/1845.

6 Ibidem, 29/1844.
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percepute erau mai mari comparativ cu cele de la sate, in cel de-al doilea
determinante erau motivele economice, prin posibilitdtile de castig mai atra-
gatoare pentru negustorii stabiliti in noile targuri si targusoare®’. Astfel, in
catagrafia de la 1845, in targusorul de la Bivolari, gasim evrei veniti din tar-
gusoarele de la Sculeni, Dimache sau Caminaresti, ultimele cu populatie in
totalitate evreiascd. Din Dimache erau venifi un anume Danila fiul lui Itic
(precupet), Aron Faibis, negustor de rachiu si vin, David fiul lui Ific rachier
si bacal si Leiba fiul lui Ific, ce vindea vin si rachiu, Moisi fiul lui Ilie, ocupat
tot cu vin si rachiu; din Sculeni: Sichel, fiul lui Bercu, crasmar*.

Alaturi de alcool, tot in casele cu pravalii aflate la ulitele targurilor si tar-
gusoarelor, negustorii evrei mai comercializau si alimente de strictd necesi-
tate, precum painea sau carnea.

Anual, in toate targurile si targusoarele {inutului Iasi, Ispravnicia cdsd-
piile si pitdriile. In general, acestea erau arendate negustorilor evrei. Pentru
darea in arenda a acestora se semna un contract cu Ispravnicia tinutului.
Astfel, 1a 16 iunie 1841 ,,avand a se da in arenda, casapiile si pitdriile din tar-
gul Sculenii, pe vreme de un an incepatoriu de la 1 octombrie 1841 si pand
lala 1 octombrie 1842, se publica spre obsteasca stiintd, ca mustereii ce vor
fi, sa se infatoseza in aceasta Ispravnicie spre targuire cu vrednice chizasii, la
25 a urmatoarei si la 10 i 20 iulie viitoriu, cand are a se face si peritocica, iar
imbunatatirea raméne a Sfatului hotdrare™.Tot in 1841 aflam cd pitdriile si
casdpiile din Targusorul Nicolina erau date in antrepriza anual ,,doritorilor
musterei ce vor voi a lua asupra-le aceste obiecturi de la zilele insemnate”.

Incheierea acestor ,,obiecte de obsteasca indestulare” se ficea prin stri-
garea in avans pentru anul viitor, doritorii trebuind sa se prezinte in respec-
tivele targusoare la anumite date stabilite de Ispravnicie. Dupa ce le erau
prezentate de cdtre un cinovnic al Ispravniciei conditiile contractuale pe care
trebuiau sa le indeplineascd, urma strigarea propriu-zisa. Pentru targusorul
Bivolari, aflam ca la 1846, aceste strigari erau fixate la 5, 13 i 20 iulie, urmate
la 24 ore de ultima strigare, de peritocica®',care punea punct licitagiei*>.

Cantitatile de paine si carne se socoteau in ocale. Aflam ca in Podu Iloaie,

4 E. Negruti, Informatii statistice privind mobilitatea populatiei urbane din Moldova la
mijlocul secolului al XIX-lea, in AMM, III-1V, Vaslui, 1981-1982, p. 143.

8 ANI, Vistieria Moldovei, 302/1845, f. 5 r.

¥ FOS, nr. 44 si 45, 22 iunie 1841, p. 190.

0 Ibidem.

! BFO, anul X1V, nr. 46, 13 iunie 1846, p. 251.

52 1. Ungureanu, Bejenari, emigranti si stramutati sdldsluiti pe mosii si in localitati, in Carpica,
XXXVII, 2008, Bacau, p. 267.
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la 1843, in decursul unui an, era nevoie de cate 36.000 ocale de carne si
paine, cifra mai mica decat in Targul Frumos unde avem 60.000 ocale pe an
la carne si 96.000 la paine, dar mai mare decat la targul Sculeni unde gasim
7.200 la paine si 2520 oca carne. De asemenea, o cifra mai micd se inregis-
tra in targusorul Nicolina, unde erau 18.000 ocale carne, respectiv 7200 la
paine™.

Informatii despre preturile produselor de strictd necesitate gasim intr-o
insemnare din anul 1841. Astfel, in Targusorul Nicolina painea de prima
maéna era vanduta cu 18 parale per oca, carnea de vacid si oaie aveau acelasi
pret, respectiv 23 parale per oca®*. Comparativ cu orasul Iasi, preturile carnii
si painii din targusoarele aparute dincolo de barierele orasului erau ceva mai
mici. Pelanga preturi, si taxele prevazute pentru negustori erau mai mici.
Acest lucru a favorizat o deplasare a negustorilor evrei din oras spre targu-
soarele aflate la periferie, reducénd astfel suma taxelor percepute de autori-
titi de pe seama lor. In acest sens au avut loc unele conflicte intre negustorii
din targusoare si autoritatile din oras. Astfel, taxierul evreilor din orasul Iasi
a intrat in conflict cu hahamul*® din targusorul Pacurari, afectandu-i astfel
si pe evreii de aici, care s-au plans: ,,acum ne-am trezit cd de cétrd tacsierul
orasului s-au alungat pe acel haham cu totul si noi acum de o saptamana de
zile sintem cu totul in lipsa de carne cusdr, ci nici pentru un bolnav nu avem
cine sd ne taie un pui macar”*. Motivele conflictului derivau atit dinspre
evreii care se sustrageau de la plata birului pe care il datorau in oras, cat si
din pricina lipsei de organizare a autoritatilor, incapabile sa gestioneze sta-
tisticile ce sufereau mereu modificari, pe fondul mutatiile demografice care
aveau loc in acei ani.

Intr-o alti statistica, Vedomostie pentru incontrdctdluirea obiectelor de
indestulare din toatd tara cu pdine si carne, putem observa cum au evoluat
preturile acestor produse de prima necesitate in anii 1844-1845. Daca pen-
tru paine se poate observa o diferentd mare de pref intre cea de méana a doua
si cea de ména intai, de la 12 la 26 parale pe oca, pretul carnii de vacd era in
continuare acelasi cu cel de oaie, respectiv 20 de parale pe oca”. Facand o
analiza a preturilor, la unele targuri am descoperit cé preturile se diferentiau.

% ANTI, Ispravnicia tinutului Iasi, 4330/1843, f. 54.

** Analele Parlamentare ale Romadniei, tom XI, partea a II-a, Obicinuita Adunare Obsteascd a
Moldovei, Legislatura a II-a, sesiunea a V-a, 1841-1842, Bucuresti, 1903, p. 923.

> Persoand insdrcinata cu taierea pasarilor si a vitelor conform preceptelor religiei mozaice.
% ANTI, Vistieria Moldovei, 317/1838, f. 454 r.

7 Analele Parlamentare ale Romaniei, X111, partea a II-a, Obicinuita Adunare Obsteascd a
Moldovei, Legislatura a III-a, sesiunea a III-a, 1845, Bucuresti, 1903, p. 332.
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Daca in unele cazuri pretul carnii era mai mare decat cel al painii, in altele
era exact invers. Astfel, la Podu Iloaiei, darea in antreprizd a acestora a fost
efectuata incepand cu anul 1844. Un an mai tarziu gasim urmatoarele pre-
turi: 16 parale pe ocaua de paine, 26 pe carnea de vaca, 24 pe cea de miel.

Pe de altd parte, ficand o analizd a preturilor painii si carnii din Tdrgusorul
de peste apa Nicolinii pentru perioada 1841-1845 am observat o crestere a
pretului painii si o scddere a pretului cdrnii. Cu toate ca avea un pref mai
redus comparativ cu celdlalt produse, consumul de carne era ceva mai redus.
Acest lucru evidentiaza faptul ca nu pretul stabilea consumul, ci necesitatile
de la o zi la alta, aceste cifre fiind relevante pentru prioritatile in alimentatie
ale oamenilor care traiau in asezarea de la marginea Iasilor in acea vreme.

Pe langa cele doud produse amintite anterior care predominau alaturi
de alcool in negoturile practicate de evrei, in sursele documentare se rega-
sesc si alte produse precum: faina, peste, tutun si alte produse vandute cu
amanuntul.

2. Targurile si iarmaroacele

Alaturi de casele cu dughene aflate la ulita asezarii, negustorii evrei isi
mai practicau activititile comerciale in targuri si iarmaroace *. Infiintarea
de noi iarmaroace a constituit un fenomen favorizat de largirea continua a
pietei interne prin practicarea comerfului®. Daca iarmaroacele se organizau
la intervale mai mari de timp, la cateva luni sau o data pe an, orasele si targu-
rile aveau pe langa acesta si targul saptamanal, ,,ziua targului’, stabilita prin
ordin domnesc®.

La nivel local, stapanul mosiei avea drept de bezmen atat de la casele cu
dughene aflate in targusor, cat si la taxele marfurilor vandute in iarmaroace
»volnici sa fie oricine de a merge ca sa-si faca trebuinciosul alisveris de
vite, zahireli si de orice alta, fira nicio oprire despre nimeni, folosindu-se
stapanul targului de aceste iarmaroace™'. De astfel, multe din cererile
stapanilor de mosii de infiintare a unor noi targuri cuprindeau si zilele
de targ si iarmaroace. In acest sens, Iordachi Roset Roznovanu, stipanul
mosiei Stanca pe care s-a infiintat targusorul Sculeni, a adresat in ianuarie

%% Cuvéntul provine din germanul jahrmarkt, introdus in Térile Roméane ca urmare a influ-
entei comertului sasesc (A. Scriban, Dictionaru Limbii Romdnesti, Bucuresti, 1939, p. 612).
* 1. Murariu, Iarmaroace si tdrguri saptimanale in Moldova (1774-1832), in Hierasus, nr. 4,
Botosani, 1981, p. 138.

¢ P. P. Panaitescu, op. cit., p. 183.

' Documente privitoare la istoria economicd a Romdniei, nr. 51, p. 85.
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1821 o cerere domnului Moldovei prin care il ruga sd-i hdrazeascd tinerea
anuald a cateva adunari de iarmaroace pe mosia sa®. Rugamintea sa era
intemeiatd atdt pe pozitia importantd ca punct vamal si comercial in care se
aflau Sculenii, cét si pe avantajele banesti pe care le putea obtine de pe urma
celor care erau deja stabiliti aici. In privilegiul domnesc acordat titularului
s-au fixat atat ziua targului saptimanal, cat si numarul iarmaroacelor
anuale®; in cazul targului Sculeni, in hrisovul de intemeiere a targului
au fost hotarate 12 adundri de iarmaroace®. Ziua de targ saptimanal era
duminica, iar iarmaroacele se tineau la date fixe dinainte stiute, in zile
de sdrbatoare: la Sf. Nicolae (6 decembrie), la Boboteaza (6 ianuarie),
la Sf. Haralambie (10 februarie), la Sf. Evdochia Martira (1 martie),
la Sf. Maria Egipteanca (1 aprilie), la Sf. Prooroc Ieremia (1 mai), la
St. Onufrie (12 iunie), la Sf. Procopie (8 iulie), la Scoaterea Sfintei Cruci
(1 august), la Sf. Cuvioasd Evantia (1 septembrie) si la Sfintii fara de arginti
(1 noiembrie), ,,care iarmaroace i-ar fi de mezat afara de zilili de targ, ce ar
fi obicinita la targusor(ul) Sculeni in fiestecare dumineca”®. Privighetorul
de targ avea sarcina sd cerceteze eventualele abuzuri sau incalcari ale
regulilor impuse de Visteria Moldovei in desfasurarea activitatii din
iarmaroacele si targurile {inute aici.

Din punct de vedere al localizarii, iarmaroacele se tineau la periferiile
asezarilor®, intr-un loc suficient de mare pentru a putea strange atat negus-
torii si mesterii, taranii veniti din satele din vecinatate, dar si numarul tot
mai mare de vite puse in vanzare in aceste locuri. Ele se organizau in baza
unor hrisoave domnesti si a privilegiilor acordate boierilor si manastirilor
care solicitau acest lucru, constituind o importantd sursd de venit pentru
cei din urma®. Un aspect ce trebuie subliniat este cd venitul acestora aparti-
nea stdpanului de mosie pe care se afla targusorul, spre deosebire de orasele
medievale unde vama targului ii apartinea domniei®.

In ceea ce priveste comertul regional, de mare importanta au fost expor-
turile, in special cele de vite. Intensificarea acestora are stransa legatura cu
inmultirea numarului iarmaroacelor. Comercializarea animalelor a luat

2 Ibidem, p. 83.

¢ D. Ciurea, op. cit., p. 41.

% Documente privitoare la istoria economicd a Romdniei, nr. 51, p. 84.

8 ANTI, Ispravnicia Tinutului Iasi, dosar 1009/1834,f. 9 r.

% La Targu Frumos, in anul 1852, iarmarocul avea loc in vecinitatea mahalalei (BFO, anul
XIV, nr. 60, 31 julie 1852, p. 238).

¢ 1. Murariu, op. cit., p. 138.

¢ P. P. Panaitescu, op. cit., p. 172.
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amploare mai ales dupd tratatul de la Adrianopol din 1829, fapt care a favo-
rizat inmultirea noilor targuri®.

In privinta comercializarii vitelor in iarmaroace, aceasta aducea veni-
turi semnificative, in special negustorilor evrei. Aceasta ramurd comerci-
ald a cunoscut o serie de reglementari, unele mergand la nivel de detaliu in
privinta animalelor vandute: la 1840, Departamentul Treburilor Dinduntru
specifica faptul cd ,,pentru boi, inca ce sa vor cumpdra prin iarmaroace de
catra locuitori de la boeri sau negutitori, cumparatorii vor fi datori a lua de
la vanzatori adeverinta, cu aratare de soiul, parul si fierul fiestecareia vite”.
La nivel local, fiecare stapan de mosie incasa o taxa pentru vitele vindute/
cumpdrate in iarmaroc, numitd mortasipie, data pe din doua de cumparétor
si vanzator”'.

Stefanestii erau unul din targurile tinutului Iasi din prima jumatate a
secolului al XIX-lea, unde se desfiasura un astfel de comert, lucru dovedit
prin existenta unui ,,Targ al vitelor’, care treptat a devenit o mahala a targu-
lui. Negustorii evrei poposeau aici, atat pentru aprovizionarea targului, cét
si a satelor din imprejurimi. Pe langa ,Targul vitelor”, in Stefanesti se mai
tineau atat targul saptdmanal, cat si iarmaroacele anuale”. Din Atingdtoare
de adundri de iarmaroace pe anul 1834 (10 martie) aflam ca inca din 1814
domnul Moldovei, Scarlat Alexandru Calimah, reinnoia printr-un hrisov
statornicirea zilelor in care acestea se {ineau. Astfel, erau hotédrate 12 adunari
de iarmaroace, organizate dupd cum era obiceiul la zile de sarbatoare, in
timp ce ziua de targ saptamanal era stabilita joia”. Aceasta din urma avea
loc doar pentru aprovizionarea saptamanald a targului, cu produse de stricta
necesitate, prin urmare acoperea o arie de activitate mai restransa decat cea
a iarmarocului’™.

Nu toate targurile tinutului Iasi au avut un ,targ al vitelor’, unul din
exemple fiind Podu Iloaie. In ciuda acestui aspect, un mic comert cu vite
este atestat aici, printre negustorii care aveau astfel de indeletniciri fiind si
evreul Moscu Barlescu .

% D. Ciurea, Romanii in istoria universald, 11, Moldova sub domnia lui M. Sturza, 18341849,
volum ingrijit de St. Cheptea si Gh. Buzatu, Ed. Tipo Moldova, Iasi, 2012, p. 130.

0 FOS, anul 11, nr.8/1840, p. 30.

' 1. Murariu, op. cit., p. 139.

72 Gh. Punga, Noi contributii, p. 333.

7 ANTI, Ispravnicia tinutului Iasi, 1009/1834, f. 26 .

7 1. Murariu, op. cit., p. 142.

7> ANTI, Ispravnicia Tinutului lasi, 4616/1844-1846,f. 1 .
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x* % %

La finalul expunerii noastre, am dori sa evidentiem urmaétoarele conclu-
zii. Incepand cu cea de-a doua jumaitate a secolului al XVIII-lea, din punct
de vedere etnic, economic si social, evreii au avut un rol important in infi-
intarea saureorganizarea targurilor si targusoarelor din Moldova. Din per-
spectivd economica, activitatile negustorilor evrei au cuprins o arie destul
de diversificata, din acest ansamblu remarcindu-se mai ales producerea si
comercializarea alcoolului.

Raportandu-ne la targurile si targusoarele tinutului Iasi, regiune de care
ne-am ocupat in studiul de fatd, am putut observa cd la nivel local, aceste
activitati au avut loc cu predilectie in doua zone principale: la ulita princi-
pala a fiecdrei asezari, zona in care se gaseau asezate intr-un front continuu
casele si dughenele in majoritate evreiesti, respectiv marginile acestor locali-
tati, unde se tineau targurile sdptdmaénale si iarmaroacele. Dezvoltarea celor
doua zone era in interesul atat a negustorilor evrei, cdt mai ales a stapanilor
de mosii care beneficiau de numeroase foloase de pe urma taxelor perce-
pute de la comercianti. Un aspect important pe care dorim sé-1 subliniem la
final il constituie importanta comertului practicat de evrei in aceste asezdri
urbane si semi-urbane care au influentat atat transformari de ordin econo-
mic, o diversificare mai mare sociala si etnica, cat si schimbari produse la
nivel edilitar.
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ANEXA 1
Prescrierea jadovilor aflatori cu lacuinta in targusorul Poenile din ocolu
Codrului, tAn(utul) Esi ANI, Vistieria Moldovei, dos. 299/1845
f. 2v-3r
Numairul Numirea ceastiilor . Supusi darilor
casdlor si a Meseria ce o Batrani Vadu-
N Numele si porecla unelteste Raele | Sudeti . . . Luare aminte
dughenilor > nevolnici vile
1 Moscu Mihailovici Orandar.lu ] In rat.O§u din targusoru
’ ratosului Poenile
- Mendel Strulovici Slugd cu han in 1 Burlac
ratos la Moscu

Pentru aceste au ardtat Mos-
cu taitoriu ratosului ca ar
fi fugit din targusor la Esi,

- Melih Davidovici insd dupd jaloba ce ar fi dat
jadovii la Ispravnicia tinutald
urmeazd a-1 aduce la urma
lui

o Vinde rachiu, Are dugheana lui de veci

2 Calman Peri{covici faina si tiutiun ! vechi din satu Hermeziu

3 | Moisi Haimovici Asimine 1 T dugheana lui venit din
Golaesti

4 Taron Buruhovici Asamine 1 Tij--------- de la Bosiie

cularisisti
5 Solomon Voscovici Sp} e arAlsa§tt1 Tij---------- de la Blaga
marunfasuri
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Numarul Numirea ceastiilor . Supusi ddrilor
casalor si a Meseria ce o Batrani Vadu-
N Numele si porecla unelteste Raele | Sudeti . . . Luare aminte
dughenilor > nevolnici vile
6 Froim Haimovici Asamine Dela .Clolrte$t1 tanutul
Vasluiului
A Lei
7 vram Leiba Asamine 1 De la Podu Jajaiei
Moscovici
Moisi Meerovici Asamine 1 De la Chercesti tinutul Vaslui
David Iancu Lovin Asamine 1 De la Hilinta
hirie. Vi 1
10 Iancu Nusopovici Dascal 1 Sac.le cu chrie Ylne dela
Poiana Cornului
il Bercu Tainovici Croitor 1 Are casa lui. Venit din Esi
. Cenusar la Tij casa lui. Venit de la
12 Lupu Iosopovici L 1 .
sopondrie Poiana
Are dughiana lui §i e venit de
la Opriséni, care acest Men-
M 1 1 . . 1 . h- . S >
13 en'dNe ?tru ovici dela V11.1de Tachiu #t 1 del sa deosabesti de Mendel
Oprisani tutiun A
Strulovici ci slujasti in ratos
la Moscu
14 Strul Itcovici Asamine 1 Are. dugl.nana lui. Venit de la
Chircesti
15 Bercu Chislovici Are fabricd de ] Ar’e dughiana lui. Venit din
sopon Esi
16 Smil Meerovici th?le rachiu ¢i 1 Tij----venit din Comarna
tutuin
17 Moisa Leibovici Asamine 1 Tij----de la Oprisani
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Numairul Numirea ceastiilor . Supusi darilor
casdlor sia Meseria ce o Batrani | Vadu-
2 Numele si porecla unelteste Raele | Sudeti .. . Luare aminte
dughenilor ; nevolnici vile
18 Haim Moscovici Asamine 1 Tij----de la Osoiu
19 Marcu Sloimovici Asdmine 1 Tij----- din Esi
20 Aron Bor}lh Asimine ] Sade cu chirie. Venit de la
Manosovici Zahorna
21 |Moisa Nutcovici Dascil 1 g;e dughiana lui. Venit din
2 Aron Pascal Vmc.le rachiu si ] Cu .C}}H'l? in dgghlana lui
tutuiun Moisa Aizicovici
23 David Moscovici Haham 1 Are dughiana lui
24 Moisd Aizicovici 1 Tij
25 Copel Leizerovici Tij 1 Tij
26 Leizer sticlariu Tij 1 Tij
27 Marcu croitoriu Croitoriu 1 Tij

Adica douazici si noi de jidovi.
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Alimentatia la sate in secolul XIX.
Paradigme de lucru si studiu de caz
pe ocolul Stavnic din tinutul Iasi in anul 1859

Bogdan Mateescu*

Abstract: Once dependent almost exclusively on accounts from foreign travel-
lers, the study of food consumption in 19th century rural areas has been recently
enriched by rediscovering medical reports and works from the second half of
the century. The present study expands the array of sources and methods, to
quantitative history. It turns to one of the first official operations of recording
consumption among villagers, in a general sense: the 1859 census of Moldavia
(form no. 27, to be exact).

The results both confirm, and nuance already established theories. We indeed
found evidence that the diet was dominated by plant-based products, with
maize playing an important role, although not overwhelming. However, in
regard to meat, applying minimal standards of weight to the numbers estimated
by the census taker, we obtained values that would undermined the idea that
meat was almost absent from the table the villagers.

Keywords: 19th century Moldova, 1859 census, Iasi, historical food consump-
tion, rural society.

Argument

In cursul ultimelor decenii, lumea rurali a fost studiati intr-o varietate de

domenii si curente. Relatiile sociale, cultura materiald, credinte, viata cultu-
rala, interventia statului in universul comunitatii si procesul de modernizare,
impactul razboaielor si a regimurilor totalitare; toate acestea si-au gasit locul
in dezbateri si curente de opinie, atat in lumea academica, cat si in spatiul
public mai larg. Ca vorbim despre relatiile agrare, despre habitat, demografie
generald, sau despre obiceiuri si rituri de trecere, nu se poate spune ca satele

* Institutul de Istorie ,,Nicolae Iorga’, Academia Roménd, Bucuresti; bogdanmateescup2@
gmail.com.
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nu s-au aflat in centrul unor cercetari intense si de durata. Ca in orice alt cimp
de cunoastere, inevitabil unele subiecte au capdtat mai multa atentie decat
altele. Dacd, de exemplu, habitatul a fost acoperit din mai multe perspective
- administrativd', etnografica, arhitecturald?, istoricd’ - familia si gospodaria
(inteleasd ca grup uman) au fost mai mult monopolul sociologiei si mai putin
preocuparea istoricilor. La fel se poate spune si despre alimentatia din secolul
al XIX-lea. Studiul sau istoric incd poartd semnele unor stadii incipiente in
cercetare. Poate fi vorba de accentul pus pe actori sociali, politici si economici
pentru care s-au pastrat surse directe, precum boierii, domnitorii si manasti-
rile. In aceasta privinta se poate spune si ca studiul consumului a fost oarecum
subordonat altor teme, precum transferurile culturale si circulatia comerciala,
teme in care elitele au beneficiat de interesul istoricilor. Alteori s-a scris des-
pre sdtenii obisnuiti, dar prin generalizarea marturiilor destul de relative (pre-
cum cele ale calatorilor straini) sau prin apelul la surse indirecte (precum cele
legate de productie si economie agrard in general). In plus, lipsesc abordari
multidisciplinare, dar si cd o bunad parte din sursele care intr-adevar exista au
ramas nevalorificate, si in buna médsurd necunoscute.

Date fiind lipsurile amintite, am incercat sd orientdm acest demers nu
catre consumul istoric in general, ci catre consum in randul populatiei rurale.
Credem ca tratarea acestui subiect ar trebui sd urmeze necesitdti sugerate
mai devreme: sa se detaseze de privirea in bloc a taranimii sau a regiunilor
rurale. Avem deja suficiente premise stiintifice — sub forma studiilor publi-
cate si a surselor istorice — incat sa putem distinge diferentele importante
dintre regiuni ale fostelor principate. In al doilea rand, ne putem gandi la
aprofundarea surselor si dezvoltarea metodelor. Istoria lumii rurale inca este
lipsita de abordari sistematice, care sd combine geografia si statistica istorica.

Scopul acestui articol nu este doar de a prezenta o cercetare empirica,
céat de a reliefa si a propune pentru dezbatere principalele surse mai putin
cunoscute, dar care privesc direct subiectul nostru: inregistrari statistice
pentru consum. Ne vom referi cu precddere la Moldova si vom prezenta
un studiu de caz care e prilejuit de pastrarea formularelor recensamantului
general din 1859.

' L. Colescu, Statistica cladirilor si a locuintelor din Romdnia intocmitd pe baza recensdman-
tului general al populatiunii din 19 decembre 1912/1 ianuarie 1913, Ed. Cartea Roméneascd,
Bucuresti, 1920.

2 C. Hoinarescu, M. Hoinarescu, I. Pavelet, Habitatul rural traditional prahovean, Restitutio
Edit, Ploiesti, 2013.

* C. Béarbulescu, Romdnia medicilor. Medici, farani si igiend rurald in Romdnia de la 1860 la
1910, Ed. Humanitas, Bucuresti, 2015.
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Paradigme ale documentarii si studiului consumului alimentar
pentru secolul al XIX-lea

Oricum am considera progresul istoriografic in acest subiect, sursele pe
care le-am mostenit astazi legat de el sunt extrem de variate. Ele s-au ndscut
in mai multe contexte, care {in de preocupari culturale, administrative, sau
la randul lor au fost rodul unor interese academice. Ceea ce acum 120 de
ani era rezultatul unei anchete stiintifice, astazi poate servi drept material de
studiu, dar pentru o epoca istorica. Astfel, o prima paradigma de inregistrare
a consumului tine de observatii, descrieri si estimari facute in contempora-
neitate fa{d de populatia studiata. Acestea pot fi:

a. Descrieri bazate pe observatii directe. Ele pot veni pe filiera culturala,
rezultat al curiozitatii si nevoii de cunoastere manifestata de calétorii straini
care au parcurs principatele®. Sau, dacd privim si mai mult in trecut, ele fac
parte din opera Descriptio Moldaviae a lui Dimitrie Cantemir. Alteori, moti-
vatia poate fi una mai pragmatica: cercetarea in vederea imbunatafirii starii
sociale si sanitare, cum este cazul agronomului Ion Ionescu de la Brad sau a
doctorilor C. Caracas, C. I. Istrati, N. Manolescu, A. Urbeanu®. Aceste mar-
turii converg catre concluzia generald a insuficientei nutritive a alimentatiei
taranilor, una bazata excesiv pe produse de origine vegetala.

b. Lucrari ale statisticii oficiale din epoca. Acestea au fost primele demer-
suri care s-au angajat in culegerea pe o scara larga a unor date despre con-
sumul din mediul rural. Aceasta preocupare administrativa isi are originea
directd in Regulamentele Organice, textele constituionale ale celor doud
principate, introduse in timpul ocupatiei rusesti din 1828-1834. Prin ele
sunt organizate ministerele de interne (sau Departamentele Dinlduntru),
capatdnd o sectie insarcinata cu adunarea si centralizarea de date. Este
vorba de sectia a Illa (art. 151 al.3 — Tara Romaneasca si si art. 139-al.3 -
Moldova®). Activitatea sa a constat in strangerea de date de orice fel despre
populatie, economie, asezari si mediul inconjurator. Printre ele, si informatii
legate de consum, mai ales cel ce implica resurse agricole, respectiv animale

* V.-A. Epure, Alimentatia locuitorilor din Principatele Romdne in viziunea consulilor si
voiajorilor francezi consulilor din perioada prepasoptistd, in Cercetdri Istorice (serie noud),
XXXV, 2016, p. 145-161.

> Pentru o imagine mai pe larg si o analizd amanuntita asupra initiativei medicilor de a
studia alimentatia populatiei rurale, vezi C. Birbulescu, op. cit., p. 123-159.

¢ P. Negulescu si G. Alexianu, Regulamentele Organice ale Valahiei si Moldovei,
Intreprinderile Eminescu S.A. Bucuresti, 1944, p. 71, 268.
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si recolte’. In aceastd perioadd incep si apari si primele tabele tipizate si
tiparite, distribuite in teritoriu pentru completarea lor de reprezentantii
locali. Pentru Moldova ni s-au pastrat astfel de tabele la Serviciul Judetean al
Arhivelor Nationale Iasi, fond Ministerul de Interne, tr. 1771, op. 2020. Ele
cuprind date despre productie si consum. Dupa infiintarea oficiilor statistice
in 1859, tehnicile statistice de documentare a consumului, inclusiv formula-
rele, se vor perfectiona®.

c. Anchete specializate si sistematice ce au avut ca obiect nutritia. Au fost
efectuate tot de medici, in special spre sfarsitul secolului XIX si inceputul
secolului XX. Constantin Barbulescu plaseaza in jurul anului 1900 un prag
semnificativ in imbunatatirea metodologiei de culegere a datelor’. Atunci
se trece de la aprecieri generale la estimarea cantita{ii de hrana consumata
(pe categorii/origine — precum intreprinde medicul Nicolae Lupu), si la cal-
cularea nutrimentelor si a caloriilor, asa cum s-a urmat in ampla ancheta
coordonatd de G. Proca si Gh. T. Kirileanu'. Altfel spus, atunci studiul con-
sumului alimentar incepe s fie facut mai profesionist, din perspectiva nutri-
tionismului. Fiind o disciplind noud, avand date obtinute de nespecialisti,
primele rezultate au fost controversate. Fata de asteptari, fatd de descrierile
medicilor din deceniile trecute, in unele judete cifrele au fost considerate
prea mari pentru a fi credibile.

Fard a beneficia de contemporaneitatea obiectului de studiu, precum
sociologii si antropologii, istoricii au intampinat propriile dificultati in stu-
diul consumului. In primul rand lipsa surselor directe. Intr-un mediu in care
analfabetismul era aproape universal, nu ar trebui sd ne mire ca singurele
inregistrari ale consumului au venit multa vreme partea mdnastirilor, boieri-
lor sau negustorilor. Combinate cu descrieri de célatori, pot sta la baza unei
istorii culturale, dar si sociale a consumului''. Rapoartele si relatdrile medi-
cilor, precum si anchetele legate de nutrifie pot servi la scrierea unei istorii

7 G. Retegan, Istoria statisticii agricole a Romaniei inainte de 1860, in Din istoria statisticii
romdnesti, Directia Generald de Statisticd, 1969, p. 317-320.

8 D. Luchian, Documente folosite in statistica agricold intre anii 1880-1890, in Din istoria
statisticii romdnesti, Directia Generald de Statistica, 1969, p. 335-340.

° C. Barbulescu, op. cit., p. 127.

10 Ibidem, p. 126-127.

V. Barbu, The “Emperor’s Pantry”: Food, Fasting and Feasting in Wallachia (17th-18th
Centuries), in A. Jianu, V. Barbu (ed.), Earthly delights: economies and cultures of food in
Ottoman and Danubian Europe, c. 1500-1900, Brill, Leiden-Boston, 2018, p. 217-267;
M. M. Székely, Food and Culinary Practices in 17th-Century Moldavia: Tastes, Techniques,
Choices, in A. Jianu, V. Barbu (ed.), Earthly delights: economies and cultures of food in Ottoman
and Danubian Europe, c. 1500-1900, Brill, Leiden-Boston, 2018, p. 170-216.
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institutionale si medicale, dupa modelul oferit de Constantin Béarbulescu.
Acelasi autor poate fi luat ca exemplu pentru aprofundarea studiului consu-
mului, pentru ca in lucrarea sa completeaza cunoasterea ramificatiilor medi-
cale si institutionale cu precizéri cantitative, care repun in valoare datele
culese de administratie sau medici. Ori, in acest stadiu, datele si statisticile
legate de consum au fost cel mai putin folosite. Consideram, deci, ca orice
aprofundare a subiectului nu ar trebui sa neglijeze dimensiunea empirica
a studiului. Reintroducerea in circuitul istoric a datelor culese in epoca si
reexaminarea lor dupa noi metode ar putea da mai multe roade. Ar putea:

« Sd confere cunoasterii consumului o dimensiune concreta: sa stim, fie
si aproximativ, nu doar ce se consuma, ci si cat se consuma. Toate descrierile
epocii, preluate apoi de istorici, sunt fard exceptie construite in jurul unor
aprecieri de natura cantitativa, dar fira a fi insotite de demonstratii si exem-
ple cantitative. Stim cd se consumau multe legume, plante, si pufindg carne.
Dar ce insemna mult si putin?

« Sd repund in dezbatere contradictiile gasite de medici in primele anchete
nutritioniste. Isi pot gdsi o justificare valorile mai mari din unele judete? Sau,
din contra, putem confirma ca reflectd eronat realitatea, ca sunt rezultatul
erorii si nepriceperii in culegerea datelor? Largind acest orizont, ne putem
intreba:

— Cat de diversa, sau, din contra, de uniforma era lumea rurald din punc-
tul de vedere al consumului alimentar?

— Cum a evoluat de-a lungul timpului consumul in mediul rural si in ce
fel era legat de marile evolutii economice si sociale? Cum a fost influentat de
razboaie, ocupatii, de liberalizarea comerfului in 1828, de schimbarea legis-
latiei agrare din 1831/2 i 1851, de improprietarirea din 1864 si de sdracirea
taranimii care a urmat? Ce ne poate spune consumul despre marile procese
socio-economice?

Tocmai pentru ca recensamintele si listele specifice au fost categoria de
surse cea mai putin exploatatd, revizitarea lor pune probleme noi legate de
cadrul de lucru stiintific. In functie de epoci sau de natura informatiei, ele
pot fi folosite in diverse feluri si scopuri.

Pentru o acoperire mai generala, dar particularizatd pe medii de locuire
(urban/rural), cea mai accesibila abordare este aceea de a folosi drept indica-
tori indirecti cei extrasi din statisticile vremii legate de resurse si productie.
De exemplu: numarul de animale raportat la populatie (per capita). Istorici
precum Violeta Barbu au apelat la consideratii generale legate de agriculturd
pentru a deduce ce se putea consuma la un moment dat, ce materii erau
valabile. Integrarea statisticii si geografiei istorice ar permite acelasi lucru,
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dar in termeni mai concreti. Premisa fundamentald este ca zone mai bogate
in productie agricola vor avea inevitabil si un consum mai crescut. Desigur,
nu toate produsele recenzate in anumite zone serveau drept hrana: anima-
lele mari erau intrebuintate pentru munca campului, transport sau comert,
animalele mici pentru lapte, 1ana sau comert, cerealele de asemenea pentru
comert etc. Totusi, o abundentd de astfel de resurse ar fi atras si venituri
mai mari, i, in consecin{d un consum mai bogat. Astfel, desi folosirea indi-
catorilor ,,proxy” nu ne aratd cit se consuma, ne poate ardta in ce zone se
consuma mai mult sau mai putin. Ne poate arata de asemenea de ce materii
era legat consumul in anumite regiuni, in functie de specificul economic mai
pronuntat: pastoral, viticol, horticol, legumicol etc. Urmand aceasta directie,
istoria consumului este strans legata de istoria economica si agrara, la randul
lor sub-dezvoltate din punctul de vedere al metodelor cantitative. Odaté cu
acest gol istoriografic, vine insa si posibilitatea inovatiei, avantajul conside-
rabil de a accesa surse care s-au pastrat pentru fiecare deceniu de dupa 1830,
unele la nivel de sat, altele chiar de individ.

In continuare, pirisind abordarea indirectd prin intermediul istoriei
agrare, istoricul se poate angaja intr-un proces mai complex de reconstitu-
ire, utilizand sursele administrative care privesc consumul in mod direct.
Teoretic, se poate incerca folosirea lor pentru raportarea consumului la
populatie, ceea ce ne-ar da o imagine si mai precisa a realitatilor epocii si
ne-ar permite sd le comparam cu cele de azi sau cu cele pentru alte contexte
istorice. Practic, insa, urmand acest obiectiv, vom intalni capcane metodo-
logice la fiecare pas.

De cele mai multe ori sursele administrative nu includ toate articolele
consumate, si este inteles de ce: pentru cd ele erau multe si variate, iar capaci-
tatea de colectare si centralizare era oricum redusd. Astfel, in ochii adminis-
tratiei din secolul al XIX-lea (principatele romane si mai tarziu Romania),
inregistrarea consumului trebuia redusa la esentd, adicd la ceea ce azi am
considera materii prime: animale si culturi agricole. Ce este si mai descura-
jator este cd nu toate recensdmintele economice reprezintd partea de consum
intr-o categorie distinctd, in unele cazuri cifrele respective sunt centralizate
alaturi de cele pentru comerf. Astfel este cazul statisticilor agricole ale minis-
terului de interne din perioada regulamentard (Anexa 1).

Din fericire, au existat si operatiuni in care consumul este bine indivi-
dualizat, si in care au fost incluse si produse, nu doar materii prime. Astfel,
putem centraliza datele pentru un anumit teritoriu, obtinind cu aproxima-
tie cantitatile totale consumate. Dar chiar si acestea pun unele probleme de
compatibilitate stiintificd. Nu putem intrebuinta datele fara ca ele sa treacd
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prin mai multe filtre de conversie si adaptare, in functie de obiectivul dorit,
dupa cum urmeaza:

« Raportarea lor la populatie a datelor brute se poate face relativ usor.
De obicei, acolo unde avem date despre consum, avem pentru ani apropi-
ati si diferite date sau estimadri geografice, fie ca este vorba de contribuabili
sau de intreaga populatie. Ins3, pentru a face cercetarea mai relevanti, este
nevoie:

» Raportarea la populatie a datelor convertite in unititi de masurd
actuale, ficand astfel calculele compatibile cu cele de azi sau estimate pentru
alte spatii istorice. Aceasta procedura este de departe cea mai complicata,
in primul rdnd pentru ca unele articole nu sunt redate sub forma de canti-
tati, ci sub forma de multimi. De exemplu, in cazul animalelor si pasarilor
avem numarul lor, nu masa carnii consumate. Singura solutie in astfel de
cazuri este de a calcula cantitatea de produs alimentar ce putea fi extrasa din
articolele respective, pornind de la estimari ipotetice ale masei medii. Daca
stim masa medie pe care ar fi avut-o in epoca exemplarele fiecdrei specii
de animal sau pasare, dacd stim de asemenea proportia masei consumabile,
atunci putem deduce ipotetic catd carne era valabild pentru consum ime-
diat. Aceasta invita catre interdisciplinaritate, catre specializarea istoricului
in probleme de agronomie si zoologie istorica, care la randul lor pot face apel
catre arheologie.

In al doilea rand, chiar daci avem cantititile articolelor, uneori nu este
suficient doar sa aplicam o simpla formula de conversie, din unitatile vechi
in cele actuale, pentru cé cele dintéi vin cu propriul set de capcane. Pot crea
confuzie unitatile omonime care erau folosite pentru dimensiuni diferite, si
nu e cazul doar consumului. Stanjenii se aplicau atat lungimii cat si supra-
fetei (cu sau fara mentiunea pdtrat), ocalele si mertele puteau fi valabile
atat pentru volum, cat si pentru masd. Din capul locului trebuie clarificata
dimensiunea referentiata in fiecare caz.

In al treilea rand, chiar dacd ne este cunoscutd dimensiunea articolelor
si o putem transpune in sistemul metric, aceasta se poate dovedi irelevanta,
pentru ca nu isi gaseste termen de comparatie in campul stiintific mai larg.
Aici, cel mai bun exemplu este poate cel al culturilor agricole. Siménta si
rodul erau masurate in volum, pe cind azi cantititile consumate se dau de
obicei in masa. Asadar, si in cazul lor e nevoie de inca un proces de conversie,
folosindu-ne de densitatea aproximativd a semintelor diferitelor soiuri de
culturd. Ca in cazul animalelor, aceasta reclama cunostinte ce tin de dome-
niul agronomiei istorice: proprietdtile boabelor, marimea si greutatea lor,
forma in care erau masurate la recolta (cu tulpina sau sub forma de boabe).
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Dacd putem parcurge cu succes toate acestea, putem rdmane insd cu
impedimente care se pot dovedi de necorectat, precum aproximari mai mari
sau mai mici facute de recenzorul din epoca.

In continuare vom explora un studiu de caz menit s atragd atentia asu-
pra acestor optiuni si probleme metodologice.

Studiu de caz: ocolul Stavnic la 1859. Surse, context istoric si
cadru de lucru

Anul 1859 vede inceputul uniunii dintre Tara Roméneasca si Moldova.
Cele mai multe institufii raman separate, fiecare principat pastrandu-si
guvernul, ministerele. Unirea in acest an insemna insa ca cele doua guverne
isi desfasurau o activitate sincronizata, citre aceleasi reforme administrative
si sociale. Astfel, in cadrul fiecarui minister de interne a fost infiintat cate un
oficiu statistic. Ca principii fundamentale, aceste oficii functionau precum
sectiile statistice de mai inainte: coordonau lucrdri de rutind care priveau
o gama larga de aspecte: miscarea populatiei, preuri, importuri, exporturi,
productie agrara etc. Adunarea datelor a continuat sa ramana sarcina repre-
zentantilor sau alesilor locali (a primarilor, dupa legea comunelor din 1864).
La fel ca inainte, oficiile puteau demara lucrari de amploare la cererea sau
sub directa supraveghere a guvernului sau principelui. Insi, de acum sta-
tistica oficiala a capatat reprezentanti la nivel regional, adicd raportorii si
revizorii, cite unul pentru fiecare judet (Tara Romaneasci), respectiv tinut
(Moldova)*.

La foarte scurt timp dupa formare, oficiile au primit ordin sa facd recen-
siminte generale. In Moldova, amploarea recensimantului a depdsit cu
mult lucrarile anterioare ale statisticii moldovenesti. Pe de o parte, intro-
ducénd articole noi, pe de alta, reunind si extinzand practici deja urmate.
Complexitatea acestei lucrari este datd de faptul ca nu s-a inregistrat doar
populafia, asa cum acest recensimant este foarte des citat si descris. In
schimb, a acoperit si economia, dar si mosiile, folosind un total de 33 for-
mulare (tabele tipdrite), un numadr record pentru recensamintele istorice
romanesti. Inregistrarea s-a ficut astfel:

1) Indivizii, au fost inscrisi:

— Nominal, in formularele VII-XIX, fiecare din acestea fiind rezervat
unei categorii de populatie (in ordinea consecutivd, incepand cu VII: clerul

2 Pentru modul de organizare a oficiilor si documente legate de infiintarea lor, vezi
M. Minescu, Centum decem anni statisticae Romaniae, in Din istoria statisticii romdnesti,
Bucuresti, Directia Generala de Statisticd, 1969, p. 7-35.
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de mir, calugdrii, cultivatorii, dezrobitii, fostii nobili, fostii scutiti de taxe,
evreii pamanteni, supusii strdini, orfanii). Aceste formulare fac din aceastd
operatiune primul recensimant modern al populatiei din istoria principa-
tului Moldovei. Adica, prima data cand s-a dispus inregistrarea dupd nume
a tuturor locuitorilor. Inovatia nu se opreste aici, formularele introducand
pentru prima data inscrierea la nivelul intregii populatii a venitului, a valorii
bunurilor mobile si imobile, a religiei si alfabetizarii. Pe langa aceste ele-
mente, ce erau comune tuturor formularelor de populatie, fiecare continea si
rubrici specifice, inc are nu vom intra acum in detaliu.

— Prin referinta, in formularele XXI, XXIIT si XXIV. Aici nu s-au tre-
cut numele locuitorilor, ci doar numere corespunzitoare casei din formula-
rele VII-XIX. In schimb, rubricile au acoperit economia agrara: numirul si
valoarea animalelor, pe categorii, cantitatea si valoarea semintelor folosite si
a recoltelor, precum si valoarea datoriilor.

2) Pamantul a fost inregistrat in formularele I-III (mosii, paduri si vii), cu
informatii generale legate de dimensiuni, tipuri de folosinta.

3) Economia mosiereasca in formularele IV, VI: valoarea suprafetelor de
pamant si venitul derivat de la acestea (pe mosie).

4) Finantele comunale, pe sat, in formularul XXII, aldturi de starea provi-
ziilor din magaziile de rezerva.

5) Stabilimente si obiective economice precum velnitele, manufacturile si
gropile de pacura au fost acoperite fiecare, pe unitate, in cate un formular:
V, XXV si XXVI.

6) Consumul alimentar si textil al locuitorilor, pe localitate, in formula-
rele XXVII si XXVIII

7) Comertul, tot pe localitate in formularele XXIX-XXXI.

Recenzarea de teren a durat din vara lui 1859 pand in primele luni ale
anului urmadtor, iar o parte din informatii au fost centralizate si publicate in
Lucrdri statistice facute in anii 1859-1860, lasi, Tipografia Adolf Bermann,
1861. Subliniem faptul ca doar o parte din rezultate au vazut lumina tiparu-
lui. S-a pus accentul pe numarul populatiei pe diversele categorii recenzate
si pe starea lor civila, precum si pe productia agrard pe tinuturi. Informatii
cu totul rare si importante, precum avere, venit, consum, transporturi etc.,
au ramas in afara publicatiei. Deci, pentru a valorifica tuturor celor culese de
recenzori, ar trebui sd ne indreptam cétre formularele originale. Dintre aces-
tea foarte putine s-au pastrat. Ne sunt cunoscute cele care cuprind o buna
parte din populatia rurala a tinutului Iasi, pentru satul Baltati din Vaslui®,

13 SJAN Vaslui, fond Primaria Comunei Baltati, dosar 1/1859.
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si pentru o parte din orasul Piatra Neamt'’. Cele pentru Iasi sunt pastrate la
Serviciul Judetean al Arhivelor Nationale Iasi, fondul Ispravnicia {inutului
Tasi, si au iesit recent la iveala, in anul 2017, multumita eforturilor arhivis-
tei Ina Chirild, care le-a identificat pe cele absente din evidentele publice si
le-a inventariat. Putem spune insa ca gradul de valorificare stiintifica este
foarte mic, in unele privinte aproape inexistent, si putem constata aceasta nu
doar pentru materialul intrat recent in circuitul public, ci si pentru cel care
era deja accesibil. Pana astdzi au fost valorificate formularele pentru popu-
latie a zece sate de Ecaterina Negruti'® intr-un demers de analizd a structurii
demografice. La randul nostru am folosit intregul material pentru a analiza
starea civild', cel pentru ocoalele Stavnic si Codru in studiul gospodariilor';
pentru ca ocolul Stavnic sa-1 cercetam si din perspectiva relatiilor agrare’®.

In acest studiu ne vom limita la populatia rurali a tinutului Iasi, fiind
partea cea mai consistentd a informatiilor pe care le-am cules, din punct
de vedere geografic si demografic. Am transcris intregul material la care
am avut acces, sub forma unei baze de date. Aceasta cuprinde 126 de sate,
respectiv 43337 locuitori, reprezentand aprox. 58% din populatia rurald
inregistratd a tinutului (de 74223 locuitori®). Insd, dintr-un motiv pe care
nu l-am putut deslusi, foarte multe sate au material incomplet, adica nu au
toate formularele stabilite de Ministerul de Interne si Oficiul de Statistica.
De fapt, am identificat doar 46 de sate cu formulare tip XXVII, din care
o buni parte — 26 - se aflau in ocolul Stavnic. Din nou, pentru a mentine
consistenta acestui studiu de caz, am redus materialul folosit doar la aceastd
unitate administrativa®. Alte motive, pe care le vom explica mai jos, au con-
tribuit de asemenea la aceasta decizie.

4 SJAN Neamt, fond Primaria Piatra-Neamt, dosare 6/1859 si 8/1859.

5 E. Negruti, Satul moldovenesc in prima jumadtate a secolului al XIX-lea: contributii demo-
grafice, Tasi, Universitatea ,,Al. I. Cuza” Iasi, lasi, 1984.

16 B. Mateescu, Marriage and Family Life of Romanians and Roma: Aspects Reflected in the
First Two Modern Romanian Censuses, in Martor, 25 (2020), p. 37-58.

17 B. Mateescu, The structure of rural households in 19th century Moldavia and Wallachia:
approaching old censuses, revisiting paradigms, in New Europe College Stefan Odobleja
Program Yearbook, 2019, p. 167-196.

'8 Jdem, Chestiunea agrard in anul unirii. Compararea obligatiilor cldcdsesti cu averea si
venitul cldcasilor, in P. Zahariuc, B. Ceobanu (coord.), 160 de ani de la Unirea Principatelor.
Oameni, fapte si idei din domnia lui Alexandru Ioan Cuza, Ed. Universitatii ,, Alexandru Ioan
Cuza’, Tasi, 2021, p. 395-446.

" Ibidem, p. 123.

% Formularele pentru acest ocol sunt legate in registre, fiecare continand unul sau mai
multe sate, dupd cum urmeaza: SJAN Iasi, fond Ispravnicia inutului Iasi, anul 1859, regis-
trele: 4958 (Mironeasa si Haddmbu), 4959 (Voinesti, Sperieti, Cucuteni si Cogeasca Noud),
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Ocolul Stavnic se intindea in Sud-Estul orasului Iasi, din colinele inve-
cinate si pana in Podisul Sacovi, ai carui codri desparteau tinuturile Iasi si
Vaslui. Avea 31 de sate, insirate de-a lungul unor curele. Pe inalfimile ce pri-
vesc sesul Bahluiului isi aveau vetrele Hasndseni, Cogeasca Veche, Cucuteni,
Uricani, Gaureni, Miroslava si Balciu cu Ezareni. La poalele podisului erau
Horlesti (Catolici si Domnitei), Lungani (de Sus si de Jos), Voinesti, Manjesti
si Budesti; iar pe podis se aflau Stavnic, Haddmbu, Mironeasa si Mogosesti
(Petresti si Frumoasei). Aproape de Bahlui si de drumul Iasi-Roman se aflau
alte doua: Cogeasca Nouad si Lifcanii Vechi cu Brétulenii.

Aceste asezari se aflau pe 18 mosii, ce apartineau Bisericii si mai multor
familii boieresti. Epitropia Sfantului Mormént stapanea mosiile Mironeasa
(cu satele Mironeasa si Hadambu) si Vorovesti, in timp ce Episcopia Catolica
detinea Horlestii Catolici iar Epitropia Seminarului de la Socola avea trei
sate: Gaureni, Balciu si Iezareni. Alte asezaminte bisericesti erau méanastirea
Galata (cu Manjesti, Budesti si Mogosestii Petresti) si Epitropia Sf. Spiridon
(satul Stavnic). Nu vom aminti toti proprietarii ,,particulari’, doar familiile din
care faceau parte: Beldiman (mosia Miroslava-Beldiman si Cornesti), Ghica
(Hasnaseni, Uricani), Catargiu (Lunganii de Sus), Negruti (Voinesti) si altele.

Proprietatea asupra acestor mosii era aproape mereu insotitd de folosirea
directd a unei parti din pamant de cétre stapanii sau arendasii lor. Spre deo-
sebire Tara Romaneascd, unde cea mai mare parte a pamantului era inchiriat
taranilor, in Moldova putem vorbi de o gospodérie mosiereascd, ce folosea
propriile resurse, pe langd munca datorata de taranii clacasi — este ceea ce
istoricii au numit rezerva?'. Aceasta putea lua doua forme. Puteam avea o
exploatare intensiva si regulatd, in care cei care gestionau mosia locuiau
acolo, detineau inventar agricol, angajau muncitori.

x* ok %

Asadar, pentru consum au fost alocate doud formulare: XXVII pentru
mediul rural, respectiv XXVIII pentru mediul urban. In ambele, unitatea

4961 (Horlestii Catolici, Lunganii de Sus si de Jos), 4962 (Vocotestii lui Radu si Manjesti),
4963 (Horlestii Domnitei si Hasnaseni), 4964 (Mogosestii Frumoasei), 4965 (Ciurbesti
si Cornesti), 4966 (Lifcanii Vechi cu Brétulenii, Vorovesti), 4967 (Miroslava, Balciu cu
Ezdreni), 5047 (Stavnic), 5048 (Darjani si Scoposeni), 5049 (Cogeasca Veche si Bogdanesti),
5050 (Gaureni si Uricani), 5051 (Budestii cu Speteni si Mogosestii Petresti). Din céte ne
putem da seama, nu s-a pastrat material pentru satele Vocotestii-Turbatesti si Proselnici.

2 1. Corfus, Agricultura in Tdrile Romdne 1848-1864, Ed. Stiintificd si Enciclopedica,
Bucuresti, 1982.
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de recenzare era satul. Ele au fost concepute pentru a acoperi acest subiect
intr-un sens larg, de la alimente la vestimentatie, de la materii prime la
produse finite. Astfel, erau patru sectiuni: culturi agricole; animale; pro-
duse alimentare, alcoolice si altele; si produse vestimentare. Pentru ca in
studiul de caz vom folosi doar formulare pentru mediul rural, mai jos ne
vom concentra doar pe rubricile formularului XXVII. Formularul era
impartit astfel:

« ,Panele” - in epocd, acest cuvant se referea mai ales la produse agricole
din care se putea fabrica fdind sau malai. Aici, se referd la culturi agricole
intr-un sens mai larg, fiecare din urmétoarele categorii avand propria rubrica:
grau, porumb (,,pdpusoi’), secara, orz si ovaz (intr-o singura rubrica), mei
(»,pasat), in, cAnepa si cartofi. Toate valorile trebuiau exprimate in chile.

« ,Vitele” - in fapt, animale de jug si de pasune (o parte din ele): boi, vaci,
oi si capre (impreund), miei si porci (,,mascuri’) — se dd numarul lor.

« ,Osabite obiecte” — diverse produse de consum:

- Bduturi: vin si rachiu, in vedre;

— Lactate: unt (in ocale) si branza (in vedre);

- Peste, in ocale;

— Sare, in ocale;

— Ulei (,,0l01”), in ocale;

— Alte produse (fiecare in propria rubricd): lemne - in stnjeni; tutun si
ceard, in ocale.

« Haine, sectiune subdivizata in doua categorii, in functie de provenienta:
»din teard”, adica fabricate in tara; si ,,de afara’, adica importate.

Fatd de majoritatea surselor care provin din aceasta epocd, aceste for-
mulare au fost gindite astfel incét sa contind informatie nu doar detaliata,
cét si foarte rara. Nu se intampla des ca istoricul sa aiba acces la date despre
alimente si confectii. Cum insa orice sursd istorica are defectele sale, despre
ale celei de fata vom vorbi mai jos.

x* % %

In continuare ar trebui s elabordm despre metodologia folositi de recen-
zor pentru a defini obiectele din formular si a masura valorile inscrise. Din
pécate, in acest aspect crucial cercetarii, discutia pe care o propunem va
fi una scurtd, pentru cd nu stim exact ce procedee s-au urmat. Instructiile
emise de guvern, ca si in multe alte privinte, au fost prea generale pentru a
servi drept ghid propriu-zis pentru ,comisarii” de pe teren. Practic, pentru
sate, instructiunile nu aduc nimic nou fata de ceea ce poate fi dedus doar din
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descrierea formularelor. Doar pentru mediul urban s-a dispus ca recenzarea
sa fie bazatd si pe celelalte instrumente administrative existente (evidente
comerciale, agricole):

»Art. 66. In tabloul No. XXVII [sate] se va arita consumatia in sate, in pani,
vite si alte obiecte.

Art. 67. In tabloul No. XXVIII [orage si targuri] se va arita consumatia in
targuri, a cdreia catime se va cunoaste nu numai din ceea ce au adus teranii,
dar si din aréturile sefilor de bresle si corporatii si din veniturile municipale
ce se alcituesc din dirile ce se plitesc la intrarea productelor in tirguri. In
targuri se va insemna pénea §i carnea consumata la pitarii si cdsapii, precum
si lumanarile la mungerii in cursul anului curent™.

Fara dispozitii precise, masurarea consumului a fost ldsat la priceperea
si disciplina recenzorilor. Din fericire, in Stavnic, recenzorul Iancu Botez a
inregistrat chiar mai mult decat i s-a cerut, incluzand in rubrica Observatii
notite despre pasari si articole vestimentare aditionale, precum si mici frag-
mente despre metodologia sa. La satul Mironeasa gasim etalonul intrebuin-
tat pentru textile:

»Panzi(tu)rile, postavurile si citurile s-au insdimnat in bucéti pe 40 cot(i) fie-
care; sd mai consuma in sat ca la 160 pérechi itari, 120 cdciuli si vro 60 palarii
si ca la una mie péasari™®.

La satul vecin, Hadambu, aflaim un detaliu foarte important, anume ca
cifrele pentru consum includ si gospodéria mosiereasca:

»La consumatie intra si parte(a) posesorului. S mai trece si vro 50 pérechi
itari, 120 caciuli si 20 paldri(i) si ca la una mie pasari™*.

Chiar daca comisarul nu si-a clarificat procedura de inregistrare si esti-
mare pentru mai multe articole, raméne, din cate stim, unul din cei mai
rigurosi comisari din tinutul Iasi. In plus, a notat si alte articole decat cele
cerute in capul de tabel (dintre care pasarile ne intereseaza in acest studiu).

2 [Ministerul de Interne al Moldovei] Povdfuiri pentru Catagrafia Moldovei, precedate de
oarecare elemente de statisticd si publicate de Directia Centrald de Statisticd din Ministeriul
Interior al Moldovei, Tipografia Buciumul Roman, Iasi, 1859, p. 64. In aceasta lucrare au fost
publicate instructiunile de recenzare.

# SJAN Iasi, Ispravnicia tinutului Iasi, dos. 4958, f. 23.

2 Ibidem, f. 41.
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Aceasta, ca si faptul ca a adaugat si alte articole de consum pe langa cele
cerute, ne-a intarit decizia de a analiza ocolul Stavnic separat de celelalte.

Pe langa cele marturisite de Iancu Botez, ce putem afla despre calitatea
informatiei din aceste formulare? In primul rand este in mod clar vorba
de estimari aproximative. Aceasta este indicata pe de o parte de lipsa frac-
tiilor (adica sunt trecute doar numere intregi), iar pe de alta de frecventa
covarsitoare a numerelor ,rotunde” (cele terminate in 0). Cu cét au fost
rotunjite? Fatd de ce? Nu stim. Ne putem doar inchipui ca la baza aprecieri-
lor ar fi putut sta intrebari adresate localnicilor, mai ales cd si in alte privinte
notele marginale ale acestui sef de comisie dovedesc o cunoastere mai intima
a gospodariilor. In formularele de populatie aflim din rubrica Observatii
locurile de origine ale celor recent stabiliti prin sate; ce proprietati imobile
detineau (nu doar valoarea lor, cum cerea formularul). In alte formulare sunt
redate scurte pasaje despre formulele de calcul in evaluarea suprafetelor de
pamant, formule la randul lor inspirate din preturile locale. In formularele
agricole sunt marcati cei care locuiau in case detinute de mosieri si al caror
venit era constituit din salariu. Asadar, avem toate motivele sa credem ca
autorul sursei a facut eforturi considerabile pentru a asigura acuratefea si
detaliul celor inscrise.

Chiar daca datele ar fi exacte (si nu stim cat de exacte sunt), ele tot pot
fi greu de folosit pentru ca se aplicd intregii comunitati, ele nu sunt la nivel
individual. Ori, o comunitate poate fi foarte diversa din punct de vedere eco-
nomic, prea diversd pentru a fi reprezentata intr-o singura cifra. Gospodariile
mosierilor consumau mult mai mult decat cele ale taranilor obisnuiti, care
la randul lor aveau mai multe animale decét cele ale fostilor robi ce se aflau
pe mosie.

Nu am putut separa cifrele pe categorii, in schimb am selectat patru
sate in care gospodaria mosiereasca era absenta sau lucra pamantul intr-o
masurd disproportionat de mica fatd de sateni. Aceste sate sunt: Horlestii
Catolici, Hasnaseni, Litcanii Vechi cu Bratulenii si Cucuteni.

x* % %

Acestea fiind spuse, ce am urmadrit in ancheta noastra?

Am fost motivati a raspunde la doua intrebari de baza legate de consum:

1. Ce proportie din resursele prezente in ocol erau destinate consumului?
In ceea ce priveste animalele: cate din cele definute erau destinate hranei,
fatd de céte erau vandute si folosite pentru munci agricole sau transport?
Pentru a raspunde la aceastd intrebare a trebuit sa completim datele din
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formularul XXVII cu cele din formularele agricole (XXI, XXIII si XXIV).
Mai jos dam categoriile cu care am lucrat si sursa lor (numarul formularului
in cifre romane si numarul rubricii in cifre arabe):

a. Boii: am extras numarul de boi de lucru (XXI-3, XXIII-6, XXIV-3),
de boi consumati (XXVII-9). Cei aflati in crescdtorii erau insumati alaturi
de vaci sub denumirea genericd de ,vite albe” (XXI-7, XXIII-8, XXIV-5).

b. Vacile: am extras numadrul de vaci consumate (XXVII-10) si aflate in
cirezi/crescatorii (vezi mai sus).

c. Oile si caprele: cele consumate (XXVII-11) si cele aflate in turme/cres-
catorii (XXI-9, XXIII-10 si XXIV-7).

d. Porcii: cei consumati (XXVII-13) si cei crescuti (XXI-11, XXIII-12 si
XXIV-9).

In ceea ce priveste recoltele, am vrut sd stim in ce mdsura acestea serveau
consumului propriu si in ce masura erau vindute. Astfel, am lucrat cu datele
pentru:

a) Grau, respectiv cantitatea consumata (XXVII-1) si cea recoltata (XXI-
18, XXIII-20 si XXIV-17)

b) Porumbul, respectiv cantitatea consumata (XXVII-2) si cea produsa
(XXTI-22, XXIII-24 si XXIV-19).

2. Ce cantitati erau consumate, raportate la populatie? Am cdutat sa
raspundem la aceasta intrebare pe doua cai. Prima, raportand la numarul
populatiei suma articolelor consumate, intocmai cum apar in recensamant,
adicd in unitatile de masura respective. A doua, mai complicata, a fost sé le
convertim in unitéti folosite azi. Am procedat in felul urmator:

i. Pentru valorile care exprimd cantitdti, am aplicat o conversie sim-
pla, potrivit formulelor publicate de Nicolae Sufu® astfel: 1 oca-masd =
1,27815 kg; vadra = 15,873 1; 1 chila = 380,952 1.

ii. Pentru culturi a trebuit sa efectuam douad trepte de conversie. Prima,
din chile in metri cubi, dupa formula 1 chila = 380,952 1= 0.380952 m°. Apoi,
din volum in masa. Pentru grau am considerat ca recolta a fost masurata in
forma de simantd, nu ca snopi sau claie. Astfel, am calculat masa luand ca
etaloane valorile medii date in lucrérile de agronomie. Pentru grau ne-am
folosit de greutatea hectolitrica rezultata in urma cercetérilor lui Alexandru
Zaharia de la inceput de secol XX. Acesta arata cd greutatea hectolitricd a
graului romanesc era de 75-78 kg*, ceea ce ar insemna 750-780 kg per m’ -

» N. Sutu, Notitii Statistice asupra Moldaviei, Buciumul roman, Iasi, 1852, p. 140 si 141.
% A. Zaharia, Graul romdnesc. Recoltele anilor 1900-1910, Albert Baer, Bucuresti, 1910,
p. 12-13.
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am folosit valoarea de 750 kg/m?ca etalon pentru 1859. Pentru porumb am
considerat ca recolta se refera nu la boabe, ci la stiuleti. Negasind insa evalu-
ari apropiate epocii, am luat drept reper indicatorii agricoli minimi folositi
in anii 19607, respectiv 400 kg per m>. In boabe, aceasta ar insemna aprox.
300 kg pentru fiecare metru cub convertit din chile.

Asemanadtor a trebuit procedat si in cazul animalelor. Pentru a le echivala
numarul lor in masd, a trebuit sd considerdm valori medii ipotetice pentru
masa lor vie si pentru randamentul la tdiere?®. In ambele cazuri am conside-
rat cd valorile trebuie sé fi fost mai mici decat in ziua de astazi, astfel incat am
ales etaloane mai scizute, dupa cum este aratat in tabelul de mai jos:

Animalele, asa Masa medie azi Masa medie ipotetica folosita
cum apar in pentru 1859
< A Masa vie (kg) | Randamentul | Masa vie (kg) | Randamentul
recensamant ‘. o
la taiere (%) la taiere (%)
Boi 500-650 50-60 400 40
Vaci 500-650 50-60 400 40
Oi si capre 40-60 40 40 35
Miei 20-25 50 19 35
Porci 80-100 75 70 60
Pasari 3-5 80 2,5 70

Timpul nu ne-a permis sa elaboram si asupra altor categorii de consum
prezente in formular: sare, tutun, canepa si altele.

Rezultate

Vitele. Aproape jumadtate din ele (44%) erau folosite pentru lucrul paman-
tului, in timp ce jumatate (51%) erau de ,tamazlac” Adicd, erau crescute, fie
in gospodariile satenilor (45% din total), fie in cele ,,proprietaresti” sau in
alte cirezi (6%). Putem presupune cé erau pastrate pentru diverse trebuinte:
pentru lapte, pentru carne, pentru a fi vandute, pentru a fi daruite ca zestre
sau a fi integrate in productia agricold - figura 1. Animalele mici (oi, capre
si porci prezinta o situatie similara, in care cele mai multe (patru cincimi)

apartineau sitenilor - figura 2.

¥ A. Nistor, E. Manughevici (coord.) Agenda Agricold, Redactia Revistelor Agricole,
Bucuresti, 1968, p. 533.
% Randamentul la taiere reprezintd proportia carcasei din masa animalului viu.
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- boi de lucru: arendasi si
mosieri

# boi de lucru: farani

: vite din crescatorii:
arendasi s1 mosieri

T vite din crescétorii: tarani

Fig. 1 . Ocolul Stavnic, {inutul Iasi, 1859. Proportia vitelor
(boi si vaci) dupa proprietari si folosirea lor.

Porci 19%

Oi si capre =

= apartinand arendasilor si proprietarilor ~ @apartinand taranilor

Fig. 2. Proportia oilor, caprelor si porcilor, in functie de tipul de proprietar.

Mai departe sd privim procentul animalelor care erau destinate consu-
mului. Dupa cum ne-am astepta, foarte putine din vitele mari erau sacri-
ficate, echivalind nu mai mult de 5% din total (Fig. 3). Procentele sunt
emblematice pentru o economie bazata pe agricultura slab tehnologizata,
in care forta motrice a animalelor juca un rol cheie, deci prioritatea in ceea
ce priveste o constituia munca cdmpului, si mai putin consumul. Comertul
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cu vite, pe piata urbana interna cat si pe cea internationala, probabil juca de
asemenea un rol in a explica de ce atat de putine erau consumate, raportate
la total. Altfel std situatia in cazul animalelor mici inregistrate, adica oi, capre
si porci. Deducem din aceleasi calcule ca majoritatea porcilor erau crescuti
pentru a fi consumati local, din moment ce procentul rezultat este deosebit
de mare - 88%. In randul oilor si caprelor, cele estimate de recenzor a fi con-
sumate anual reprezentau doar o treime din total, dar tot semnificativ mai
multe decét vitele (Fig. 3).

88%
32%
2% 3%
R =
boi de consum  vaci de consum oi si capre porci

Fig. 3. Proportia animalelor destinate pentru consum,
calculatd ca procent din totalul animalele inregistrate.

Culturile. In ceea ce priveste culturile agricole, cifrele au fost partial rele-
vatoare, din cauza unor proportii extreme care au iesi la iveald. In cazul gra-
ului, recolta taranilor era infimd comparata cu cea a mosierilor: doar 98 de
chile, fata de 3368. Iar comparativ cu cel produs, doar foarte putin pare sa fi
fost consumat — 394 chile (12% din total). Ambele procente sunt plauzibile
si explicabile prin faptul ca productia de grau era orientatd citre comert si
era practicatd mai ales de citre mosieri. In cazul porumbului, insa, calculele
ne-au aratat ceva neasteptat: consumul estimat depdsea de peste patru ori
rodul inregistrat: 11306 chile, fata de doar 2412. Poate fi vorba de o eroare in
sursa originala sau in calculele noastre, dar poate fi de asemenea si plauzibil,
daca tinem cont cd acelasi recenzor lasd destule dovezi ale secetei si lacuste-
lor care a lovit ocolul in acea varad: ,,papusoii de tot i-au mancat lacustile” (la
satul Budesti®), pentru a da un singur exemplu. Diferenta de cifre poate fi

2 SJAN Iasi, Ispravnicia Iasi, dos. 5051, f. 17.
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interpretata ca diferenta intre recolta compromisa si ceea ce s-ar fi asteptat a
fi un consum normal pentru acei ani. Sau, ar putea fi si 0 estimare aproape de
adevar, intr-un scenariu in care in satele respective fie s-a cumparat porumb
din alta parte, fie s-a luat din magaziile de rezerva.

x* ok %

Ce cantitati se consumau in raport cu populatia? Vom incepe cu coefici-
entii bruti, calculati folosind unitatile de méasurd neconvertite.

Dintre vietuitoare, cel mai mult erau sacrificate pasarile. Potrivit calcu-
lelor noastre si a cifrelor rotunjite date de recenzor, se consumau anual 2,5
pasiri per capita. In ciuda faptului ci dintre porci mai multi erau destinati
consumului decat comertului - spre deosebire de oi si capre — vedem ca, in
medie, mai multe ovine si caprine erau sacrificate: 0,2 oi si capre, 0,3 miei,
fata de 0,2 porci. Conform asteptarilor, insd, vitele mari abia ca se disting
statistic: doar 0,009 boi si 0,018 vaci. Pe langd acestea mai era consumata in
medie 0 oca de peste.

Produse de origine animala prezente in formular mai erau branza si
untul, consumate in medie pe individ astfel: 0,9 vedre, respectiv 0,3 ocale.

Intre materiile si produsele de origine vegetald, de departe ponderea
importanta o avea porumbul, cu 1,01 chile per capita consumate intr-un an.
Era urmat nu de grau, asa cum poate ne-am astepta, ci alte trei categorii de
plante: orzul si ovdzul pe de o parte, insumate, si cartoful, pe de alta — ambele
categorii au dat, potrivit calculelor noastre, 0,12 chile/locuitor. Abia apoi
venea graul, mult sub orz si ovdz: 0,014 chile/locuitor, iar alte plante aveau o
prezentd si mai slabd in dieta sdteanului din Stavnic: secara 0,001 chile, mei
0,009 chile.

Avand in vedere aceste cantitdti, cum s-ar raporta ele la cele de astdzi?
Ca observatii generale, ele sunt in general mai mici decat cele actuale, cu
rare exceptii. De asemenea, dupa cum ne-am astepta din literatura de spe-
cialitate, o pondere disproportionata o aveau produsele de origine vegetala.
Daca tinem cont doar de materiile prime, fard a socoti articolele derivate
(precum bréanza si uleiul), atunci plantele constituie in jur de 80-85% din
cantitatea consumata, procent valabil atat pentru ocolul ca intreg, cat si pen-
tru satele luate ca etalon pentru consumul taranilor. Nu stim in ce masura
aceste rezultate ar putea fi schimbate daca am include si produse care nu
sunt prezente in recensdmant, si care pot proveni din ambele surse (plante si
animale): lapte, oud, precum si fructe si alte legume decat cartoful. Este cert
cd intr-o masura ele s-ar anula reciproc, deci exista posibilitatea ca, in mare,
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procentele prezentate si rimana neschimbate. In continuare vom descom-
pune fiecare categorie in parte.

Daca mamaliga era principala masd a tdranului in ochii medicilor din
a doua jumatate a secolului, in recensaméntul nostru, si potrivit metode-
lor de reconstructie ipotetica, porumbul (pe care l-am echivalat in boabe),
ar reprezenta principala planta consumata, din punct de vedere al cantitatii
(cam doua treimi din cantitatea totald de plante). Aceasta nu este surprinza-
tor, dar trebuie sa tinem cont cd produsele vegetale necuprinse in recensa-
mant (fructe silegume), probabil ca ar scadea din aceastd pondere. Totodatd
remarcam ponderea destul de mare a cartofului: 15% din masa de plante
la nivelul intregului ocol, si intre o cincime si un sfert in satele Horlestii
Catolici, Lifcani si Cucuteni. De asemenea surprinzitoare este prezenta
aproape infima a graului, depasit chiar si de orz si ovaz. Fata de ziua de azi,
doar pentru porumb am obtinut valori mai ridicate la 1859.

Am gasit consumul de porumb (boabe) de atunci mai mare de trei ori
decat cel estimat pentru anii recenti de Institutul National de Statistica:
125 kg/persoana la 1859, fata de 39 kg/persoand in 2018%. Pentru valorile
actuale vorbim de toate produsele derivate din porumb. Contrastul nu putea
fi mai mare in cazul graului, si e de asteptat, din moment ce astazi se con-
suma masiv produse de panificatie pe baza de grau. Fatd de 160kg/persoana
de grau si secara consumate azi, echivalentul acestui coeficient pe care l-am
calculat pentru 1859 abia atinge 10kg pentru grau, iar secara poate fi negli-
jatd. In ceea ce priveste cartoful, insa, cu toate ca din nou avem un consum
mai mic in trecut, disproportia nu este atat de mare: 28 kg/persoand la 1859,
fatd de 95-96 astizi. In satul Horlestii Catolici consumul de atunci jumaitate
din cel de azi (53 kg/persoana), in timp ce in Hasndseni era mult mai mic
(13kg/persoana).

In ceea ce priveste carnea, potrivit statisticilor actuale, in 2018-2019 se
consumau anual cam 76-77 kg de persoana’'. Coeficientul calculat pentru
1859 are o valoare mai mica, de 23 kg. Asadar, consumul pentru acel an ar
echivala aproape o treime din cel actual. Este mai putin, dar, nu la fel de
putin pe cat poate ne-am astepta dacd am citi unele marturii istorice, care de
plang in termeni destul de dramatici lipsa aproape completa a cdrnii de pe
masa taranului. La acestea putem adduga faptul cd masa bazatd pe carne era
destul de variata. Carnea de porc era categoria cea mai consumata, dar nu in

30 Institutul National de Statistica, Disponibilitditile de consum ale populatiei, in anul 2019,
p. 13. https://insse.ro/cms/ro/tags/disponibilitatile-de-consum-ale-populatiei, consultat in
octombrie 2021.

3! Pentru acest coeficient si cele care urmeaza in paragraf, vezi Ibidem, p. 14.
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Fig. 4. Ocolul Stavnic si patru dintre satele sale, 1859. Cantitatea (kg) principalelor
produse vegetale consumate, per locuitor, pe categorii. Calcul bazat pe estimarea
recenzorului si pe etaloane ipotetice privind densitatea produselor recoltate.

proportii covarsitoare, ci reprezentand aprox. 35% din masa de carne (figura
5). Adica aproape 8 kg/persoana (fata de aproape 40 astazi). Pasarile consti-
tuiau o alta sursa importantd de hrand (19% din masa pe care am calculat-o),
cu 4,4 kg/persoand, fatd de 26-27 astazi. O alta categorie importanta erau
ovinele si caprinele, care sunt si singura subcategorie de carne pentru care
coeficientul pentru 1859 ne-a aparut mai mare decat cel actual: 5 kg de carne
de oi, miei si capre, fata de 2,2-2,4 din anii recenti. Mai putin se consumau
peste si carne de vita, cu 1,4 kg, respectiv 4,4 kg/persoand, in ambele cazuri
mai putin decét azi.

In afara de carne, un alt produs de origine animali care se consuma intr-o
cantitate notabila era branza. Cele 0,9 vedre de individ ar insemna cu apro-
ximatie 151, deci un numar similar de kilograme.

Avand diseminate cele mai importante surse de hranad, ce altceva mai
consumau sdteni recenzati la 18592 Bauturile alcoolice si ele au oferit unele
surprize, dar nu lipsite de capcane si nuante. Intre toate produsele si mate-
riile analizate, vinul este unul din putinele care atunci pare sa fi fost con-
sumat aproximativ la fel de mult ca in ziua de azi. Am obtinut in jur de 21
litri/persoana, fatd de 23 azi*’. Rachiu se consuma mai putin - 4 1/persoana.
Aceste statistici pot fi interpretate in doud sensuri. Primul priveste strict

2 Pentru vin, bere si bauturi distilate, vezi Institutul National de Statistica, Consumul de
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Fig. 5. Ocolul Stavnic si patru dintre satele sale, 1859. Cantitatea de carne
consumata (kg) per locuitor, pe categorii. Calcul bazat pe estimarea recenzorului
si pe etaloane ipotetice privind masa medie a animalelor si randamentul la téiere.

volumul bauturii, si conduce catre ideea ca, desi cifrele sunt apropiate, astdzi
se consuma mai multi litri de bauturi alcoolice pentru cd sunt mai variate,
si mai accesibile. Berea singura se ridica la 90 1/persoana. Al doilea sens se
referd nu la volumul de bautura, ci la volumul de alcool. Pentru cé acesta
variazd extrem de mult de la un tip de produs la altul, statisticienii de azi
madsoara consumul de alcool si potrivit unui coeficient numit consum mediu
locuitor-litri alcool 100%. Acest coeficient ia in calcul cantitatea de alcool
din lichidele respective, nu lichidul in general. Nu putem echivala formulele
folosite cu estimari in plan istoric, din motive evidente. Dar, credem ca este
foarte probabil ca, dacd am lua in seamd doar volumul de alcool din bau-
turd, discrepantele dintre timpul istoric si ziua de azi sa fie mult mai mici.
Pentru cei 90 | de bere, de exemplu, revin doar 4,5 I alcool-100%, conform
Institutului National de Statistica. Aceasta nu ar urca cu mult nivelul de con-
sum fata de cel valabil pentru 1859 doar pentru vin, presupunédnd cé vinurile
de azi si cele de atunci aveau o proportie similard de alcool. Asadar, nu gasim
exclus ca cercetari viitoare sa gaseascd o constanta de-a lungul timpului din
acest punct de vedere.

bauturi in anul 2018, p. 10. https://insse.ro/cms/ro/content/consumul-de-b%C4%83uturi-
%C3%AEn-anul-2018, consultat in octombrie 2021.
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Alte produse se consumau in cantitati mult mai mici fata de azi, in parte
pentru ca atunci isi gdseau inlocuitori, neacoperiti de recensamant. De
exemplu, diferentele cele mai mari le-am observat in cazul uleiului: doar
0,3 litri per locuitor — adica echivalentul a 2% din consumul actual. E usor de
imaginat ca folosirea sa era redusd din cauza slabei tehnologii de fabricare,
dar si, probabil pe fondul cererii mai reduse, in conditiile in care untura era
un substitut. Unt, in schimb, era mai des folosit. Cantitatile calculate echiva-
leazd 40% din cele de azi.

Concluzii

In sfera studiilor legate de lumea rurald a sec. XIX consumul alimen-
tar reprezintd unul din subiectele pentru care studiul istoric inca face pasi
catre multidisciplinaritate. Candva dependent aproape exclusiv de relatarile
calatorilor strdini, a fost recent imbogatit prin redescoperirea rapoartelor
si lucrarilor medicilor din a doua jumatate a veacului. La rdndul nostru
am incercat sd largim gama surselor si metodelor folosite catre istoria can-
titativa. Am privit citre una din primele operatiuni administrative in care
consumul a fost inregistrat la sate, intr-un sens mai larg: recensamantul din
1859 din Moldova (mai exact, formularul XXVII); si am cautat raspunsul la
o intrebare simpld: cét si ce se consuma atunci? Ca reper comparativ am luat
statisticile actuale si am incercat sd adaptam statisticile istorice cdt mai mult,
astfel incat sa facem informatia comparabild. Acest studiu este menit nu atat
sa dea raspuns raspicat, cat sa puna in dezbatere acest tip de abordare, cu
meritele si defectele ei. Daca folosirea datelor poate pune studiul consumu-
lui in termeni mai concreti, lipsiti de tentatia si nevoia generalizarii si relati-
vizarii, ea nu vine fara propriile ambiguitati si riscuri metodologice. Acestea
se intind de la aproximarea inregistrarii, pand la aproximarea calculelor isto-
ricului, care nu poate ocoli marile necunoscute cu care se confrunta: rela-
tivitatea unitdtilor de masura si caracteristicile animalelor si cerealelor din
epocd (masa si marime).

Am ales, de asemenea, o circumscriptie pentru care nu doar ca s-a pastrat
material, dar despre care putem spune cd a fost recenzata cu mai mare grija,
fata altele pentru care avem informatii: ocolul Stavnic din tinutul Iasi, de
10256 locuitori.

Rezultatele obfinute au venit si sd confirme si sa infirme consideratii
generale adoptate de istorici. Am gasit intr-adevér preponderenta masei de
origine vegetala in dieta taranilor, porumbul ocupand un rol important, dar
nu covarsitor. Pe de alta parte, nici produsele de origine animald nu pot fi
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ignorate, ridicaindu-se la 0 medie anuali de persoana de 30-45 kg. In ceea ce
priveste carnea, ludnd ca etaloane de calcul cele mai mici mase pe care am
considerat cd le-ar fi putut avea animalele estimate de recenzor a fi sacrificate
anual, tot am obtinut valori care merg impotriva ideii ca acest aliment lipsea
aproape cu desavarsire de la masa satenilor. Cu o medie de 24 kg de persoand
— chiar si in satele unde ograda mosiereasca ar fi contat mai putin — suntem
de parere ca aceasta cifrd ar putea invita catre o nuantare a felului in care
evaluam consumul alimentar din mediul rural. Ne putem intreba daca nu
cumva acest consum chiar a scdzut catre sfarsitul secolului, cand lipsa carnii
e exprimata in termeni din ce in ce mai alarmisti.
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Anexa 1. Exemplu de cap tabel folosit in formularele tipérite ale statisticii agricole
din Moldova, anii 1850. Rubricile originale sunt dispuse orizontal, mai jos le-am

redat vertical.

Ocolul

Numirea satelor

Locul boeresc Araturi si amanaturi pe anul 185..% | grau Falci
papusoi Falci
sdcard Falci
orz Falci
cartofe Falci
ovis Falci
cinepd Falci
in Filci

Loc de ariturd nearat Falci
Imas Falci
Fanet Falci
Vie Pogoane
<1 Mare Falci
Paduri Mica Flci
Locul licuitorilor | Ardturd pe anul 185... Falci
Imas Falci
Féanat Falci
Vie Pogoane
Vite de arat Boeresti Boi
A licuitorilor Boi
boeresti Cai
A licuitorilor Cai
Vite de tamazlac si | boeresti Cornorate
de hrand A licuitorilor Cornorate
Boeresti Oi
A licuitorilor Oi
Acareturi Petre de moard No.
Velnite Masini
Caldari

Fabrici de orice fel

Osebite insemnari

" Urma a fi completat de privighetorul de ocol.

Serviciul Judetean al Arhivelor Nationale Iasi, fond Ministerul de Interne,
tr. 1772, op. 2020, dos. 31020, £. 5 (tabelul pentru ocolul Piatra, tinutul Neamt).
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1. Formular sub forma de tabel folosit in statistica agricold din Moldova (vezi capul

de tabel anterior).
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2. Capul de tabel al formularului XXVII - Consumatia in sate, tiparit, folosit la
recensamantul din 1859 al Moldovei. Rubricile originale sunt dispuse orizontal, mai
jos le-am redat vertical.

Districtul ... Ocolul... Satul....
Panele Grau chile
Popusoi chile
Secara chile
Orz si ovas chile
In chile
Céanepa chile
Pasat chile
Cartofe chile
Vitele Boi No.
Vaci No.
Oij, capre No.
Mei No.
Mascuri No.
Osebite obiecte Vin Ved.*
Rachiu Ved.
Tiutun Oca
Unt Oca
Branza Ved.
Peste Oca
Ceard Oca
Sare Oca
Oloiu Oca
Lemne Stan.**
Haine De afard Panzdrii No.
Postavuri No.
Cituri No.
Din teard Ciubote No.
Cojoace No.
Sumane No.
Observatii
* Vedre.

** Stanjeni.

Serviciul Judetean al Arhivelor Nationale ITasi, Ispravnicia Iasi, fond Ispravnicia
tinutului Tasi, 5047/1859, f. 13 (Formularul pentru satul Stavnic).
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3. Recensamantul din 1859 - Moldova, formularul XXVII, imagine (vezi capul de tabel anterior).
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4. Satele ocolului Stavnic si populatia lor potrivit recensdmantului din 1859.

Roman,
Harlau
Li;canii Vechi cu Brituleni, 242
Cogeasca Nouis Colinele Gloduri-Coada Stancii
185

Cogeasca Veche, 442 las1

, Uricani, 466 ///// si targurile
Coeutenl, G O Gaureni, 170 P A0 Timitrofe

Hasnaseni, 164 O \Miroslava, 469 ,i
Scoposeni \Vorovesti }Balfiug ,{ A
221 331 czareni
O s
Bogdanesti, 318 >
Horlestii Catolici, Darjani, Proselnici, 299
226 @ Domnitei \A[33 O dome@ti, 210
e B 6iurbe 198
unganit Vocotestii
de Jos, 241 Turbitesti
- de Sus 2T
- lui Radu, 271 Colinele
oinesti, 1670 .
O njesti, 192 Dumestilor
Stavnic, 135 i
O3ude§t1, 336 %
Mogosestii Petresti, 305 Vaslui,
Husi
- Frumoasei
I 682 disul
Podisul Hadambu, 277 Podisu
Sacovatului it Repedea-
: ® perieti, 117 1
Zapodeni
ironeasa, 559
0 25 5 7S 10 km
) | | [
Vaslui
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6. Principalele plante cultivate in ocolul Stavnic, potrivit formularelor de recensimént
din 1859

samanta pusd de proprietari si arendasi
(chile)

_ de locuitori (chile)
consum anual / locuitor (chile)

consumul anual estimat in kg/locuitor

saménta pusd de proprietari si arendasi
(chile)

_ de locuitori (chile)

grau

consum anual / locuitor (chile)

consumul anual estimat in kg/locuitor

samanta pusa de proprietari si arendasi
(chile)
_ de locuitori (chile)

-

orz s1 ovaz

consum anual / locuitor (chile)

5

samanta pusi de proprietari si arendasi
(chile)

_ de locuitori (chile)

cartofi

consum anual / locuitor (chile)

consumul anual estimat in kg/locuitor

I 126.0
I 01 4
5]

I 1231

I ;5.5
1113
| 0.04

| 100

(lipsesc date)

0.1

0234

(lipsesc date)

0.1

B 284

https://biblioteca-digitala.ro



7. Animalele inregistrate in ocolul
Stavnic si estimarea cantitatii

Alimentatia la sate in secolul XIX

numarul lor

produselor alimentare derivate

5

boi si vaci

cai

pre

]

oisica

porci

-

pasari

esti

|
I8

689¢

(lipsesc date)

* (lipsesc date)

https://biblioteca-digitala.ro

consumul estimat

nr. animale /
locuitori

8TO'0O

(lipsesc

=
Iy
W
-
o
Iy
o

213

consumul
minim de carne
estimat
kg/locuitori

H

date)

—



214 BOGDAN MATEESCU

8. Comparatie intre consumul mediu anual din trecut si cel de azi. Pentru 1859
(ocolul Stavnic): estimérile autorului bazate pe etaloane minime ipotetice ale
densitatii si dimensiunii materiilor/animalelor; pentru 2018: date publicate de
Institutul National de Statistica.

produse de origine vegetala

porumb (boabe), kg/loc. F 128.06

grau (boabe), kg/loc. 225 162
cartofi, kg/loc. “ 95
m1859 m2018
produse de origine animala
vita (carne). kg/loc. &
porc (carne). kg/loc. 8.39 39
pasare (carne). kg/loc. LA 249

ovine si caprine (carne). kg/loc. H 35- 10

peste (carne). kg/loc. H6 6.7

branza, kg/loc. I 14.92
unt, kg/loc. h 01'211

w1859 m2018
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9. Exemplu vizual al felului in care a fost completat formularul XXVII in ocolul
Stavnic. Aceeasi sursd ca in Anexele 3 si 4.
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- | — |
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El8|=]|%lz2 |8 |21 = | = | B o o | e 5
= z |3 | F 2, |2 = ); > = 3 = = 17}
= ] = s <
SIS e B By (SN SIE |28 & 2
| I N = )g g =2 |3 = (]
0. No.\No. No.|No. 1N0. g i A&l QO |0 | @
)k*'.“‘ 1 350( 10 |400{ 30 | 30|30 | Samai_
L. L] ¢ v .i ! 5 consuma cg
vo\psal /01404 22| 30 Sof Sy WA ,\* la vro 300
| \"-\ ¥ & pasiri, vro
et ] f
A ) O 30 parechi
far 0 itari, 30
‘\."_1 » caciuli si
Jo S vro 30
r:‘ palarii
L]
W
W

https://biblioteca-digitala.ro



https://biblioteca-digitala.ro



De la binecuvantare la pedeapsa.
Chestiunea sarii in spatiul romanesc in secolul
al XIX-lea in viziunea calatorilor straini'

Mircea-Cristian Ghenghea*

Abstract: Present and exploited in all Romanian historical provinces, salt rep-
resented a natural resource almost unavoidably remarked by the majority of
the foreign travellers who crossed the Romanian space. Many of these offered
relations regarding the salt sources and the way in which salt was exploited and
used. From the testimonies of the foreign travellers in the 19th century one can
remark especially those belonging to German language speakers and French
travellers. The first ones emphasized the practical and economic side of the salt
sources’ valorisation, while for some of the others the ill-treatment of those who
had to work in the salt mines represented an issue that necessarily had to be
dealt with. In our paper we present and we try to frame within the specific his-
torical context the most relevant of these testimonies in order to understand the
reasons that led those foreign travellers to their points of view.

Keywords: salt, Romanian space, foreign travellers, 19th century, salt mines.

Din cate cunoastem, pana acum nu a existat nicio abordare sistematicd a
acestui subiect care evidentiaza importanta care a fost acordata sarii in relata-
rile cilitorilor straini din spatiul romanesc in secolul al XIX-lea. In ceea ce ne
priveste, o astfel de intreprindere a fost mult usurata de seria noua a cunos-
cutei colectii Cdldatori strdini despre Tirile Romane in secolul al XIX-lea, care,
datorita textelor cuprinse in volumele sale, a permis identificarea si valori-
ficarea mai rapida a acelor informatii specifice subiectului avut in vedere.
Doua categorii de caldtori strdini ne-au atras atenfia in mod deosebit — cei

" Facultatea de Istorie, Universitatea ,,Alexandru Ioan Cuza” din Iasi; mcghenghea2010@
yahoo.com.

! Textul de fatd are la bazd comunicarea pe care am prezentat-o in urma cu mai bine de sase
ani, in cadrul primului Congres international de antropologie a sarii, desfasurat la Iasi, in
perioada 20-24 august 2015.
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vorbitori de limba germana si cei francezi. Nu doar cd aceste doud categorii
au fost cele mai numeroase in secolul mentionat in comparatie cu calétorii
de alte limbi si cu alte origini etnice, dar au avut si abordari in bund mésurd
diferite cu privire la problematica sarii si a modului in care resursele saline
erau exploatate in Principatele dunarene si in Transilvania.

Una din relatarile foarte detaliate din secolul al XIX-lea, care se refera
si la importanta sarii din punct de vedere economic si comercial, ii apar-
tine austriacului Joseph Rohrer (1769-1828). In calitate de statistician, a
scris mai multe studii si lucrari de specialitate. In spatiul romanesc, a vizitat
Bucovina si Moldova, in 1802, si Maramuresul, in 1809. Dupa prima célato-
rie, a publicat o carte, la Viena, in 1804%. Cele mai importante informatii se
refera la situatia economica a Bucovinei de la inceputul secolului al XIX-lea,
in special la minele de sare de la Cacica, Plesa, Carlibaba si Iacobeni. Rohrer
oferd date amanuntite despre exploatarea sarii la Cacica, calitatea si impor-
tanta acesteia pentru caii trupelor imperiale stationate in Bucovina®.

O altad carte interesantd si informativa cu privire la extractia metalelor
pretioase si a sdrii in Maramures si in Transilvania a fost publicatd tot la
inceputul secolului respectiv de catre Wilhelm Gottlob Ernst Becker, mais-
tru minier originar din Freiburg. Din pécate, doar cateva lucruri sunt cunos-
cute despre biografia sa; cu toate acestea, se poate presupune cu temei cd el
se gdsea in slujba autoritatilor habsburgice. Astfel se poate explica mai bine
modul detaliat in care s-a referit la tehnica utilizata pentru exploatarea mine-
lor, structura rocilor si calitatea mineralelor extrase. Exista, de asemenea,
anumite consideratii referitoare la situatia economica si sociala a minerilor,
care erau in majoritate romdni. Becker mentioneaza cd introducerea unor
masuri pentru imbunatatirea conditiilor de munca si de trai ale acestora ar
putea fi necesard, insd preocuparea sa pentru aceste aspecte subliniazd mai
degraba interesul practic al statului austriac decat o dorinta reald cu privire
la factorul uman ca atare*.

Contele Feodor Karacsay of Valyeszdka (1787-1859), un militar croat din
armata imperiala habsburgica, a vizitat Bucovina si Moldova de doua ori,

2 Joseph Rohrer, Bemerkungen auf einer Reise von der Tiirkischen Granze tiber die Bukovina
durch Ost - und Westgalizien, Schlesien and Mdhren nach Wien, Wien, 1804.

3 Ibidem, p. 53-58. Cdlatori strdini despre Jarile Romdne in secolul al XIX-lea, Serie noua (in
continuare: Cdldtori strdini), vol. I (1801-1821), volum ingrijit de G. Filitti, B. Marinescu,
S. Radulescu-Zoner, M. Stroia (secretar de volum). Redactor responsabil: P. Cernovodeanu,
Ed. Academiei Romane, Bucuresti, 2004, p. 152.

* Wilhelm Gottlob Ernst Becker, Journal einer Bergmdinnischen Reise durch Ungarn und
Siebenbiirgen, vol. 11, Freyberg, 1816, p. 126-136; Cdldtori strdini, p. 203.

https://biblioteca-digitala.ro



De la binecuvantare la pedeapsd 219

prima datd in 1814 sau 1815, a doua oara in 1817. Impresiile si informatiile
pe care le-a adunat in timpul celor doua calétorii au fost publicate intr-o
carte tiparita in 1818, la Viena’. Modul in care a fost scrisd cartea si atentia
deosebita acordata retelei de drumuri din Principatul Moldovei ar sugera
mai degraba o célatorie in scopul efectudrii unor observatii de ordin militar,
fapt deja mentionat in istoriografia noastra‘. Cu toate acestea, relatarea lui
Karacsay contine suficiente date statistice si diverse comentarii cu privire la
viata economicd, unitatile de masura, structura demograficd, imbracamin-
tea, manierele si obiceiurile locuitorilor din Moldova. Cu referire la extrage-
rea sarii, Karacsay considera ca resursele principatului sunt uriase, dar slab
exploatate. Apreciazd in mod deosebit minele din regiunea Targu Ocna, care
»sunt vestite si aprovizioneazd cu sare sudul Poloniei si Rusiei”’. Cat pri-
veste Bucovina, se refera la salina de la Cacica, opinand ca cantitatea extrasa
acolo este ,,de ajuns pentru nevoile consumului intern al acestei provincii’,
dar mentioneaza si faptul ca in zond ajunge, ,,prin contrabandd, multd sare
moldoveneasca de la Targu Ocna, datoritd calitatii ei mai bune™. Totodata,
descrie rutele utilizate atat pentru comertul intern al Bucovinei, cat si pentru
cel dintre Galitia si Transilvania.

Un alt célator austriac este Joseph Adalbert Krickel (1791-1847). Spre
deosebire de Becker si Kdracsay, a fost un pasionat de calatorii. In litera-
tura de specialitate se mentioneazd cd a parcurs pe jos mai mult de 14.000
de kilometri. Absolvent al Facultatii de Filosofie din Viena, a demonstrat
aptitudini deosebite pentru invatarea limbilor straine si studierea geografiei,
topografiei, istoriei si statisticii. Ca functionar, a lucrat in structurile militare
imperiale. A calatorit prin Transilvania si Banat in 1827/1828, iar incerca-
rea de a vedea Tara Romaneasca a fost impiedicata de izbucnirea razboiului
ruso-turc din 1828-1829. Datele adunate si impresiile din célatoriile sale au
vazut lumina tiparului in 1830, intr-o carte publicata in capitala Imperiului
Habsburgic’. Descrierea pe care a efectuat-o impresioneazad prin detaliile
si minutiozitatea majoritafii elementelor. Este unul dintre calatorii origi-
nari din Austria care se refera nu numai la bogatia resurselor de sare din

> Beytrige zur Europdischen Ldnderkunde. Die Moldau, Wallachey, Bessarabien und
Bukowina. Neuste Darstellung dieser Linder, nebst Kupfern verschiedene Trachten derselben
vorstellend, von F. Grafen v. Karaczay, Wien, 1818.

¢ Cadldatori strdini, p. 752.

7 Ibidem, p. 762.

8 Ibidem, p. 780.

° Joseph Adalbert Krickel, FufSreise durch den grofSten Theil der dsterreichischen Staaten in
den Jahren 1827, 1828 bis Ende Mai 1829, vol. I, Wien, 1830.
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Transilvania, ci si la proprietatile curative si medicale ale sérii de aici, men-
tionand, in acest context, regiunea Ocna Turzii. O altd zond cu importante
resurse de sare vizitatd de Krickel a fost Uioara de Sus; a descris in detaliu
cele patru exploatéri de sare si metoda de extractie®.

Un alt calator originar din Imperiul Habsburgic a fost cehul Adolf
Schmidl, despre care nu cunoastem suficiente date biografice. Se stie ca a
calatorit prin spatiul romanesc candva dupa razboiul ruso-turc din 1828-
1829. In 1835, a publicat o carte despre itinerariile sale in Maramures,
Transilvania, Banat, Moldova si Tara Romaneascd'’. Prin intermediul
descrierii lui Schmidl s-au péstrat amanunte interesante privind procesul
de exploatare a sarii in Maramures si in Transilvania; pot fi aflate informa-
tii si despre unele informatii tehnice in procesul minier al vremii, cum ar
fi iluminarea minei din Slatina (din {inutul Maramuresului) cu gaze natu-
rale in anul 1826: ,Interesantd este mina Slatina, la trei sferturi de ceas de
Slatina, datorita iluminarii ei cu gaze naturale. In 1826 s-a aprins intr-un put
de mind un curent de hidrogen carbonic, care patrunsese printr-o crapaturd
mica. L-au captat, l-au introdus in toatd intreprinderea si gazul s-a pastrat
pana acum™”. Sarea adunatd de la minele din Turda si Mures-Uioara era
depozitatad intr-o localitate numitd Portus, pe malurile raului Mures, fiind
transportatd pe apele acestuia in Ungaria. Schmidl mai precizeaza ca locali-
tatea vecina, Oarda de Jos, era locuitd de marinari®®.

Johann Georg Kohl (1808-1878), preceptor si publicist din Bremen,
Principatul Hanovrei, a cilitorit mult prin Europa si America de Nord. In
1838, a vizitat Basarabia, iar imediat dupd aceea a célatorit prin Ungaria si
Banat'. Originar din Bavaria Superioard, Ernst Anton Quitzmann (1809-
1879) a fost medic militar si un scriitor foarte talentat. Captivat de istorie si
de mitologie, a calatorit mult, incercand sa-si imbunatateasca cunostintele
si cultura generala. A trecut prin spatiul romanesc (Banat, Transilvania si

10 Calatori strdaini, vol. II (1822-1830), coordonatori: P. Cernovodeanu, D. Buss; ed.
P. Cernovodeanu, Cr. Fenesan, G. Filitti, A. Gheorghe, A.-S. Ionescu, S. Radulescu-Zoner,
M. Stroia, L. Taftd, R. Tomi, Ed. Academiei Romane, Bucuresti, 2005, p. 174-175; 188-191.
" A. Schmidl, Reisehandbuch durch das Konigreich Ungarn mit den Nebenlindern und
Dalmatien nach Serbien, Bukarest und Constantinopol, Wien, 1835.

2 Caldgtori straini, vol. III (1831-1840), coordonatorul volumului: D. Busa, editat de
P. Cernovodeanu, Cr. Fenesan, G. Filitti, A. Gheorghe, A.-S. Ionescu, M. Stroia, L. Tafta,
R. Tomi, S. Radulescu-Zoner, Ed. Academiei Romane, Bucuresti, 2006, p. 245.

3 Ibidem, p. 277.

" Hundert Tage auf Reisen in den Osterreichischen Staaten, von J.G. Kohl. Dritter Theil. Reise
in Ungarn. Erste Abtheilung; Vierter Theil. Reise in Ungarn. Zweite Abtheilung. Das Banat,
die Pusten und der Plattensee, Dresden und Leipzig, 1842.
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Tara Roméneascd) in anul 1846, in drum spre Constantinopol. Cartea cu
impresiile si amintirile sale din teritoriile locuite de romani a fost publicata
la Stuttgart, in 1850".

Motivul pentru care acesti doi célatori au fost mentionati impreuna este
acela cd relatarile lor ofera amanunte foarte interesante cu privire la con-
trabanda cu sare desfasuratd in zonele de granita ale provinciilor istorice
roménesti. Asa cum a ardtat Johann Georg Kohl, la granita militara duna-
reand a Imperiului Habsburgic sarea era extrem de valoroasd, fapt care nu
a fost indiferent doar contrabandistilor, ci si unora dintre graniceri: ,,Sarea
este aici, la granita militara, foarte pretioasa, in timp ce dincolo, de partea
turceasca, trec incdrcaturi intregi de sare de munte roméaneascd, in bucati de
cristal gros, verzui. Granicerii privesc aceste cristale «de sare> cu ochi foarte
lacomi, precum copiii zaharul candel, si desi ei insisi, ca osteni credinciosi
stavilesc de obicei contrabanda cu sare, exista totusi mul{i oameni prin mij-
locirea carora cateodata le revine si lor ceva din aceasta™.

Contrabanda cu sare a fost mentfionatd si cu ocazia prezentdrii zonei
Portilor de Fier, in Banat. Aceasta se desfasura peste Dunare, principali pro-
tagonisti fiind romanii, care, uneori, utilizau si limbajul semnelor pentru a-si
da de stire ce aveau de gand sa faca granicerii: ,Limba semnelor este mai ales
aici, pe intreaga Dundre austro-sarbeascd, foarte raspandita. Fireste, aceasta
se trage de la faptul ca oamenii au adesea ceva sa isi spund, ca vecini atat de
apropiati, si nu isi pot spune fie din pricina latimii fluviului, fie pentru ca
nu li se ingdduie sa meargd unul la altul, din cauza ciumei. Pe langa aceasta,
contrabanda, care se face aici cu sare, atata aici limba semnelor”".

La randul sau, Quitzmann remarca inechitatea rezultatd din exploatarea
sarii exclusiv de catre Coroana austriacd, la care se adauga preferinta de a
vinde sarea de catre fiscul imperial mai ales strainilor in locul indigenilor.
Ca o urmare oarecum fireasca, la granitele imperiului se desfasura o contra-
banda intensd, romanii avand posibilitatea de a vinde in Transilvania si in
Ungaria, mai ieftin decat fiscul austriac, sarea pe care o procurau in afard'®.

Unul dintre cei mai celebri calatori de limbé germand care au ajuns in spa-
tiul romanesc in secolul al XIX-lea a fost, fara indoiald, scriitorul, gazetarul

15 Reisebriefe aus Ungarn, dem Banat, Siebenbiirgen, den Donaufiirstenthiimern, der
Europdischen Tiirkei und Griechenland, von Dr. Ernst Anton Quitzmann, Stuttgart, 1850.

16 Caldtori strdini, vol. IV (1841-1846), coordonatorul volumului: D. Busi; editori: D. Busa,
P. Cernovodeanu, A. Gheorghe, A.-S. Ionescu, B. Popa, M. Stroia, R. Tomi, S. Radulescu-
Zoner, Ed. Academiei Romane, Bucuresti, 2007, p. 123.

17 Ibidem, p. 128.

18 Ibidem, p. 559.
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si publicistul austriac Friedrich Uhl (1825-1906)". In cursul anului 1846,
a intreprins o céldatorie de cateva luni prin Banat. Ulterior, a publicat unele
fragmente ale relatdrii cu privire la acea caldtorie in revista ,Sonntagsblatter”,
pentru ca, in anul 1848, la Leipzig, sa publice impresiile sale asupra periplu-
lui banatean in integralitatea lor®. Aidoma lui Quitzmann, s-a referit la con-
trabanda cu sare practicata pe scard larga mai ales de roméni, subliniind si
el ca una din cauzele acesteia era ,,funestul monopol austriac™ ,Daca ar fi sd
crezi ofiterii de la granitd, nu ar exista popor mai rau si mai las decat roma-
nii. Cel mai mult le dau bétai de cap cu contrabanda de sare. Eu insa consider
un fapt foarte natural ca roménii banateni, care se afla aproape pe ultima
treaptd a culturii, care nu se pot ridica pana la ideea <existentei> unei legi,
sd Incerce sa-si procure sarea — atit de scumpd datoritd funestului monopol
austriac — din Tara Romaneasca unde este, in general, ieftind™*'.

Stefan Dietrich, un medic militar austriac cu gradul de capitan si coman-
dant al unui spital de campanie, a fost prezent la Bucuresti in timpul ocu-
patiei imperiale a Principatelor dundrene din 1854-1857. Relatdrile lui des-
pre realitatile specifice capitalei principatului de la sud de Carpati si Tarii
Romanesti sunt cuprinse nu intr-o carte, ci intr-un raport, care-i fusese soli-
citat de un ofiter superior al carui nume a ramas necunoscut pana in zilele
noastre. Respectivul raport a fost scris in anul 1855 si, asa cum s-a aratat
deja in istoriografia noastra, a fost doar unul dintr-o adevérata serie de astfel
de documente menite sa-i informeze in mod corespunzator pe diriguito-
rii Imperiului Habsburgic in vederea pregatirii unei viitoare anexdri a celor
doui principate extracarpatice. In acest context, medicul austriac sublini-
aza posibilele profituri pe care le-ar fi putut obtine Curtea de la Viena daci
resursele solului si ale subsolului, inclusiv sarea, impreuna cu bazinele de
drenaj ale raurilor, ar fi fost exploatate in mod corespunzator®.

¥ Felix Czeike, Historisches Lexikon Wien in 6 Bdnden. Band 5 - Ru-Z, Wien, Miinchen,
Ziirich, Kremayr & Scheriau, 2004, p. 499; Th. Venus, Uhl Friedrich, in Osterreichisches
Biographisches Lexikon 1815-1950. Band 15, Wien, Verlag der Osterreichischen
Akademie der Wissenschaften, 2018, p. 58-59. Uhl a debutat ca gazetar in 1845, in revista
»Sonntagsblitter”; a fost implicat in evenimentele revolutionare de la 1848-1849, fiind inclu-
siv membru al redactiei publicatiei pangermane ,,Schwarz-Rot-Gold”. Ulterior (1862-1865)
a fost redactor-sef al periodicului ,,Der Botschafter”, iar pentru perioada 1872-1900 a girat
functia de redactor-sef al prestigiosului ziar ,Wiener Zeitung’.

* Aus dem Banate. Landschaften mit Staffagen, von Friedrich Uhl, Leipzig, 1848.

2L Caldtori straini, vol. IV (1841-1846), p. 584.

2 Ibidem, vol. VI (1852-1856), coordonatorul volumului: D. Busd; autori: D. Busa, V. Achim,
C. Ardeleanu, A.-S. Ionescu, B. Popa, N. Roman, M. Stroia, R. Tomi, Ed. Academiei Romane,
Bucuresti, 2010, p. 659.
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Primul céldtor francez pe care il mentionam aici este Benjamin Nicolas
Marie Appert (1797-1873), ale carui impresii si judecati cu privire la rea-
litagile roménesti au vazut lumina tiparului in 1854*. A ajuns in spatiul
romanesc in anul 1851, cu scopul de a examina situatia medicala si spatiile
de detentie. A fost primit personal de catre domnitorul Grigore Alexandru
Ghica, care i-a inlesnit misiunea de inspectare si de observare a spitalelor si a
inchisorilor din Moldova. Benjamin Appert a fost impresionat de situatia pe
care a intalnit-o la Targu Ocna, unde multi condamnati isi executau pedep-
sele muncind in minele de sare din zona. Calatorul francez a fost profund
impresionat de conditiile in care acestia trebuiau sa lucreze si i-a solicitat
principelui luarea de mésuri imediate pentru imbunatétirea vietii lor*.

Thibault Lefebvre, un avocat si economist francez, a vizitat Tara
Romaneascd in doud randuri, in 1853 si in 1858, adunindu-si relatarile
intr-o lucrare publicatd in 1855 si reeditata dupd cativa ani®. Aidoma lui
Appert, a fost miscat din cauza conditiilor in care minerii si condamnatii
trebuiau sd lucreze in minele de sare ale tarii. A lasat marturie si despre
situatia financiara a exploatarii sdrii, aratand cd sarea a fost una din prin-
cipalele resurse naturale care aduceau profit economiei principatului duna-
rean. Cu toate acestea, a surprins intr-o maniera foarte plastica imaginea pe
care si alfi strdini si-au format-o in acele vremuri, dupa ce au vizitat o mina
de sare din Moldova ori din Tara Roméneasca: ,,Salinele sunt ocnele Tarii
Romanesti”*.

Joseph Caillat, un medic francez, s-a aflat timp de cativa ani in Tara
Romaneascd, din 1845 pana in 1848. Ajunsese aici cu scopul declarat de a-si
reface starea de sanitate, dar si manat de o anumita curiozitate, dorind sa
afle mai multe despre bolile acestei zone a Europei. Relatarea sa a fost publi-
catd la sase ani dupa ce a revenit in Franta, in periodicul ,,L'Union médicale”
din Paris, si a constituit, de asemenea, subiectul unei mici monografii’. Prin
intermediul respectivei relatari furnizeaza date foarte interesante cu privire
la minele de sare din Tara Romaneascd, aratand ca acestea erau, de fapt,
cele mai mari din Europa in acel timp si asigurau aproximativ un sfert din

2 Voyage dans les Principautés danubiennes. Dedié aux princes régnants de la Serbie, de la
Moldavie et de la Valachie, par le chevalier Appert, Mainz, 1854.

2 Calatori strdini, vol. V (1847-1851), coordonatorul volumului: D. Busd; autori: D. Busd,
V. Achim, A.-S. Ionescu, B. Popa, N. Roman, M. Stroia, R. Tomi, Ed. Academiei Roméne,
Bucuresti, 2009, p. 687-688.

5 Etudes diplomatiques et économiques sur la Valachie par Thibault Lefebvre, Paris, 1855.
% Calatori strdini, vol. VI (1852-1856), p. 275-276.

¥ Voyage medical dans les provinces danubiennes, par le docteur J.-M. Caillat, Paris, 1854.
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venitul anual al principatului. La fel ca si ceilalti doi célatori francezi deja
mentionati, ofera informatii referitoare la conditiile in care condamnatii
erau nevoiti sd lucreze in minele de sare. Dupa intoarcerea sa in Franta, a
trimis un memoriu guvernului de la Bucuresti, cerand incetarea practicarii
acestei pedepse — trimiterea condamnatilor in minele de sare pentru a-si
ispasi pedepsele?.

Relatarile si descrierile caldtorilor strdini contribuie la vizualizarea sarii
in mediul sdu natural nu doar dintr-o perspectiva geografica si geologica,
ci si, de asemenea, din punct de vedere etnic si istoric, permitdnd formu-
larea unor observatii interesante. In baza acestora, poate fi subliniata atat
valoarea economicd si comerciald, cét si pretuirea de care se bucura sarea
la roméni si la alte etnii din sud-estul Europei. Or, pornind de aici, pot fi
dezvoltate diverse analize cu privire la obiceiurile alimentare, la contrabanda
cu sare desfasurata in zonele de granita ale Principatelor extracarpatice,
Transilvaniei, Banatului si Maramuresului, la ponderea sarii in ansamblul
resurselor exploatate si comercializate, la prezenta sarii ca ingredient in anu-
mite momente de importantd magica si ritualica etc. Fortand putin aceastd
idee, s-ar putea vorbi chiar despre o adevarata civilizatie a sarii in anumite
regiuni ale spatiului romanesc, cu legaturi care merg inapoi in timp cu apro-
ximativ doua mii de ani, in epoca romand, intrucit romanii au fost primii
care au exploatat sarea intr-o maniera sistematicd, organizata si semnifica-
tivd pe teritoriul fostei provincii Dacia.

Daca in cazul altor célatori, precum italienii, britanicii si rusii, predo-
mind, de obicei, mai degraba observatii si descrieri generale referitoare la
problematica sarii si a exploatarii acesteia, cele care apartin caldtorilor fran-
cezi si vorbitorilor de limbéd germana difera in doud privinte. Astfel, multe
din textele scrise in germana se disting prin minutiozitatea descrierii resur-
selor solului si subsolului, precum si a importantei economice si comerci-
ale a acestora. Calatorii vorbitori de limba germana sunt mai preocupati
de latura practicd, utilitard a aspectelor pe care le observa, acordand aten-
tie atat resurselor in sine, cat si posibilitatilor de a imbunatati exploatarea
lor in interesul cresterii profitului, dar si pentru diverse utilizari militare.
Pentru ei, aceasta abundenta de sare constituie o adevaratd binecuvantare,
asa cum mentioneaza, de exemplu, Wilhelm Becker?, dar aceastd binecu-
vantare trebuie vazuta si infeleasa mai ales din punct de vedere economic si
comercial. Factorul uman al acestei chestiuni — viata minerilor si a condam-

% Tbidem, p. 80-86.
# Wilhelm Gottlob Ernst Becker, op.cit., p. 126.
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natilor, aldturi de motivele care au dus la o asemenea situatie — conteazd mai
putin pentru ei. Atentia deosebitd pe care unii dintre calatorii provenind din
Imperiul Habsburgic o arata pentru resursele solului si subsolului romanesc,
incluzénd aici sarea, ar putea fi, de asemenea, explicate, mai ales catre juma-
tatea secolului al XIX-lea, prin existenta planului de edificare a imperiului
celor 70 de milioane de germani, una dintre ideile preferate, de exemplu, ale
lui Karl Ludwig von Bruck™.

Pe de alta parte, unii dintre caldtorii francezi au avut in vedere in special
latura umana a ceea ce insemna, in acea perioada, procesul de exploatare a
sarii, incepand cu faptul cd sarea era extrasd atat prin munca minerilor, cat
si a condamnatilor. Acest aspect aparte a ficut o puternicd impresie asu-
pra unora dintre ei, inclusiv din motive personale, asa cum este cazul lui
Benjamin Appert, care, in anul 1822, fusese inchis timp de aproximativ trei
luni in Franta, fiind acuzat ci ar fi ajutat la evadarea a doi condamnati poli-
tic. Francezii vad in condamnatii din ocne nu doar niste raufacatori, ci si
fiinte umane aflate intr-o stare deplorabild. Poate ca, intr-o abordare mai
cuprinzdtoare, aceastd atitudine ar putea filegata de trecutul de esenta ilumi-
nista din a doua jumatate a secolului al XVIII-lea si chiar de bine-cunoscuta
Declaratie a drepturilor omului si cetdfeanului (26 august 1789). Exceptand
conditiile mizerabile de munca din minele de sare, singurul plan care a fost
pe larg prezentat si dezvoltat de caldtorii francezi atunci cdnd s-au referit la
problematica sarii a fost cel comercial, fapt explicabil mai ales dupa 1829,
cand monopolul comercial otoman in comertul cu Principatele extracarpa-
tice a fost desfiintat.

Problema sérii in ansamblu poate prezenta un interes aparte nu doar pen-
tru arheologi si specialisti in geologie si geografie, ci si pentru etnografii,
literatii si istoricii dornici sa cerceteze acest domeniu. Chestiunile prezentate
pe scurt in textul nostru se pot constitui, de asemenea, intr-o baza utild pen-
tru dezvoltarea ulterioara a unor studii cu privire la procesul de exploatare
a sarii si la semnificatia acesteia in provinciile istorice romanesti. In opi-
nia noastra, acesta reprezintd unul din aspectele literaturii de calatorie din
secolul al XIX-lea care merita cercetat spre a analiza si a intelege mai bine
valoarea elementului respectiv - sarea — pentru spatiul roménesc in timpu-
rile moderne.

*® M.-C. Ghenghea, The Romanians and the Empire of 70 Million Germans. Debates and
Reactions in the Romanian United Principalities’ Press (1860-1861), in ,Ot Kontinens,
2/2012, Budapesta, 2013, p. 215-216.
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Exemple de practici funerare identificate

cu ocazia cercetdrilor arheologice
din Iasi (secolul al XVII-lea)

Elena Gherman*

Abstract: Funeral practices, identified through archaeological research, have
always been in the attention of specialists. As a result of studies undertaken
in this direction, it was possible to reconstruct a segment of social life. Starting
from the faith, always valid, of the continuation of life and after death we can
assume that some of these practices were meant to provide favorable conditions
for the deceased to continue his life, but in a different level, but as he had lived
it. So, we can distinguish through these practices, elements of social life and we
can reconstruct, especially in cases where written information is missing or are
laconic, the lifestyle of a society.

For the medieval period, although we also have written documents, the study
of necropolises comes to complete by studying the inventory the information
from those documents or we can know the types of funerary constructions, to
find even important and unique data about the cult building next to which the
necropolis was established

Keywords: archaeological research, funeral practices, lasi.

Arheologia funerara vine sd completeze un segment al vietii sociale prin

faptul ca are in studiu atét ramadsitele umane cat si inventarul funerar. Aceste
doud componente, studiate de catre specialisti prin coroborarea informatii-
lor, pot defini total sau partial, un anumit timp istoric cu caracteristicile sale.
De asemenea, datorita investigatiilor specifice, sunt identificate si studiate
ritualurile de inhumare, constructiile aferente sau modalitétile de inhumare
si ne referim la deosebirile datorate conceptiilor religioase caracteristice
unei anumite epoci'.

* Muzeul Mitropolitan, Iasi; ghermanelena56@gmail.com.
' V. A. Lazérescu, Arheologia medievald. Schifi de abordare teoreticd, in Arheologia medie-
vald, V11, 2008, p. 55.

https://biblioteca-digitala.ro



230 ELENA GHERMAN

Pentru perioada medievala cercetarea necropolelor se face in paralel cu
cercetarea monumentului religios, pe langd care s-au constituit aceste necro-
pole, daci respectivul monument este in curs de restaurare sau se poate cer-
ceta doar cimitirul aferent lacasului de cult in cazul in care acesta a dispa-
rut sau necropola a fost organizata in alt loc decat cel de langa biserici. In
lucrarea de fatd ne vom referi la cateva modalitati de inhumare, asa cum au
fost relevate in urma cercetarii arheologice la biserici din Iasi, care au facut
obiectul unor proiecte de restaurare.

Astfel, am putut identifica doua tipuri de inmormantari si, anume, inhu-
mari direct in pamant, in sicriu sau fard, si inhumari in cripte. Aceasta este
o categorisire din punct de vedere constructiv. Din punct de vedere canti-
tativ am identificat, ca si arheologii care au studiat necropolele medievale,
morminte individuale sau colective. Regula de baza si traditionala este
inhumarea individuald. Cercetérile arheologice ne-au relevat si cazuri spe-
ciale si, anume, au fost descoperite inhumari colective si ne referim la fap-
tul ca au fost gasite morminte in care au fost depuse ramadsitele umane ale
mamei si copilului sau morminte care erau de fapt reinhumari. De regula,
acestea se gasesc la interiorul bisericii si intervin in cazul in care suprafata
destinatd inhumarilor este deja ocupata, dar cel care urmeaza a fi inhumat
indeplineste conditiile unei inhumari in aria din interiorul bisericii si atunci
sunt dislocate morminte mai vechi. Evident, s-au intalnit si cazuri cind mor-
mintele au fost suprapuse. O cauza poate fi rezultatul unei pandemii cau-
zatoare de decese neprevizute. O alta situatie este in cazul in care pe locul
unei biserici mai vechi, demolata, se ridicéd o alta. Lucrarile de fundare pot
deranja eventualele morminte practicate anterior. Potrivit traditiei crestine
se face o reinhumare a acestor oseminte si in cele mai multe cazuri aceasta
reinhumare devine o insumare de resturi osteologice, netindndu-se seama
de conformatia anatomicd. Din pacate, in astfel de cazuri se pierde si inven-
tarul funerar, foarte pretios din punct de vedere istoric si in mod deosebit si
valoarea intrinseca a acestui inventar.

In lucrarea de fatd vom face citeva exemplificiri de astfel de practici
funerare intilnite la bisericele iesene care au facut obiectul cercetarii arhe-
ologice, cercetare datoratd lucrdrilor de restaurare. Astfel, ne vom referi la
biserica ménastirii Socola, biserica manastirii Golia, biserica Stratenia, din
cadrul complexului mandstiresc din aria mitropolitana si biserica manastirii
Nicorita.

Biserica cu hramul ,,Schimbarea la Fata” a fostei manastiri Socola, este o
ctitorie a domnului Alexandru Lapusneanu (1552-1561 si 1564-1568), refa-
cutd dupa opinia noastra la cumpana dintre cele doua secole, respectiv XVI
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si XVIIL. Al doilea ctitor ar putea fi Petru Schiopul (1577, 1578-1579, 1582—
1591) sau nepotul lui Alexandru Lapusneanu, Alexandru Ilias (1620-1621).
Cert este ca biserica, aflata acum in functiune, a fost construitd din nou de
un alt domn pe locul celei vechi, cu o translatie spre vest de aproximativ trei
metri. Datoritd faptului ca cercetarea arheologica a fost restransa la cateva
sectiuni, nu am putut identifica si inhumari care sa apartind bisericii initiale.
Mormintele apartineau bisericii actuale, fapt dovedit de monedele descope-
rite, majoritatea fiind emisiuni monetare datate in a doua jumadtate a secolu-
lui al XVII-lea si chiar mai tarzii, din secolul al XVIII-lea. Ceea ce vrem sd
mentionam este faptul cd suprafata absidei altarului apartinind primei bise-
rici a fost spartd in diverse locuri in scopul amenajarii inhumarilor. Astfel,
depunerea celui decedat s-a facut direct pe piatra de constructie, avand ca
amenajare doar o superficiald conturare a formei gropii. Am gasit patru ast-
fel de morminte, in stare fragmentard, deoarece inhumarile au fost succe-
sive, deranjandu-le pe cele anterioare. Presupunem cd aceste morminte au
avut si inventar funerar, dar faptul ca s-au practicat inmormantari succesive,
singurele obiecte gésite au fost monedele, greu lizibile. Doar doud au putut
fi identificate, una avand ca an de emisie 1694 si cealalta anul 1761. Desi, cei
care au sdpat gropile de mormént si au dat peste fundatii mai vechi, nu au
renuntat la respectiva locatie si au reusit sd se adapteze situatiei din teren,
folosind suprafata fostei abside si amenajand o forma sumara de groapa de
mormant (Fig. 1). Tot in sectiunea S1, a fost identificata o constructie conica,
adosata absidei altarului actual, avind baza cu diametrul de 150 cm si partea
superioara cu diametrul de 50 cm, iar inalfimea totala, de 150 cm. Conform
observatiilor stratigrafice, aceasta structurd a fost construita dupa ridicarea
bisericii, acum in functiune, argumentand cu faptul ca realizarea acestei
amenajdri a sectionat nivelul de constructie aferent bisericii actuale (Fig. 2).
Constructia este realizatd din cdramida, prinsa cu mortar de var si este de
remarcat modul deosebit de ingrijit in care a fost zidita, inclusiv amenajarea
pardoselii. Din punct de vedere al existentei acestui element constructiv nu
am gasit similitudini la alte biserici si nu sunt nici mentiuni, in rapoartele
de sdpaturi, fiind o descoperire unicd. Problema care ne-a trezit interesul
a fost cea a utilitatii acesteia si, ca atare, avansam ipoteza conform céreia
respectiva constructie a fost realizatd cu scopul unei ,,inhumari in scaun’,
asa cum au fost descoperite situatii similare la biserica Sfantul Gheorghe
— Mitropolia Veche (sapaturi efectuate de arheologul N. N. Puscasu)? si in

2 N. N. Puscasu, V. M. Puscasu, Biserica Sf. Gheorghe, ,,Mitropolia Veche” din Iasi, in
Monumentul, XIII, partea 1, Tasi, 2011, p. 309-364.
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cripta Mitropolitului losif Naniescu®. Cu sigurantd, in cripta astfel amenajatd
nu a fost depus vreun defunct, renuntdndu-se la aceastd idee din motive
necunoscute, avand in vedere ca in interior, dupa desfacerea partiala a
cétorva asize de caramida de la baza, a fost descoperit pamant amestecat cu
fragmente de ceramica, datate in secolul al XVII-lea, inclusiv, un fragment
de ceramica de Iznik, bucati de piatra si de caramida. Nu o putem considera
ca fiind o amenajare destinata depunerii unei ofrande, ocazionatd de zidirea
bisericii deoarece aceasta se facea in cuprinsul temeliei, situatie surprinsa in
cazul primei biserici, interventia fiind amplasata chiar in axul altarului.

Exemple de reinhumari avem si la biserica manastirii Golia, ctitorita de
boierul Ioan Golai in secolul al XVI-lea si apoi de Vasile Lupu la jumata-
tea secolului al XVII-lea. Reinhumarile s-au datorat lucrarilor de construire
a celei de a doua biserici. Astfel, pe latura de sud am descoperit o groapa
amenajatd chiar in acest scop, care confinea osemintele provenite de la mor-
mintele amenajate in jurul primei biserici. Pe latura de nord am gasit si inhu-
madri nederanjate, care au fost practicate tot in jurul primei biserici si datate
cu monede emise de regatul Ungariei, in timpul lui Matei Corvin. Acestea
au fost amenajate dupa ritualul obisnuit, inhumatul fiind depus in sicriu de
lemn, din care s-au pastrat putine urme, cu vesminte si cu nelipsitul obol.
De cele mai multe ori aceste monede au fost gasite in mand, dar am avut si
cazuri cand le-am descoperit in zona gurii. Unele dintre aceste monede erau
perforate, provenind de la o salba sau de la un alt element vestimentar, care
a apartinut celui decedat. Asa cum este stiut, locatia preferata pentru inmor-
mantare, ne referim la exteriorul edificiului religios, este cea din dreptul alta-
rului sau de pe latura de sud a acestuia. Asa se explica faptul ca am gésit acele
morminte practicate in secolul al XVI-lea si chiar al XV-lea.

Tipul de constructie funerard intalnit in cuprinsul bisericii este cripta.
Asadar, un alt tip de amenajare a unui mormant, in afara de cel de depunere
intr-o groapa simpla este cripta. De regula, criptele sunt construite din cara-
mida, pot fi dreptunghiulare sau trapezoidale si sunt inchise printr-un capac,
legat constructiv de peretii laterali, pe care de altfel se si sprijina, fiind reali-
zat tot din caramida si avand forma de boltd. Exista si situatii in care peretii
laterali au fost realizati din piatrd, integral sau pe o indltime de doua-trei
asize. Unele cripte au pardoseala amenajata tot din cardmida, asa cum am
gasit la biserica Nicoritd, altele nu au aceasta amenajare, sicriul fiind depus
direct pe pamant. Criptele sunt amenajate de reguld in pronaos si in pridvor.

* Precizam ca am facut supravegherea arheologica la momentul reamenajarii criptei Mitro-
politului Iosif Naniescu, descrierea cercetirii arheologice fiind cuprinsé in raportul inain-
tat DJC.
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De cele mai multe ori aceste amenajdri se faceau pentru ctitorii initiali sau
pentru alte personaje importante, care prin diverse contributii edilitare sau
funciare au capatat calitatea de ctitori si, implicit, si dreptul de a fi inhumati
in perimetrul interior al bisericii la care au facut amintita danie. In cazul in
care avem de-a face cu o bisericd ctitorie domneascd, asa cum este cea de
la Probota (oferim acest exemplu pentru cd am avut ocazia sd fac parte din
colectivul care a facut cercetarea arheologica la acest edificiu) planul bisericii
cuprinde, in alcatuirea sa si o gropnita destinatd domnului si familiei sale®.
In secolul al XVII-lea ctitori ai acestui licas au devenit boierii Stroici si sunt
in pronaos multe cripte amenajate pentru membrii acestei influente familii.
Exista si biserici cu gropnite care nu au mai fost folosite de ctitor, cum este
cazul bisericii manastirii Golia, sau a cdror gropnita a fost folosita de al doi-
lea ctitor, cum s-a intamplat la Biserica Mandstirii Barnova. Eustratie Dabija
a continuat edificarea bisericii, respectand planul initial conceput de Miron
Barnovschi, si a si folosit gropnita pentru el si fiica acestuia. In afara de aria
gropnitei, la Golia (realitate neintélnita la Barnova) sunt amenajate cripte,
dar nu au fost cercetate, si se cunoaste faptul cd, potrivit pietrelor funerare,
acestea nu apartin familiei lui Vasile Lupu.

Soarta acestor cripte a fost una tristd, deoarece in diverse perioade si, in
special, cand s-au facut reparatii la respectivul edificiu sau cand s-au amena-
jat pardoseli noi, acestea au fost jefuite, dovada fiind faptul cé erau sparte in
zona centrala, acolo unde existau obiecte de valoare care au aparfinut celui
decedat.

La biserica Nicorita, lacas de cult ctitorit de hatmanul Nicoara Baltag
intre anii 1626-1629, avem un caz de exceptie si, anume ca, in timpul cer-
cetarilor arheologice a fost descoperita o criptd, amenajatd chiar odata cu
constructia bisericii sau imediat dupa finalizarea acesteia. In opinia noastra
acest complex funerar a fost comandat chiar de ctitor, fiind amplasat in par-
tea de sud-est a naosului. Plasarea temporala a fost determinata de faptul
cd la amenajarea criptei respective s-au folosit caramizi cu laturile rotunjite
si caramizi de formd hexagonala, pe care le-am identificat si pe paramentul
exterior, la realizarea sirului de arcade oarbe, care alcatuiesc decorul bise-
ricii, in timp ce celelalte, de formd hexagonald, au fost folosite la amenaja-
rea pardoselii (Fig. 3). Un caz similar de amplasare a criptei in naos a fost
descoperit si cercetat la biserica din Balinesti, a logofatului Tautu’, si sunt

* V. M. Puscasu, Mandstirea Probota. Arheologie si istorie, Ed. Karl A. Romstorfer, Suceava,
2013, p. 46-58

> Eadem, Biserica Sfantul Nicolae din Bdlinesti. Observatii si constatdri, in Analele Putnei,
XI, nr.1, 2015, p. 39-40.
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singurele cazuri de acest fel, pentru ca, de reguld, naosul, considerat, dupa
altar, ca spatiu sacru destinat desfasurdrii ritualului religios, nu era folosit
pentru inhumari. Asadar, in ambele cazuri este vorba despre ctitori, acestia
fiind singurii care putea sa aleagd acest loc. Asa cum stim din informatiile
documentare, hatmanul Nicoara nu a fost depus in respectiva cripta deoa-
rece, a parasit Moldova, refugiindu-se in PoloniaS, alaturi de cumnatul sau,
Miron Barnovschi, unde va riméane pana la sfarsitul vietii. Tot intr-o criptd
a fost inmormantata si sotia sa Tudosca-Teodosia, ramasa in tara sa suporte
primejdiile si greutatile financiare datorate actiunilor sotului sau, care va fi
urgisit de Vasile Lupu, viitorul domn, inclusiv prin confiscarea averii. Cripta
a fost identificata in partea de nord-est a pronaosului (Fig. 4), elementul aju-
tator de identificare a acesteia fiind inelul sigilar al doamnei.

Tot in cripte erau depusi si cdlugdrii care detinusera in ierarhia mandsti-
reascd anumite functii. Aceasta atribuire a fost posibila deoarece la monahi
se obisnuia sd se puna sub cap o cdramida pe care era incizat numele defunc-
tului, functia detinuta si anul mortii. Nu in toate cazurile cdramizile aveau
inscriptii, ci in unele situatii era incizatd doar o cruce. La biserica Nicoritd
am gasit doua astfel de caramizi, una dintre ele intr-o criptd din pridvor si
o alta intr-un mormant simplu, gésit la exteriorul bisericii, pe latura de sud
a altarului (Fig. 5 si 6). Una a apartinut unui staret al méanastirii, Meletie (a
cérui cripta a fost amenajata in pridvor), iar a doua, unui calugar, care a avut
functia de iconom, probabil fiind printre ultimii monahi care au functionat
la acest asezamant, imediat dupa secularizare.

O altd necropola cercetatd a fost cea constituita in jurul fostei biserici
Stratenia, aflatd pe locul actualei Mitropolii. Avem si aici un caz tipic de
necropold medievala, cu inmormantari realizate direct in pamant, cu inven-
tar, in cazul acesta, destul de sumar si cu monede, pe care le aveau doar unii
dintre inhumati (Fig. 7). Si in aceastd locatie au fost identificate cele doud
modalitati de depunere a obolului, mentionate deja, in mana sau in gurd
(Fig. 8 si 9). Cert este cd in interiorul bisericii au existat si cripte, deoarece
avem informatii documentare si pietre funerare, pastrate acum la biserica
Sf. Gheorghe. Aceste cripte au aparfinut unor membri ai familiei Buhus, din
care se tragea doamna Anastasia, ctitorul bisericii. Cu siguranta, aceste com-
plexe funerare au fost dezafectate odatd cu demolarea bisericii, pastrandu-se
doar o parte dintre lespezile funerare.

Un ritual funerar folosit tot in cazul prelatilor este cel al inmormantarii ,,in

¢ N. Stoicescu, Dictionar al marilor dregdtori din Tara Romdneascd si Moldova, sec. XIV-XVII,
Ed. Enciclopedica, Bucuresti, 1971, p. 421.
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scaun’. Mentionam aici mormintele cercetate de arheologul N. N. Puscasu la
Mitropolia Veche” si cel al mitropolitului Iosif Naniescu. La Sf. Gheorghe
s-au gdsit amenajate, in cripta, postamente din piatrd cu spatar si suport pen-
tru sprijinirea mainilor, dar in cripta mitropolitului Iosif Naniescu s-a asezat
chiar un scaun realizat din fier, asa cum se poate vedea si in prezent dupa
restaurarea criptei.

Ritualurile de inmormantare identificate ca urmare a cercetdrilor arheo-
logice sunt general valabile pentru intreg spatiul crestin ortodox. O incélcare
sau o abatere de la aceste cutume ar fi atras dupa sine oprobiul public. Chiar
institutia domniei si reprezentantii bisericii, in persoana Mitropolitului, au
fost preocupati de acest segment social prin acordarea de privilegii unei
bresle, a cioclilor, care avea in plus si sarcina de a inhuma si acele persoane,
care din varii motive, erau singure sau strdine de locul unde a survenit moar-
tea®. Tot o dovada a respectarii tuturor datinilor crestine este si faptul ca,
incd din timpul vietii, se oranduieste, prin danii, indeplinirea ritualului de
pomenire a celui decedat. Aceste obiceiuri evidentiate in izvoarele scrise si
asociate cu descoperirile surprinse prin cercetare arheologicd vin sa intre-
geascd un segment al vietii din societatea medievala.

Tipurile de inmormantari evidentiate sunt caracteristice epocii medi-
evale si sunt identificate in jurul sau in interiorul edificiilor religioase, ele
existand si avand aceleasi caracteristici pana la mijlocul secolului al XIX-lea,
cand s-a hotarat amenajarea cimitirelor periferice asezérilor urbane.

7 N. N. Puscasu, V. M. Puscasu, op. cit., in Monumentul, XIII, partea 1, Iasi, 2011, p. 309-
364.

8 Documente privitoare la istoria orasului lasi, editate de I. Caprosu, vol. II, Ed. Dosoftei, Iasi,
2000, doc. 457, p. 413
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Fig. 2. Biserica méndstirii Socola. Constructia tronconicé din cdramida.
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Fig. 4. Biserica manastirii Nicorita. Cripta doamnei Tudosca.
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I(isus) H(ristos). H....K...

Sup(t) a(ceastd) <....> cs(.....), od(i)h(neste)
<....>r(obul) I(ui) D(umnezeu)
I(e)r(o)m(on)<a>h M(e)l(e)tii, 1845 g(henarie)19°

Fig. 5. Biserica mandstirii Nicoritd. Caramida pentru cap a staretului Meletie.

Fig. 6. Biserica méanastirii Nicoritd. Cardmida
pentru cap a calugarului iconom Georgiu.

® Mulfumim domnului dr. Arcadie Bodale, cercetator la Arhivele Nationale, filiala Iasi,
pentru descifrarea textului.
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Fig. 7. Mitropolia Moldovei.
Un mormént din necropola bisericii Stratenia.

Fig. 8. Obiecte de podoaba (nasturi globulari).
Necropola bisericii Stratenia
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Fig. 10. Monede depuse in gura.
Necropola bisericii Stratenia.
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Realitati demografice medievale in

asezarile urbane ale Moldovei medievale.
Cimitirele din secolele XIV-XVIII
descoperite la Orheiul Vechi'

Ludmila Bacumenco-Pirndu*, Gheorghe Postica**

Abstract: In this study, we present an archaeological and paleoanthropological
inventory regarding the population of the eastern city of Shekhr al-Gedid and
of the Orhei town, in an attempt to reconstruct various demographical aspects,
starting from the research carried out in the area of the cemeteries of 14th -
18th centuries discovered in the medieval site of Orheiul Vechi (Orhei district,
the Republic of Moldova). Following the order of their discovery, each from the
necropolises identified thus far in the site area (some of them partially investi-
gated, others not studied yet) has been assigned with a conventional number
to avoid potential confusions. Hence, eight distinct cemeteries found at Orheiul
Vechi have been presented.

The discoveries made in the area of the cemeteries of Orheiul Vechi dated to
the 14th - 18th centuries complete the general picture of the demographical situ-
ation in Moldova during that period and the beliefs of the Christian communities
regarding the rituals of crossing to the “other” world. In addition, we featured a
series of anthropological considerations concerning the demographical realities
of the two urban settlements in the Rdut valley across the 14th-18th centuries.

Keywords: cemeteries, demographical aspects, Shekhr al-Gedid, Orheiul Vechi,
Moldavia, 14th — 18th centuries.
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Introducere

Cercetarile arheologice efectuate incepand cu anul 1947 in perimetrul
sitului medieval de la Orheiul Vechi (raionul Orhei), amplasat in zona cen-
trala a Moldovei (Fig. 1), au dus la importante descoperiri referitoare la evo-
lutia celor doua asezari medievale cu caracter urban amplasate pe promon-
toriul Pestere din valea Rautului: I — orasul oriental cunoscut in literatura
de specialitate ca Yanghi-sehr sau Sehr al-Gedid (= Orasul Nou), aflat sub
controlul hanilor Hoardei de Aur la mijlocul secolului al XIV-lea? si II - tar-
gul al carui existentd era legata de functionarea cetdtii Orheiului (secolele
XV-XVI). In ceea ce priveste asezarea din perioada statului medieval mol-
dovenesc, in campaniile arheologice din anii 1947-2018, a fost studiat peri-
metrul citadelei medievale a Orheiului cu ,palatul parcilabului” si diverse
constructii (complexe de locuire, pivnite, anexe gospodaresti) si a liniilor

* G. D. Smirnov, Arkheologicheskie issledovaniya Starogo Orkheya (MSSR), in Kratkie
soobshcheniya o dokladakh i polevykh issledovaniyakh Instituta istorii material'noi kul’tury,
Moscova, 56, 1954, p. 24-39; L. L. Polevoi, K istorii denezhnego obrashcheniya v Yugo-
Zapadnoi Rusi i Moldavii, in Izvestiya MFAN SSSR, 5 (25), Chisindu, 1955, p. 89-90; idem,
Numizmaticheskie dannye k istorii Moldavskogo srednevekovogo goroda Starogo Orkheya, in
KSIIMK, 66, 1956, p. 80-81; G. D. Smirnov, Iz istorii Starogo Orkheya, in Izvestiya MF AN
MSSR, 4 (70), 1960, p. 77-87; S. A. Yanina, ,,Novyi gorod” (= Yangi-Shekhr = Shekhr al-Dzhe-
did) - monetnyi dvor Zolotoi Ordy i ego mestopolozhenie, in Trudy Gosudarstvennogo Ordena
Lenina Istoricheskogo Muzeya, 49, Numizmaticheskii sbornik, Moscova, 1977, p. 193-213;
L. L. Polevoi, P. P. Byrnya, Srednevekovye pamyatniki XIV-XVII vv. | Arkheologicheskaya
karta MSSR, 7, Chisinau, 1974; P. P. Byrnya, E. D Zilivinskaya, Bani Starogo Orkheya, in
Srednevekovye pamyatniki Dnestrovsko-Prutskogo mezhdurech’ya, Chisinau, 1988, p. 4-27; P.
P. Byrnya, N. D. Russev, Goncharnyi kompleks XIV v. iz Starogo Orkheya, in Srednevekovye
pamyatniki Dnestrovsko-Prutskogo mezhdurech’ya, Chisinau, 1988, p. 122-131; E.N. Abyzova,
P. P. Byrnia, A. A. Nudel'man, Drevnosti Starogo Orkheia (zolotoordynskii period), Ed. $tiinta,
Chisinau, 1991; V. Spinei, Moldova in secolele XI-XIV, Ed. Universitas, Chisinau, 1994; idem,
Comertul si geneza oraselor din sud-estul Moldovei (secolele XIII-XIV), in Universa Valachica:
Romanii in contextul politic international de la inceputul mileniului al II-lea, Ed. Cartdidact,
Chisinau, 2006, p. 693-780; idem, Restructurdri entice la nordul gurilor Dundrii in secolele
XIII-X1V, in vol. cit., p. 319-366; Gh. Postici, Tzitadel’ zolotoordynskogo goroda Shekhr al-
Dzhedid (Staryi Orkhei, Moldova), in Rossiiskaya arkheologiya, 2, 2005, p. 151-155; idem,
Orheiul Vechi. Cercetdari arheologice 1996-2001, Ed. Universitétii ,,Alexandru Ioan Cuza’,
Tasi, 2006; idem, Istoricul cercetdrii arheologice in zona Orheiului Vechi, in V. Sirbu, Cr. Luca
(ed.), Miscellanea historica et archaeologica in honorem professoris Ionel Cdndea, Briila, 2009,
p. 209-247; E. Nicolae, Monedele de cupru bdtute in Orasul Nou (Sehr al-cedid), in Simpozion
de numismatica dedicate implinirii a 125 ani de la proclamarea independentei Romdniei,
Chisindu, 24-26 septembrie 2002, Bucuresti, 2003, p. 167-176; E. Nicolae, Monedele locale din
perioada rdzboiului civil din Hoarda de Aur: 1359-1369, in Moneda in Republica Moldova,
coord. A. Boldureanu, E. Nicolae, Chisinau, 2015, p. 126-131.
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defensive (valuri si santuri). In acelasi timp, au fost dezvelite ruinele a doua
biserici, urmele unor case ale orasenilor, atelierelor mestesugdaresti si in
preajma lor diferite anexe si structuri gospodaresti auxiliare (pivnite, cup-
toare, fantani, gropi menajere etc.)’. De asemenea, au fost descoperite opt
necropole si cateva complexe funerare izolate atribuite secolelor X-XVIII
(Fig. 2), in masura sa contureze anumite realitati demografice din aceasta
zond, avand o consistenta incomparabild cu ceea ce se putea obtine pe baza
studiului surselor documentare ale vremii.

In istoriografia noastra lipseste pand in prezent o lucrare de sintezi
consacratd demografiei Moldovei in secolele XIV-XVIII, care sa abordeze
intr-un mod unitar aspectele demografice, utilizand in acelasi timp sur-
sele documentare, datele arheologice si paleoantropologice pentru a avea o
imagine cét se poate de completa in ceea ce priveste realitatile demografice
din acest spatiu in perioada Evului Mediu si pana in prag de modernitate.
Astfel, elaborarea unei asemenea lucrdri rimane a fi o necesitate istoriogra-
fica stringenta.

De-a lungul perioadei postbelice au fost publicate o serie de monografii,
studii si articole consacrate populatiei Moldovei medievale si premoderne
elaborate pe baza rezultatelor cercetarilor arheologice si paleoantropologice
ale unor necropole cunoscute in acest spatiu, precum cele de la Ilasi’,

* G. D. Smirnov, Arkheologicheskie issledovaniya Starogo Orkheya, p. 24-39; idem, Iz istorii
Starogo Orkheya, p. 77-87; idem, Dekorativnye kirpichi iz moldavskogo goroda Staryi Orkhei,
in Izvestiya MF AN MSSR, 4 (31), 1956, p. 67-73; idem, Proizvodstvo krasnoglinyanykh
izraztzov i opyt rekonstrukizii pechei po materialam Starogo Orkheya, in Izvestiya MF AN
MSSR, 4 (31), 1956, p. 75-87; E. A. Abyzova, P. P. Byrnia, A. A. Nudel'man, Drevnosti Starogo
Orkheja. Moldavskij period, Chisindu, 1982; P. P. Byrnia, Moldavskii srednevekovyi gorod v
Dnestrovsko-Prutskom mezhdureche, Chisindu, 1984; P. P. Birnea, T. F. Riaboi, Anexele gos-
podaresti de la Orheiul Vechi din secolul al XV-lea si de la inceputul secolului al XVI-lea, in
Arheologia medievald, 111, 2000, p. 85-87; P. P. Birnea, Orheiul Vechi: unele observatii cu
privire la procesul de urbanizare in Moldova feudald, in ArhMold, XV, 1992, p. 181-184;
Gh. Postica, Orheiul Vechi. Cercetdri arheologice 1996-2001...; idem, Cetatea Orheiului in
strategia lui Stefan cel Mare, in Tyragetia, I (XVI), 2, Chisindu, 2007, p. 9-16; s.a.

* AL Andronic, E. Neamtu, Cercetdri arheologice pe teritoriul orasului lasi in anii 1956-
1960, in ArhMold, II-111, p. 409-438; E. Neamtu, S. Cheptea, Cercetdrile arheologice de la
»Casa Dosoftei” din Iasi (1966-1968), in MCA, X, 1973, p. 281-287; E. Gherman, C. Hriban,
Biserica mandstirii Golia, in CCAR (campania 1998), Bucuresti, 1999, p. 56; N. N. Puscasu,
V. M. Puscasu, Biserica ,Sfantul Sava” din lasi. Monografie arheologicd, Ed. Trinitas, Iasi,
2005; V. M. Puscasu, E. Gherman, Cercetdri arheologice efectuate la biserica Mdandstirii Golia,
in S. Iftimi (coord.), Mdndstirea Golia - 350 de ani de la sfintirea ctitoriei lui Vasile Lupu. Studii
si documente, Ed. Doxologia, Iasi, 2010, p. 180-197; V.-M. Groza, Cercetdri paleoantropolo-
gice privind populatia lasului medieval. Referire speciald la necropola din secolul al XVII-lea
de la Curtea Domneascd, Ed. Universitatii ,, Alexandru Ioan Cuza’, Iasi, 2015; M.-C. Valeanu,
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Suceava’, Siret®, Piatra Neamt — Ddrmadnesti’, Hudum?®, Trifesti’, Brad'’, Lozova'!,

E. Gherman, Cercetdri arheologice preventive asupra ansamblului mdndstirii ,Sf. Arh. Mihail
si Gavril” - Frumoasa, Iasi, in Monumentul, XVIII, 2017, p. 63-83; C. Asévoaie, A. Miron,
C. Nitd, Cercetare arheologicd preventivd la Biserica ,,Sfintii Atanasie si Chiril” din Iasi, in Ioan
Neculce, XXIII, 2017, p. 257-266; D. Aparaschivei, A. Simalcsik, St. Honcu, G. Bilavschi,
L. Munteanu, S. Botan, M. Vornicu, B. Minea, L. Bejenaru, Noutdti arheologice din zona
Bisericii Talpalari din lasi, in ArhMold, XLII, 2019, p. 223-271 s.a.

> 1. Nistor si colab., Santierul Suceava, in SCIV, IV, 1953, 1-2, p. 354-365; Al. Artimon,
Cronologia mormintelor si a descoperirilor monetare din complexul de la biserica Sf. Dumitru
din Suceava, in Suceava, 111, 1973, p. 137-158; Al. Artimon, Al. Radulescu, Necropola medi-
evald de la Sf. Dumitru din Suceava (sec. XV-XVIII), in Suceava, VIII, 1981, p. 85-99; L.
Batrana, A. Batrana, Contributii arheologice la cunoasterea primului ldcas al Mitropoliei
Moldovei: biserica Mirautilor de la Suceava, in CA, V, 1982, p. 215-224; P.-V. Batariuc,
Necropola medievald de la Suceava - Campul Santurilor, in ArhMold, XV1, 1993, p. 229-249
s.a.

¢ V. Spinei, C. Asavoaie, Date preliminare privind rezultatele sapdturilor arheologice din 1992
de la Siret, in ArhMold, XV1, 1993, 215-227; V. Spinei, E. Gherman, Santierul arheologic Siret
(1993), in ArhMold, XVIII, p. 229-250; P.-V. Batariuc, Fl. Hau, Necropola medievaldi de la
Siret — punctul C.E.C., in Suceava, XXIX-XXX (2002-2003), I, 2004, p. 363-398; D. Botezatu,
P. Cantemir, R. Simalcsik, Cimitirul medieval de la Siret - jud. Suceava. Studiu antropologic,
in Suceava, XXIX-XXX (2002-2003), I, 2004, p. 399-409.

7 V. Spinei, Necropola medievald de la Piatra Neam{-Ddrmdnesti, in MemAntiq, I, 1969,
p. 215-225; D. Garvin, S.-C. Ceausu, G.-D. Hanceanu, V. M. Groza, L. Munteanu, Cimitirul
medieval de la Piatra Neamf — Darmanesti. Cercetdrile preventive din anul 2012, Ed. Cetatea
de Scaun, Buzau, 2015.

8 V. Spinei, R. Popovici-Baltd, Principalele rezultate ale sdpdturilor de la Hudum-Botosani
din anii 1970-1972,in Din trecutul judetului Botosani, 1, Botosani, 1974, p. 115-134; V. Spinei,
R. Popovici, Cercetdrile arheologice din necropola medievald de la Hudum, jud. Botosani, in
ArhMold, X, 1985, p. 74-88; S. Antoniu, C. Obreja, Studiul antropologic al scheletelor medi-
evale de la Hudum-Botosani din sec. XIII-XV, in ArhMold, X, 1985, p. 89-96; V. Spinei, R.
Popovici, Sapaturile arheologice din necropola medievaldi de la Hudum (1987), in ArhMold,
XII, 1988, p. 233-247.

° 1. Ionitd, Sdpdturile de salvare de la Trifesti, in MCA, VIII, Bucuresti, 1962, p. 733-739;
V. Spinei, Sdpdturile de la Trifesti (jud. Iasi), in MCA (Vaslui, 1982), XVI, Bucuresti, 1986,
p. 237-242.

10 V. Ursachi, G. D. Hanceanu, A. Simalcsik, R. D. Simalcsik, L. Munteanu, A. Boldureanu,
S. Ota, Cimitirul medieval de la Brad: cercetdrile arheologice din anii 1963-2004, Ed. Istros a
Muzeului Briilei ,,Carol I, Braila, 2020.

V. Vornic, I. Ursu, L. Bacumenco-Pirnau, R. Pirndu, L. Ciobanu, Cercetdrile arheologice
din situl medieval de la Lozova-La hotar cu Vornicenii. Rezultate preliminare, in RA, VIII,
1-2, 2012, p. 222-256; A. Simalcsik, Analiza antropologici a seriei scheletice descoperite
in necropola medievald de la Lozova, secolele XIV-XV, in RA, VIII, 1-2, 2012, p. 316-343;
A. Simalcsik, Al. Comsa, V.-M. Groza, R. D. Simalcsik, Trepanatia - ritual magico-religios/
simbolic sau procedeu terapeutic? Necropola medievali de la Lozova (r-nul Strdseni, Republica
Moldova), secolele XIV-XV. Studiu de caz, in RA, X, 1-2, 2014, p. 247-264; A. Simalcsik,
R. D. Simalcsik, V.-M. Groza, Hipoplazia smaltului dentar in seria scheletici deshumata
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Chisinau - Biserica Mazarache'?, Lapusna'®, Manastirea Capriana', Manastirea
Curchi®, Biserica Adormirea Maicii Domnului din Causeni'® s.a., care, privite
in ansamblu, constituie un tablou general, in mare parte, pentru intreg spa-
tiul de la est de Carpati. Raimén insd nepublicate unele rezultate ale cercetérilor
arheologice si paleoantropologice, alte materiale fiind pierdute.

Scopul lucrarii de fata este de a prezenta un inventar al datelor arheo-
logice si paleoantropologice referitoare la populatia targului Orhei si de a
incerca reconstituirea unor aspecte demografice, avand ca punct de plecare
cercetdrile arheologice din perimetrele cimitirelor din secolele XIV-XVIII
descoperite in situl medieval.

Inainte de prezentarea rezultatelor inventarierii datelor privind cimitirele
care au functionat in secolele XV-XVIII la Orheiul Vechi, se cuvine aminti-
rea necropolelor si a unor complexe funerare atribuite orasului mongol Sehr

din necropola de la Lozova, secolele XIV-XV, in RA, IX, 2, 2013, p. 228-244; A. Simalcsik,
V. M. Groza, Necropola medievali de la Lozova. Campania arheologica 2014. Raport anthropo-
logic,in RA, X1, 1-2, 2015, p. 303-322; I. Ursu, L. Bacumenco-Pirnéiu, V1. Vornic, I. Ciobanu,
Necropola medievald de la Lozova-La hotar cu Vornicenii. Rezultatele cercetarilor din anii
2014-201,1n RA, XII, 1-2, 2016, p. 250-271.

12 1. Tentiuc, V. Bubulici, M. Vasilache, L. Sarbu, Rezultatele investigatiilor arheologice de la
biserica Mdzdrache din Chisindu in anul 2010, in Tyragetia, VI (XXI), 1, 2012, p. 281-328;
L. Tentiuc, Consideratii privind cercetarea arheologicd a unor necropole medievale bisericesti
din spatiul pruto-nistrean, in Acta Terrae Fogarasiensis, 11, 2013, p. 93-106.

B 1. Ursu, I. Ceban, S. Heghea, Investigatii arheologice preventive in comuna Ldpusna.
Observatii preliminare, in Arheologia preventivi in Republica Moldova, 1, 1-2, Chisindu,
2014, p. 133-140; A. Simalcsik, I. Ursu, Luminita Bejenaru, The late mediaeval necropolis
of Lapusna (Hdancesti county, Republic of Moldova). Preliminary anthropological results, in
Memoirs of the Scientific Sections of the Romanian Academy, XXXVIII, 2015, p. 97-120;
A. Simalcsik, I. Ursu, I. Ciobanu, Starea de sandtate si profilul ocupational in tdrgul Lapusnei
medievale, in Conferinta Stiinfificd Internationald. Istorie, arheologie, muzeologie a Muzeului
National de Istorie a Moldovei (editia a XXXI-a) 28-29 octombrie 2021. Program si rezuma-
tele comunicarilor, Chisindu, 2021, p. 81-82.

" Gh. Posticd, N. Constantinescu, Cdpriana. Repere istorico - arheologice, Ed. Stiinta,
Chisindu, 1996, p. 39-42; Gh. Postica, Mdndstirea Capriana (de la intemeiere pand in zilele
noastre), Ed. Pontos, Chisinau, 2003, p. 41-42.

> V. Bubulici, M. Onila, Mdandastirea Curchi. Istoricul si rezultatele cercetdrilor arheologice de
salvare din anul 2006, in Tyragetia, I (XVI), 2, 2007, p. 156-188.

16 1. Tentiuc, Ig. Cereteu, Investigatiile arheologice din anul 2002 de la biserica Adormirii
Maicii Domnului din Cduseni, in Stiinta universitara la inceput de mileniu trei. Conferin{a
internationald, 15 octombrie 2002, Ed. Pontos, Chisindu, 2002, p. 141-142; I. Tentiuc,
E. Bazgu, Datarea bisericii Adormirii Maicii Domnului o problemd deschisd, in Patrimoniul
cultural al judetului Tighina, Chisindu, 2003, p. 38-54; V. Bubulici, S. Kurceatov, Cercetirile
arheologice de salvare in curtea bisericii Adormirea Maicii Domnului din Cduseni, in RA, 1, 2,
2005, p. 402-416.
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al-Gedid, existent in valea Rautului la mijlocul secolului al XIV-lea in timpul
constituirii si consolidarii statului medieval moldovenesc, dar si a unor com-
plexe funerare datate in secolele X-XIII.

In ordinea descoperirii lor, fiecare din necropolele identificate pani
in prezent in aria sitului Orheiul Vechi, unele cercetate partial, altele incd
nestudiate, au primit un numdr conventional pentru a se evita ulterior anu-
mite confuzii. Primele patru necropole au fost numerotate de citre autorii
descoperirilor inca in primele decenii ale perioadei postbelice si sunt cunos-
cute in literatura de specialitate. Astfel, men{iondm urmétoarele opt cimitire
distincte descoperite la Orheiul Vechi (Fig. 2-5):

— cimitirul I este cimitirul bisericii de piatrd (sec. XV-XVII);

— cimitirul IT (secolul al XIV-lea);

— cimitirul IIT este cimitirul bisericii de lemn (sec. XV-XVTI);

— cimitirul IV (secolul al XIV-lea);

- cimitirul V (secolele X-XIII);

— cimitirul VI (secolele X-XIII), mentionat in literatura de specialitate
drept ,,cimitirul de la Butuceni”;

— cimitirul VII este necropola Schitului Bosie (sec. XVII-XVIII);

— cimitirul VIII (secolul al XIV-lea), mentionat in literatura de speciali-
tate drept ,,cimitirul de la Trebujeni”.

Cimitire si complexe funerare din secolele X-XIV

In perioada secolelor X-XIII, inainte de marea invazie mongola in spatiul
est-carpatic (1241-1242)", in bazinul inferior al raului Réut exista o retea
relativ dezvoltatd de asezari rurale. Astfel, in aceastd zona au fost identificate
41 de situri arheologice atribuite secolelor X-XIII*®. In aria sitului Orheiul
Vechi au fost delimitate doua asezéri rurale datate in acest interval cronolo-
gic”. Una dintre cele doua asezdri descoperite se afla la extremitatea vesticd a
sitului, care, probabil, are legiturd cu doua necropole atribuite Evului Mediu

17" V. Spinei, Moldova, p. 70-228.

'8 Gh. Postica, Civilizatia medievald timpurie din spatiul pruto-nistrean (secolele V-XIII),
Ed. Academiei Romane, Bucuresti, 2007, p. 423-444.

¥ G. L Posticd, Raskopki srednevekovogo poselenya u s. Butucheny, in Arkheologicheskie
otkrytiya 1983 g., Moscova, 1985, p. 358-359; G. 1. Posticd, Novye dannye o rannesredne-
vekovom gorizonte Starogo Orkheya, in Anuarul Muzeului National de Istorie a Moldovei,
Chisinau, I, 1992, p. 129-139; R. A. Rabinovich, Zhilishche drebnerusskogo vremeni s mysa
Peshtere, in Arkheologicheskie issledovaniya v Starom Orkhee, Chisinau, 1991, p. 63-68;
V. D. Gukin, Polovetzkoe izvayanie iz Starogo Orkheya, in vol. cit., p. 68-72; Gh. Postica,
V. Kavruk, Orheiul Vechi Archaeological Landscape, Chisindu, 2018, p. 66-74, fig. 30-32.
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timpuriu: cimitirul V si cimitirul VI, adicd cimitirul identificat pe promon-
toriul Butuceni.

Cimitirul V a fost identificat in partea centrala a sitului Orheiul Vechi
(Fig. 2-4), la est de asezarea medievala timpurie (secolele X-XIII). Urmand
traseul drumului ce coboara din citadela medievala spre satul Butuceni,
necropola a fost reperatd la circa 100 m spre nord din punctul unde coteste
respectivul drum. Astfel, in anul 1997, dupa o ploaie torentiald de vara,
pe profilul vestic al santului drumului au fost dezvelite trei complexe cu
oseminte umane (un copil si doi adulti), care au fost cercetate integral®.
Acestea reprezentau inhumari efectuate dupa ritul crestin, defunctii fiind
depusi intinsi pe spate, orientati cu capul spre vest-nord-vest, cu palmele
pe piept, fara inventar (Fig. 6). Repere directe pentru atribuirea cultural-
cronologicd a acestei necropole deocamdatd lipsesc. Mentiondm doar
cd un fragment de ceramica caracteristic secolelor X-XIII a fost desco-
perit in zona craniului din morméntul nr. 1, care, insa, nu reprezintd o
mairturie sigura in ceea ce priveste datarea cimitirului. In acest context,
amintim cd in anul 1957, in timpul cercetdrii arheologice a traseului
valului de aparare nr. I11, la circa 100 m spre sud de complexele funerare
descoperite in anul 1997, G. D. Smirnov a descoperit un mormant izolat
apartinand unui individ adult inhumat pe spate cu capul spre nord-vest,
care suprapunea resturile unei locuinte (L5) atribuite perioadei Hoardei
de Aur (secolul XIV)2.,

Cimitirul de la Butuceni (cimitirul VI) se afla in partea de vest a pro-
montoriului Butuceni (Fig. 2-4), vis-a-vis de asezarea medievala timpurie
de la Orheiul Vechi, la distanta de 100-150 m spre sud de la podul de peste
raul Raut si drumul care duce in s. Butuceni. Limita nord-estica a cimitirului
este traversata de drumul ce urcd spre mandstirea rupestra Pestera.

Primele descoperiri in perimetrul acestui cimitir au fost facute in anul
2000, cand in urma unei ploi torentiale, pe drumul de la marginea de nord-
est a promontoriului Butuceni, au fost scoase la iveald mai multe oase
umane, situatie care s-a repetat si in anii 2017-2018. In acest sector, au fost
cercetate cinci morminte umane, dintre care un mormant in anul 2000%,

» Gh. Postica, I. Hancu, O. Munteanu, Raport stiintific privind rezultatele investigatiilor
arheologice din anul 1997 de la Orheiul Vechi, Chisinau, 1998, p. 46-47 / Arhiva Arheologica
a Muzeului National de Istorie a Moldovei, Chisindu (in continuare: Arhiva MNIM).

2 G. D. Smirnov, Pruto-Dnestrovskaya arkheologo-etnograficheskaya ekspeditziya. Staryi
Orkhei 1957 g., p. 30-32 / Arhiva MNIM, nr. inv. 385.

22 Gh. Posticd, Raport stiintific privind rezultatele investigatiilor arheologice din anul 2000 de
la Orheiul Vechi, Chisinau, 2001, p. 45, fig. 47-a, foto 158-159 / Arhiva MNIM.
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trei morminte in anul 2017 si unul in anul 2018%. Mormintele descoperite
prezentau inhumadri dupa ritul crestin, defunctii fiind depusi intinsi pe spate,
orientati cu capul spre vest. Cele trei complexe funerare cercetate in anul
2017 erau fara inventar®**. Mormantul descoperit in vara anului 2018 aparti-
nea unei femei de 25-30 ani, inhumata in pozitie intinsd pe spate, cu capul
orientat spre vest, cu bratul stang adus spre clavicula dreaptd (bratul drept
lipsea), avand 11 inele de bucla de bronz, toate gasite in zona temporald a
craniului, care au permis datarea complexului funerar in secolele XII-XIII*.
Potrivit analizei antropologice, defuncta avea o stare a dentifiei foarte buna,
datorata unui mod sanatos de nutritie, cel putin pana la varsta de 7 ani*.

* ok %

Includerea partii rdsaritene a Moldovei intre granifele Hoardei de Aur
a dus la stabilirea la apus de fluviul Nistru a unor grupuri etnice de origine
orientald”, inclusiv in valea raului Raut. Populatia centrului urban, apérut
in perioada secolului al XIV-lea, era eterogend din punct de vedere etnic,
alaturi de romani si mongoli aici stabilindu-se mestesugari si comercianti
veniti din regiunile rasdritene ale Hoardei de Aur. Drept marturie a acestei
realitati demografice mentiondm ridicarea anumitor edificii (moschee, bai
orientale, un caravanserai)®, produse de artizanat, recipiente ceramice smal-
tuite si de metal, instalatii de foc specifice regiunilor orientale ale Hoardei,
care ne marturisesc despre un mod de viata destul de prosper al locuitorilor
acestei asezari. Efervescenta tranzactiilor din oras este sugerata, intre altele,
si de faptul ca pe suprafata caravanseraiului au fost gasite nu mai pufin de
114 de monede mongole de argint si de cupru®. De asemenea, intr-un car-

# 0. Munteanu, A. Simalcsik, Un mormant medieval cu inele de tampld descoperit la
Butuceni, Orhei (preliminarii), in Tyragetia, XIII (XXVIII), 1, 2019, p. 439-466.

2 VL Vornic, S. Matveev, O. Munteanu, S. Tabuncic, Sdpdturile arheologice de salvare de la
Orheiul Vechi din anul 2017, in Cercetdri arheologice in Republica Moldova. Campania 2017,
Chisinau, 2018, p. 81-83.

% 0. Munteanu, A. Simalcsik, op. cit., p. 459.

* Ibidem.

¥ V. Spinei, op. cit., p. 243.

# A. Kh. Toramanyan, Ob arkhitekture krepostnykh sooruzhenii Moldavii, in Istoriko-
filologicheskii zhurnal Akademii Nauk Armyanskoi SSR, Erevan, 3, 1974, p. 181-190; P. P.
Byrnya, E. D Zilivinskaya, Bani Starogo Orkheya, in Srednevekovye pamyatniki Dnestrovsko-
Prutskogo mezhdurech’ya, Chisinau, 1988, p. 4-27; V. Spinei, Comertul si geneza oraselor din
sud-estul Moldovei (secolele XIII-XIV), p. 733-780; E. D. Zilivinskaya, Arkhitektura Zolotoi
Ordy, 1, Kul’tovoe zodchestvo: topografiya, Kazan, 2014.

# V. Spinei, Comertul si geneza oraselor din sud-estul Moldovei, p. 734.
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tier periferic al Orasului Nou au fost descoperite doua iurte de forma circu-
lara, avand dimensiunile de circa 4 m, cu fundatie usor adéncitéd din lespezi
de piatra®. Complexele funerare si inscriptiile in limba araba descoperite la
Orheiul Vechi sunt semnificative pentru problema structurii etnice si religi-
oase a acestei agezari®'.

De-a lungul campaniilor de cercetdri arheologice, la Orheiul Vechi au
fost dezvelite doud complexe funerare cu caracter monumental interpretate
ca fiind mausolee (mazar) si trei cimitire plane (nr. II, IV si VIII) atribuite
perioadei de existenta a Orasului Nou.

Mausoleul nr. I a fost descoperit de G. D. Smirnov in anii 1952-1953
(Fig. 2-5). Constructia funerard ridicata din caramida patratd avea o forma
dreptunghiulard cu dimensiunile de 5,4x4,4 m, in centrul cdreia a fost iden-
tificatd o groapa funerara sdpata in roca de calcar, orientatd pe axa vest-est,
avand dimensiunile de 2,5x1,5 m, usor largitd pe latura vestica (Fig. 7).
Scheletul era deranjat, cu craniul aflat pe latura vestica intr-o stare de pas-
trare precara. In umplutura din partea superioard a gropii respective au fost
gasite fragmente dintr-o piatra de calcar cu inscriptie in limba araba. Autorii
descoperirii au datat mormantul in secolul al XIV-lea, presupunéind cé apar-
tinea unei persoane importante, fie laice, fie religioase, a comunitatii orien-
tale de pe Raut®.

Mausoleul nr. IT a fost descoperit de acelasi arheolog in anii 1952-1954
in incinta citadelei de piatra (Fig. 2-5), in perimetrul asa-numitului ,,palat al
parcélabului” de la Orheiul Vechi, ocupind incaperea centrald a acestui edi-
ficiu monumental®. Aceasta constructie in forma de cruce a fost ridicata din
caramida arsa de culoare rosie, avind amplasatd in partea centrald camera
funerara cu dimensiunile de 7,6x6,5 m, iar in partile laterale alte incaperi cu
dimensiunile medii de 3,0x2,0 m (Fig. 8). Cavouri construite din cardmida
asemandtoare au fost descoperite la Braviceni*, aflat la 25 km de orasul ori-
ental Sehr al-Gedid.

0 T. E. Riaboi, Zhilishcha zolotoordynskogo vremeni iz Starogo Orkheya, in Arkheologicheskie
issledovaniya v Starom Orkhee, Ed. Stiinta, Chisinau, 1991, p. 87; V. Spinei, Moldova, p. 243.
31 V. Spinei, op. cit., p. 244.

32 P. P. Byrnia, T. E Riaboi, Kul'tovye pamyatniki zolotoordynskogo vremeni v Starom Orkhee,
in RA, II, 1998, p. 87-88. Pentru unele consideratii legate de arhitectura complexului fune-
rar, vezi T. Nesterov, Situl Orheiul Vechi. Monument de arhitecturd, Ed. Epigraf, Chisindu,
2003, p. 64.

* 1. Hancu, Raport cu privire la cercetdrile arheologice a orasului medieval Orhei in anul
1993, Chisinau, 1993, p. 5 / Arhiva MNIM, nr. inv. 447; P. P. Byrnia, T. E Riaboi, op. cit,,
p. 88-89, 97, fig. 2.

* G. E Chebotarenko, P. P. Byrnia, Arkheologicheskie raskopki u s. Bravicheny v 1956 g., in
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In timpul cercetdrilor arheologice din campania anului 1986, a fost des-
coperita o placd funerard intr-o locuintd atribuité epocii ,moldovenesti” de
langa moschee®. Placa, avand dimensiunile de 67x39x10 cm, provine de la
extremitatea unui sarcofag péastrand o parte a inscripfiei, care reprezintd
finalul unui epitaf (Fig. 9). Inscriptia a fost studiatd de dr. Eugen Nicolae
de la Institutul de Arheologie ,Vasile Parvan” din Bucuresti, potrivit céruia,
inscriptia cu analogii in textele funerare din Asia Centrala dateaza o inhu-
mare facuta in anul 1359, care poate fi atribuita unui seic a confreriei isla-
mice din orasul oriental de pe Raut’.

Cimitirul IT este amplasat la marginea de vest a sitului medieval de la
Orheiul Vechi, la capatul promontoriului Pestera (Fig. 2-5, 10), la circa 40
m spre est de la valul de aparare nr. 2 datat in secolele XV-XVI. Suprafata
cimitirului este intretdiata pe axa nord-sud de doua ravene, care in timp au
provocat distrugerea mai multor morminte, vestigiile unora fiind vizibile, la
diferite etape in malurile acestora®. Spre nord, cimitirul avea drept limita
drumul medieval vizibil pana in prezent, care descindea din locul deschide-
rii (,,poarta”) valului nr. II de pe terasa superioara a Rautului si coboara spre
citadela din piatrd, apoi spre vadul de la Raut din preajma satului Trebujeni.
Pand in prezent, pe partea sudicd a drumului vechi, pot fi observate urme de
oseminte umane. Pe baza descoperirilor arheologice, cimitirul a fost atribuit
orasului oriental Sehr al-Gedid, fiind datat in a doua treime a secolului al
XIV-lea®.

Cimitirul a fost cercetat prin sdpdturi arheologice de citre antropolo-
gul M. S. Velikanova in anul 1962 - 85 m.p. (20 morminte) si de catre P. P.
Barnea in anul 1976 — 600 m.p. (116 morminte) (Fig. 11)*. In timpul ultime-
lor sépéturi au fost conturate limitele vesticd, nordica si sudica ale cimitiru-
lui respectiv. In total, au fost descoperite 136 de complexe funerare, in care
au fost inmormantati 86 de adulti, 4 indivizi tineri si 46 de copii. Defunctii

Izvestiya MF AN SSSR, 4 (70), 1960, p. 45-52.

% P. P. Byrnia, T. F. Riaboi, Otchet o raskopkakh v Starom Orkhee, 1986 g., p. 37, fig. 20 /
Arhiva MNIM, nr. inv. 242; P. P. Byrnia, T. E Riaboi, Kul'tovye pamyatniki, p. 90.

3¢ E. Nicolae, Inscriptia funerard din secolul al XIV-lea descoperitd la Orheiul Vechi in 1986,
in Simpozion de numismatica dedicat centenarului Societatii Numismatice Romdne (1903
2003), Chisindu, 26-28 noiembrie 2003. Comunicari si note, Ed. Enciclopedicd, Bucuresti,

2005, p. 81-88.
37 M. S. Velikanova, Antropologiya srednevekovogo naseleniya Moldavii (po materialam

pamyatnika Staryi Orkhei), Moscova, 1993, p. 11-12.

% P. P. Byrnia, T. F. Riaboi, Kul'tovye pamyatniki, p. 87-100.
* P. P. Byrnia, Otchet o raskopkakh v Starom Orkhee v 1976 g., p. 34-65 / Arhiva MNIM,
nr. inv. 109; P. P. Byrnia, T. E. Riaboi, Kul'tovye pamyatniki, p. 90-91.
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au fost inhumati in pozitie intinsa pe spate cu bratele de-a lungul corpului
sau puse pe piept. Majoritatea scheletelor, in numaér de 70, erau orientate
cu capul spre vest, 24 spre vest — nord-vest, trei spre vest — sud-vest, trei
spre sud-est, unul spre est, iar in 17 cazuri orientarea n-a putut fi stabilita.
Majoritatea mormintelor (129) era fard inventar, exceptie ficand doar sapte
complexe in care au fost descoperiti cercei si nasturi din aramd, un foarfece
si un lacit cilindric din fier. Gropile erau simple de forma rectangulard sau
ovald, iar sase morminte erau prevazute pe lateral cu praguri si acoperite cu
scanduri de lemn*. Totodata, in 12 morminte au fost identificate resturi de
la acoperdminte din scinduri de lemn, dispuse de-a lungul si de-a latul dea-
supra scheletelor, iar la alte 13 complexe s-au gasit resturi de lemn*!. Acest tip
de morminte prezintd asemanari cu descoperirile din alte centre urbane ale
Hoardei de Aur®, precum si cu cele descoperite recent la Costesti (raionul
Taloveni), importantul oras oriental de pe raul Botna. Complexele funerare
de la Costesti — Gdrle in anul 2017, reprezentand gropi prevazute cu praguri
laterale late de 20-25 cm, peste care erau depuse barne sau scinduri de lemn
longitudinal deasupra scheletului silanga peretii lungi ai gropii, apar{in unei
necropole cu morminte de inhumatie, identificata in partea de nord-est a
asezarii urbane din perioada Hoardei de Aur, pe versantul stang al Botnei®.

Cimitirul nr. IV se afld la marginea de est a orasului medieval, in apropi-
ere de vadul de trecere a raului Raut spre s. Trebujeni si de baia nr. 2 (Fig. 2-3,
5). Cimitirul a fost semnalat de G. D. Smirnov in anul 1954*, ramanand
necercetat pana in prezent.

Dintre complexele funerare izolate din secolul al XIV-lea amintim mor-
mantul M.18, descoperit in Sectorul 71 in anul 1997, langa zidul de vest al
citadelei medievale. Scheletul din mormant apartinea unui adult de circa
40 de ani. Defunctul era depus intins pe spate, cu capul la nord intors spre
stanga, bratele usor indoite din coate si puse cu palmele pe bazin, iar picioa-
rele usor indoite din genunchi spre est. Inhumarea a fost datata in perioada
Hoardei de Aur, anii 1366-1369, pe baza unei monede de cupru locala gasita
in umplutura gropii la addncimea de 2,20 m*.

" Ibidem, p. 91.

4 Ibidem, p. 91.

# D. V. Vasilev, Islamizatziya i pogrebalnye obryady v Zolotoi Orde (arkheologo-statisti-
cheskoe issledovanie, Astrakhan, 2008.

# VL. Vornic, S. Popovici, I. Ciobanu, A. Simalcsik, Date preliminare privind cercetdrile de
salvare din anul 2017 in necropola din partea nord-estici a orasului medieval de la Costesti-
Garlea, in Arheologia preventivi din Republica Moldova, IV, Chisinau, 2019, p. 243-258.

* G. D. Smirnov, Arkheologicheskie issledovaniya Starogo Orkheya, p. 25, fig. 10.

* Gh. Posticd, Orheiul Vechi, p. 138-139.
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Cimitirul de la Trebujeni (cimitirul VIII) a fost descoperit in anul 2014,
cu ocazia unor cercetdri arheologice preventive in aria satului Trebujeni din
preajma asezarii Orheiul Vechi (Fig. 2), cdnd au fost dezvelite noud mor-
minte. Gropile funerare au fost sapate in roca calcaroasa caracteristicd zonei,
avand lagimea de 40-50 cm. Defunctii au fost depusi in decubit dorsal, cu
bratele de-a lungul corpului, orientarea scheletelor fiind pe axa vest (cap)
— est (picioare), cu privirea spre sud, cu o singura exceptie (M.1). Potrivit
analizei paleoantropologice, toate scheletele au apartinut unor persoane de
sex masculin. Cu exceptia unui singur mormant de copil de 2-3 ani (M.2),
celelalte apartin unor adulti cu varsta medie la deces de 31 ani, cel mai tanar
fiind de 20-25 ani, iar cel mai in varstd nu depasea varsta de 45 de ani.
Statura adultilor este cuprinsd intre 1,58 m si 1,72 m, inaltimea medie fiind
de 1,64 m. Potrivit autorilor, in lipsa pieselor de inventar in morminte, pozi-
tia scheletelor indica apartenenta necropolei unei comunitdti musulmane
mongole, sustinuta si de rezultatele analizelor profilului antropologic. Toate
scheletele la care a fost posibild atribuirea tipului antropologic prezinta
vadite trasaturi mongoloide®.

Astfel, o caracteristica a necropolelor de la Orheiul Vechi atribuite seco-
lului al XIV-lea este orientarea generala a mormintelor pe axa vest-est, cu
unele deviatii, la fel ca si in cazul necropolelor cercetate in aria orasului
oriental de la Costesti de pe raul Botna sau in necropolele cercetate in alte
centre urbane ale Hoardei de Aur din perioada respectiva’’. Cu toate cd
cimitirul IT a fost atribuit populatiei musulmane ce locuia in orasul Orasul
Nou / Sehr al-Gedid®, trebuie sa relevam faptul cd mormintele aveau aceeasi
orientare cu capul spre vest si picioarele spre est, precum marea majoritate a
inhumarilor descoperite in asezdrile rurale din secolele XIII-XIV de pe teri-
toriul Moldovei, atribuite unor comunitati locale crestine, cum ar fi cele de
la Izvoare (95 morminte), Doina (109) (judetul Neamt), Trifesti (87) (judetul
Iasi), Hudum, necropola I (118) (judetul Botosani), Vornicenii Mari (52)
(judetul Suceava), Hansca — Limbari (7) (raionul Ialoveni) s.a.”. Mentiondm

1. Ursu, O noud necropolda medievald descoperitd la Orheiul Vechi, in Arheologia preven-
tiva din Republica Moldova, Chisindu, 2015, p. 113-118; A. Simalcsik, I. Ursu, I. Ciobanu,
Trebujeni — o necropold a asezdrii urbane a Hoardei de Aur. Date arheologice si antropologice,
in Simpozionul national PETRODAVA, editia a 1I-a. Program si rezumate, Ed. Constantin
Matasd, Piatra Neamt, 2021, p. 111-112.

¥ P. P. Byrnia, T. F. Riaboi, Kul'tovye pamyatniki, p. 90-91; D. V. Vasilev, Islam v Zolotoi
Orde (istorico-arkheologicheskoe issledovanie), Astrakhan, 2007, p. 42, 93-94; V1. Vornic et
alii, op. cit., p. 243-258.

* P. P. Byrnia, T. E Riaboi, Kul'tovye pamyatniki, p. 90-91.

¥ V. Spinei, Moldova, p. 235-236; V1. Vornic et all, op. cit., p. 253-254.
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céd in cimitirele din alte orase ale Hoardei de Aur se intilnesc mai frecvent
morminte cu defuncti depusi in decubit dorsal, cu ambele brate de-a lun-
gul corpului sau cu bratul drept intins si cu stangul asezat pe abdomen, iar
craniul intors pe partea dreaptd, cu privirea spre sud*. Prin urmare, poate fi
vorba despre o populatie eterogend din punct de vedere etnic si la Orheiul
Vechi, avand o comunitate convertita in mare parte la religia musulmana.

Unele contexte arheologice ne indica anumite violente la care au fost
supusi locuitorii orasului. Astfel, in timpul cercetarilor arheologice din anul
1952, in perimetrul unei locuinte atribuite perioadei Hoardei de Aur (a doua
jumatate a secolului al XIV-lea), au fost descoperite oseminte de la trei indi-
vizi, care au avut, probabil, o moarte violentd, fiind acoperiti de dardmaturile
casei®. O situatie similara a fost documentatd in locuinta nr. 47 cercetatd de
P. P. Barnea in anul 1986 in umplutura céreia au fost descoperite doud sche-
lete umane a unor indivizi, care au fost supusi, probabil, unor violente®. Un
alt complex funerar atribuit perioadei secolului al XIV-lea, anume groapa
nr. 17, cu trei schelete umane incdtusate (?), a fost cercetat in timpul sdpatu-
rilor arheologice din anul 1997

Cimitirele din secolele XV-XVIII

In absenta surselor documentare care sa ne infafiseze situatia demogra-
ficd de la Orheiul Vechi in secolele XV-XVIII, datele arheologice raméan
edificatoare pentru acest interval cronologic. Astfel, in aria sitului medieval
Orheiul Vechi au fost descoperite trei cimitire, care au functionat in secolele
XV-XVIII.

Cele trei cimitire au functionat pe langa lacasurile de cult existente in
aceastd perioada, spre deosebire de cimitirele atribuite perioadei orasului
oriental Sehr al-Gedid, care au fost amplasate la periferiile asezérii. Primele
doud cimitire au fost descoperite intamplator la inceputul anilor ’50 ai seco-
lului al XX-lea, in timpul sdpéturilor coordonate de G. D. Smirnov.

In cele ce urmeazi vom prezenta rezultatele obtinute in limitele

0 D. V. Vasilev, Islam v Zolotoi Orde, p. 95, 98, 100, 101; V1. Vornic et alii, op. cit., p. 253-254.
8 G. D. Smirnov, Otchet o rabote otryada po issledovaniyu pamyatnikov moldavskogo
srednevekovya za 1952-1953 gg., p. 65 / Arhiva MNIM, nr. inv. 507; idem, Arkheologicheskie
issledovaniya Starogo Orkheya, in KSIIMK, 56, 1954, p. 34; P. P. Byrnia, Iz istorii issledovanija
Starogo Orkheya, p. 28.

52 P. P. Byrnia, T. E. Riaboi, Otchet o raskopkakh v Starom Orkhee. 1986, p. 47-48, fig. 25.

>3 Gh. Posticg, I. Hancu, S. Musteatd, Rezultatele investigatiilor arheologice din anul 1997 de
la Orheiul Vechi: raport stiintific, Chisinau, 1998, p. 15-16.
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informatiilor avute la indemana din rapoartele de sapaturd pastrate si din
literatura de specialitate. Rezultatele obtinute in timpul sapaturilor efectuate
de G. D. Smirnov au ramas in mare parte inedite, numeroase date arheolo-
gice si antropologice fiind pierdute fard a mai putea fi recuperate.

Cimitirul bisericii de piatra (cimitirul I) se afla in zona centrala a targu-
lui medieval (Fig. 2-5), fiind intins la vest si sud-vest de lacasul de cult, situat
la circa 50 m sud de ruinele edificiilor orasului oriental de la mijlocul seco-
lului al XIV-lea, cunoscute in literatura de specialitate drept moschee si un
caravanserai®’. Nu stim cu certitudine cand a fost ctitorita biserica de piatra.
In literatura de specialitate cronologia functionarii licasului este cuprinsd
intre sfarsitul secolului al XIV-lea — inceputul secolului al XV-lea* si sfarsitul
secolului al XVI-lea — inceputul secolului al XVII-lea*®.

Primele sapaturi in aceastd zond au fost efectuate in anul 1947 de arhe-
ologul G. D. Smirnov, care a dezvelit fundatiile de piatra ale bisericii com-
partimentate in altar, naos si pronaos. Din ilustratia aferentd articolului
constatam existenta zidului despartitor intre naos si pronaos (Fig. 12-13),
care a fost ulterior demontat de echipa de restauratori (Fig. 14). Potrivit lui
Smirnov, pronaosul a fost adosat mai tarziu, supozitie, care nu a fost confir-
matd de sapaturile arheologice ulterioare realizate de Ion Hincu. De aseme-
nea, Smirnov a datat lacasul dupa componentele planimetrice la inceputului
secolului al XV-lea, cronologie stabilita si pe baza fragmentelor de vase de lut
si a caramizilor smaltuite de culoare azurie tipice civilizatiei Hoardei de Aur,
provenite, probabil, din pardoseala bisericii, precum si pe baza unei monede
emise in anul 1361 gasite in santul de fundare®®. Istoricul artei medievale

* E. N. Abyzova, P. P. Byrnia, Topografiya i kul'turnaya stratigrafiya Starogo Orkheya, in
Arkheologicheskie issledovaniya v Moldavii v 1982 g, Ed. Stiinta, Chisinau, 1986, p. 115-126.
> 1. Hincu, Rezultatele cercetdrilor arheologice de la biserica cu pronaosul largit din
Orheiul Vechi, in Tyragetia, 111, 1996, p. 139-144; 1. Hincu, T. Nesterov, Orheiul Vechi, in
CCAR. A XXX-a Sesiune nationald de rapoarte arheologice. Campania 1995, Braila, 1996,
p. 85-86; T. Nesterov, Bisericile de la Orheiul Vechi in contextul arhitecturii ecleziastice din
Tara Moldovei, in Arta-2001, Chisinau, 2002, p. 42-51; eadem, Situl Orheiul Vechi, p. 73;
eadem, Zolotoordynskoe parnoe zakhoronenie iz kamennoi tzerkvi v Starom Orkhee, in
Zolotoordynskaya tzivilizatziya, 2, Kazan, 2009, p. 191-199.

% V. A. Voitzekhovskii, Pamyatniki arkhitektury Moldavii XIV-XVIII vekov, in KSIIMK, 56,
1954, p. 46; P. P. Birnea, Despre soarta istorici a Orheiului Vechi, in Tyragetia, 111, 1996,
p- 145-146; V1. Ghimpu, Biserici din Orheiul Vechi (secolele XV-XVII), in ArhMold, XIX,
1996, p. 281-291.

7 G. D. Smirnov, Arkheologicheskie issledovaniya Starogo Orkheya, in KSIIMK, 56, 1954,
p. 27-28, fig. 11-12.

%8 Ibidem, p. 27-29.
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Virgil Vitasianu sustinea cronologia propusd de autorul descoperirii*. De
asemenea, Vasile Draguf afirma cé la inceputul secolului al XV-lea a fost
construita la Orheiul Vechi o biserica de plan dreptunghiular cu absida alta-
rului decrosatd, fiind spre sfarsitul secolului, ,,amplificatd cu un pronaos
supraldrgit, cu partea vestica poligonala, asemenea ctitoriei din Balinegti™®.
In anii 1994-1995, au fost efectuate sdpaturi coordonate de arheologul Ion
Hincu, care au dus la obtinerea unor noi date legate de planimetria si crono-
logia lacasului de piatra si a spatiului funerar®'.

In cimitirul acestei biserici au fost efectuate sipaturi arheologice coordo-
nate de catre G. D. Smirnovinanii 1947-1951%, P. P. Birneasi T. A. Scerbakova
in anul 1971% si Ion Hincu in anii 1994-1995.

In anul 1951, Smirnov a descoperit doud morminte in interiorul bisericii.
Defunctii, probabil barbat si femeie, au fost inmorméntati potrivit ritului
crestin, depusi in sicrie de lemn intinsi pe spate, orientati pe axa vest-est, cu
palmele pe piept, imbracati in vesminte bogate de brocart si matase cusute
cu fir de argint aurit si cu fir de aur si cu accesorii scumpe® (Fig. 15-16). In
unul din morminte, probabil apart{indnd unei femei, au fost gasiti cercei de
aur cu perla®. Aceastd descoperire deosebitd a atras atentia cercetatorilor,
dupa cum era si firesc, fiind facute anumite incercéri de a lamuri problema
apartenentei si datarii mormintelor si, in special, a resturilor textile si a acce-

> Istoricul de artd afirmd ca ,monumente surori deosebit de interesante pentru o serie de
probleme ale arhitecturii moldovenesti din secolul al XV-lea sunt fundamentele unei biserici
din Orheiul Vechi si ctitoria marelui logofit Tautu din Balinesti”. Insa considera ci fundatiile
bisericii ,,desi aparent robuste” au fost menite probabil ,,sd suporte o constructie de lemn”,
dand drept analogie capela cimiteriala din fata Cetatii de Scaun a Sucevii din veacul al XVI-
lea cercetata in anul 1952 (V. Vitasianu, Istoria artei feudale, I, Bucuresti, 1959, p. 629).

% V. Dréagut, Dictionar enciclopedic de arti medievald romdneascd, Ed. Stiintificd si
Enciclopedicd, Bucuresti, 1976; ed. a 2-a, ed. T. Sinigalia, Bucuresti, 2000, p. 314.

¢! 1. Hincu, Cercetdrile arheologice de precizare la biserica medievala din cadrul Complexului
Muzeal ,,Orasul medieval Orhei” din anul 1994 (raport arheologic), p. 2-3 / Arhiva MNIM;
idem, Raport despre cercetdrile arheologice de precizare la biserica medievald din cadrul
Complexului Muzeal ,,Orheiul Vechi” din anul 1995, p. 3-4 / Arhiva MNIM, nr. inv. 445;
idem, Rezultatele cercetdrilor arheologice de la biserica cu pronaosul ldrgit din Orheiul Vechi,
in Tyragetia, 111, Chisindu, 1996, p. 139-144; L. Hincu, T. Nesterov, Orheiul Vechi, p. 85-86;
I. Hincu, Constructii monumentale de la Orheiul Vechi, in Orheiul Vechi. Buletin 1998,
Chisinau, 1999, p. 18-19.

¢ G. D. Smirnov, Arkheologicheskie issledovaniya Starogo Orkheya, p. 27-28.

¢ P. P. Byrnia, T. A. Shcherbakova, Kratkie itogi arkheologicheskikh issledovaniy v Starom
Orkhee v 1971 g., in Arkheologicheskie issledovaniya v Moldavii v 1970-1971 gg., Ed. Stiinta,
Chisinau, 1973, p. 199-216.

® @G. D. Smirnov, op. cit., p. 27.

& Ibidem.
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soriilor vestimentare recuperate®. Descoperirea insd a ramas nepublicata
timp de decenii cu observatiile din teren si ilustratia aferente, fiind pierdute
informatii valoroase necesare reconstituirilor istorice.

Din cate cunoastem, in cimitirul bisericii de piatra au fost descoperite in
total 134 de complexe funerare: doua morminte in anul 1951 (G. D. Smirnov),
122 de morminte in anul 1971 (P. P. Birnea) (Fig. 17), sase in anul 1994 si
patru in anul 1995 (I. Hincu). Dacd ludm in considerare informatia publi-
cata de antropologul M. S. Velikanova, in timpul sapaturilor coordonate de
P.P. Birnea ar fi fost descoperite mai multe morminte®. Potrivit datelor con-
semnate, defunctii au fost inmormantati potrivit practicilor crestine, fiind
depusi in sicrie de lemn, in pozitie intinsa pe spate, orienta{i cu capul spre
vest, unii cu mici deviatii in functie de anotimpul in care a avut loc inmor-
méntarea, bratele indoite din cot si puse pe piept sau pe abdomen®. Cu
exceptia mormintelor descoperite de Smirnov in interiorul bisericii (1951),
restul inhumarilor se caracterizeaza prin inventarul funerar sirac. In 47 de
morminte au fost gasite monede, dintre care 32 emise in Ungaria, zece in
Regatul Poloniei si cinci in Suedia. Cea mai timpurie moneda descoperitd in
morminte a fost emisa in anul 1527, iar cea mai tarzie are drept an de emi-
sie 1633. Multe dintre monedele emise in secolul al XVI-lea sunt perforate,
ceea ce atesta folosirea lor ca obiecte de podoaba®. Pe baza descoperirilor
numismatice, arheologul P. P. Birnea a stabilit functionarea cimitirului la
sfarsitul secolului al XVI-lea — inceputul secolului al XVII-lea, prezentand
ca argument in favoarea acestei cronologii si ceramica atribuitd intervalului
cronologic respectiv, descoperitd in umplutura locuintei 18 de la marginea

% E. Abéazova, S. Reabteva, Vestimentatie de gala din cea de-a doua jumdtate a secolului XIV-
inceputul secolului XVII (Valahia, Moldova), in Tyragetia, XIV, 2005, p. 112-120; V. Tipa,
Costumul de gala medieval moldovenesc intre influente occidentale si orientale, in Tyragetia,
XV, 2006, p. 176-184. Problema cronologiei si apartenentei celor doud morminte descope-
rite in bisericd de arheologul G. D. Smirnov a fost abordata in mai multe randuri de arhitecta
T. Nesterov, care atribuie emirului Dimitrie si sofiei sale inhumdrile respective, datdndu-
le in a doua jumdtate a secolului al XIV-lea (Situl Orheiul Vechi, p. 73; N. Kalashnikova,
T. Nesterov, K voprosu ob atributzii bogatogo zakhoroneniya iz kamennoi tzerkvi v Starom
Orkhee, in Yuvelirnoe iskusstvo i materialnaya kul'tura, Sankt Petersburg, 2005, p. 39-40;
T. Nesterov, Zolotoordynskoe parnoe zakhoronenie iz kamennoi tzerkvi v Starom Orkhee,
p. 191-199).

¢ M. S. Velikanova, Antropologiya srednevekovogo naseleniya Moldavii, p. 13. In lucrarea
sa, gasim informatia ca in primul an din deceniul al optulea, prin urmare, in 1971, au fost
descoperite 112 complexe funerare, apoi in urmétorii ani inca aproximativ 30 de morminte.
¢ P. P. Byrnia, T. A. Shcherbakova, Kratkie itogi arkheologicheskikh issledovaniy v Starom
Orkhee v 1971, p. 199.

® Iibidem, p. 199-201 si fig 2/2.
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cimitirului”®. In unele morminte au fost gisite ace de pir, un cercel din
argint, nasturi din bronz si alte piese vestimentare (Fig. 17)”". Din cele 10
morminte cercetate in anii 1994-1996 (Fig. 18), cinci morminte erau de
copii (M.2/1994, M.3/1994, M.5/1994, M.1/1995, M.3/1995), unul a aparti-
nut unui tandr (M.1/1994), iar in patru au fost inhumati adulti (M.4/1994,
M.6/1994, M.2/1995 si M.4/1995). In M.6/1994 a fost gisita o piatrd cu cruce
(Fig. 19) si o moneda poloneza emisa de Sigismund III (1587-1632), iar in
M.2/1995 a fost descoperita o monedd emisd in Ungaria in perioada de la
sfarsitul secolului al XV-lea - inceputul secolului al XVI-lea.

Cimitirul bisericii de lemn (cimitirul III) se afla la marginea de nord a
asezarii Orheiul Vechi si la est de zidul estic al citadelei de piatra (Fig. 2-5,
20). Fundatiile de piatra ale lacasului datat in secolele XV-XVI, din care s-a
péstrat doar partea sud-vesticd, au fost descoperite in timpul sapaturilor
arheologice a necropolei de langa cetate desfasurate de M. S. Velikanova in
anul 1962 (Fig. 21-22)7. Cercetatoarea consemneaza in monografia sa cd
fundatiile bisericii au fost identificate aproximativ in centrul necropolei”.

Primele morminte, fard inventar, identificate ca fiind crestine, au fost des-
coperite in timpul sdpéturilor arheologice desfasurate de G. D. Smirnov in
scopul cercetdrii valului estic de aparare in anul 19537, In anul 1955, au
fost dezvelite 15 morminte” si in anul 1959 - patru morminte’. In anul
1962, M. S. Velikanova a descoperit 23 de morminte”. In timpul sipaturilor
efectuate de P. P. Barnea in 1976 au fost descoperite 39 de morminte’ pe o
suprafatd de 300 m.p.”. In cateva morminte au fost gisite urme de la sicrie.
In majoritatea complexelor funerare lipseste inventarul funerar, cu exceptia

70 P. P. Byrnia, Iz istorii Starogo Orkheya, p. 35.

I P. P. Byrnia, T. A. Shcherbakova, op. cit., p. 201.

72 G. D. Smirnov, L. L. Polevoi, I. A. Rafalovich, Nadgrobie XV veka iz Starogo Orkheya so
slavyano-moldavskoi nadpis’yu, in Limba si literatura moldoveneascd, V, 4, Chisindu, 1962,
p- 45-50; M. S. Velikanova, Antropologiya srednevekovogo naseleniya Moldavii, p. 13.

73 M. S. Velikanova, op. cit., p. 13.

7 G. D. Smirnov, Oftchet ob arkheologicheskikh issledovaniyakh moldavskogo srednevekovogo
goroda Staryi Orkhei za 1954 g., p. 75; M. S. Velikanova, op. cit., p. 13.

7> G. D. Smirnov, Oftchet o rabote otryada Moldavskoi srednevekovoi arkheologii Moldavskoi
arkheologicheskoi ekspeditzii v 1955 godu, p. 29-31, 33-35, 37-38.

76 Staryi Orkhei 1959, Polevoi dnevnik 1, Raskop transhei III na vostochnom valu |/ Arhiva
MNIM, nr. inv. 119.

77" M. S. Velikanova, op. cit., p. 13.

8 P. P. Byrnia, Otchet o raskopkakh v Starom Orkhee v 1976 g., p. 66-75 / Arhiva MNIM,
nr. inv. 109.

7 M. S. Velikanova, op. cit., p. 13.
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unor inele si monede descoperite in unele morminte®. Ca rezultat al sdpatu-
rilor arheologice din anul 1976, P. P. Birnea a ajuns la concluzia cd cimitirul
bisericii de lemn a inceput sa fie folosit in ultimul sfert al secolului al XV-lea.
Mormintele acestui cimitir au fost deranjate de sanful valului III de la ince-
putul secolului al XV1I-lea, care a distrus o parte din morminte si a suprapus
cimitirul®. De asemenea, in campania arheologicd din 1996, coordonata de
Gh. Posticd, au fost descoperite 45 de morminte in acelasi perimetru®.
Unul dintre complexele funerare importante descoperite in necropola
bisericii de lemn este mormantul lui Cristian, fratele boierului Gales, dezve-
lit de M. S. Velikanova in anul 1962 in interiorul lacasului, pe latura sudica
a bisericii, in colful de sud-vest al naosului (Fig. 23)*’. Defunctul, avind var-
sta de 18-20 de ani, a fost inhumat intr-o groapd de forma rectangulara la
adancimea de 0,65 m intr-un sicriu de stejar, care avea fundul placat cu sase
scanduri perpendiculare. Scheletul era orientat cu capul spre vest, in pozitie
intinsa pe spate si cu bratele puse pe piept. Starea de péstrare a scheletului
era destul de precara. In umplutura mormantului au fost descoperite doar
resturi de piele si cuie de la incaltaminte®. Piatra funerara din calcar, care aco-
perea mormantul, avea dimensiunile de 1,75x0,85 m si grosimea de 20 cm.
Inscriptia in limba slavona cuprinde urmitorul text: ,,In anul 6980 [69897]
a murit robul lui Dumnezeu, Cristian, in luna mai 12, vesnica lui pomenire
si el a fost fratele lui pan Galis” (Fig. 24)®. In acest context, mentionam si
descoperirea monturii unui inel sigilar de bronz in umplutura unei locuinte
(37/1980) de la Orheiul Vechi, executat prin turnare, a carui legenda a fost
cititd ,,pan Galig”®. In literatura de specialitate exista diferite opinii legate de
identitatea si inrudirile acestui boier Galis/Gales¥, fratele celui inhumat in
biserica de la Orheiul Vechi, care cu certitudine era unul dintre boierii din

8 Ibidem.

8t Gh. Postica, Orheiul Vechi, p. 83, 139-145, fig. 12.

82 Gh. Posticd, I. Hincu, S. Musteatd, Raport stiintific privind rezultatele investigatiilor arhe-
ologice din anul 1996 de la Orheiul Vechi, p. 32-39 / Arhiva MNIM, nr. inv. 441; Gh. Postica,
Orheiul Vechi: cercetdri arheologice 1996-2001, p. 83, 139-145, fig. 12.

% G.D. Smirnov, L. L. Polevoj, I. A. Rafalovich, op. cit., p. 46.

8 G. D. Smirnov, Raskopki fundamenta tzerkvi i pogrebenii | Arhiva Nationald a Republicii
Moldova, Fond 3330, nr. 92.

% G. D. Smirnov, L. L. Polevoj, I. A. Rafalovich, op. cit., p. 46.

S P. P. Birnea, E. Nicolae, Un inel sigilar descoperit la Orheiul Vechi, in Buletinul Societdtii
Numismatice Romdne, XC-XCI (1996-1997), nr. 144-145, Bucuresti, 2002, p. 203-206; retipérit
cu titlul Persten’-pechatka XV v. iz Starogo Orkheya, in Stratum plus, 6, Chisinau, 2000, p. 254-259.
% L. Bérsan, Acest Vlaicu Gales, in Tyragetia, VIII, 1999, p. 80; A. Esanu, Viaicu pdrcilab -
unchiul lui Stefan cel Mare, Chisinau, 2001; A. Esanu, V. Esanu, Moldova medievald. Structuri
executive, militare si ecleziastice, Ed. Arc, Chisinau, 2001, p. 32-34.

https://biblioteca-digitala.ro



Realitdti demografice medievale in asezdrile urbane ale Moldovei medievale 259

timpul domniei lui Stefan cel Mare. Datele oferite de inscriptia funerara ne
arata cd in ultimul sfert al secolului al XV-lea exista biserica de lemn si, prin
urmare, functiona si necropola acesteia.

Potrivit raportului arheologic privind sapaturile din 1962, in apropierea
absidei, a fost descoperit un alt mormant in care a fost ingropatd o femeie.
Scheletul acesteia era in pozitie intinsd pe spate, orientat cu capul spre vest,
bratele erau indoite din cot si puse pe piept. La picioarele scheletului au fost
gasite resturi de incéltaminte. Craniul defunctei era intr-o stare de pastrare
precara, insa dintii erau intr-o stare buna. Decesul femeii a avut loc, proba-
bil, la nastere sau imediat dupa, intrucét in zona bazinului au fost depistate
oasele craniului unui copil nou-néscut (?)®. Din pacate, nu avem alte date
legate de aceste descoperiri.

Peste doud decenii, in anul 1996, in timpul sapaturilor arheologice
desfasurate langa zidul de est al cetatii, au fost scoase la lumina la nord-est
de cetatea de piatrd inca 45 de morminte crestine datate in a doua jumatate
a secolului al XV-lea - inceputul secolului al XVI-lea (Fig. 25)*. Defunctii
au fost depusi in sicrie de lemn, in pozitie intinsd pe spate, cu bratele de-a
lungul corpului sau cu palmele pe abdomen si piept (Fig. 26-29). Cercetirile
arheologice efectuate in acest an au adus noi marturii referitoare la perioada
de functionare a cimitirului si la practicile funerare din aceasta comunitate.

Cimitirul bisericii de lemn este unul obisnuit, avand inhumati adulti
(femei si barbati) si copii. Unul dintre morminte se remarca prin descoperi-
rea unei piese deosebite. Este vorba despre mormantul M. 20, in care a fost
inhumat un copil. Defunctul a fost depus in pozitie intinsa pe spate, orientat
cu capul spre vest, bratele si labele picioarelor lipseau. Lungimea pastrata a
scheletului era de 0,80 m. Asupra scheletului a fost gasitd o centura din piele,
avand aplice din cupru prinse cu nituri si o limba de centura cu reprezenta-
rea Sfantului Gheorghe ucigand balaurul (Fig. 30).

Cimitirul schitului Trebujeni / Bosie (cimitirul VII) a fost descoperit
pe terasa de la intrarea in biserica rupestra Sf. Nicolae (secolele XVI-XVIII)
din satul Butuceni, pe malul sting al raului Raut in fata targului medieval

8 G. D. Smirnov, Raskopki fundamenta tzerkvi i pogrebenii.

% Gh. Posticg, I. Hincu, O. Munteanu, Raport stiinific privind rezultatele investigatiilor arheolo-
gice din anul 1996 de la Orheiul Vechi, Chisindu, 1997 / Arhiva Ministerului Culturii al Republicii
Moldova, Chisindu; Gh. Posticd, Cetatea Orheiului Vechi in lumina cercetdrilor arheologice din
anii 1996-2000, in ArhMold, XXVI, 2003, p. 112-115, fig. 16 si 24; idem, Consideratii privind
»citadela de pamant” de la Orheiul Vechi in lumina sdpdturilor arheologice din anii 1996-2001,
in RA, 1, 2005, p. 133-151; idem, Orheiul Vechi. Cercetdri arheologice 1996-2001, p. 139-145.
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din cadrul sitului Orheiul Vechi® (Fig. 2, 31). Potrivit pisaniei pastrate
(Fig. 32), manastirea rupestra a fost ctitorita in anul 1665 de Bosie, parcala-
bul Orheiului® si a functionat pana in secolul al XVIII-lea®.

Cimitirul schitului Bosie a ocupat toata terasa din fata bisericii rupestre
avand o latime intre 1,35-3,50 m, mormintele fiind amplasate pe o supra-
fatd cu lungimea de circa 13,0 m (Fig. 33). Cercetarea arheologicd a cimi-
tirului a fost realizata in anii 1999-2000 de Gheorghe Posticd (responsabil
stiintific), Timur Bobrovskii (Kiev) si Bogdan Ridus (Cernauti). Au fost des-
coperite 11 morminte sapate in platforma de calcar chiar in fata bisericii,
inclusiv sub portalurile celor doua intrédri. Gropile funerare erau trapezoi-
dale, orientate vest-est cu devieri nesemnificative. Unele gropi de morminte
intersectau complexe funerare mai vechi. Lungimea gropilor funerare era
de 1,85-2,10 m, iar intr-un caz de 1,10 m, fapt ce presupune inhumarea a
zece adulti si a unui copil”. In patru cazuri (M. 6, M. 7, M. 9, M. 11), pere-
tii laterali sau fundul gropilor funerare aveau configuratie anatomicd, iar in
sapte cazuri (M. 1, M. 2, M. 3, M. 6, M. 7, M. 8, M. 11) erau prezente cavi-
tati circulare pentru asezarea capului defunctului. In doud morminte (M. 9,
M. 10), scheletele in conexiune anatomicad erau pastrate complet, in alte
doud cazuri (M. 8, M. 11) scheletele erau incomplete (Fig. 34), iar in sapte
gropi osemintele lipseau. Scheletele erau in pozitie intinsa pe spate, orientate
cu capul spre vest, bratele de-a lungul corpului indoite din cot, iar palmele
erau puse pe piept. In ceea ce priveste scheletele incomplete sau lipsa lor
in majoritatea gropilor funerare, aceste contexte pot fi puse in legatura cu
anumite practici funerare similare celor intalnite pana in prezent in comu-
nitatile de calugdri de la Sf. Munte Athos, de a ridica din morminte dupa o
perioada de timp osemintele celor inhumati si de a le depune intr-un osuar
special. Mentiondam ca in M. 10, in zona toracicd a fost descoperitd o cruce

* Gh. Postica, Raport stiintific privind rezultatele investigatiilor arheologice din anul 2001 de
la Orheiul Vechi, Chisinau, 2002 / Arhiva MNIM.

91 St. Ciobanu, Biserici vechi din Basarabia, in Anuarul Comisiunii Monumentelor Istorice
din Basarabia, 1, Chisindu, 1924, p. 43-44; S. Ciocanu, Biserica rupestrd de la Mdndstirea lui
Bosie de la Orheiul Vechi, in Orheiul Vechi. Buletin istorico-arheologic 1998, p. 26-30; idem,
Schitul Trebujeni (al lui Bosie pdrcdlab) si mosia Trebujeni/Butuceni din tinutul Orhei, in
Tyragetia, I1I (XVIII), 2, 2009, p. 89-109.

%2 St. Ciobanu, op. cit., p. 44; S. Ciocanu, op. cit., p. 99, 104. In timpul cercetirilor efectuate in
anii 1999-2000, Timur Bobrovschi si Bogdan Ridus au descifrat o inscriptie rupestrd, potrivit
careia schitul Trebujeni / Bosie ar putea fi datat in secolul al XV-lea (vezi Gh. Postica, Raport
stiinific privind rezultatele investigatiilor arheologice din anul 2001 de la Orheiul Vechi).

% Gh. Posticd, Raport stiintific privind rezultatele investigatiilor arheologice din anul 2000 de
la Orheiul Vechi, Chisinau, 2001 / Arhiva MNIM.
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pectorald de bronz cu bratele drepte, cu decor, emailata, avand dimensiunile
de 4,0x3,2 cm si grosimea de 0,2-0,7 cm?*, care poate fi datatd in secolul al
XVIII-lea (Fig. 35).

Descoperirile din perimetrele cimitirelor Orheiului Vechi datate in
secolele XV-XVIII completeaza tabloul general al situatiei demografice din
Moldova in aceasta perioada si a credintelor comunitatilor crestine in ceea
ce priveste ritualurile de trecere in lumea ,de dincolo” Cimitirele cerce-
tate sunt unele obisnuite, aici fiind ingropati atat defuncti adulti (barbati
si femei), cat si copii. Exceptie face necropola schitului rupestru Bosie, in
care au fost inhumati membri ai comunitatii monahale, in majoritate adulti.
Ritualurile funerare erau uniformizate. Astfel, mortii (copii si adulti) erau
inmormantati potrivit ritului crestin, depusi in pozitie intinsd pe spate, cu
capul la vest, privirea spre rasdrit, bratele indoite din cot, asezate pe piept sau
pe abdomen. Inventarul funerar este destul de sérac, constind din obiecte de
port si podoabd, accesorii vestimentare si monede, depuse ca obol funerar.
In gropile funerare au fost descoperite urme de sicrie (resturi lemnoase sau
cuie), ca si in alte necropole din aceastd perioada®.

Majoritatea mormintelor din cimitirele descoperite la Orheiul Vechi erau
simple, de forma rectangulard sau trapezoidald, cu colturile rotunjite, sapate
dupé dimensiunile defunctului. Mormintele simple reprezinta o caracteris-
ticd a cimitirelor din aceastd perioada®, cu toate ca in Moldova au fost des-
coperite si necropole cu mai multe tipuri de morminte, cum ar fi cea de la
Suceava — Campul Santurilor”.

In general, cimitirele erau dispuse in siruri, relativ ordonate. Dispunerea
ordonatd a mormintelor in siruri a fost identificatd si in alte necropole
urbane, cum ar fi cea de la Suceava de pe str. C. Dobrogeanu-Gherea, unde
mormintele erau dispuse organizat®™, spre deosebire de cimitirul din jurul
bisericii de pe Campul Sanfurilor datat la sfarsitul secolului al XIV-lea si pana
in primele trei decenii ale secolului al XVI-lea, care avea o densitate mare, cu

% Ibidem, p. 54.

% P.-V. Batariuc, Necropola medievald de la Suceava-Campul Santurilor, p. 232.

% V. Spinei, Necropola medievald de la Piatra Neam{-Ddrmdnesti, p. 216; V. Vornic, I. Ursu,
L. Bacumenco-Pirndu, R. Pirnau, L. Ciobanu, Cercetdrile arheologice din situl medieval de la
Lozova, p. 253; 1. Ursu, L. Bacumenco-Pirndu, V1. Vornic, I. Ciobanu, Necropola medievald
de la Lozova, p. 255, 1. Tentiuc, V. Bubulici, M. Vasilache, L. Sarbu, Rezultatele investigatii-
lor arheologice de la biserica Mdzdrache din Chisindu in anul 2010, p. 287; Ursu, 1. Ceban,
S. Heghea, Investigatii arheologice preventive in comuna Ldpusna, p. 136.

%7 P.-V. Batariuc, op. cit., p. 232.

% Gr. Foit, Consemndri cu privire la unele descoperiri arheologice din orasul Suceava, in
Suceava, XII1-XIV, 1986-1987, p. 45.
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suprapuneri pe mai multe niveluri, dar fard o dispunere riguroasa in siruri
a mormintelor”. La Orheiul Vechi au fost identificate cazuri de intretaiere a
gropilor funerare, ceea ce denotd o anumitd vechime a necropolelor cerce-
tate si morminte deranjate de inhumarile ulterioare, cu schelete incomplete.
Putem urmari anumite diferente sociale, de statut, in organizarea spatiului
funerar, in sensul ca cei cu statut social sau ctitori (?) au fost inhumati in
bisericd, cei cu alta stare - in exteriorul licasului, cum ar fi cele doua mor-
minte din interiorul bisericii de piatra descoperite de G. D. Smirnov in anul
1951 si mormantul lui Cristian, fratele panului Gales, dezvelit in 1962 din
biserica de lemn. Nu pot fi insé identificate anumite relatii de rudenie, intru-
cat nu au fost efectuate analize ADN pe scheletele recuperate. De asemenea,
nu pot fi stabilite alte relatii in organizarea cimitirelor descoperite, intrucat,
in acest moment, nu avem date statistice pe esantioane mai mari de schelete
cu determinarea sexului, pe care si le corelam cu inventarele funerare dife-
rite pentru femei si barbati.

Date antropologice

Materialul antropologic descoperit in cimitirele de la Orheiul Vechi in anii
’60-80 ai secolului trecut a fost studiat in exclusivitate de M. S. Velikanova'®,
reprezentantd a scolii sovietice de antropologie. Spre deosebire de scoala
anglo-saxona de antropologie, cea sovieticd pregatea specialisti, in special,
pentru studiul biometric al scheletelor umane, urmarindu-se, in primul
rand, reconstituirile etnogenetice, care sa explice formarea si evolutia unui
popor'®'. Astfel, in ceea ce priveste Moldova, materialul antropologic studiat
de catre antropologul sovietic trebuia sd confirme argumentele teoriei ofici-
ale a istoriografiei sovietice despre participarea preponderenta a slavilor, pe

% P.-V. Batariuc, op. cit., p. 233.

19 M. S. Velikanova, ndscutd in anul 1932 la Moscova, in anii 1950-1955, a urmat cursurile
in domeniul antropologiei a Universitdtii de Stat din Moscova (MGU), iar incepind din
anul 1955 pand in anul 1994 a ocupat functia de cercetator stiintific in cadrul Institutului
de Etnologie si Antropologie ,N. N. Miklukho-Maklai” al Academiei de Stiinte din Rusia
(Moscova). Sustine teza de doctorat cu titlul ,,Paleo-antropologiya Prutsko-Dnestrovskogo
mezhdurech’ya” in anul 1971, publicatéd la Moscova in 1975, si avand ca domeniu de studiu
principal istoria etnica a populatiei vechi din Moldova si a regiunilor invecinate pe baza
materialelor antropologice. In anul 1984, M. S. Velikanova publicd impreuni cu arheologii
G. B. Fedorov si G. E Chebotarenko monografia necropolei de la Bréinesti, sit medieval de
langd Orheiul Vechi (Braneshtskii mogil'nik X-XI vv., Chisindu, 1984).

101S. Matveev, Procesele etno-culturale din spatiul carpato-nistrean in secolele II-XIV. Istoriografia
sovieticd, Ed. Pontos, Chisindu, 2009, p. 106-111.
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langd elementul romanic de est, la formarea ,,poporului moldovenesc”, pre-
ocupare constantd pe care o regisim la M. S. Velikanova. Astfel, in studiile
sale bazate pe seriile scheletice din spatiul dintre Prut si Nistru, Velikanova
s-a axat, in mod special, pe analiza caracteristicilor biometrice ale craniului
si identificarea tipurilor antropologice ale populatiei din acest spatiu'®.

In anul 1993, M. S. Velikanova, inainte de pensionarea sa (1995) din
cadrul Institutului de Etnologie si Antropologie ,,N. N. Miklukho-Maklai”
al Academiei de Stiinfe din Rusia (Moscova), publica in colectia academica
»Popoare si culturi” monografia sa consacratd antropologiei populatiei
medievale a Moldovei pe baza materialelor de la Orheiul Vechi'®.

In studiul siu, M. S. Velikanova se referi la trei serii scheletice provenite
din perimetrele cimitirelor datate in secolul al XIV-lea (cimitirul IT atribuit
perioadei Hoarda de Aur), secolul al XV-lea (cimitirul III, biserica de lemn)
si secolele XVI-XVII (cimitirul I, biserica de piatrd)'®. Din cele trei cimitire,
Velikanova a analizat 194 de cranii, fara a lua in calcul si pe cele care au apar-
tinut copiilor, si 119 de schelete, reprezentate in linii mari de oasele lungi,
pe baza cdrora antropologul a facut anumite reconstituiri paleodemografice.
Cu exceptia seriei scheletice provenitd din cimitirul II, restul osemintelor
au fost considerate ca apartindnd unei populatii omogene de provenientd
locala, ,,moldoveneasca™'®.

In ceea ce priveste seria scheletici atribuitd secolului al XIV-lea,
M. S. Velikanova afirma cé aceasta a cuprins doar osemintele din 136 de
morminte, cimitirul II fiind distrus in partea estica de o ravena. Au fost
facute determinari de sex si estimdri de varste.

Raportul dintre barbati si femei (sex ratio) era usor in favoarea femeilor,
acesta fiind de 43 (52,4%) in comparatie cu 39 (47,6%). Mormintele care
au apartinut adultilor, inclusiv adultilor tineri, reprezinta putin mai mult
de jumdtate dintre defuncti. Mormintele care au apartinut copiilor (pana la
varsta de 15 ani) reprezinta 47,4% din totalul de schelete studiate'*. Potrivit
unei note, statisticile au fost facute pe baza materialului scheletic provenit
din 116 morminte din 1976, intrucit mormintele de copii descoperite in
anul 1962 de M. S. Velikanova nu au fost luate in considerare. Se remarca o
mortalitate infantila timpurie pana la doi ani, reprezentand mai mult de 1/5

12 M. S. Velikanova, Paleo-antropologiya Prutsko-Dnestrovskogo mezhdurech’ya, Ed. Nauka,
Moscova, 1975.

1% Eadem, Antropologiya srednevekovogo naseleniya Moldavii...

104 Tbidem, p. 11.

195 Tbidem, p. 14.

196 Ibidem, p. 17-21 (vezi tabelele 1-3).
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din morminte. Indicatorul demografic pentru mortalitatea inregistrata in
randul copiilor de pand la un an era de 12,9%. Nivelul mortalitdtii scade abia
dupa varsta de 5-7 ani. Raportul dintre numarul de copii si femei adulte,
care reflecta in general numarul de copii morti intr-o familie, era aproxima-
tiv de 1,8, adica un copil si mai frecvent — doi copii. Datele sunt estimative,
intrucat cimitirul nu a fost studiat exhaustiv, o parte din complexele funerare
fiind distruse de ravena.

In ceea ce priveste adultii, mortalitatea cea mai redusa a fost inregistrata la
segmentul de populatie de 15-19 ani, numarul femeilor reprezentand 6,25%
din totalul de defuncti adulti. Mortalitate crescuta se remarca la adultii care
au inregistrat la deces varste cuprinse intre 20 si 35 de ani, barbati (47,4%)
si femei (47,6%). Luand in considerare si mortalitatea in rindul tinerilor,
se constata cd aproximativ 60% dintre femei nu ajungeau la varsta de 35 de
ani. In pufine cazuri, indivizii ajungeau la varsta de peste 55 de ani - 7,9%
la barbati si 2,4% la femei'”. Varsta medie la deces in cazul adultilor era de
35,3 ani, adica 38,2 ani la barbati si 32,7 ani la femei. Luand in considerare si
mormintele de copii, acest indicator scade la 21,5 ani. Mortalitatea infantila
ridicatd si mortalitatea la femei frecventa pana la 35 de ani ne indicd conditii
de viata, in special de igiend, destul de precare.

M. S. Velikanova stabileste indl{imea medie la populatia orasului orien-
tal: 162,1 cm la barbati si 151,5 cm la femei. De asemenea, ca rezultat al
analizei seriei de cranii sunt puse in evidenta caractere antropologice dife-
rite, mongoloide si europoide, ceea ce indica o structura eterogend a acestei
populatii'®. Totusi, in comparatie cu alte centre urbane ale Hoardei de Aur,
cum ar fi cele de pe Volga, Velikanova identifica un procent mic de elemente
mongoloide'”. Coreland tipurile de morminte descoperite in cimitirul II
(75% morminte simple si 25% morminte cu acoperaminte din scanduri de
lemn) cu tipul antropologic al defunctilor, se observa o diferenta in ceea
ce priveste inmormantirile. In gropile funerare cu acoperiminte din lemn
au fost inhumati defuncti de statura mai micd, avand tipul antropolgic pre-
dominant cu caractere mongoloide, in timp ce in mormintele simple pre-
domina tipul antropologic europoid de statura mai inalta. Pe de alta parte,
inhumarea in gropi funerare cu acoperaminte din scdnduri de lemn poate
sa reflecte o anumita ierarhie sociald, defunctii sa fi apar{inut unui segment
social intermediar intre cei bogati inhumati in cavouri si cei saraci inhu-
mati in morminte simple, situatie identificata si in alte asezari ale Hoardei de

7 Ibidem, p. 20, tabelul 3.
8 Thidem, p. 30-31.
19 Ibidem, p. 56.
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Aur'®. De asemenea, intre mormintele simple, iese in evidenta un grup de
inhumari (9%) cu anumite diferente de depunere a defunctului in mormént,
indivizii prezentand caractere antropologice europoide.

Materialul antropologic recuperat din aria cimitirului bisericii de lemn
(cimitirul III) nu a fost analizat din punct de vedere demografic. Velikanova
afirmd ca integritatea datelor demografice a fost afectatd prin faptul ca
necropola nu a fost cercetatd sistematic, multe morminte fiind deranjate de
sondajele de control efectuate in anii "50 ai secolului trecut de G. D. Smirnov.
Totodata, osemintele descoperite, inclusiv cele care au apartinut copiilor, nu
au fost colectate in totalitate. In acest context, Velikanova a urmarit doar
problema tipului antropologic la seria scheletica recuperatd si proveni-
enta caracterelor antropologice predominante la populatia ,.est-romanica”
de la Orheiul Vechi''. Problematica privind populatia ,est-romanicd” din
Moldova a fost abordatd in numeroase contributii din istoriografia noastra si
nu ne vom opri aici asupra acestei ipoteze a cercetatoarei moscovite.

Anumite aspecte demografice au fost relevate de M. S. Velikanova pe
baza unei serii de 131 de schelete descoperite in cimitirul bisericii de piatra
(cimitirul I), remarcand, cu regret, colectarea selectivd de céitre arheologi a
materialului antropologic.

Raportul dintre barbati si femei (sex ratio), care scoate in evidentd vitali-
tatea comunitatii de la Orheiul Vechi, nu poate fi stabilit pentru toate peri-
oadele de existentd a orasului din cauza partialitatii cercetarilor efectuate.
Insd pentru seria de schelete atribuite secolelor XVI - inceputul secolului
al XVII-lea, se constata cd raportul dintre barbati si femei era de 48,7% si
51,5%, respectiv 37 (bérbati) si 39 (femei)''%.

Speranta de viata la nastere era de aproximativ 27 de ani. Aceastd varsta
este depdsita doar de 44% dintre indivizi. Varsta medie la deces era de 45,5
ani la barbati si 39,1 ani la femei. Mortalitatea la femei era mai frecventa la
varsta de 20-25 ani, iar la barbati spre 30-35 ani. Luand in considerare doar
scheletele care au apartinut adultilor, se observa cé varsta de 50 de ani, care
include si perioada de reproducere la femei, era depasitd de circa 40% bar-
bati si 30% femei.

110

L. T. Yablonskii, Tipy pogrebal’nogo obryada na musul'manskikh gorodskikh nekropolyakh
Zolotoi Ordy, in Vestnik MGU, Istoriya, 2, 1975; L. T. Yablonskii, Sotzialno-etnicheskaya
struktura zolotoordynskogo goroda po dannym arkheologii i antropologii (Mongoly v sredne-
vekovykh gorodakh Povolzh'ya), in M. M. Gerasimova, N. M. Rud’, L. T. Yablonskii (ed.),
Antropologiya antichnogo i srednevekovogo naseleniya Vostochnoi Evropy, Moscova, 1987.
M. S. Velikanova, op. cit., p. 84.

12 Ibidem, p. 116.
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Constatam ca antropologul nu s-a preocupat de alte aspecte demografice
importante, cum ar fi indicatorii ocupationali, patologiile osoase, dentare,
anomaliile existente, cauzele de deces s.a. O observatie a antropologului se
refera la starea dentitiei mult mai precara la defunctii din aceastd necropola
in comparatie cu cei inhumati in cimitirul II, atribuit secolului al XIV-lea.

Se constatd o mortalitate ridicatd la copii si subadulti, explicata prin ris-
cul accentuat pentru bolile copilariei si sensibilitatea crescuta la conditiile
de mediu si hrana, mortalitatea infantila fiind §i un indicator important al
starii de sdnatate a comunitatii. Pentru seria de schelete atribuitd secolului al
XVI-lea - inceputul secolului al XVII-lea, se constatd o mortalitate la copii
si subadulti (15 ani) de 42%, din care 36,4% se refera la copiii cu varste mici.
Din totalul scheletelor analizate, s-a constatat un raport de aproximativ 117
copii morti la 1000 de locuitori.

Rata ridicata a mortalitatii infantile si juvenile de la Orheiul Vechi este in
concordanta cu rezultatele analizelor antropologice efectuate si in cazul altor
cimitire medievale din Moldova. Spre exemplu, in cazul cimitirului medie-
val de la Piatra Neam{ — Ddrmdnesti, s-a constatat ca aproape jumatate din
numarul total al celor inhumati nu a atins vérsta de 20 ani'*>. De asemenea,
la Hudum a fost observata o mortalitate ridicata in randul copiilor si ado-
lescentilor, care reprezinta circa 57% din totalul seriei de schelete studiate''.
O situatie asemdnatoare in ceea ce priveste mortalitatea infantila se constata
si la Lozova — La hotar cu Vornicenii, aceasta fiind de 31,4%'%. In necropola
bisericii Médzarache din Chisindu a fost constatatd aceeasi mortalitate foarte
ridicatd in rdndul copiilor si al adolescentilor. Din totalul de 45 de schelete
analizate, 23 apartineau unor copii si adolescenti, ceea ce reprezinta circa
51,11%"*.

Concluzii

Cercetarea noastrd reprezintd un demers preliminar pentru completa-
rea tabloului general al demografiei Moldovei in secolele XIV-XVIII. Datele
de care dispunem péana acum ne indica existenta a cel putin sase necropole

13 V.-M. Groza, A. Simalcsik, Date paleoantropologice privind materialul osteologic de la
Piatra Neamg-Darmanesti, p. 85.

114 V. Spinei, R. Popovici, Cercetdrile arheologice din necropola medievald de la Hudum...,
p. 76.

15 A. Simalcsik, Analiza antropologicd a seriei scheletice descoperite in necropola medievald
de la Lozova..., p. 320.

16 1. Tentiuc, Necropolele medievale..., p. 99.
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medievale la Orheiul Vechi, care au functionat in perioada secolelor XIV-
XVIII, acestea fiind descoperite prin cercetdri arheologice efectuate ince-
pand cu anul 1947 in perimetrul sitului medieval din valea Rautului.

Cimitirele medievale descoperite la Orheiul Vechi sunt unele obisnuite,
cu inhumati adulti (femei si barbati) si copii, exceptie face necropola schitu-
lui rupestru Bosie, in care au fost inhumati membri ai comunitatii monahale.

In organizarea spatiilor funerare care au fost folosite de citre comunita-
tile celor doud orase in perioada secolelor XIV-XVIII se pot vedea anumite
diferente de statut social, in sensul ca cei privilegiati au fost inhumati in
cavouri §i, mai tarziu, in interiorul bisericilor, mormintele fiind acoperite cu
pietre funerare cu inscriptii, iar cei cu alta stare — in exteriorul lacasului de
cult, majoritatea gropilor funerare fiind simple.

Cele opt cimitire si complexe funerare izolate descoperite in aria sitului
medieval de la Orheiul Vechi reflecta ritualurile de trecere a defunctilor de-a
lungul Evului Mediu, fiind uniformizate in secolele XV-XVI. Majoritatea
mormintelor din cimitirele descoperite la Orheiul Vechi erau simple, de
forma rectangulard sau trapezoidala, cu colturile rotunjite, reprezentand
o caracteristicd a cimitirelor din aceasta perioada. Inventarul funerar, cu
putine exceptii, este sdrac, constand din obiectele personale ale defunctilor
(obiecte de podoaba si accesorii vestimentare) si monede, depuse ca obol
funerar. Astfel, inventarul funerar si anumite elemente ale ritualului funerar
perpetuate de-a lungul secolelor au analogii pe intreg teritoriul Moldovei
medievale.

In ceea ce priveste demografia, nu se poate analiza evolutia situatiei demo-
grafice pentru toate perioadele de existenta a asezarilor de aici din cauza par-
tialitatii cercetarilor arheologice efectuate si a colectarii deficitare a materi-
alului antropologic in timpul sapaturilor. Cu toate acestea, au fost conturate
anumite realitati privind raportul dintre barbati si femei (sex ratio), speranta
de viata la nastere, mortalitatea infantild, mortalitatea la adulti, barbati si
femei, care pot fi corelate cu conditiile sanitare si de igiena in aceasta peri-
oadd pe intreg teritoriul Moldovei si nu numai. Remarcam lipsa abordarii de
catre antropolog a unor importante aspecte demografice, cum ar fi indicato-
rii ocupationali, patologiile osoase, dentare, anomaliile existente, cauzele de
deces s.a. In ultima vreme, se intrevid schimbiri in acest sens.
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Fig. 1. Amplasarea geografica a sitului medieval Orheiul Vechi.
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Fig. 2. Amplasarea constructiilor monumentale, a cimitirelor si a complexelor funerare izolate descoperite in perimetrul sitului
medieval Orheiul Vechi: 1 - valul nr. I (sec. XV-XVI), 2 - valul nr. II (sec. XV-XVI), 3 - valul nr. III (sec. XVII), 4 - citadela
(sec. XIV-XVI), 5 — moscheea (sec. XIV), 6 — caravanserai (sec. XIV), 7 — baia nr. I (sec. XIV), 8 — baia nr. II (sec. XIV), 9 — baia
nr. ITI (sec. XIV), 10 - mausoleul I (sec. XIV), 11 — mausoleul II (sec. XIV), 12 - biserica de piatra si ,,cimitirul I” (sec. XV-XVII),
13 - cimitirul II (sec. XIV), 14 - biserica de lemn si ,,cimitirul III” (sec. XV-XVI), 15 - cimitirul IV (sec. XIV), 16 - cimitirul
V (sec. X-XIII), 17 — cimitirul de la Butuceni (cimitirul VI) (sec. X-XIII),18 — schitul Bosie cu cimitirul VII (sec. XVII-XVIII),
19 - cimitirul de la Trebujeni (cimitirul VIII) (sec. XIV), 20 - schitul Pestera (sec. XVII-XIX).
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Fig. 3. Planul amplasarii complexelor funerare in situl Orheiul Vechi (suport LIDAR): I - cimitirul bisericii de piatrd (sec. XV-
XVID), II (sec. XIV), mausoleul I si mausoleul IT (sec. XIV), III- cimitirul bisericii de lemn (sec. XV-XVI), IV - cimitirul IV
(sec. XIV), V - cimitirul V (sec. X-XIII), VI - cimitirul de la Butuceni (sec. X-XIII), VII - cimitirul de la Trebujeni (sec. XIV),
VIII - cimitirul Schitului Bosie (sec. XVII-XVIII).
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Fig. 4. Vedere dinspre vest a sitului Orheiul Vechi cu amplasarea cimitirelor si complexelor funerare medievale.

https://biblioteca-digitala.ro

a[VAdIPIUL 12A0P]OJAT 2]V IUDQN J]1IP2aSV U] dPAIIPIUL 2IUfDASOWdP 1iDINDIY

1Lz



Fig. 5. Vedere dinspre est a sitului Orheiul Vechi cu amplasarea complexelor funerare
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Fig. 6. Cimitirul V (sec. X-XIII), planul mormintelor M.1, M.2, M.3.
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Fig. 7. Mausoleul I (sec. XIV): 1 - cardmida arsa, 2 - pietre; cercetdri:
G. D. Smirnov, 1952 (dupé P.P. Byrnia, T. Riaboi, 1998, fig. 1).

N
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Fig. 8. Mausoleul II (sec. XIV): 1 — cardmida arsa, 2 — cdrdmida
nearsd (dupd P.P. Byrnia, T. Riaboi, 1998, fig. 2).
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Fig. 9. Placd funerard cu inscriptie in limba araba, 1359
(dupa P.P. Byrnia, T. Riaboi, 1998, fig. 3).
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Fig. 10. Amplasarea cimitirului IT (sec. XIV) identificat in partea de nord-vest a sitului Orheiul Vechi, vedere dinspre sud.
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Fig. 11. Cimitirul II (sec. XIV), planul mormintelor descoperite in anul 1976: 1 -
morminte cu treapta pe perimetru, 2 - morminte cu acoperdmént din scAnduri de
lemn, 3 - morminte cu resturi de lemn, 4 - morminte cu inventar (dupa P.P. Byrnia
si T. Riaboi, 1998, fig. 6).
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Fig. 13. Planul si profilele fundatiilor bisericii de piatrd de
la Orheiul Vechi (dupa G. D. Smirnov, 1954).

Fig. 14. Fundatiile bisericii de piatra de la Orheiul Vechi

U %

consolidate

de restauratori, vedere dinspre est (foto: Gh. Posticd).
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Fig. 15. Mormaént cu resturi de vesminte si accesorii vestimentare descoperit in
biserica de piatra de la Orheiul Vechi (dupa G. D. Smirnov, foto: Arhiva MNIM).
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Fig. 16. Mormant cu resturi de vesminte si accesorii vestimentare descoperit in
biserica de piatra de la Orheiul Vechi (dupé G. D. Smirnov, foto: Arhiva MNIM).
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Fig. 17. Planul cimitirului bisericii de piatra (sec. XV-
XVII) si a pieselor descoperite in morminte in anul 1971
(dupa P.P. Byrnia si T.A. Shcherbakova, 1973).
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Fig. 18. Planul mormintelor din cimitirul bisericii de piatrd cercetate
in anii 1994-1995: 1, 2 - fundatiile bisericii; 3 - zidul despértitor
intre naos si pronaos; 4 — suprafata cercetatd in anii 1994-1995;

5 - zidarie (prelucrare dupa I. Hincu, Arhiva MNIM).
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Fig. 19. Piatra funerara cu cruce descoperitd in
M. 6/1995 (dupéd I. Hincu, Arhiva MNIM).

Fig. 20. Situl medieval Orheiul Vechi. Amplasarea cimitirului
bisericii de lemn (sec. XV-XVI), vedere dinspre nord-vest.
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Fig. 21. Biserica de lemn cu analiza proportiilor si amplasarea pietrelor funerare (prelucrare dupa T. Nesterov).
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() @B -pietre e ® -barnearse [ J-lespede funerard

1,2, 3 - pietre cu inscriptii arabe, 3, 4 - lespezi funerare

Fig. 22. Planul fundatiilor bisericii de lemn (prelucrare dupi
G. D. Smirnov, L. L. Polevoi, I. A. Rafalovici, 1962).
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Arhiva MNIM).

a descoperit in colful de sud-

4 funerar

vest al naosului bisericii de lemn (G.D. Smirnov,

Fig. 23. Morméntul lui Cristian acoperit cu piatr
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Fig. 24. Piatra cu inscriptie funerard de pe morméntul lui Cristian, fratele
lui Gales (dupa G.D. Smirnov, L.L. Polevoi, I.A. Rafalovich, 1962).
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Fig. 25. Cimitirul bisericii de lemn (sec. XV-XVI), planul general al sipéturilor

arheologice din anul 1996 (dupd Gh. Postica, 2006).
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Fig. 26. Cimitirul bisericii de lemn, vedere dinspre est asupra mormintelor M.5, M.6, M.7.

https://biblioteca-digitala.ro

06C

d FHDYOTHD) ‘NYNIIJ-OONAWNNOVY VIINANT

VYOILSO



Realitdti demografice medievale in asezdrile urbane ale Moldovei medievale 291

>N

&
Y

P

—
A

/

i&

g, il C%%;)

a7
/. e

| IS S|

-

T

o

2

)

Y

’/“h
e

=

P

3
¥

Fig. 27. Cimitirul bisericii de lemn, morminte cu schelete relativ complete: 1 — M.4;
2 -M.16;3 - M.29; 4 - M.26; 5 - M.27; 6 — M.30; 7 - M.39; 8 — M.44; 9 - M.43.
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Fig. 28. Cimitirul bisericii de lemn, mormintele cu schelete
relativ complete: 1- M.45; 2 - M.6; 3 - M.5;4 - M.1; 5 - M.7;
6-M.13;7 - M.25; 8 - M.18; 9 — M.34; 10 - M.14.
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Fig. 29. Cimitirul bisericii de lemn, morminte cu schelete relativ
complete: 1 — M.8;2 - M.38;3 - M.36; 4 - M. 32;5 - M. 9;6 - M. 12;
7 -M.20; 8 - M. 40; 9 -M.3; 10 - M.10; 11 — M.28; 12 - M.37.

https://biblioteca-digitala.ro



Fig. 30. Centurad din piele cu catarama de bronz cu reprezentarea Sf. Gheorghe
ucigand balaurul (desen: Diana Condurache, foto: Mihai Neagu).
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Fig. 32. Fatada bisericii rupestre Sf. Nicolae a ménastirii
pércélabului Bosie (sec. XVI-XVIII).
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Biserica rupestra Sf. Nicolae

Fig. 33. Schitul Trebujeni /Bosie. Planul general al necropolei de pe terasa din fata bisericii
rupestre Sf. Nicolae (sdpéturi: Gh. Posticd, T. Bobrovski si B. Ridus).
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Fig. 34.

Schitul Trebujeni / Bosie). Mormantul nr. 8, foto si desen (sdpéturi: Gh. Postica, T. Bobrovski si B. Ridus).
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Fig. 35. Cruce pectorala (sec. XVII-XVIII) descoperita in M.10 din
cimitirul schitului rupestru Trebujeni / Bosie (foto: Mihai Neagu).
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Evaluarea profilului demografic
pentru populatia Iasului in secolele
XV-XIX. Studiu comparativ’

Vasilica-Monica Groza*, Luminita Bejenaru**

Abstract: This article presents the comparative paleodemographic study of
some skeletal series of 15th - 19th centuries, discovered during 1995-2014, in
the city of lasi (Iasi County, Romania). Five necropolises have been studied:
the necropolis of the “Adormirea Maicii Domnului” Roman Catholic Cathedral
(15th - 19th centuries); the necropolis of the “Sf. Nicolae-Ciurchi” Church
(16th-18th centuries); the necropolis of the former Princely Court (“Curtea
Domneasca”, 17th century); the necropolis of the Banu Church (16th-19th
centuries) and the necropolis of Aroneanu monastery (16th-19th centuries).
The results of the analyzes indicate that, in the case of subjects over 20 years,
the highest death rate was recorded at 30-60 years, ranging from 55.44% to
65.77%; the group over 60 years recorded the lowest incidence rates (1.80%
and 10.11%). The estimated average lifespan for the total population (cumulat-
ing the five series) is 34.73 years, whereas by sex (for 20-x years) it amounts
to 43.45 years in males, respectively 41.96 years in females. The average lifes-
pan estimated for each studied series (0-x years) displays very similar values,
ranging from 34.06 years to 36.94 years; it is higher than the average lifes-
pan estimated for other Moldavian synchronous series. Estimated by sex (for
the age interval 20-x years), this indicator shows higher values in males (with
approximately one year in the “Adormirea Maicii Domnului” Roman Catholic
Cathedral, with about two years in the “Sf. Nicolae — Ciurchi” Church, with
about three years in “Curtea Domneascd” and about six years in Aroneanu

* Centrul de Cercetdri Antropologice ,Olga Necrasov’, Academia Roméni-Filiala Iasi;
moni_ian@yahoo.com.

** Facultatea de Biologie, Universitatea ,, Alexandru Ioan Cuza” din lasi; lumib@uaic.ro.

! Studiul a fost realizat in cadrul proiectului GAR-UM-2019-1I-2.4-15 /15.10.2019,
Alimentatie si demografie in Moldova secolelor XIV-XVIII: aborddri interdisciplinare, cu spri-
jin financiar din Fondul Recurent al Donatorilor, aflat la dispozifia Academiei Roméane si
gestionat prin Fundatia ,, PATRIMONIU”.
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monastery). The only exception is encountered in the series exhumed from the
necropolis of the Banu Church, where the estimated average lifespan in females
is approximately four years higher compared to the males.

Keywords: anthropology, demographic evaluation, necropolises, 15th-19th
centuries, lasi, Romania.

1. Introducere

Existenta lasului, ca asezare urbana, este confirmata de descoperirile
arheologice databile la sfarsitul secolului al XIV-lea si inceputul secolului
al XV-lea?, care au pus in evidentd un adevirat ,habitat de tip urban”.
Prima mentionare sigura a Iasului ca targ este intalnita in privilegiul
comercial acordat de Alexandru cel Bun negustorilor din Liov in anul
1408°.

Cercetarile arheologice efectuate in municipiul Iasi (Fig. 1), intre anii
1995-2014, de cétre un grup de specialisti de la Centrul de Istorie si Civiliza-
tie Europeana din Iasi, coordonat de arheolog dr. Stela Cheptea, au condus la
deshumarea unui bogat material antropologic (1026 schelete provenite din
cinci necropole), care dateazd din perioadele medievala tarzie si modernd
(secolele XV-XIX). In prezentul articol ne-am propus si realizim un stu-
diu paleodemografic comparativ pe baza seriilor scheletice exhumat din
cinci necropole: necropola Catedralei Romano-Catolice ,,Adormirea Maicii
Domnului” de secolele XV-XIX; necropola bisericii ,,Sf. Nicolae-Ciurchi”
de secole XVI-XVIIL necropola descoperitd in partea estica a fostei Curti
Domnesti, secolul XVII; necropola bisericii Banu, secolele XVI-XIX; necro-
pola manastirii Aroneanu de secole XVI-XIX.

Perioadd de dezvoltare progresiva a statelor romane este mai putin cunos-
cutd din punct de vedere antropologic, in special perioada premoderna si
inceputul celei moderne. Structura populatiilor umane este produsul unei
lungi evolutii locale, cu diverse influente din partea unor populatii strdine
cu care au venit in contact si in contextul dinamicii conditiilor socio-econo-
mice. Evolutia istoricd a orasului Iasi, situat in centrul Moldovei, la distante
egale intre muntii Carpatii Rasariteni si raul Nistru, s-a realizat in condi-
tiile unor permanente amenintéri avind adesea de suferit in urma invazi-
ilor titaro-turce si poloneze’. In perioada medievala, conditiile precare de

2 Istoria orasului Iasi, red. resp. C. Cihodaru, Gh. Platon, Ed. Junimea, Iasi, 1, 1980. p. 85.
* C. Closcd, lasul, Ed. Stef, Tasi, 2008 p. 5-49.
* Ibidem.
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igiend au condus la izbucnirea a numeroase epidemii soldate cu cresterea
numarului de decese in randul populatiei’.

Datele de ordin demografic pentru timpurile trecute sunt obtinute prin
investigarea arheologica a necropolelor sau mormintelor izolate, insd acestea
sunt edificatoare numai pentru seriile scheletice reprezentative din punct
de vedere statistic. O importanta deosebita in reconstituirea caracteristicilor
demografice ale populatiilor disparute, o reprezintd determinarea cu pre-
cizie a varstei si a sexului scheletelor umane cu ajutorul metodelor avute la
dispozitie. Prin analiza paleodemografici a diverselor comunitati umane se
pot face estimdri asupra numarului si densitétii locuitorilor unei anumite
asezari, a mortalitatii generale si infantile, a distributiei pe sex si categorii de
varsta a deceselor, precum si a sperantei de viata.

2. Material si metode de studiu

Materialul studiat este reprezentat de cinci esantioane, insumand 1026
schelete, deshumate din cinci necropole din municipiul Iasi, a caror datare
se incadreazd intre secolul al XV-lea si prima jumatate a secolului al XIX-lea.

Materialul scheletic exhumat in anul 1995 din necropola Catedralei
Romano-Catolice ,,Adormirea Maicii-domnului” (secolele XV-XIX) insu-
meazd un numar de 89 de schelete provenite din morminte de inhumare si
reinhumare. In anul 2007, din necropola bisericii ,,Sf. Nicolae-Ciurchi” (seco-
lele XVI-XVIII), s-a prelevat o serie de 680 de schelete umane, majoritatea
deficitar conservate (provenite din 300 de morminte de inhumatie - individu-
ale sau reinhumairi). Seria osteologica deshumata in anul 2008 din necropola
situatd in partea esticd a fostei Curfi Domnesti (secolul XVTII) prezintd o stare
satisfacatoare de conservare si insumeaza un numar de 111 schelete, provenite
din 60 de morminte de inhumatie. Cea de-a patra necropola (secolele XVI-
XIX) descoperité in anul 2011 in incinta bisericii Banu, in urma lucrarilor de
reabilitare si consolidare a edificiului, insumeaza un numar de 67 de sche-
lete (inhumate si reinhumate). Necropola de la manastirea Aroneanu (prima
jumatate a secolului al XVI-lea si inceputul secolului al XIX-lea) a fost des-
coperitd in anul 2014, in cadrul unui proiect de reabilitare a acestui edificiu;
materialul osteologic este reprezentat de un numar de 79 de schelete de inhu-
matie provenite din morminte individuale, duble si din reinhumari.

Determinarea varstei si a sexului subiectilor trecuti de 18 ani s-a realizat
prin utilizarea metodelor si tehnicilor recomandate de Bruzek (2002), Mays

5 Istoria orasului Iasi.
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(1998), Brothwell (1981), Schmitt (2005), Walrath et al. (2004)°. Stabilirea var-
stei la deces in cazul subadultilor s-a realizat pe baza stadiilor de dezvoltare a
dentitiei de lapte si a celei definitive’, cat si prin analiza gradului de osificare
dintre epifizele si diafizele oaselor lungi si incadrarea lor in categoriile de var-
std corespunzdtoare®. Analiza demografica pentru efectivul de populatie stu-
diat, s-a realizat urmarindu-se ratele de mortalitate pe varste si sexe, precum
si durata medie de viata estimatd prin calcularea sperantei de viata la nastere
(0-x ani) cat si la 20 de ani (20-x ani). Speran{a de viata la nastere este cea mai
completd masurare a nivelului mortalitatii si reprezintda numérul mediu de ani
pe care il are de trdit o persoana de la nastere pana la varsta limitd, conside-
rand ca, de-a lungul vietii sale, de la un an la altul, intensitatea mortalitatii ar
fi aceea observata in anul cind s-a efectuat calculul’. Speranta de viata la nas-
tere, numita si durata medie a vietii s-a determinat pe baza intocmirii tabelelor
de mortalitate'’, care reprezinta modele demografice importante de sinteza in
care locul principal il ocupd mortalitatea si supravietuirea'’.

Tabelele de mortalitate cuprind mai multi indicatori matematici cores-
punzdtori deceselor grupate pe anumite etape de varstd (semidecade), pe
baza cérora in final s-a estimat speranta de viata atat pentru intreaga popu-
latie (0-x ani), cat si pentru populatia adulta (20-x ani):

— dx = rata deceselor;

— Ix = rata supravietuirii;

- gx = probabilitatea de deces;

- Lx= durata medie de via{d traitd in cadrul intervalului de varst;

¢ J. Bruzek, A Method for Visual Determination of Sex, Using the Human Hip Bone, in Ame-
rican Journal of Physical Anthropology, 2002, 117, p. 157-168; S. Mays, The archaeology of
human bones, Routledge, London, 1998; D. R. Brothwell, Digging up bones. Ithaca: Cornell
University Press, New York, 1981; A. Schmitt, Une nouvelle methode pour estimer lage au
deces des adultes a partir de la surface sacro-pelvienne iliaque, in Bulletine et Memoire de la
Societe d’Anthropologie de Paris, 17 (1-2), 2005, p. 1-13; D. E. Walrath, P. Turner, J. Bruzek,
Reliability test of the visual assessment of cranial traits for sex determination, in American
Journal of Physical Anthropology 125, 2004, p. 132-137.

7 D. H. Ubelaker, Human Skeletal Remains: Excavation, Analysis and Interpretation, Smith-
sonian Institute Press, Washington, 1979; M. Schaefer, S. Black, L. Scheuer, Juvenile Osteo-
logy, Academic Press, USA, 2009.

8 M. M. Maresh, Linear growth of long bones of extremities from infancy through adolescence,
in American Journal of Diseases of Children, 89, 1955, p. 725-742; 1. Gy. Fazekas, F. Kosa,
Forensic Fetal Osteology. Akadémiai Kiado, Budapest, 1978; L. Scheuer, S. Black, Develop-
mental Juvenile Osteology, Academic Press,USA, 2000.

® M. Tarca, Tratat de demografie, Ed. Junimea, Iasi, 2008, p. 350-369.

1 G. Acsadi, J. Nemeskéri, History of Human Life Span and Mortality, Akadémiai Kiado,
Budapest, 1970.

' A. T. Chamberlain, Demography in archaeology, Cambridge University Press, 2006, p. 1-7.
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- Tx = suma duratelor medii de viata traite in intervalul curent si inter-
valele de varsta ramase;
— e° = speranta de viata (durata medie de viatd)'=

3. Rezultate si discutii

Investigarea dinamicii numerice a grupurilor umane poate oferi infor-
matii esentiale cu privire la statusul socio-cultural, la capacitatea de expansi-
une teritoriald, fiind totodata necesard pentru elucidarea intensitatii ratei si
directiei transformarilor genetice in special a microevolutiei'.

Structura pe categorii de varste la deces si sexe a intregului material
scheletic (1026 schelete) provenit din cele cinci necropole luate in studiu
este prezentata in Tabelul 1. Datele inscrise in acest tabel indica procente
crescute (17,06%) pentru copiii cu varsta cuprinsd in intervalul 0-14 ani.
Frecventa celor care au depasit varsta adolescentei este de 12,09% pentru
adulti (20-30 ani) (4,78% la barbati si 7,31% la femei) si 57,31% pentru
maturi (30-60 ani) (30,99% la barbati si 26,32% la femei); categoria senild
(60-x ani) inregistreaza doar 5,75% (3,12% la barbati si 2,63% la femei).

In etapa de varstd adultd, mortalitatea femeilor inregistreaza procente mai
mari (7,31%) fata de barbati (4,78%), fenomen explicat printr-un factor de
risc mai mare al femeilor in perioada de maximd fecunditate, decesele din
timpul nasterilor si ulterior acestora fiind mai numeroase din cauza absentei
unei asistente medicale adecvate. Raportul dintre numarul béarbatilor decedati
si cel al femeilor este de 1,11 (448 schelete masculine si 403 schelete feminine).

In ceea ce priveste repartifia pe sexe a deceselor pentru segmentul de
populatie 20-x ani reprezentat prin 771 subiecti, remarcdm de asemenea ca
numarul scheletelor masculine depéseste usor pe cel al scheletelor feminine
- 399 (51,75%), respectiv 372 (48,24%) (Fig. 2).

Pe baza distributiei subiectilor dupa varsta la deces, s-a calculat si spe-
ranta de viata la nastere atat pentru intreaga serie studiatd (0-x ani), cat si
pentru subiectii care au depasit varsta de 20 de ani, separat pentru fiecare
sex, indicatori care reflecta longevitatea acestei populatii. Astfel, speranta de
viata la nagtere pentru intregul esantion insumat (0-x ani) este de 34,87 ani
(Tabelul 2), iar pe sexe (pentru 20-x ani), aceasta este de 24,19 ani la barbati
si de 21,96 ani la femei (Tabelele 3, 4). Astfel, durata medie de viata, calcu-
lata pentru segmentul de populatie adulta (subiectii trecuti de 20 ani), este
12 Ibidem.
¥ R.D. Hoppa, J. W. Vaupel, Paleodemography. Age distributions from skeletal samples, Cam-

bridge Studies in Biological and Evolutionary Anthropology, Cambridge University Press,
2002.
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de 44,19 ani pentru scheletele de sex masculin si de 41,96 ani pentru cele de
sex feminin.

In Tabelul 5 prezentdm si rezultatele paleodemografice obfinute separat
pentru cele cinci serii scheletice.

La seria exhumatd din necropola Catedralei Romano-Catolice ,,Adormi-
rea Maicii Domnului” (secolele XV-XIX) rezultd o frecventa a subiectilor sub
20 de ani de circa 24%, din care 20,23% revine copiilor cu varsta cuprinsa
intre 0-14 ani. La subiectii care au depdsit 20 de ani, maximum de frec-
ventd a deceselor corespunde cu etapa maturitatii (57,30%), in etapa adultd
frecventa fiind de 8,99%. Pentru etapa de varsta 60-x ani s-a inregistrat un
procent de 10,11% (cinci decese in cazul barbatilor si patru decese in cazul
femeilor). In ceea ce priveste frecventa deceselor la cele doud sexe, putem
semnala o usoara prevalentd a acestora la femei in etapa adulta (5,62% fata
de 3,37% la barbati), pentru ca in etapa maturd frecventa deceselor la bar-
bati sd fie mai mare comparativ cu femeile (31,46% fata de 25,84%). Indicele
de masculinitate (raportul dintre numarul béarbatilor si cel al femeilor) pe
ansamblul populatiei indica o pondere usor mai mare a scheletelor de sex
masculin fata de cele de sex feminin (Tabelul 5).

Cu privire la repartitia pe sexe a deceselor pentru segmentul de populatie
20-x ani reprezentat prin 68 de subiecti, mentionam ca raportul este usor
excedentar pentru seria masculind (36 barbati - 52,94% fata de 32 femei
-47,05%).

Speranta de viata la nastere, calculata pentru intreaga populatie (0-x ani),
este de 36,94 de ani (Tabelul 6). Pentru subiectii care au depasit vérsta de 20
de ani speranta de viata este de 26,81 ani la bérbati si de 25,94 ani la femei,
valori destul de apropiate la cele doud sexe. Durata medie de viata, calculata
pentru segmentul de populatie adultd, este de 43,64 ani pentru scheletele de
sex masculin si de 41,49 ani pentru cele de sex feminin, valori de asemenea
foarte apropiate pentru cele doua sexe.

Materialul osteologic din necropola bisericii ,,Sf. Nicolae-Ciurchi” (seco-
lele XVI-XIX) a prezentat o stare nesatisfacatoare de conservare (incomplet
si fragmentat), majoritatea scheletelor necesitind un studiu minutios in ceea
ce priveste determinarea varstei si a sexului. Repartitia subiectilor in functie
de varsta la deces si sex evidentiaza in primul rand ca 26,32% din serie sunt
copii si adolescenti. Pentru grupa subiectilor 20-x ani (adulti, maturi, senili)
frecventa majoritard a deceselor este Inregistrati de maturi (circa 55,36%),
urmatd de adulti si senili cu procente mult mai scazute (12,36%, respectiv
5,88%). In ceea ce priveste repartitia pe sexe a deceselor pentru categoria
20-x ani reprezentata prin 558 de subiecti, mentiondm cd raportul este usor
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excedentar pentru sexul feminin (299 de femei - 53,58% fata de 259 de bar-
bati — 46,41%), fenomen ce se reflectd atat la grupul de varsta adultd (56 de
femei fata de 28 de barbati), cat si de varsta maturd (201 femei fata de 176
bérbati) — Tabelul 5.

Durata medie de viatd calculatd pentru intreaga serie (0-x ani) este de
34,06 de ani, iar pe sexe (pentru 20-x ani) aceasta este de 43,64 de ani la bar-
bati si de 41,49 de ani la femei (Tabelul 6)".

In urma studiului paleodemografic al seriei osteologice deshumata din
necropola de secol XVII din partea estica a fostei Curti Domnesti s-a con-
statat absenta grupelor tinere (0-14 ani), frecventa maxima a deceselor fiind
inregistrata in etapa maturitatii (65,77%), urmata de etapa adultd (18,92%) si
cea a adolescentei (13,51%). Pentru etapa de varsta 60-x ani s-au inregistrat
doar doud decese in cazul barbatilor reprezentand un procent de doar 1,80%
din totalul seriei analizate. Raportul dintre numarul bérbatilor decedati si
cel al femeilor este foarte mare (2,58) — numarul scheletelor masculine fiind
semnificativ mai mare comparativ cu cel al scheletelor feminine (80/31). In
ceea ce priveste repartitia pe sexe a deceselor pentru segmentul de populatie
20-x ani reprezentat prin 96 de indivizi, remarcdm cd numarul scheletelor
masculine depaseste substantial pe cel al scheletelor feminine - 70 in com-
paratie cu 26 (72,92% barbati si 27,08% femei).

Durata medie de viatd pentru intreaga serie (0-x ani) este de 35,92 de ani,
iar pe sexe (pentru 20-x ani) aceasta este de 39,86 de ani la barbati si de 35,96
de ani la femei (Tabelul 6)*.

In Tabelul 5 prezentim si situatia demograficd a populaiei exhumate in
anul 2011 din necropola descoperitd in incinta bisericii Banu (67 de schelete
— secolele XVI-XIX), in urma restaurarii si consolidérii acestui edificiu. Se
remarcd in primul rand procentul relativ crescut care revine copiilor (infans
I si infans II - 24,61% din totalul seriei). Daca la acest procent adaugam si
pe cel care revine adolescentilor (4,62%), constatam ca impreuna reprezintd
aproape o treime (29,23%) din serie. Circa 2,99% din serie este de varsta
aduld, 59,70% au decedat la maturitate si numai 5,97% sunt batrani (peste 60

" A. Simalcsik, V. M. Groza, R. D. Simalcsik, G. Miu, The medieval necropolis (16th-18th
centuries) of ,,Sfantul Nicolae-Ciurchi” Church from lasi city (Romania): Anthropologic data,
in Analele Stiintifice ale Universitdtii ,AL. I.Cuza” Iasi, s. I, Biologie animald, LVIII, 2012,
p. 183-194.

'* V. M. Groza, G. Miu, A. Simalcsik, Data on the demographic structure and longevity of
the medieval population of Iasi (Necropolis situated in the east of ,,Curtea Domneascd”, 17th
century), in Interdisciplinary Research in Archaeology, Proceeding of the First Arheoinvest Con-
gress, 10-11 June 2011, ,,Alexandru Ioan Cuza” University of Iasi, BAR International Series
2433, Archaeopress, Oxford, 2012, p. 123-132.
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de ani). Din punct de vedere a distributiei pe sexe se constata o frecventd mai
ridicatd a barbatilor fata de femei (29 bérbati fata de 20 femei, cu un indice
de masculinitate de 1,45), acest decalaj fiind inregistrat in toate etapele de
varsta (juvenild, adulta, matura si senild) (Tabelul 5).

Durata medie de viata pentru intreaga populatie (0-x ani) de 35,63 ani,
este apropiata de cea a altor serii din perioada medievala (Tabelul 6). Pe sexe,
speranta de viata pentru 20-x ani, este cu circa patru ani mai mare la femei
comparativ cu bérbatii (30,39 de ani fata de 26,76 de ani), ceea ce indica o
varstd medie la deces de circa 50,39 de ani la primele si de circa 46,76 de ani
la cei din urma (Tabelul 6)'°.

A cincea serie osteologicd analizata (79 de schelete de inhumatie prove-
nite din morminte individuale, duble si din reinhumari) a fost deshumata
in anul 2014 din necropola ménastirii Aroneanu, in cadrul unui proiect de
reabilitare a acestui edificiu. In ceea ce priveste datarea necropolei, autorii
sdpaturii stabilesc limitele in timp de folosire a acesteia intre prima jumatate
a secolului al XVI-lea si inceputul secolului al XIX-lea. S-a constatat faptul
ca frecventa copiilor in serie (infans I si infans II) atinge o valoare procentu-
ald de 21,52%, cu ponderea cea mai mare datd de subiectii decedati intre 0
si 7 ani (15,19%). In etapa adolescentei (14-20 ani) ponderea deceselor este
semnificativ mai mica fiind semnalate doar doua cazuri (o femeie — 1,27%
si un béarbat — 1,27%). Pentru etapa de vérstd 20-x ani, frecventa cea mai
ridicata este inregistrata in randul maturilor (30-60 ani - 59,49%), ponderea
deceselor in randul adultilor (20-30 ani), ca si in cel al subiectilor de peste 60
de ani, fiind mai scazuta (11,39%, respectiv 5,07%) (Tabelul 5).

In ceea ce priveste repartitia pe sexe a deceselor pentru segmentul de
populatie 20-x ani reprezentat prin 60 de subiecti, se remarca cd numarul
scheletelor masculine este mult mai mare comparativ cu cel al scheletelor
feminine (41 schelete masculine si 19 schelete feminine). Durata medie de
viatd, pentru segmentul de populatie adulta (subiectii trecuti de 20 ani), este
de 47,38 ani pentru barbati si de 41,97 ani pentru femei (Tabelul 6)".

Din tabelul 5, in care este prezentata structura celor cinci serii schele-
tice analizate pe categorii de vérste la deces si sex, rezultd o frecventa relativ

' V. M. Groza, G. Miu, A. Simalcsik, New anthropological research on the urban population
inhabiting the city of lasi during the medieval age. The necropolis of the Banu church (16th-
19th centuries), in Memoirs of the Scientific Sections of the Romanian Academy, XXXV1, 2013,
p- 53-70.

7 V. M. Groza, A. Simalcsik, L. Bejenaru, Demographic structure in late-medieval population
of lasi (Iasi County, Romania): Necropolis of Aroneanu Monastery, 16th —19th centuries, in
Analele Stiintifice ale Universitatii ,, Alexandru Ioan Cuza” din lasi, s. Biologie animala, 63,
2017, p. 47-53.
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mai crescuta a copiilor (0-14 ani) la biserica Banu (26,87%) comparativ cu
manastirea Aroneanu (21,52%), Catedrala Romano-Catolicd ,,Adormirea
Maicii-Domnului” (20,23%) si biserica ,,Sf. Nicolae-Ciurchi”(17,94%). Men-
tiondm absenta scheletelor de copii (0-14 ani) din necropola descoperita in
partea estica a fostei Cur{i Domnesti. Ponderea adolescentilor (14-20 ani)
este relativ mai scdzuta la Catedrala Romano-Catolica ,,Adormirea Maicii-
Domnului” (3,37%), ménastirea Aroneanu (2,54%), biserica Banu (4,48%),
biserica ,,Sf. Nicolae-Ciurchi” (8,38%), si mai crescutd la Curtea Domneasca
(13,51%) (Tabelul 5, Fig. 3).

In ceea ce priveste repartitia scheletelor cu varsta adulta (20-30 de ani)
la cele cinci serii, se remarca un dezechilibru al deceselor, inregistrandu-se o
maxima de 18,92% la Curtea Domneascd, urmata de ,,Sf. Nicolae-Ciurchi”
(12,35%), mdnastirea Aroneanu (11,39%) si Catedrala Romano-Catolica
»Adormirea Maicii-Domnului” (8,99%); biserica Banu are un procent mult
mai scazut al adultilor (2,99%) (Fig. 3). In etapa de varstd maturd (30-60
de ani), se observa in toate cele cinci serii, procente apropiate ale deceselor
(Catedrala Romano-Catolica ,,Adormirea Maicii-Domnului”- 57,30%; bise-
rica ,,Sf. Nicolae-Ciurchi” - 55,44%; Curtea Domneascad - 65,77%; biserica
Banu - 59,70% si manastirea Aroneanu — 59,49%). Pentru etapa senild se
remarca o pondere mai scazuta a deceselor la Curtea Domneasca (1,80%)
comparativ cu Catedrala Romano-Catolica (10,11%), biserica Banu (5,97%),
»Sf. Nicolae”-Ciurchi (5,88%) si manastirea Aroneanu (5,06%) — Fig. 3.
Durata medie de viata (pentru 0-x ani), respectiv speranta de viatd la nas-
tere, pentru populatiile acestor cinci serii sunt foarte apropiate (36,94 de ani
la Catedrala Romano-Catolica ,,Adormirea Maicii-Domnului’, 34,06 de ani
la biserica ,,Sf. Nicolae-Ciurchi’, 35,92 de ani la Curtea domneasca, 35,63
de ani la biserica Banu si 36,61 de ani la manastirea Aroneanu), valoarea
acestora fiind influentatd pe de o parte de procentul scheletelor de copii, iar
pe de altd parte de frecventa deceselor in randul varstnicilor (Fig. 4). Durata
medie de viatd reflecta o longevitate relativ crescuta la Iasi spre deosebire de
alte necropole sincrone din zona Moldovei (32,40 de ani la Rachiteni'® 25,80
de ani la Siret'”; 22,80 de ani la Brad®).

Din analiza proportiei deceselor pe sexe pentru 20-x ani s-a constatat ca

% G. Miu, A. Simalcsik, R. D. Simalcsik, Contributii la cunoasterea structurii antropologice
a populatiilor medievale in lumina sdpdturilor de la Rdchiteni, in Buletin Istoric, 3, 2002,
p. 194-208.

¥ D. Botezatu, P. Cantemir, R. D. Simalcsik, Cimitirul medieval de la Siret - jud. Suceava.
Studiul antropologic, in Suceava, XXIX-XXX, I, 2004, p. 399-409.

2 D. Botezatu, P. Cantemir, Structura paleodemografici a populatiei din Moldova in perioada
feudald tarzie, in Antropologia in actualitate si perspectivd, lasi, 1997, p. 125-129.
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femeile deshumate din necropola bisericii ,,Sf. Nicolae-Ciurchi” au inregis-
trat procente mai crescute (53,58%) comparativ cu cele deshumate din necro-
pola Catedralei Romano-Catolice ,,Adormirea Maicii Domnului” (47,05%),
bisericii Banu (40,81%), méanastirii Aroneanu (31,66%) respectiv necropola
situatd in partea de est a fostei Cur{i domnesti (27,08%). In schimb, ponde-
rea scheletelor de barbati deshumate din necropola situata in partea de est
a fostei Curti domnesti este mult mai crescuta (72,92%) comparativ cu cele
din celelalte patru necropole sincrone: méanastirea Aroneanu (68,33%), bise-
rica Banu (59,18%), Catedrala Romano-Catolicé ,,Adormirea Maicii Dom-
nului” (52,94%) si respectiv biserica ,,Sf. Nicolae-Ciurchi” (46,41%) (Figura
5). La segmentele populationale cu varste de peste 20 de ani, durata medie
de viata, separat pe sexe, este in medie mai crescuta la barbati comparativ
cu femeile (cu circa un an la Catedrala Romano-Catolica ,,Adormirea Mai-
cii Domnului”, doi ani la biserica ,,Sf. Nicolae-Ciurchi”, cu circa trei ani la
Curtea Domneasca si cu circa sase ani la méanastirea Aroneanu), cu exceptia
situatiei de la biserica Banu unde femeile aveau o duratd de viata mai mare
cu circa patru ani fata de bérbati (Fig. 6).

4, Concluzii

Studiul paleodemografic al materialului scheletic uman, provenit din cele
cinci necropole mentionate, indica faptul ca segmentele populationale, care
au trait pe teritoriul orasului Iasi in secolele XV-XIX, prezentand un tablou
demografic relativ unitar.

In etapa copildriei (0-14 ani) s-au inregistrat procente relativ apropiate
ale deceselor in patru necropole (necropola bisericii ,,Sf. Nicolae-Ciurchi’,
necropola bisericii Banu, necropola Catedralei Romano-Catolice si necro-
pola manastirii Aroneanu); aceastd categorie de varstd lipseste in necropola
situata in partea esticd a fostei Curti Domnesti.

In cazul etapei de varsti adulti (20-30 de ani), se remarca un dezechi-
libru al deceselor, inregistrandu-se o maxima de 18,92% la Curtea Dom-
neascd, urmata de biserica ,,Sf. Nicolae-Ciurchi” (12,35%), médndastirea Aro-
neanu (11,39%), Catedrala Romano-Catolicd ,,Adormirea Maicii Domnu-
lui” (8,99%) si biserica Banu cu un procent mult mai scazute (2,99%).

Pentru subiectii care au depdsit varsta de 20 de ani, maximum de frec-
ventd a deceselor corespunde la toate seriile cu etapa maturitatii. Frecventa
deceselor in randul subiectilor de peste 60 de ani este relativ scazuta la toate
cele cinci serii (intre 1,80% si 10,11%).
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Durata medie de viata (pentru 0-x ani) este foarte apropiata in populatiile
studiate — intre 34,06 de ani si 36,94 de ani si reflecta o longevitate relativ
crescutd spre deosebire de alte necropole sincrone din zona Moldovei.

La esantionul de populatie de peste 20 de ani, durata medie de viata este
in medie mai crescuta la barbati (cu circa un an la Catedrala Romano-Cato-
lica; cu circa doi ani la ,,Sf. Nicolae-Ciurchi”; cu circa trei ani la Curtea Dom-
neascd; cu circa sase ani la manéstirea Aroneanu), cu excepfia seriei des-
humate din necropola bisericii Banu unde femeile au o durata de viata mai
mare cu circa patru ani fata de barbati. Pentru totalul populatiei deshumata
din cele cinci necropole (1026 schelete), durata medie de viata este de 34,87
de ani, iar pe sexe (20-x ani) aceasta este de 44,19 ani la barbati si de 41,96
ani la femei.

Multumiri

Multumim doamnei dr. Stela Cheptea (Arheolog C.S.I1a Centrul de Isto-
rie si Civilizatie Europeana din Iasi) pentru materialul osteologic pus la dis-
pozitie in vederea studiului paleoantropologic.
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Fig. 1. Amplasarea siturilor arheologice in orasul Iasi (judetul Iasi, Roméania) (N47.156392, E27.587453).
Fig. 1. Location of the archaeological sites in Iasi city (Iasi County, Romania) (N47.156392, E27.587453).
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Evaluarea profilului demografic pentru populatia Iasului in secolele XV-XIX 3n

Tabelul 1. Repartitia pe categorii de varsta la deces si sex a scheletelor din cele cinci
serii cumulate.
Table 1. Age and sex distribution of the skeletons in the cumulative five series.

Sex Barbati Femei Indeterminabili Total
Viarsta (ani) N* % N % N % N %
Infans I (0-7) - - - - 110 10,72 110 10,72
Infans IT (7-14) - - - - 65 6,34 65 6,34
Juvenis (14-20) 49 | 4,78 31 3,02 - - 80 7,80
Adultus (20-30) 49 | 478 | 75 7,31 - - 124 | 12,09
Maturus (30-60) | 318 | 30,99 | 270 | 26,32 - - 588 | 57,31
Senilis (60-x) 32 3,12 27 | 2,63 - - 59 5,75
Total 448 | 43,66 | 403 | 39,28 175 17,06 1026 | 100

N* = numarul estimat de indivizi

%

51,75

4824

OBarbati OFemei

Fig. 2. Repartitia pe sexe a scheletelor (20-x ani) din cele cinci serii cumulate.
Fig. 2. Sex distribution of skeletons (20-x years) from the five cumulative series.
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Tabelul 2. Estimarea mortalitétii si a sperantei de viaté la cele cinci serii cumulate.
Table 2. Estimation of mortality and life expectancy for the five cumulative series.

Clasade | N(Dx) | %(dx) Supraviefuitori Probabilitatea | Speranta de
varsta (1x) mortii (qx) viata (e’x)
0-4 66 6,43 100,00 0,0643 34,87

5-9 64 6,24 93,57 0,0667 32,10
10-14 45 4,39 87,33 0,0483 29,21
15-19 78 7,60 82,94 0,0963 25,63
20-24 61 5,95 75,34 0,0813 22,96
25-29 63 6,14 69,40 0,0870 19,71
30-34 88 8,58 63,26 0,1388 16,38
35-39 94 9,16 54,68 0,1786 13,56
40-44 133 12,96 45,52 0,2931 10,79
45-49 103 10,04 32,55 0,3110 9,09
50-54 99 9,65 22,51 0,4369 7,02
55-59 65 6,34 12,87 0,4569 5,42
60-64 57 5.56 6,53 0,8413 3,25
65-69 10 0,97 0,97 1,0000 2,50

Tabelul 3. Estimarea mortalititii si a sperantei de viata la barbatii din cele cinci serii
cumulate.

Table 3. Estimation of mortality and life expectancy in males for the five cumulative
series.

Clasa | N(Dx) | %(dx) | Supravietuitori| Probabili- Lx Tx | Speranta
de (1x) tatea mortii de viata

varsta (gx) (e%x)
20-24 22 5,01 100,00 0,0501 487,47 | 2418,56 | 24,19
25-29 31 7,06 94,99 0,0743 457,29 | 1931,09 20,33
30-34 47 10,71 87,93 0,1218 412,87 | 1473,80 16,76
35-39 48 10,93 77,22 0,1416 358,77 [1060,93 13,74
40-44 | 77 17,54 66,29 0,2646 287,59 | 702,16 10,59
45-49 76 17,31 48,75 0,3551 200,46 | 414,58 8,50
50-54 59 13,44 31,44 0,4275 123,58 | 214,12 6,81
55-59 45 10,25 18,00 0,5696 64,35 | 90,55 5,03
60-64| 28 6,38 7,74 0,8235 22,78 | 26,20 3,38
64-70 6 1,37 1,37 1,0000 3,42 3,42 2,50
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Tabelul 4. Estimarea mortalitétii si a sperantei de viata la femeile din cele cinci serii

cumulate.

Table 4. Estimation of mortality and life expectancy in females for the five cumulative

series.

Clasa | N(Dx) | %(dx) | Supravietu- | Probabili- Lx Tx |Speranta
de itori tatea mortii de viata
varsta (1x) (gx) (e’x)
20-24 42 10,71 100,00 0,1071 473,21 | 2196,43 | 21,96
25-29 38 9,69 89,29 0,1086 422,19 | 1723,21 | 19,30
30-34 46 11,73 79,59 0,1474 368,62 | 1301,02 | 16,35
35-39 47 11,99 67,86 0,1767 309,31 | 932,40 13,74
40-44 65 16,58 55,87 0,2968 237,88 | 623,09 | 11,15
45-49 37 9,44 39,29 0,2403 172,83 | 385,20 9,81
50-54 49 12,50 29,85 0,4188 117,98 | 212,37 7,12
55-59 32 8,16 17,35 0,4706 66,33 | 94,39 5,44
60-64 32 8,16 9,18 0,8889 25,51 | 28,06 3,06
64-69 4 1,02 1,02 1,0000 2,55 2,55 2,50

Tabelul 5. Repartitia pe categorii de varstd la deces si sex a scheletelor din cele cinci
serii separate.
Table 5. Distribution by age and sex of the skeletons from the five separate series.

Etapadevarsta | InfansI | InfansIl| Juvenis | Adultus | Maturus | Senilis

(0-7 ani) | (7-14 | (14-20 | (20-30 | (30-60 | (60-x
ani) ani) ani) ani) ani)

Necropola |Sex| N| % |[N| % [N| % [N| % |[N| % |[N| %

Catedrala

Romano-

Catolica 3 2 1225|3337 |28|31,46| 5 | 5,62

»Adormi- 16 [ 17,98 | 2 | 2,25

rea Maicii Q 1| 112 | 5] 562 | 23(2584| 4 | 4,49

Domnu-

lui” (sec.

XV-XIX)

Total

(N=89) 16 [ 17,98 | 2 [2,25| 3 | 337 | 8 | 899 | 51 |57,30| 9 | 10,11

Biserica ,,Sf.

Nicolae- 3 34 5 28] 4,12 |176 25,80 | 21 | 3,09

Ciurchi” 70 10,29 | 52 | 7,65

(sec. Q 231 3,38 |56 8,24 |201]29,56| 19 | 2,79

XVI-XVIII)
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Etapa devarsta | InfansI | InfansIl| Juvenis | Adultus | Maturus | Senilis
(0-7ani) | (7-14 | (14-20 | (20-30 | (30-60 | (60-x
ani) ani) ani) ani) ani)
Necropola |Sex| N| % |[N| % |[N| % |[N| % [ N| % [N| %
Total 70 110,29 | 52| 7,65 | 57 | 8,38 |84 12,35 |377|55,44 | 40 | 5,88
(N=680)
Curtea I 10| 9,01 | 12| 10,81 | 56 |50,45| 2 | 1,80
Domneasca - - - -
(sec. XVII) | @ 51450 |9 811 |17 | 1532 | - -
Total - - - - 15| 13,51 | 21| 18,92 | 73 [ 65,77 | 2 | 1,80
(N=111)
Biserica ) 212992299 |22(32,84| 3 | 4,48
Banu 1211791 | 6 | 8,96
(sec. Q 1] 1,49 | - - 18 (26,87 1 | 1,49
XVI-XIX)
Total 1211791 | 6 |896| 3 | 4,48 | 2| 2,99 | 40 [59,70| 4 | 5,97
(N=67)
Ministirea | & 1| 1,27 | 4] 506 |36 |4557| 1 | 1,27
Aroneanu 12 | 1519 | 5 | 6,33
(sec. Q 11,27 | 5]633 | 11 |13,92| 3 | 3,80
XVI-XIX)
Total 1211519 | 516,33 2 | 254 | 9| 11,39 | 47 [59.49| 4 | 5,07
(N=79)
Tabelul 6. Durata medie de viata la grupele de populatii studiate.
Table 6. Average lifespan in the investigated populations.
Necropole Catedrala Biserica ,,Sf. | Curtea Biserica Mainas-
Romano-Catolica Nicolae- Dom- Banu tirea
»Adormirea Ciurchi” neasca (secolele | Aroneanu
Maicii-Domnului” (secolele (secolul | XVI-XIX) | (secolele
(secolele XV-XIX) | XVI-XVIII) XVII) XVI-XIX)
0-x ani 36,94 34,06 35,92 35,63 36,61
Barbati > 46,81 43,64 39,86 46,76 47,38
20-x ani
Femei > 45,94 41,49 35,96 50,39 41,97
20-x ani
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Infans | (0-7) Infans Il (7-14)

Catedrala Romano-Catolica

Biserica Banu

65,77

9.7
57,20 259,49

18,92

13,51
123 11,39 10,11
8,38 885

Juvenis (14-20)  Adultus (20-30)  Maturus (30-60) Senilis (60-x)

Biserica ,,Sf. Nicolae-Ciurchi” ® Curtea Domneasca

Manastirea Aroneanu

Fig. 3. Frecventele pe categorii de varsta la seriile studiate.
Fig. 3. Frequencies by age categories in the investigated series.

40

30

20

0-x ani

36,94

34,06

35,92 35,63 36,61

Catedrala Romano-  Biserica ,,Sf.  Curtea domneascd  Biserica Banu Manastirea
Catolica (secolele Nicolae-Ciurchi”  (secolul XVII) (secolele XVI-  Aroneanu (secolele
XV-XIX) (secolele XVI- XIX) XVI-XIX)

XVIIT)

Fig. 4. Durata medie de viatd la seriile studiate (0-x ani).
Fig. 4. Average lifespan in the investigated series (0-x years).
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Catedrala Biserica ,,Sf. Curtea Biserica Banu  Manastirea
Romano- Nicolae- Domneascd (secolele XVI-  Aroneanu
Catolica Ciurchi”  (secolul XVII) XIX) (secolele XVI-
(secolele XV- (secolele XVI- XIX)
XIX) XVIII)
Barbati (20-x ani) Femei (20-x ani)
Fig. 5. Frecventele pe sexe la seriile analizate (20-x ani).
Fig. 5. Frequencies by sex in the investigated series (20-x years).
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50 e an oo 2039 4738
=F0,0T 45’94 43,64 4‘0,/0 41 97
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Catedrala Romano- Biserica ,,Sf. Nicolae- Curtea domneasca Biserica Banu Manastirea Aroneanu
Catolica (secolele  Ciurchi” (secolele (secolul XVII) (secolele XVI-XIX) (secolele XVI-XIX)

XV-XIX) XVI-XVIII)

OBarbati (20-x ani) OFemei (20-x ani)

Fig 6. Durata medie de viata pe sexe la seriile studiate (20-x ani).
Fig 6. Average lifespan by sex in the investigated series (20-x years).
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