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CEBELJNAK
JANA STRGARJA

Iz prve polovice 20. st. na Bitnjah v
Bohinju.
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CEBEL]JI PRIDELKI

s MED

= CVETNI PRAH

= MATICNI MLECEK
= PROPOLIS

= VOSEK

= CEBELJI STRUP




Vrste medu

CVETLICNI MED

GOZDNI MED




Z.ascitni znak na kozarcu za
slovenski med




BOHIN]JSKI MED




ZDRAVILNE LASTNOSTI MEDU

s MESANICA NAJMAN] 180 ZDRAVILNIH
SNOVI V MEDU

® V medu so glavne sestavine: sladkorji, mineralne
snovi, encimi, hormoni, protibakterijske snovi,
kisline, aromaticne snovi, vitamini, aminokisline,
voda in tlavonoidi. Od ogljikovih hidratov je v
medu 82 % sladkorja, od tega 41 % fruktoze in

36 % glukoze, medtem ko preostanek sestavljajo
saharoza, maltoza in dekstrin. Poleg tega med

vsebuje vodo od 16 do 20 % vode.




CVETNI PRAH

m Cebela leta iz cveta na cvet in opravlja
pomembno nalogo: oprasuje rastline, pri tem
pa nabira medicino in cvetni prah. Zelo
drobna zrnca cvetnega prahu vlazi s slino in

jih na nogah prin




MATICNI MLECEK










PROBIRANJE MATICNEGA
MLECKA




KAKSNE SESTAVINE IMA
MATICNI MLECEK

m  Maticni mlecek vsebuje:

fruktoza,
glukoza, saharoza, riboza

A, D, E, K, C, B kompleks,




ZAKAJ SE UPORABLJA, KA]
ZDRAVI

Mati¢ni mlecek je uporaben v stevilne namene:
PreprecCuje vnetje.
Pomaga pri1 astmi.
Normaliziran razvoj pri otrocih.
B v . .
Pri zenskah blazi tezave pri menopavzi.

Povecuje razvoj in rast las.
Deluje kot pomemben krvotvorni spodbujevalec.

1
2
3
4
5. PoveCuje imunost organizma.
6
7
3

Lajsa bolecine pri stevilnih kronicnih oblikah
bolezni.




PROPOLIS - naravni antibiotik

Uporabljamo ga za razkuzevanje,
preprecevanje in zdravljenje vnetnih
procesov.




CEBELJI VOSEK IN SVECE

Za zveCenje: pomesan z medom se uporablja pri

vnetjih ustne votline ali obolelega poziralnika in
zelodca, za CisCenje nosnega dela zrela, pri vnetju
celnih votlin, dlesni, pri astmi.
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MEDICA, MEDENI LIKER, PENECA MEDICA,
MEDENO ZGAN]JE, MEDENI NAPITEK.




KDO JIH IZDELUJE

m V Sloveniji prideluje medico, liker, medeno
zganje 24 Cebelarjev.

m Peneco medico v Sloveniji izdeluje 14
Cebelarjev.

m Na Gorenjskem jo 1zdelujeta Drago Kotnik
in Bostjan Noc.







MEDICA







KOMPLET Z LIKERJEM




Peneca medica-Bostjan Noc
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VRSTE MEDENIH PIJAC

Medica, ki je verjetno ena najstarejsih alkoholnih pijac
Clovestva, saj so jo nasi predniki poznali ze pred vinom.
Zdajsnje najkakovostnejse medice vsebujejo 10 do 13 vol.%

alkohola
Medeni liker je zgana pijaca, ki ima 16 do 35vol.% alkohola.

Medeno zganje je produkt destilacije zganjekuhe medice in
vsebuje 32 do 55 vol. % alkohola.

Peneca medica je plod vrhunskega znanja Cebelarja, ki se
ukvarja z 1zdelavo medenih pijac. Vsebuje vec kot 10vol.%
alkohola. Izdelujejo jo z najkakovostnejsim medom in po
klasicni metodi.

Medeni napitek nas spominja na zegnanja ob cerkvah, na
lectovo srce, na Case, ki jih ni vec.




UPORABA MEDU ZA MEDENE
PIJACE

Za vse medene pijacCe je znacilno, da so sladke
in da imajo okus po medu. Za izdelavo
medenih pija¢ uporabljamo najkakovostnejsi
med.V Sloveniji se lahko pohvalimo z visoko

kakovostjo 1n s pestrostjo okusov razlicnih
vrst medu. Za medene pijace so od vrst
najprimernejsi cvetlicni, gozdni in kostanjev
med. Od vrste medu je odvisna svetlejsa ali

oV oo eV
temnejsa barva pijace. Medene pijace so lahko

BREZALKOHOLNE ali ALKOHOLNE.




PRIPRAVA MEDENIH PIJAC
IN RECEPTURE

za 10litrov:
4kg medu

6 1 vode
4¢ selekcioniranih kvasovk

4¢ hrane za kvasovke
za 10 litrov:

med in sadno zganje

4,8 1 zganja

4,5 kg medu

2 1 vode




celoten postopek traja naymanj 1leto in 6
oV . Vv \ © A
mesecev, s podaljsanim casom pa se kakovost se izboljsa.

Naredimo osnovno medico, ki jo po ¢is¢enju in analizah
nalijemo v steklenice, kjer se odvija sekundarno vrenje.

Po koncanem sekundarnem vrenju, dodamo liker in
steklenice opremimo za prodajo.

Slovenski Cebelarji so jo prvi zaceli izdelovati in na to so
lahko zelo ponosni.

v 850 ml mla¢ne vode vmesamo 200 ¢
medu in mesanico ohladimo v steklenici. Bogat je predvsem
z rudninami, sladkorja fruktoza in glukoza pa sta ze
predelana in zato lazje prebavljiva.




SHRANJEVAN]JE

m Idealna temperatura je 2 C.

m Maticni mlecek je zaradi svoje sestave izredno
obcutljiv.Skodijo mu toplota, svetloba in
kemicna sredstva, na zraku se hitro i1zsusi in
postane lepljiv, se strdi in dobi rjavkasto
rumeno barvo. Se posebno mu $kodi vlaga saj
se veze z vodo 1n postane idealno gojisce za
bakterije in plesni.




KJE NASTAJA, KOLIKO,

KDAJ

m Maticni mlecek je izlocek zlez, ki leze ob
cebelji glavi tik ob mozganih. Izloc¢ajo ga
mlade Cebele dojilje, stare 5 do 12 dni, katerih
na

del

oga je skrbeti za zarod-matico, Cebelje
avke in trote. Njihove zleze zacnejo

del

ovati Sele po Cetrtem dnevu zivljenja in

prenehajo 1zlocati hranilni mlecek po
enajstem dnevu.




LASTNOSTI

m Je bele do blede barve in gosto tekoc, znacilnega
vonja ter kiselkastega, rahlo pekocega in nekoliko
sladkastega okusa. S staranjem postaja gostejsi, v
stiku z zrakom pa se lahko spremeni tudi barva.

Cebele v normalnih razmerah ne proizvajajo velikih
kolicin mati¢nega mlecka in tudi niso pripravljene
na njegovo shranjevanje, kot to nagonsko pocnejo
pri cvetnem prahu in medu. Danes obstajajo
posebni postopki, s katerimi je mogoce Cebele
spodbuditi k vecjemu izloCanju te dragocene snovi.




KAKO GA DOBIJO CEBELAR]JI
IZ CEBEL]NAKA

m Tehnologija pridobivanja maticnega mlecka je med
vsemi Cebeljimi pridelki najzahtevnejsa.

m Pridobivajo ga tako, da druzini brez matice dajo
komaj izvaljene licinke, stare 20 do 36 ur.

Satne celice s temi licinkami cebele kmalu napolnijo
z maticnim mleckom, ker hocejo vzgojiti novo
matico. 48 do 52 ur po prenosu licink cebelar
pobere maticni mlecek. Pri pobiranju maticnega
mlecka za zdravilne namene mora Cebelar paziti na
najvecjo Cistoco in ga shranjevati v sterilnih
steklenih kozarcih na temnem in hladnem prostoru.




