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EXCMO. SR. MINISTRO DE LA GOBERNACION

D. José del Prado y Palacio, Alcalde Presidente del Exemo. Ayuntamiento de
Madrid, a V. E., respetuosamente, expone:

Que V. L. conoce la labor que viene realizando hace tiempo esta Administra-
ci6n municipal por mejorar las condiciones higiénicas de Madrid, y en persecu-
cién de las diversas causas que han contribuido a agravar sus crecidos coeficien-
tes de mortalidad.

Sin que sea propio de esta ocasién el enumerar la aceién municipal en cuanto
hace a este interesante fin, bastard recordar las importantes reformas llevadas a
cabo en este sentido, ya respecto a la ampliacién y mejoramiento de vias pibli-
cas, haciendo desaparecer multitud de edificios viejos y en que se hacinaba nume-
roso vecindario, ya a la vigilancia sobre las condiciones de las habitaciones, la
imposicién rigorosa del régimen de aislamiento de redes evacuatorias de las fincas
por medio de sifones, la mejora de pavimentos, el aumento del arbolado, el esta-
blecimiento de nuevos asilos, la construccion de Grupos escolares, el desarrollo de
la asistencia domiciliaria, la Institucién de Puericultura, denominada La Gota de
Leche, la propaganda de la vacunacién antivariolosa, la antidiftérica, las des-
infeceiones, el sistema de aislamiento para combatir el contagio en casos de enfer-
medades peligrosas, y, en este ramo, tantos inapreciables servicios instalados y
sostenidos por el Laboratorio de higiene municipal, las importantes obras de ins-
talacion de tuberias para la conduccién de aguas de los viajes antiguos de la Vilia
y las estaciones que hace aiios vienen funcionando, como asimismo las que en la
actualidad se construyen para la depuracién de dichos viajes por medio del ozono;
todos estas y otras importantes reformas en orden a la higiene y salubridad han
producido beneficios positivos para la salud del vecindario de Madrid.

Son de todos conocidas las favorables condiciones de salubridad que hicieron
notoria nuestra Capital cuando se decidié su eleccién de capitalidad del Estado, y
Madrid, por la necesaria aglomeracién de habitantes, hubo de soportar, como casi
todas las grandes urbes, un coeficiente de mortalidad hasta el 33 por 1.000 habi-
tantes cada ano.

Los demds paises han progresado velozmente y empezaron muy pronto la cam-
paia de mejoras de la higiene publica. Algo mdas tarde empezé Madrid, que vié
premiados sus esfuerzos con una disminucion de sus coeficientes, aunque no de una
manera tan brillante como otras capitales, y rindiendo siempre un tributo a la
muerte superior a las cindades extrainas que le sirvieron de modelo, pues mientras
hay algunas tan afortunadas en que al aiio sélo fallecieron un promedio de 14 por
1.000 de sus habitantes, segtin puede verse en el cunadro estadistico que adjunto se
acompaia, Madrid anicamente ha conseguido que este promedio sea el de 25.

Dedicese de ello, que puesto que las condiciones climatolégicas y teldricas han
sido siempre favorables a la salud madrileia, la lentitud en su saneamiento debe
atribuirse a causas sociales y a deficiencias de la higiene.

Entre los problemas de esta dltima que mds se estudian en todas partes por la

Jiencia y la Administraciéon, ocupa uno de los primeros lugares el de la pureza de
las aguas potables,
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Ofrece importancia tan extraordinaria este problema desde que la ciencia ha
demostrado las numerosas enfermedades que pueden tener su origen por la conta-
minacion de las aguas, y el peligro que ofrece tal vehiculo de transporte y propa-
gacién de gérmenes nocivos a la salud; y aunque el Ayuntamiento de Madrid ha
procedido, en cuanto a las aguas que le son propias, con los posibles remedios, y
ese Ministerio del digno cargo de V. E. se preocupa celosamente de este problema,
con caracter general, es indudable que cuanto afecta a este aspecto de salubridad
en la Capital, merece constantes preocupaciones para resolverlo y exige sin duda
grandes recursos y trabajos para lograrlo.

Conocido es que muchas clases de gérmenes patdégenos pueden ser conducidos
por las aguas y entre ellos son mas peligrosos los procedentes de enfermos de lo-
calizacién intestinal; siendo prototipo de esta clase de contagios la fiebre tifoidea;
aunque no cabe desconocer que pueden comprenderse entre otras enfermedades de
posible origen hidrico, las diarreas y enteritis en mayores de dos afios y otras afee-
ciones de cardcter intestinal, y si bien es verdad que en Madrid hace tiempo que
no se registran verdaderas epidemias tificas, la proporciéon de fallecidos por este
sindroma y sus similares fiebres paratificas es mayor que la de otras capitales de
Europa, imponiéndose por ello la mas enérgica y constante propaganda para
atenunar todo lo posible esta causa de contaminacion.

Desde luego, si importante es la vigilancia y pureza del agua potable para el
consumo del vecindario, es evidente que hay otras causas de similar aunque mas
oculto peligro y en las que si bien hasta la fecha no se ha ejercido una eficaz inter-
vencién gubernativa, urge cada dia mas adoptarla con rigor, y se refiere en ello
el que suscribe al peligro que ofrecen las verduras que se expenden para el consu-
mo publico y que se ingieren crudas, como las lechugas, ete., cuyas plantas se rie-
gan, desde luego, en muchas huertas de Madrid y seguramente también de otros
términos municipales, con aguas procedentes de la evacuacién residuaria del al-
cantarillado.

A este propésito el Laboratorio municipal de Madrid, ha realizado detenidos
andlisis tomando por base recientemente treinta lotes de lechugas procedentes de
distintos puntos de venta, habiendo comprobado en veintitrés de ellos la presencia
de bacterias procedentes del tubo intestinal, como ¢l bacterium coli-comunne y el
bacilus lactis aerdégenes, obligando estos hechos al celoso Director de dicha de-
pendencia, en comunicacién cuya copia se acompana, a llamar la atencidon de esta
Alcaldia sobre la necesidad de corregir estado de cosas tan peligroso para los
intereses de la salud puablica.

La Administracién municipal en varias ocasiones se ha preocupado de este im-
portantisimo asunto, pues no ha podido ocultdrsele el gravisimo peligro de que a
las puertas mismas de la Capital se dediquen al riego directo y sin garantia de nin-
guna clase las aguas procedentes del aleantarillado; pero no es menos cierto que,
aun cuando por preceptos de andloga aplicacion, y, sobre todo, por lo que hoy ya
es absoluto principio en materia de higiene, deben proseribirse los riegos en estas
condiciones, seria conveniente una disposicion gubernativa que, con la autoridad
de los altos Centros consultivos competentes en esta materia, si se estima oportu-
no, viniese a establecer la regla terminante prohibitiva de ineludible aplicacién.

Ademas, no puede desconocerse que el peligro que ofrecen las hortalizas de rie-
go residuario del alecantarillado, no puede, en modo alguno, limitarse a las produ-
cidas en el término de Madrid, pues es seguro que los articulos de aquella clase
que se venden en los mercados de esta Capital, proceden de multitud de pueblos
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en que ¢l riego seguramente se hace con aguas de igual procedencia, y no serfa por
completo eficaz la garantia, si no tiene cardcter de generalidad, miaxime habida
cuenta de que el problema afecta porigual a la salubridad en todas las poblaciones.

Por razén de lo expuesto, teniendo en cuenta la gravedad del asunto, que indu-
dublemente excede de la sola competencia de esta Autoridad municipal y requiere
]la consulta a ese Ministerio del digno cargo de V. E. para la debida garantia de
acierto:

A V. E., suplico que, haciéndose cargo de los hechos antes expresados se digne,
gi a bien lo tiene, resolver lo que estime necesario como regla general, para que este
Ayuntamiento y los demds que se hallen en andlogo caso, puedan invocarlo para
suprimir la utilizacién directa en el riego de huertas, con aguas procedentes del
alcantarillado en la forma que se emplean en esta Capital, al efecto de imponer con
la debida autoridad las disposiciones que esa Superioridad se digne acordar.

V. E., no obstante, resolverd lo que estime mds acertado.

Dios guarde a V. E. muchos aiios.

Madrid 27 de noviembre de 1915.—JoSE DEL PrADO Y PALACIO.
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Mortalidad ocurrida en las Capitales abajo expresadas durante los anos indicados.

3
Mortalidad total. .TFallecidos por fiebre tifoidea. :
CAPITALES = —
NUMERO PROPORCION NUMERO PROPORCION
de fallecidos. por 1.000, de fallecidos, por 1.000,
} MadviQicsineniosmaes 17.714 29 7 205 034
) B705 0 (0 of -y S 70.686 14'6 149 003
\ Pards ,osnpsmnwans : 47.971 17°6 959 010
Afio 1909..... 15727157 I 30.091 14*3 83 604
VAENR o avpsanrusin g e 34.326 168 61 0403
San Petersburgo...... 43 961 2749 618 039
Copenhague.......... 6.530 145 10 0°05
MAAYIA o o s S shis 14.509 237 121 020
LLoNAYeB. . v suss ermavarniine 63 863 131 176 004
1557 1 | P R X S 45 643 167 182 007
Aiio 1910..... ¢ "B viveastivessgenweraess 28.340 134 71 0'03
Yiena. ..cvveine R 33 118 155 80 0:04
San Petersburgo...... 43.739 270 31 04H
Copenhague .......... 6.501 143 12 0403
i MAAPI e owiminsioiessiwinors 14.093 241 138 024
LORAYER: i svaasawesvas 67.850 138 142 0403
s PATIB o oivimimcoininasmaiezeces 48.368 170 364 013
Afio 1911, . i d Berlin:. i oo ven et 5 30.213 147 66 0403
VIS L. et vere:iietiore, o 133.305 164 47 002
( San Petershurgo...... 38.008 232 643 0:39
Copenhague.......... 6.852 149 i 0402
§ Nadridiesenane s 14.925 262 177 030
LONAYES: iiv. o vim.cisiviainio 61.153 13'5 117 003
\ Parif oo cvnaisesessos 47.669 167 254 009
ARG 1912: .o not BerlNia s aaisiaises 28.302 136 36 002
VAN ow s wawewenrsa 32.541 160 41 002
' San Petersburgo...... 43.374 22'1 1.036 0'53
Copenhague .......... 6.723 145 11 002
e, . 15.566 257 | 177 0:29
Londres...ooeevneenn. 63.668 141 112 002
PAYIS i vioavisniss scaivinrs 44.446 156 276 010
AN, 1918 vios Berl N e aeh s 26.329 126 29 001
VACNR: iaraa py v vavaiesialoinss 31.982 159 46 002
San l’ctmsbuwo ...... 42.268 2142 1.174 0'59
Copenhague .......... G 463 138 3 001
Mortalldad ocumda en Madrid por m causas quc N cxpresan en los aiios mdlcados.
—

I'allecidos de diarren y enteritis \

mayores de dos afios. ] por afecciones 1nt.estmules
AROS ——————— — - = —_— —
NUMERO PROPORCION NUMERO PRO POBCIéN
de fallecidos. por 1.000, de fallecidos. por 1.000.
o R
1910 < v svvvvis e SR T SRt o o 856 1-40 a1 005 -
LOLL ... o o800 Gieis waivia saa o mieis apoie enes waistviniiese 337 058 90 0'15
17 | b P E e S B Lt 323 055 137 023
0 e e I Rt S P 5 W S ST H RO O S R 306 051 144 024
POTL. oo vriis sirossinevamisssptaseimss sus-w:eibzeserssil 309 065 178 0‘29

Fallecidos

Madrid, 17 de noviembre de 1915.—El MLdlLO, Jefe de demografia, Luis LaS'

bennes.
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Excymo. SENOR: Estudiando este TLaboratorio las causas probables que pueden
motivar la repeticién de casos de fiebre tifoidea, que, aun cuando no en cerecido
numero, vienen registrandose en Madrid, constituyendo una endemia recrudecida
en ocasiones, hemos adquirido el convencimiento de que aquellos son debidos a di-
versas pequeiias causas sobre las que seguramente conviene fijar una seria aten-
¢ién para corregirlas en evitacion de éste y otros mayores peligros.

- Hoy, Exemo. Seior, motiva la presente comunicion la necesidad de dar cuenta
aV. E. de los resultados obtenidos estudiando bacterioldgicamente las verduras
que se consumen crudas, como las lechugas, y son vendidas en los mercados de
Madrid.

Dichos estudios se han llevado a cabo sobre 30 lotes de lechugas adquiridas en
distintos puntos de venta: Una, en la calle de San Bernabé; tres, en la de Calatra-
va; una, en la de la Paloma; tres, en la del Aguila; una, en la del Mediodia Chica;
una, en la de la Sierpe; tres, en la de Toledo; dos, en la de la Ruda; una, en la de
Maldonadas; dos, en la cabecera del Rastro; dos, en la de Embajadores; dos, en la
plaza de la Cebada; una, en la Cava Baja; una, en la del Humilladero; una, en la de
los Mancebos; una, en la de Almansa; una, en la de Hernani; una, en la de Bravo
Murillo; una, en la de Don Pedro; una, en la del Carnero y una, en la del Rosario.

Del andlisis bacteriolégico que se ha llevado a cabo se deduce, Exemo. Sefior,
que en 23 de dichos 30 lotes de lechugas, se han encontrado bacterias procedentes
del tubo intestinal, como el bacterium coli-commune y el bacilluslactis aerogenes.

Se trata de una proporcién de verduras contaminadas, verdaderamente alar-
mante—un 7666 por 100—mucho mas ain si se piensa que de igual manera que se
encuentran aquellas bacterias de origen intestinal, pueden existir en cualquier mo-
mento, el bacilo de la fiebre tifoidea, el del cdlera en el supuesto caso de que esta
terrible enfermedad, rompiendo las barreras que la contienen, llegara a diSemi-
narse, y algunos otros microorganismos de condicién patdgena.

Este mal depende, a nuestro juicio, Exemo. Seitor, del aprovechamiento que se
hace en las huertas, de las aguas fecales sin tratamiento alguno, sin adoptar las
debidas precauciones en el cultivo de las verduras; y como es de gran importancia
corregir estado tan peligroso para los intereses de la salud piibliea, el que suseribe
se permite suplicar a V. E., respetuosamente, tenga a bien encomendar a persona
competente ¢l estudio de este problema y acordar que se ejerza la necesaria vigi-
lancia en relacion con la forma de hacer los riegos.

V. L., no obstante, resolverda como siempre, lo que en su elevado criterio estime
mas oportuno. ’

- Dios guarde a V. E. muchos aiios.
Madrid, 17 de noviembre de 1915.—El Director Jefe del Laboratorio, (. Chicole.
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APENDICE

Las lechugas, como medios vectores de gérmenes patégenos; resistencia del bacilo
de Eberth a la accion bactericida del vinagre comin; y dudoso valor prdctico de
este liquido como antiséptico enlas ensaladas. Por el Dr. D. Oriol Utande, profe-
sordela seccion de bacteriologia de aguasy alimentos del Laboratorio municipal.

Entre los productos alimenticios que el hombre consume, ordinariamente cru-
dos, hay algunos que ofrecen verdadero peligro para la salud, atendida la posibi-
lidad de ingerir con ellos microorganismos patdégenos para la especie humana.

El razonamiento puro, por deducecién légica, nos dice que ciertas verduras
cuales son las lechugas y escarola, por ejemplo, deben tener una importancia real
y positiva, como vehiculos portadores de gérmenes nocivos, por las condiciones
en que se cultivan, pues aparte el estiércol empleado de ordinario como abono, sue-

- le utilizarse para el riego de las huertas, en las proximidades de las grandes aglo-
meraciones urbanas, el agua de los rios en que vierte la de las alcantarillas y, en
algunos casos, hasta el agua de éstas directamente, con desaprensién punible y
contraviniendo las més rudimentarias prescripciones de la higiene.

Las investigaciones experimentales, en efecto, han demostrado plenamente en
este caso lo que la razén nos advierte. En las verduras del mercado de Padova
(Italia), encontré Ceresole numerosos microorganismos del reino animal pertene-
cientes a los rizépodos, infusorios, gusanos, crustaceos, aracnidos, insectos, ete., in-
nocuos, ciertamente en su mayor parte, pero, entre los cuales, pueden existir algu-
nas especies (Ameba coli, Balantidium coli, Isotricha prostoma y Anguillula ster-
colaris), capaces de provoear trastornos importantes en el funcionalismo normal
del tubo digestivo. Dicho autor, hallé también gran cantidad de huevos de Twnia
echinoccoccus, Oxyuris vermicularis, Ascaris lumbricoides, Trichocephalus dis-
par 'y Anchilostomuwm dwolenale. En cuanto a la presencia de bacterias, afirma
haber identificado, entre una cifra verdaderamente extraordinaria de gérmenes
saprofitos, las especies patégenas siguientes: estafilococos y estreptococos pidge-
nos, bacilos del tétanos, del edema maligno 'y de la fiebre tifoidea y bacterium coli.

Estos resultados fueron después confirmados, aunque sélo en parte, por Gualdi,
Biancotti y Rizzoli. El primero aislé dos veces el bacilo de Eberth, de las verduras
del agro romano regado con aguas de las cloacas. Biancotti dedujo de sus andlisis
sobre las verduras de Turin, que es frecuente el bacilo del edema maligno en las
que no estian lavadas, y que ain en aquellas que lo han sido cuidadosamente,
existe siempre el colibacilo. Rizzoli, repitié en Padova mismo las investigaciones
de Ceresole, y, si bien es verdad que no logré comprobar las graves conclusiones
por éste asentadas, conlirmé en cambio las deducidas por Biancotti.

Teniendo esto en cuenta y habiendo anmentado considerablemente aqui en Ma-
drid, sobre la ¢ifra media de la endemia normal, el nimero de enfermos atacados
de infecciones intestinales, muchas de cellas de cardcter eberthiano, sin que dicho
aumento pudiera atribuirse a las aguas, ni a otros alimentos, tales como las ostras,
a juzgar por los caracteres mismos de la epidemia y segun demostraban los anali-
sis bacteriolégicos correspondientes, nuestro querido jefe el Director del Labora-
torio, Dr. D. César Chicote, nos ordend durante la primavera pasada en que esto
ocurria que realiziramos las investigaciones necesarias, para averiguar si algunas



de las lechugas que de diversos puntos productores concurren al comercio madri-
leno, se hallaban contaminadas por bacterias de origen intestinal y muy especial-
mente por el bacilo de la fiebre tifoidea.

Cumpliendo las 6rdenes recibidas, se recogieron treinta lotes de lechugas toma-
das en diferentes puestos de algunos de los mercados de Madrid, y se hicieron
ignal nimero de andlisis, procediendo de la manera siguiente: separadas las hojas
exteriores, manchadas de tierra o alteradas, de las que forman el cogollo de la
lechuga que son las aprovechables para la preparacion de la ensalada, se dividie-
ron éstas convenientemente, adoptando las precauciones de asepsia adecuadas
para evitar contaminaciones accidentales, y se colocaron en matraces de Erlenme-
ver de un litro de capacidad que contenia cada uno 230 c. ¢. de agua esterilizada.

En cada matraz se pusieron unos 100 gramos del producto objeto del andlisis,
se agitd bien la mezela y se decantd el agua, recogiéndola en otros matraces tam-
bién esterilizados. En este agua de loccidn se procedid a la investigacién del baei-
lo de Eberth y de las otras especies de origen intestinal consideradas como paté-
genas, siguiendo al objeto, los métodos de Parietti, Ficker y Endo.

Por otra parte, y como complemento y ampliacién de los andlisis anteriores,
se afiadieron a cada uno de los matraces que contenfan las hojas lavadas 50 ¢. ¢. de
solucién acuosa al 10 por 100 de peptona con 5 por 100 de cloruro sédico, 440 ¢. c. de
agua esterilizada y 10 e. ¢. del liquido fenol-clorhidrico de Parietti; se llevaron a la
estufa de 817° ¢., se dejaron en ella veinticuatro horas, y con el cultivo desarrollado
en los matraces. se hicieron siembras en medio de Endo y en este mismo medio
afeinado (Gathgens).

La descripeion detallada de los métodos de Parietti, Ficker, Endo y Gathgens,
puede verse en la obra de A. Besson «I'écnica microbioldgica y sueroterdpicar,
traducida de la sexta edicién francesa, refundida y anmentada por el Doctor Ren:
sis de Prado, razén por la cual consideramos innecesario exponer aqui los detalleg
de téenica de dichos procedimientos, limitandonos a indicar inicamente la proce-
dencia de los lotes de las lechugas analizadas y los resultados obtenidos, que son
los que se expresan en el cuadro adjunto:

Andlisis bacteriolégico de treinta lotes de lechugas.

Nimero Conta~ Nimero Conta-
PROCEDENCTA o PROCEDENCIA i
del lote. minneién. Idnl lote. minaecion,
1 Jalle de San Bernabé,....... - 16 Cabecera del Rastro......... -+
2 Idem de Calatrava. ......... - 17 Idem il cvess aovmasn awess +
3 JAetit 30 .o vone s -+ 13 Calle de Embajadores.. ...... +
4 A1) W 1 e g o S R e + 19 Tdem Id . wiammeinlsmuwsais dsmmng -
5 [dem de la Paloma .......... — 20 Plaza de la Cebada ...... ... +
-6 Idem del Aguila.. .... .. ..., - 21 Idemuddi: ssaie aymwssmssesg +
7 Tdemiidi. ., o camwvase sovmaves - 22 CAVRBRID. oo 0000 smmpamissimms -
8 [dem del Mediodia Chica... .. - 23 Calle del Humilladero. ...... -
9 Idem de la Sierpe. ..... apesie S 24 Idem de los Mancebos. ..... e
10 tdem de Toledo. ... ....... -+ 25 Idem de Almansa. .......... +
1t YA e orocsimiaaiminimamasivaessi + 26 [dem de Hernani............ =
12 Fdemldi:oisnsiieniastey by — 27 Idem de Bravo Murillo....... —
13 Idemdela Ruda............ -+ 28 Idem de Don Pedro.......... +
14 Tdemiid e ssasnaansen e + 29 [dem del Carnero............ L
15 Idem de las Maldonadas ... .. + | BV Idem del Rosario............ +
B

El signo + indica contaminacion positiva por el Bacterium coli commune, el Bacillus lactis aerogenes o por ambas bacterias s
lav vez. Kl signo — expresa que no habia contaminacion,
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En ninguna de las muestras analizadas logramos descubrir la existencia del
bacilo tifico; en cambio, un 76°66 por 100 de los lotes estudiados contenian Bacillus
lactis aeragenes, Bacterium coli commune o ambos microorganismos a la vez.
Estos gérmenes, ademés de ser patégenos por si mismos, patentizan con su pre-
gencia la posibilidad de nna contaminacion de las lechugas por el bacilo de Eberth
y advierten, por tanto, cudn peligroso puede ser en algunos casos comer las lechu-
gas crudas.

Ahora bien, como dicha verdura se consume generalmente en forma de ensala-
da ¥ el vinagre que en su aderezo se emplea viene usandose desde muy antiguo
como agente conservador de algunas substancias alimenticias, dispuso también ¢l
Dr. Chicote, que se practicaran las investigaciones oportunas, conducentes a
determinar Ja resistencia del bacilo de la fiebre tifoidea a la accién antiséptica del
yvinagre comiin, para saber si este liquido puede hacer desaparecer o cuando me-
nos disminuir los riesgos de una infecciéon tifoidica por la ingestién de lechugas
contaminadas con el agente etiolégico de aquella enfermedad.

Necesidades apremiantes del servicio diario en el Laboratorio, impidieron de
momento la ejecucion de las investigaciones proyectadas, sorprendiéndonos, antes
de que fueran emprendidas, la publicacién de un trabajo intitulado «Vinaigre et
prophylazie de la fiévre tiphoide», del Dr. A. Loir y del farmacéutico Mr. Legang-
neux, del Havre, aparecido en la «Revue d’Hygiene et de Policie Sanitaire»,
(T. XXXVI, niim. V, 20 de mayo de 1914), en el cual los autores sefialan los resul-
tados por ellos obtenidos en sus ensayos, encaminados precisamente al mismo fin
propuesto por el Dr. Chicote, de estudiar la vitalidad del bacilo tifico en el agua
acidulada con el vinagre ordinario.

De las detenidas experiencias realizadas para comprobar la accién bactericida
del vinagre, dediicese las siguientes conclusiones:

Primera. Las lechugas y demas verduras analogas son, sino siempre, con rela-
tiva frecuencia al menos, vehiculos portadores de microorganismos patégenos.

Segunda. Il consumo de tales verduras erudas puede, por consiguiente, resul-
tar peligroso, sobre todo, si se hallan contaminadas por ciertas especies de bacte-
rias patégenas, como, por ejemplo, el vibrién colérico en época de epidemia, y mas
comunmente el bacilo de la fiebre tifoidea.

Tercera. El bacilo de la fiebre tifoidea ofrece una resistencia considerable a la
accidn antiséptica del vinagre ordinario, pero que varia entre limites muy exten-
sos de unas a otras razas de bacilo y, es ademas, esto en todos los casos, inversa-
mente proporcional a la acidez del vinagre; es decir, que a mayor acidez de éste,
menor resistencia del bacilo, y viceversa.

Cuarta. No se puede precisar con exactitud el limite de madxima vitalidad del
bacilo de Eberth en el agua acidulada con el vinagre, ni dar a ese limite cardcter
de generalizacién, porque, como hemos dicho, la resistencia depende, por un lado,
de la cantidad de dcido acético que el vinagre contiene, y, por otro, de la distinta
facultad de adaptacién de las diferentes razas de bacilo tifico; y .

Quinta. Ante la resistencia bastante grande de los bacilos por nosotros estudia-
dos a la accién bactericida del vinagre, debemos considerar, como de eficacia du-
dosa en la practica corriente, cuando menos, ¢l empleo del vinagre comin en las
ensaladas, como medio profiliactico de la fiebre tifoidea.
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