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Stowo swstepne.

Gdysmy przyjeli na siebie obowiazek reprezentowania
przemystu cukrowniczego w Galicyi na Wystawie krajowej,
d>ylo dla nas rzecza jasna, Ze odstepujac od starego szablonu
na wystawach tego rodzaju— szablonu, ktéry poniekad stat
mwic moda = nalezy nam pod wielu wzgledami na zupeinie
nowe w tej mierze wstapic¢ tory.

Przemyst galicyjski na tem polu spoczywa jeszcze
w powijakach, w pierwszym tedy rzedzie musieliSmy
mieé¢ to na uwadze, aby ludno$é krajowa bodaj w grubszych
zarysach z ta gale¢zig przemystu zaznajomic.

Wobec tego daznos$ciag nasza bylto, izby pawilon nasz
urzadzi¢ wedle moznos$ci, jako pouczajacy, — tak, aby
kazdy widz, cho¢ niefachowy, mogt zobaczy¢ i rozpoznac
poszczegolne' stadja fabrykacji, od uprawy nasion burakowych
poczawszy, az do gotowego juz cukru.

Z drugiej strony cztowiek fachowy znajdzie tu roé-
wniez zajmujace dlan niechybnie szczegodly: wiernie skopio-
wane urzadzenie naszej fabryki,— graficznie przedstawiong
histoije galicyjskiego przemystu cukrowniczego w jego stosunku
do produkcyi cukru w Austryi i wogole na calej kuli ziem-
skiej ; wreszcie graficznie przedstawione rezultaty pol pro-
bny ch, =zardwno pod wzgledem uprawy takowych, jak
gatunku nasion galicyjskich, zawierajg tyle szczegdtdow no-
wych i1 pouczajacych, ze napewne nawet fachowiec kazdy
z zadowoleniem zawarto$¢ pawilonu naszego zbada.



Tak tedy wyrazamy nadziej¢, ze ,,oddajemy pawilonem
naszym na Wystawie krajowej ustuge nietytko interesowi
szerokiego ogotu, ktory tutaj wgladna¢é moze w tajniki
olbrzymiego postepu przemystu cukrowniczego, i kot facho-
wych, szukajacych informacyj, ale ze takze dopomagamy nie-
jako doutwierdzenia si¢ powszechnego przekonania, iz w na-
szym pigknym, w skarby przyrody tak bogatym kraju,
czeka jeszcze spelnienia wiele zadan wielkich, mogacych
podnie$¢ dobrobyt kraju i jego mieszkancow.

Wedlug naszego przekonania, wschodnia czg¢$¢ Galicyi
nadaje si¢ szczegdlnie pod uprawe burakéw cukrowych,
a przy zaprowadzeniu industryi cukrowarnianej, bogactwo
i wydatno$§¢ ziemi wystapi dopiero w calej swej petni.
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WIDOK TERAZNIEJSZE] CUKROWNI W TLUMACZU. (Zdjecie z natury.)



Oddziat

idei ceiwni w Tinacay
(Ozg.$c' historyczna.).

W' p. 1835 zalozj™t hrabia Henryk 13zie duszy cki,
postugujac si¢ ku temu celowi budynkami =z istniejacej
tamze gorzelni — cukrowni¢ w Tiumaczu, ktoéra miata
przerabia¢ rocznic 100.000 korcy (korzec .=—1'"a cntn.) bu-
rakow.

Pierwszym motorem tej cukrowni byta naturalna sita
koni, a potrzebnej do fabrykaeyi wody dostarczano w bo-
czkach.

W r. 1840 spalita si¢ ta cukrownia i w rok poOzniej
hr. Dzieduszycki wybudowatl na wzgoérzu, posrodku miasta
Ttumacza, nowga fabryke.

Wydobywanie soku buraczanego odbywato si¢ podow-
czas "z pomoca t. z. maceracji Schiitzenbach a.

Buraki suszono Wr zbudowanych na ten cel suszar-
niach i przez caty rok sprowadzano je do fabryki. W r. 1843
na przestrzeni 100 kilometrow bylto w Ttumaczu takich 13
suszarn, a w r. 1844. przerabiano juz w cukrowni 300.000
cntn. burakow.

W r. 1845. wydzierzawil cukrowni¢ od hr. Dziedu-
szyckiego bankier von Wert heim stein i urzadzil ja na
30.000 cntn. rafina tu.



W r. 1846 placono za korzec §wiezych burakow 20
ct., a wr. 1847 — 30 ct.

W r. 1849 v. Wertheimstein objat cukrowni¢ na wta-
sno$¢, w roku za$§ 1853 odprzedat ja Towarzystwu akcyj-
nemu wiedenskich i kolonskich bankierow.

IN’ r. 1867 zostata fabryka do gruntu zrekonstruowang,
co wtlasciwie statlo si¢ poczatkiem zupetnego upadku
takowej. Jakkolwiek bowiem wytwarzanie soku buraczanego
w cukrowniach czeskich za pomoca t. z. dyffuzyi juz
od r. 1865 z wielka korzy$cia si¢ odbywalo, to jednak
w cukrowni Ttumackiej, w czasie rekonstrukcyi na wielka
skale uskutecznianej, ustawiono mimo to 20 centryfug do
produkcyi soku.

Jezeli si¢g wezmie na uwage ,cienkos$¢“ wydoby-
wanych za pomocg centryfugi sokdw buraczanych, oraz
kosztowno$¢ wyparowywania tych sokéow, jak niemniej
stopniowo zwickszajacy si¢, a juz w owym czasie dotkliwie
uczuwaé si¢ dajacy brak materyaldéw opatowych, — i je-
zeli si¢ doda, ze przerabianie burakdow trwalo
swoOwczas az do lutego, a nawet do marca, ze zatem prze-
marzni¢te- buraki utrudniaty wielce wydobywanie z nich
sokow za pomoca centryfugi, — to musimy stanowczo przyjac,
ze wszystkie te, przytoczone powyzej, okolicznosci, przy
zwiekszajacem si¢ rok rocznie opodatkowaniu burakow, staly
si¢ glownym powodem oOwczesnego upadku fabryki Tiluma-
ockiej. Rzeczywiscie tez w roku 1876 =zostata ta fabryka za-
mknigta, wszystkie maszyny wysprzedano, zabudowania
za$§ fabrycziie przemieniono na spichrze lub magazyny.

Dopiero w roku 1890, za inieyatywa Augusta G-umin-
skiego, dyrektora dobr tlumackich, podjat si¢ 6wczesny
wspoétwilasceiciel ijdyrektor cukrowarni w Kralowym Hradzie
Alojzy Yolter, ponownego zatozenia i uruchomienia fabryki
w. Tlumaczu, do czege wielce przyczynit si¢ Emil Filip
Jahu, wtasciciel Ttumacza, zobowiazujac si¢ zaraz w pier-
wszym roku posadzi¢ 600 morgow burakoéw. Nieinniej
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silnemu poparciu podsta do Rady panstwa p. Stanistawa
Szczepanowskiego, wreszcie poparciu Boguslawa Marzika,.
dyrektora I-szej czesko-morawskiej fabryki maszyn w Pra-
dze, zawdzigczy¢ nalezy, ze. cukrowarnia Tlumacka juz
w dniu 15. listopada 1891 pod firmg ,,Guminski, Yoltor i Ska“
na nowo otwarta i w ruch puszczona zostata

Komandytystami tej nowej fabryki zostali jako fir-
manci: ,,August Guminski, Alojzy Yolter (sprawujacy za-
razem urzad dyrektora), Stanistaw Szezepanowski, Emil
Filip Jahn, Bogustaw Marzik i dr. Antoni Hovurka®.

Cukrownia obecna, urzadzona tylko czesciowo w sta-
rych zabudowaniach fabrycznych, zaopatrzona jest w najle-
psze maszyny (z Pierwszej czesko-morawskiej fabryki ma-
szyn w Pradze) i za pomoca tych maszyn przerabia dziennie-
4000 cntn. mtr. burakéw cukrowych.

Azeby uzyska¢ dostateczny zapas wody, dla celow fa-
bryki potrzebny, zaopatrzono stary staw fabryczny nowa grobla,
i potaczono go za pomocg 1500 metréw diugiego, zelaznego
wodociagu, z rowniez zelaznym i zamknig¢tym zbiornikiem,
umieszczonym w dziedzincu fabryki. Zawarto$¢ wody w sta-
wie wynosi 460.000 mtr. kubicznych, dostaje si¢ za$§ przez,
wodociggi do zbiornika zapomocg wtlasnego ci$nienia, albo-
wiem dno stawu lezy o 6 metrow wyzej od dziedzinca, na
ktorym znajduje si¢ zbiornik.

Oprocz tego zaopatrza fabryke jeszcze drugi wodociag,,
dawniej juz istniejacy a obecnie zrekonstruowany, zelazny,.
800 metr. diugi, taczacy zbiornik z rzeczutka ,,Ttumaczka“.

Poniewaz za$ dno tej ostatniej lezy o 13 metrow nizej od
zbiornika, zastosowano przy tym wodociggu pompe¢ rota-
cyjna systemu Nachera. (Schaufelpompg System Fa-
cher), funkcyonujaca pod wplywem przenosnej sily ele-
ktrycznej, w fabryce wytwarzanej. Wodociag 6w dostarcza-
fabryce w przeciagu 24. godzin: 36.000 hektolitrow wody..

W roku FO#4 wybudowano wtlasnym nakladem cu-
krowni tlumackiej, od stacyi kolejowej ,,Ttumacz-Pata-
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bicze“ az tlo fabryki, kolej lokalna, sze§¢ i pol kilometra
dtuga, o normalnej szeroko$ci toru. W roku za$§ nastepnym,
t. j. 1893 zalozono — celem utatwienia przewozu burakoéw
do fabryki — dziesi¢¢ 1 po6t kilometra diluga, koncesjono-
wang kolej konng, wiodacg z fabryki 3z do odleglejszych
folwarko6w dobr ttumackich t. j. az do folwarkéw: Gruszka
i Jezierzany.

Opis modelu fa Wi,

Model przedstawia terazniejsze urzadzenie cukrowni
w Ttumaczu i wykonany jest ($ciSle wedlug natury) przez,
rzemie$lnikow tejze cukrowni, w stosunku I: 20 (t. z! 5. ctm.
za metr).

Stanawszy zlewej strony na podwyzszeniu, mozna si¢
przyjrze¢ doktadnie wsz}rstkim komunikacyjnym urzadzeniom
fabrycznego dziedzinca.

I tak, widzi si¢ lokomotywe¢ wyjezdzajaca z 1. tunel u
i ciagnaca caly szereg wozoéw naladowanych cukrem i bu-
raczanemi krajankami; widzi si¢ kolej konng, dowozaca do
fabryki buraki, wjezdzajaca pod III. tunel, skad takze wy-
wozi krajanki i wreszcie widzi si¢ liczne furmanki, wywo-
zgce krajanki przez $rodkowy tune L

(Do tego fotografje z natury Nr. 1 i 2).

Na drugim planie spostrzega si¢ magazyn buraczany,,
w ktorym wszystkie buraki cukrowe, czy to koleja lokalng
czy furmankami dowiezione, bywaja sktadane.

(Fotografia Nr. 3).

Magazyn buraczany jest w ten sposéb urzadzony, ze-
z jednej jego strony mozna odiazu z 20. wozdéw kolejowych
wytadowywac buraki, z drugiej za§ strony wytadowuje sie¢
rownoczes$nie buraki, dostarczane za pomoca furmanek.

Magazyn buraczany jest w rzeczywistosci od fabryki-
prawie o 400 metrow odlegty, dla tego tez w mo-
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¢lelu wykonano go w stosunku 1: 40 (t. z 2V, cm. za.
metr).

Wyladowano w magazynie buraki wrzuca si¢ do
urzgdzonego stosownie kanatu, ktéorym sptawiane przez.,
wode, dostaja si¢ do wnetrza fabryki. (Patrz fotografia.Kr. 4).
Catej masy wody, potrzebnej do sptawiania, dostarczajg
zelazne wodociagi, wiodace az do domku buraczanego
(znajdujacego si¢ tuz obok magazynu), a =zasilane przez
pompe ustawiong w ptukarni.

Sptawione do fabryki buraki dostaja si¢ najpierw do-
ptukarni, gdzie za pomocag podnos$nika (systemu koto-
wego), wchodzg do pluczki.

(Fotografie Kr. 5 1 6).

Z ptuczki, zapomoca innego podnos$nika (systemu,
kubetkowego), dostaja si¢ — zupetnie juz oczyszczone ,— na.
III. pigtro fabryki, gdzie wpadaja do krajalnicy, w ktorej
na prostopadlej osi umieszczona jest tarcza z nozami. Ta
tarcza, obracajac si¢, przetwarza buraki w krajanke,
ktora zapomoca woO6zkow wiszacych  (Kreisbahn)
dostaje si¢ nastepnie do dy fu zeréw. (Fotografia Kr. ?)..

Przez dyfuzye¢ otrzymany, surowy sok z burakéw,,
przeprowadza si¢ do zbiornikdw z mieszadtami
gdzie go si¢ migsza z mlekiem wapiennem. (Foto-
grafia Kr. 8).

Wytugowana krajanka odptywa wraz z woda do ka-
natu, skad znowu zapomocg $limaka i parcianego pod-
no$nika dostaje si¢ na II. pietro fabryki, aby stamtad
zapomocg parcianych przenosnikéw transportowych dostac
si¢ wreszcie do oczekujacych wozow kolejowych, na wozki,
konnej kolei i furmanek.

(Fotografia Kr. 1).

Fotografia Kr. 9. przedstawia motor, ktéry, wprowadza
w ruch wymienione powyzej przyrzady, jako to: ptuczke,
dwa podnos$niki, krajalni¢, $limak 1 przeno$niki trans-

portowe.
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Otrzymany przez dyfuzj¢ sok burakowy, zmigszany
z mlekiem wapiennem, wprowadza si¢ do I. a nast¢pnie do
II. i III. saturacji.

(Fotografie Nr. 11 i 12).

Do czyszczenia soku surowego uzywa si¢ nadmiaru
wapna, ktore si¢ straca nastgpnie przez dodanie kwasu we-
glowego (ta czynno$¢ nazywa si¢ saturacjg).

Z kazdej saturacji tloczy si¢ sok zapomocg pompy,
ttocznie bltotne (Schlanamfilterpresse), opatrzoneptdcien-
nemi serwetami.

(Fotografia Nr. 8).

Z trzeciej saturacji przechodzi jeszcze sok zapomoca
wlasnego ci$nienia — przez cedzidta (Wellblechtuchfil-
ter), poczem juz oczyszczony, dostaje si¢ do wyparo-
wnik 6w. (Fotografie Nr. 13 i 14).

Stad, jako sok zggszczony, po powtéornemprzefiltrowaniu
przez cedzidta {Tuchfilter') wprowadzasi¢ go do warnika
(Vacuum). (Fotografia Nr. 15). W warniku nabiera sok
ksztattu ziarna; zostaje zatem spuszczony do rezerwoaru,
skad juz za pomocag §limaka, przez mig¢szadla dostaje
sic do wirdowek (centryfug). Przez te ostatnie otrzymuje
si¢ wreszcie gotowy cukier, badzto surowy, badztez w for-
mie piasku, lub w kawatkach. (Pille).

Przeszediszy z kolei na prawe wzniesienie, spostrzega
si¢ opisany juz powyzej warnik, (Fotografia Nr. 15)
a dalej cala sale maszynowg. (Fotografia Nr. 16).

Na lewo nieco, w drugim budynku, widzimy stacye
melektryczng, (Fotografia Nr. 17), gdzie znajdujg si¢
dwa motory parowe, a mianowicie: jeden glowny o sile
40 koni i drugi rezerwowy, o sile 12 koni. Motory te
utrzymuja w ruchu 3 dynamo-elektryczne maszyny, zapo-
moca ktorych funkcjonuje w dzien wyzej wzmiankowana
pompa wodng o sile 10 koni, polozona w odlegltosci 800
mtr. a w nocy tezsame maszyny uzywane s3a do pompowa-
nia wody w fabryce i do o$wietlenia.



Sama fabryka i dziedziniec fabryczny zaopatrzono sa
w sze$¢ duzych, elektrycznych lamp tukowych i w 180
takichze lamp zarowych; oprocz tego za§ os$wietlone sa ele-
ktryczno$cia wszystkie mieszkania urzednikow fabrycznych,
rzemie$lnikow, wszystkie kancelarye fabryczne, a wreszcie
sze$¢ domoéw prywatnych, w poblizu fabryki potozonych, do
czego uzyto 200 lamp zarowych.

W prawej czesci tego samego budynku, w ktorym
mwytwarza si¢ elektryczno$¢, znajduje si¢ kottownia.

.(Fotografia Nr. 18).

W tej mieszczg si¢ 4 kotty, kazdy o 125 m. kw. powierzchni
ogrzewalnej 1 o wytrwalosci 8. atmosfer ci$nienia pary;
oprocz tego kociot rezerwowy, o 60 m. kw. powierzchni
ogrzewalnej.

Po za kotlownig widzimy piec wapienny (Foto-
grafia Nr. 19). Fabryka spotrzehowuje bowiem — Przy
mczyszczeniu  sokow burakowych — dziennie przecigtnie
okoto 150 entn. metrycznych wapna. Wypala si¢ je przy
pomocy koksu. (Fabryka ma wtasny kamieniolom wa-
pienny). Obok za§ pieca wapiennego znajduje si¢ osobny
lokal, gdzie w umys$lnie do tego urzagdzonym walcu ze-
laznym (Eisentrammcl) przeistacza si¢ wypalone wapno
w mleko wapienne, ktore nastgpnie przy uzyciu pompy
sprowadza si¢ do mig¢szadet. (Fotografia Nr. 8).

Osobna pompa (Fotografia Nr. 10) wsysa w siebie kwas
weglowy, wytwarzajacy si¢ przy wypalaniu wapna i wprowa-
dza go potem do saturacyi, do czyszczenia sokow.

(Patrz fotografie Nr. 11 i 12).

Robiac przeglad urzadzenia maszynowego fabryki i za-
czynajac od dotu, przedstawi si¢ nam Ow szereg maszyn
w nast¢gpujacym porzadku: Najpierw maszyna ruchu
(Betriebsmaschine), oraz wszystkie maszyny przez nig obslu-
giwane, jakoto: pluczka, podnosniki, krajalnica, $limak
i przenos$niki transportowe; dalej pompa btotna (Schlannn-
pumpmaschine) ktéra przettacza sok z trzech saturacyj
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przez btotniarki; nastgpnie pompa sokowa (Saftpump-
nraschine) doprowadzajaca oczyszczony sok do wy par.own,i-
kow; a odprowadzajaca zggszczone. soki do czyszczenia; dalej
znow pompa gazowa (Kohlensauerenpumpmascinne)ktora,
kwas weglowy z pieca wapiennego wchtania ido saturacji
przewodzi; w koficu wreszcie pompa powietrzna,.Ktora,
wyparowywanie ,cienkiego“ i zgeszczonego soku uskute-
cznia a zarazem, opatrzona pompami wodnemi, umozliwia,
napetnianie rezerwoaru wodnego, umieszczonego w 13 me-
trow wysokiej wiezy fabrycznej. Z tego rezerwoaru rozpro-
wadza si¢ woda wedtug potrzeby po calej fabryce. Wszystkie
maszyny parowe fabryki reprezentujg site 3u5 koni.

Cukrownia tlumacka wyrabia: piasek cukrowy
cukier w brytkach (pille) i cukier surowy.

Cukier surowy wysyta si¢ do rafineryj, czg¢Sciowo db
Chybi, a czg$ciowo do Szerenes; piasek za$ cukrowy i cu-
kier w brytkach (pille), konsumuje najblizsza okolica
Ttumacza.



SRODKOWY DZIAL PAWILONU.
Oddziat B.
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Oddzial 13.

W tym oddziale znajdujemy doktadnie uwidoczniong
uprawe burakow w 4 jej glownych przejawach.

W dwu woreczkach widzi si¢ nasiona burakéw,
zebrane z uprawy w dobrach tlumackich; obok nich apa-
rat do kietkowania, systemu Stainera, przyrzad
niezb¢dny gwoli szybkiego wyprobowania w nasionach ich
sity do kietkowania.

Poszczegdlne oddzialy buraczanego pola obejmuja (pa-
trzac od strony lewej ku prawej):

1. Zasadzone 1 §wiezo zeszte nasiona burakéw.

2. Burak obrobiony i spojedynkowany.

3. Burak w dalszym rozwoju nalezycie z chwastow
oczyszczony 1 przerobiony.

4. Burak w pelni swego rozwoju.

Pod kloszem widzi si¢ zbidér jednego oddzialu tego
pola: 5 Mgr. burakow, ktore osobno przerobione, daly re-
zultat, umieszczony tutaj w osobnych stojach w porzadku
wedle fabrykacji, a co na tablicy jest uwidocznione.

Wszystkie te wyniki dajg razem 643 gramow cukru,
do konsumcyi przeznaczonego, ktory widzi si¢ tutaj w stoju
na piramidzie.

Tych 643 gramow cukru (w szklanym stoju zawar-
tych), rowna si¢ ilosci cukru, zawartego w dwu powyzej
sloja umieszczonych pudeteczkach i w dwu gtowkach cu-
krowych, ustawionych po prawej i lewej stronie stoja.

W jednem pudeteczku =znajdujacy si¢ cukier, przed-
stawia przeci¢tng konsumcy¢ tego artykutu przez jednego
mieszkanca Gtlalicyi w ciggu dni 30. Gloéwka cukru nato-
miast przedstawia takaz przecigtng konsumcy¢ w dniach 5.

Z tego wynika, ze kazdy przecigtny mieszkaniec Ga-
licyi konsumuje 642 gramow wyprodukowanego cukru
w przeciggu 70 dni, czyli inaczej moOwigc: potrzeba 5
klg. burakéw cukrowych (jakosci w tabeli podanej), azeby
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jednego mieszkanca Galicji na 70 dni w cukier zaopa-
trzyc.
Obliczenia te przeprowadzono na podstawie nastepu-

jacych dat statystycznych:
W roku 1892 wynosita konsumcya cukru w Galicji

223.500 entn. metrycznych, ze za§ Galicja — wedlug osta-
tniego spisu ludno$ci — liczy 6,774.000 mieszkancow, przeto
wypada na jednego mieszkanca rocznie 3'3 klgr. czyli na

dni 70: 642 gramoéw cukru.
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Oddzial C.

Produkty cokrowarai,

Srodkowa piramida pawilonu, uwienczona symbolem

przemystu cukrowniczego, okazuje produkty cukrowni thu-

mackiej.

Stoj L:

10.:

11.:

12.:

13.:

14.:

15.:

Krajanka buraczana przygotowana dla dy-
fuzyi.

Sok po dyfuzyi.

Wytugowana krajanka buraczana.

Kamien wapienny tlumacki.

. Wapno wypalone.
. Sok po dyfuzyi roztworzony 3 70mlekiem wa-

piennem —mpo I. saturacyi.

: Osadz tloczni btotnych.
.. Sok po przejsciu przez ttocznie bltotne.

Sok po przejsciu przez 1. ttoczni¢ blotna
roztworzony Vo mlekiem wapien nem i pod-
dany poraz drugi saturacyiz kwasem weglowym.
Sok po raz drugi przez tltoczni¢ blotnag oczy-
szczony.

Sok saturowany po raz trzeci z kwasem weg-
glowym, bez domieszki mleka wapiennego.
Sok przepedzony przez trzecig ttoczni¢ btotna
i oczyszczony przez cedzidta, (Wellblechtuclilil-
ter) przygotowany do wyparowywania w wyparo-
wniku.

Pierwszy zggszczony sok, oczyszczony za pomocag
wlasnego ci$nienia przez cedzidta.

Sok powtornie zgeszczony, przygotowany do war-
niku.

W warniku ugotowana cukrzyca.
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St6j 16., 17., 18., i 19.: Za pomoca centryfug (Patrz od-

20.

dziat 11) z cukrzycy utworzony i para oczy-
szczony piasek cukrowy.

W ten sam sposob sporzadzony cukier w ba-
rytkach, jakotez i piasek cukrowy, ktore
nadajg si¢ doskonale do uzytku domowego i nietylko
ze zastgpujg w zupelnosci cukier rafinowany,
ale posiadaja nad nim jeszcze t¢ wyzszo$¢, iz
bgedac mu rowne stodycza, sg oden =znacznie
tansze.

21., 22, 23, 24. 1 25.: T. z. pierwszy produkt w ziar-

26.:

nach réznego ksztaltu i barwy, otrzymany zapo-
moca centryfug, lecz jeszcze nieoczyszczony
para.

Syrop, z pierwszego produktu cukrzycy
uzyskany, zagotowany w zelaznym rezerwoarze,
jako drugi produkt.

27., 28. 1 29: Z drugiej cukrzycy =zapomocg cen-

30.:

tryfug uzyskany cukier, jako produkt
drugi, w rozmaitych ksztaltach i barwach.
Syrop z drugiego produktu, na trzeci produkt
zagotowany.

31.132.: Z zagotowanej trzeciej cukrzycy zapo-

33.:

34.:

mocg centryfug uzyskany cukier, jako pro-
dukt trzeci.

Syrop z trzeciego produktu, zapomocg papieru
pergaminowego (Patrz oddzial GL (1.) i w umy-
$lnie do tego przyrzadzonym aparacie osmo-
zowym czgSciowo z soli oczyszczony. Przez
tego rodzaju oczyszczenie krystalizuje oOw syrop
znacznie tatwiej ; zagotowuje go si¢ tez jako pier w-
$Z3 0OSMOZE.

Cukier z pierwszej osmozy uzyskany.
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S16j 35.: Syrop, ktéry z pierwszej osmozy odptynal,
po raz dragi osmozo wany 1 jako druga
osmoza zagotowany.

» 36.:Cukier z drugiej osmozy uzyskany.

’ 37.: Syrop, ktory z drugiej osmozy odptynal, po
raz trzeci osmozowany i zagotowany jako
trzecia osmoza.

» 38.: Cukier z trzeciej osmozy uzyskany} (do fa-
brykacji tak zwanego rumu ,Jamaica® uzywany).

» 39.: Melasa. (Sprzedaje si¢ ja glownie do fabryk spi-
rytusu).

, 40.: Odparowana woda osmozo wa, pozostatla po
trzyrazowem osmozowaniu. (Wody tej uzywa si¢
przewaznie dla wyrobu potazu, a specjalnie w Cda-
licyi sporzadzaja z niej czernidto dla obuwia).

Oddzial O.

Po prawej stronie od wejscia do pawilonu, znajduje
si¢ oszklona szafa ,,D*, w ktorej gornej czeg$ci umieszczono
135 probek rozmaitych gatunkéw cukru =zagranicznego ;
dalej przedstawione jest opakowanie cukru na sposéb japon-
ski i chinski, w trzech oryginalnych tamtejszych pudeteczkach
drewnianych.

W dolnej czgsci szafy, w czterech przedziatach, znajduje
si¢ nader bogata kolekcya owadow-szkodnikéw w gospodar-
stwie. W najmniejszym z tych wtasnie przedziatow, mieszcza
sic owady, niszczace buraki cukrowe. W kolekcyi tej sg
nader uwagi godne Diptera; w pierwszym rzg¢dzie Oestridge,
a nastepnie GastropMlus i Jlypoderma.

Poczwarki tych owadow zyja jako pasozyty w ciatach
zwierzat domowych i tak: Rypoderma tworzy guzowate
narosle na skorach krow; Oestrus (jako poczwarka) zyje
w otworach nosowych owiec, a Gastrophilus w zotadku konia.



Migdzy Diptera- figuruje takze mucka afrykanska
Tsetse (Oece) czerwono znaczona, ktéra zabija wolu jednem
uktuciem.

W ostatnim szeregu kolekcji, umieszczona jest szaran-
cza (Stanzonotlms), z gatunku, ktéory w ostatnieb latach
zrzadzit tak olbrzymie spustoszenia w Tunisie i Maroko.

(Cata ta wielce zajmujaca kolekcja, zostala zestawioaa
na nasze zadanie, specjalnie dla pawilonu ttumackiego, przez
p. W. Fricza z Pragi.)

W tej samej szafie, wewnatrz ktorej mieszczg si¢
okazy powyzej opisane, stoi 6 gldow cukrowych (imitacje)
przedstawiajacych swa wielkoScia i waga stosunek, jaki za-
chodzi migdzy przecigtng roczng konsumcya cukru, przypa-
dajaca na jednego mieszkanca, w poszczegdlnych panstwach
i krajach europejskich. I tak: Konsumcya cukru jednego
mieszkafnca wynosi rocznie:

W Anglii. . . . 35 klgr. (na dzienh wypada: 95 gr.)
We Francyi. . . 13 (s . » 36 )
W Niemczech . . 10%¥%s , (,, ’s ' 30 )
W Austro-Wegrzech 7  klgr. (,, ’ ' 19 )
W Galicji . . . 3-3 ., (, , i 92 )
We Wtoszech . . B, ., (, " » 9 »)
W Czarnogérze . Ta ok (» )i » 1'5 »)

Po lewej i prawej stronie $rodkowej czg¢Sci pawilonu,
ustawione przy $cianach, a czg¢Sciowo takze do dekoracji
$cian uzyte, znajduja si¢ wszystkie narzedzia r¢czne, stu-
zace do uprawy, obgartywania i kopania burakéw. Oprocz
tego, po lewej stronie tejze czesci pawilonu, tuz obok narze-
dzi, widzimy dwa przekroje ziemi: tlumackiej i podolskie;j.
W glebi Srodkowej cze¢sci, zajmuje cala $ciang wielkie table-
aux, zestawione z gipsowych ztomoéw skalistych, a odtwarza-

jace faung¢ okolic Ttumacza.



M

Oddziat EJ.

W lewem skrzydle pawilonu mies$ci si¢ piramida ,,E“,
ktorej szczyt zajmuja chemikalia, uzywane w laboratorium
cukrowni. W $§rodku, widzimy Polarimetr stuzacy do
optycznego rozbioru cukru. Na dole, na okragltym stole
rozlozone sg Srodki pomocnicze, jakich si¢ w cukro-
wni jizywa. A zatem: Asbest, kauczuk, rzemienie, puszki
na oliwe; dalej duze szczotki stalowe do czyszczenia rur
maszynowych, dwa zamki z bardzo prostym mechanizmem,
pomystu i1 wykonania naszego maszynisty fabrycznego
Poppera.

Oddziat E1

Tutaj miesci si¢ zaimprowizowane laboratoryum
cukrowni z wiertnikiem ,,Kheil Dolle®, ktéory poruszany sila
elektryczng, produkuje brah¢ buraczang dla analizy.

Oddziat Gr. G-

W dwu oszklonych szafach ,,GIG* umieszczono prze-
rozne narzedzia i aparaty, potrzebne do fabrykacyi cukru,
a mianowicie szafa, stojaca po lewej stronie, miesci czesci
sktadowe i aparaty kontrolne cukrowarni, szafa za§ po
prawej: aparaty i narzedzia z laboratoryum chemicznego
fabryki, jak niemniej przyrzady geometryczne. Sciana po-
mi¢dzy obiema szafami udekorowana jest roznego ksztattu
nozami do krajania burakow.

Dalej widzimy tutaj gurtg, stuzaca przy transporcie
wylugowanych i wycidnigtych krajanek buracza-
nych. Zapomocg tej gurty uskutecznia si¢ takze automa-
tycznie ladowanie krajanek na wozy kolejowe, na wozki
konnej kolejki i furmanek. (Patrz fotografie Nr. 1 i 2.)



Oddzialt H.

Centryfuga wraz z motorem elektrycznym, zapo-
moca ktorej otrzymuje si¢ piasek cukrowy, cukier
w brytkach (pille) i cukier surowy. (Oddzialt G od
16—40.) Obok centryfugi, worek, zawierajagcy 100 klgr.
cukru surowego w tym stanie, w jakim si¢ takowy do
rafineryi odsyla, a tuz przy nim mniejszy, marka fabryczng
zaopatrzony worek, zawierajacy 25 klgrm. piasku cukro-
W e go.

Po $cianach pawilonu rozwieszone tablice, majg na
celu umozliwienie zwidzajgeym tatwego i doktadnego prze-
gladu historyi i rozwoju galicyjskiego przemystu cukrowni-
czego ; zarazem dostarczaja one dat statystycznych co do
produkcyi cukru na catym $wiecie.

Uwage ludzi fachowych zwrdca migdzy innemi bezwat-
pienia dwie tablice, zawierajace zajmujace szczegdly co do
buraczanych p61 dos§wiadczalnyeh w Tlumaczu i da-
chowce.

W oszklonej szafie na lewo od wejscia do pawilonu,
a mianowicie w gornej jej czeSci, spostrzega si¢ piramide,
ulozona z miniaturowych gtowek cukrowych. Kazda taka
gtowka reprezentuje konsumcy¢ cukru przecigtnego mie-
szkanca Galicyi w ciggu dni 5-ciu (46 gramow).

W  dolnej czegéci szafy widzimy znowu piramidge,
utozong z pudeteczek, z ktorych kazde zawiera 275
gramow piasku cukrowego, wyprodukowanego w fa-
bryce tlumackiej.

Kazde takie pudeleczko reprezentuje zatem konsumcye
cukru przeci¢tnego mieszkanca Glalicyi w ciggu dni 30-tu.

Zaréwno pomienione gtowki cukrowe, jak i pudeleczka,
opatrzone s3 herbem krajowym, oraz napisem, co przedsta-
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wiajg. Nadto na pudeteczkach znajduje si¢ alegoryczny
obraz wystawy krajowej i marka handlowa cukrowni
tlumackiej i w ten sposob przedstawiaja si¢ ono jako elegan-
ckie cukierniczki.

Tak gtowki cukrowe jak i pudeteczka,

sg jako p a-
miatki z wystawy do nabycia.
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