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Wyrob piwa sposobem Nathana,

(Dokonczenie).

Z chwilg zakoriczenia gtownej fermentacji roz-
poczyna sie w systemie Nathana bardzo ciekawe zja-
wisko, jakiem jest przyspieszone dojrzewanie piwa.

Wspominalismy juz, ze w pewnym momencie
wyrobu piwa, kazde piwo posiada smak i zapach
miodego piwa.

Dotychczas piwo tracito ten niemity zapach
i smak w piwnicy, gdzie pozostawato zazwyczaj
w ciggu kilku miesiecy. W piwnicy piwo podlegato
fermentacji wtdrnej, przyczem tracito swdj niemity
zapach i smak, dzieki ulatniajacemu sie kwasowi we-
glowemu, Dopiero po zakonczeniu tego diugotrwa-
tego okresu piwo byto dojrzate.

W systemie Nathana do piwa zostaje ttoczony
prad kwasu weglowego, ktérego zadaniem jest usu-
niecie lotnych zwigzkdéw i przyspieszenie dojrzewa-
nia. Postepowanie to, zaleznie od rozmiar6w Han-
sena, trwa od 24 do 48 godzin.

Zanim rozpocznie sie dziatanie kwasu weglowe-
go nalezy usung¢ z piwa jaknajwiecej drozdzy. Na-
stepnie przemywa sie piwo kwasem weglowym, do-
poki kwas weglowy, wydostajacy sie w gornej cze-
Sci zbiornika, nie bedzie miat smaku jaki ma, kiedy
wydziela sie z piwa, ktére w ciggu kilku miesiecy le-
zato w piwnicy. Postepowanie w istocie swej jest
zupetnie podobne do metod stosowanych dotych-
czas. Roznica polega na tern, ze proces dojrzewania
zostaje przyspieszony.

Przyspieszenie to nie wptywa ujemnie na jakos¢
piwa. Piwo, wyrabiane przy zastosowaniu systemu
Nathana w ciagu 10 do 15 dni, nie rozni sie wcale
swym smakiem, od piw, ktore pozostaja w ciagu
kilku miesiecy w piwnicy zanim dojrzejg. Z chwilg,
gdy piwo osiggneto maksymalny stopien fermentaciji,
zostaje ono ochtadzane do 1° lub 2". Nastepnie w cia-
gu 24 godzin nasyca sie je kwasem weglowym, po-
czerh pozostawia sie je w spokoju, by pozwoli¢ reszt-

Otwarta od 1 do 3 po pot

kom drozdzy na osadzenie sie i w ten sposéb osta-
tecznie oczysci¢ piwo.

Jak z powyzszego wida¢, fermentacja i wykan-
czanie piwa odbywa sie w tym samym Hansenie.
Caly przebieg pracy opisanej powyzej, zaleznie od
mocy piwa, trwa od 10 do 12 dni.

Piwo zostaje nastepnie obciggane w sposéb
zwykty, przechodzac przez filtr i pozostajac stale pod
cisnieniem 0,6 do 0,7 atmosfery.

Korzysci wynikajgce z zastosowania systemu
Nathana sg liczne i nie ulegajg zadnej watpliwosci.
Mozna je stresci¢ w sposOb nastepujacy:

1)  Minimum czasu. Czas produkcji piwa odpo-
wiada gestosci piwa, wyrazonej w stopniach Ballin-
ga. Piwo 12° Ballinga bedzie wymagato 12 dni dla
swej produkcji, liczac od dnia warzenia, konczac na
obciagu,

2) Minimum miejsca. Wyzszos$¢ systemu Na-
thana pod tym wzgledem nad dawnemi metodami naj-
lepiej daje sie przedstawi¢ na przykladzie: Inz. J.
Broes, opisujgc browar w Bruges, w ktorym zostaty
wprowadzone urzadzenia Nathana, pisze: ,,Mamy 17
zbiornikbw o pojemnosci 200 Htl. kazdy. Teoretycz-
nie mogliby$Smy z tatwoscig produkowac¢ 81, 600 htl,
rocznie. W rzeczywisto$ci wytwarzamy od 55 do
60.000 Htl. By wyprodukowac¢ podobng ilo$¢ piwa
dawnemi metodami, nalezatoby mie¢ trzy razy wie-
cej zbiornikéw dla przechowywania piwa i dla fer-
mentacji, nie méwiac o0 tern, ze piwo pozostawatoby
w piwnicy od 40 do 60 dni“

3) Minimum zanikéw. Poniewaz piwo pozosta-
je stale w tym samym zbiorniku, niema wcale strat,
ktoére zwykle bywajg przy przelewaniu, podobniez
niema zadnych strat, powodowanych przez parowanie
w osadniku, ktory jest hermetycznie zamkniety.

4) Minimum robocizny. Browar o rocznej pro-
dukcji 30.000 hl. potrzebuje tylko jednego piwowara
z pomocnikiem. Przykiad najlepiej obrazuje, jak wiel-
ka jest oszczednos¢ na robociznie przy zastosowaniu
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systemu Nathana. Wspomniany juz inz. Jos. Broes,
opisujac browar w Bruges pisze:

»,Majac tylko 17 zbiornikdéw nie jesteSmy zmu-
szeni czysci¢ 68, a taka bytaby ich liczba, gdybysmy
produkowali piwo dawnemi sposobami, chcac osia-
gnac¢ naszg obecng wydajnos¢; zwazywszy, iz bytaby
potrzebna nie tylko wieksza ilos¢ zbiornikow fer-
mentacyjnych ale i zbiornikow dla przechowywania
piwa, ktérych system Nathana wcale nie zna. Sruto-
wanie i czyszczenie stodu, warzenie, ochtadzanie, re-
gulowanie fermentacji, czyszczenie zbiornikéw,
obcigganie piwa, oczyszczanie kwasu weglowego,
utrzymywanie porzadku w browarze i zarzad tech-
niczny... ogotem zatrudnia 16 oséb przy produkcji,
ktora w roku 1924 data 42.000 Htl. piwa i 50.000 kg.
kwasu weglowego”,

5) Minimum przyrzadéw. Punkt ten zostat do-
statecznie omowiony.

6) Minimum energji zuzytej na chiodzenie.
Zwazywszy, ze zbiorniki sg izolowane i ochiadzane
kazdy oddzielnie, realizuje sie¢ oszczedno$¢ wynosza-
ca 50°0 na kosztach chtodzenia w poréwnaniu z da-
wnemi metodami.

7)  Minimum mozliwosci zakazenia. Piwo pod-
czas calego przebiegu pracy styka sie jedynie z wy-
jatowionem powietrzem.

8) Dochody z kwasu weglowego. Przecietnie
otrzymuje sie z brzeczki o 11° Ballinga na hektolitr
1/, kg. CO2 O korzyscach wynikajgcych z tego tak
pisze wzmiankowany inz, J. Broes: ,.Liczac 1,50 fr.
za kg. CO2 otrzymamy przy rocznej produkcji
100.000 Htl. dochdd 225.000 fr., co wystarcza na opta-
cenie catego personelu zatrudnionego w browarze'l

9} Oszczednos¢ na surowcach. Oszczedza sie
najmniej 5°/0 na stodzie, zwazywszy, iz piwa produ-
kowane systemem Nathana o mocy 10° do 11,5° Bal-
linga posiadaja wiasciwosci piw 12° produkowanych
dawnym sposobem.

Po wojnie urzadzenia systemu Nathana zostaty
wprowadzone w 24 browarach znajdujacych sie
W najrozmaitszych najbardziej nawet egzotycznych
czesciach swiata, ze wymienimy browary w Kongo
belgijskiem i w Mexico-city, nie méwigc o0 catym
szeregu browarow znajdujacych sie we WHioszech,
Hiszpanji, Francji, Niemczech, Belgji, Anglji, Szwaj-
carji i t, d. Predkie rozpowszechnienie sie systemu
Nathana w ostatnich latach $wiadczy o tem, ze ko-
rzysci wynikajace z jego zastosowania sg tak wido-
czne, iz nawet w okresie Kkryzysu gospodarczego
przezywanego w obecnej chwli przez cata Europe nie
zawahano sie wprowadzi¢ tak powaznych inwestycji.

A° 2

Z zagranicznego handlu chmielem.

W numerze 6smym Przemystu Piwowarskiego
z zesziego roku w artykule pod tytutem , Krytyka
dziatalnosci i uchwat Miedzynaodowego Kongresu
Plantatoréw chmielu™ omoéwiliSmy zatarg, jaki znalazt
swéj wyraz w pisSmiennictwie zawodowem, na tle
oceny obejmujacej catoksztatt Swiatowej wytworczo-
§ci chmielu za rok 1925.

Woystgpienie inzyniera Vermeulen‘a, redaktora
dziatu chmielowego w ,Le Petit Journal du Bras-
seur" narazito go na bardzo ostre napasci, ktore swa
formg przypominajg najostrzejsze momenty walki
politycznej podczas wyboréw w krajach o ustroju
parlamentarnym. Dosy¢ dziwnie brzmig na tamach
pisma zawodowego takie stowa jak ,,zbir" (goujat),
a jednak stowo to zostato uzyte przez przedstawicie-
la jednej z firm chmielowych w Alost w stosunku do
p. Vermeulen‘a.

Sprawa najbardziej dotyczy browaréw o fermen-
tacji gornej, ale jest ciekawag dla wszystkich, ktorzy
maja do czynienia z przemystem piwowarskim, po-
niewaz rzuca ciekawe Swiatto na dziatalnos¢ speku-
lantéw chmielowych, ktéra nie zawsze idzie réwno-
legle z innteresami piwowarstwa.

W okolniku, rozestanym do browaréw, wspom-
niana firma chmielowa w nastepujacy sposéb ttoma-
czy wystgpienie inzyniera Vermeulain‘a, ,tego zbi-
ra”, jak go nazywa:

- ,,Postepowanie to ma na celu wywotanie nieuf-
nosci ze strony piwowarow i zdezorjentowanie ich
co do potozenia gospodarczego na rynku chmielo-
wym, ktére wymaga, by ptacono plantatorom wyzsze
ceny dla umozliwienia odbudowy plantacji zniszczo-
nych w roku 1922, co jedynie mogtoby ponownie
przywréci¢ réwnowage pomiedzy wytwoOrczoscig
a spozyciem".

W numerze z 4 grudnia 1925 roku ,Le Petit
Journal du Brasseur" ukazat sie list wspomnianego
przedstawiciela firmy chmielowej w sprawie oceny
zbiorow chmielu. W liscie tym pisze on: ,,Dobre ce-
ny zachecajg plantatorow do odbudowy zburzonych
plantacji. Co za$ sie tyczy cen bardziej wygorowa-
nych sg one wynikiem popytu i podazy. A wiasnie
przez zniszczenie tysiecy hektarow plantacji chmie-
lowych i z powodu wzrostu spozycia piwa chmielo-
wy rynek na kontynencie Europy jest wyczerpany
a caly nadmiar angielski i amerykanski péjdzie do
warzelni przed zbiorami 1926 roku. Juz importuje-
my précz chmielu amerykanskiego chmiel angielski
z 1922 —1924 roku. Zapotrzebowanie to bedzie
wzrastato stale™.
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Nieco dalej czytamy, ze uprawa chmielu od 1913
roku zmniejszyta sie ze 101.103 ha do 53.454 ha co
oznacza strate 47.649 ha.

,Le Petit Journal du Bresseur"”, ktéry zamiescit
na swych famach list ten i okdlnik w bardzo objek-
tywny sposob, nie obnizajac sie do poziomu dyskusji,
na jakim stangt oponent, zauwaza, ze rzeczywiscie
istnieje pewien deficyt, dotyczacy chmielu, potrzeb-
nego do wyrobu piwa o fermentacji dolnej. Ale ten
deficyt byt bardzo zrecznie wyzyskany przez kupcow,
grajacych na hausse, ktorzy wysrubowali do fanta-
stycznej wysokosci nawet ceny chmielu, uzywanego
do wyrobu piwa o fermentacji gornej, chociaz tego
gatunku chmielu jest poddostatkiem.

Wiadomosci podane przez ,Le Petit Journal du
Brasseurll posiadajg charakter rewelacji, demasku-
jacych dosyC¢ nierzeczne postepowanie wystepujgcej
tu firmy chmielowej. W tym samym czasie kiedy
pisze ona list do ,Le Petit Journal du Brasseur",
w ktorym podkresla deficyt chmielowy i fakt, ze cata
wytwoOrczos¢ i zapasy angielskie i amerykanskie zo-
stang pochitoniete jeszcze przed kampanjg 1926 roku,
w tym samym czasie taz sama firma skreslita list do
wydawcy ,,The Kentish Observer”, w ktdrym zupet-
nie inaczej przedstawia catg sprawe.

Stowa uzyte nie wymagajg komentarzy: ,,Pytam
sie, — czy wasz kraj i Ameryka s na-
prawde krajami ktére rozumiejg sie na interesie. Dla-
czego produkowaé w zbyt wielkiej ilosci produkt
0 ograniczonym tylko popycie... Anglja i Ameryka
uprawiajg kazda z nich o 10.000 akrow za duzo
chmielu. Gdyby wasi plantatorzy tak rozumieli sie
na interesie, jak wasi piwowarzy, gdyby amerykanie
byli wierni zasadzie prohibicji, sytuacja chmielowa
w Anglji i Ameryce nie bylaby tak optakana".

Podajgc powyzszy list ,,Le Petit Journal du Bras-
seur" zauwaza: ,,List ten jest jeszcze jednym dowo-
dem, ze nie nalezy przewidywa¢ braku chmielu". Kie-
rownik syndykatu plantatoréw angielskich skonstato-
wat jeszcze w lutym 1925 roku, ze sytuacja jest nie-
pokojaca, poniewaz wedtug jego oceny w pazdzierni-
ku 1925 roku zapasy Anglji beda wystarczaty na dwa
lata.

W chwili obecnej w rekach plantatoréw angiel-
skich znajduje sie jeszcze przeszto 100.000 ctn. z ro-
ku 1924.

Odpowiadajgc na list wspomnianej firmy chmie-
lowej, inzynier Vermeulain pisze: ,Woéwczas, gdy pi-
wowarzy odegraliby role dobrowolnie gilotynowa-
nych, jedna z firm chmielowych stara sie przekona¢
plantatoréw angielskich i amerykanskich, by w swych
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krajach zmniejszyli tereny, znajdujace sie pod upra-
wag chmielu o 20.000 akréw. Czy wiecie co to zna-
czy? to oznacza deficyt 200 do 250 tysiecy ctn.
chmielu potrzebnego w znacznej czesci dla browa-
row fermentacji gornej".

Redakcja ,Le Petit Journal du Brasseur" od
siebie dodaje: ,,Dwudziestego pazdziernika pozosta-
walo jeszcze w Anglji 107.444 ctws. (109.055 ctn.
50 - cio  kilogramowych) niesprzedanego chmielu
z roku 1924. To wykazuje, ze wszelkie obawy, co
do braku chmielu sg ptonne. 1lo$¢ ta wystarczytaby
w zupetnosci, by pokry¢ cate zapotrzebowanie bro-
waréw belgijskich na 3 lata, nie méwigc o ogrom-
nych ilosciach chmielu z roku 1925, ktory znajduje
sie jeszcze w syndykacie".

Organ belgijski zajmuje wyrazne stanowisko
zwracajgc sie do swych czytelnikbw z nastepujaca
radg: ,,Zachowajcie zmng krew; nie spekulujcie, ku-
pujcie w miare potrzeby. By¢ moze, ze zaptacicie
drogo za wasz chmiel, dzieki grajgcym na hausse,
ale zapfacilibyscie jeszcze drozej, gdybyscie im szli
na reke!

Z przywileju Krola Zygmunta 111-go

z dnia 16 XI 1599 r,

dla piwowaréw nowej Warszawy.

Przywileje, nadawane cechom mialy na celu za-
pewnienie monopolu na wyréb pewnych produktéw
i dlatego zazwyczaj zawieraty klauzule karne, pozwa-
lajgce na Sciganie ,,przeszkodnikow", ktérzy wbrew
prawu osmielili sie wspotzawodniczy¢ z zrzeszonymi
rzemieslnikami, wytwarzajgc produkty, wchodzace
w zakres wylgcznej dziatalnosci cechéw. Przywilej
Zygmunta lii-go z roku 1599 jest pod tym wzgledem
wyjatkiem, bo nie zapewnia cechom prawa wytgcz-
nej produkcji. Dalsza réznica tego dokumentu z in-
nemi przywilejami polega na tern, ze dotyczy on nie
tylko piwoward6w, ale i szynkarzy.

Na rozszerzenie prawa wyrobu piwa poza orga-
nizacjg cechowa wptynety wzgledy skarbowe.

Odnosny ustep brzmi jak nastepuje: ,,Gdysz po
po wszystkiem Xiestwie tym Mazowieckim we wszy-
stkich miastach y miasteczkach, y tu w Starym Mie-
scie wolno pospolitemu cztowiekowi, mieszczanom,
tak rzemieslnikom, jako i inszym piwo robicz, cho-
ciasz jest stodownicze bractwo albo cech, a to dla
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pozytku pospoltego, czo y dekretem Krélia Jego
Mosci tak Miastu Staremu, jako tez i temu Nowei
Warszawie przysondzono jest S$wiezej pamienczi,
a to osobliwie dla dworu, ktemu seyméw i ziazdow
y pozytku skarbowego Kr. Jego Mczi*

,,Pozytek pospolity" o ktérym jest mowa w przy-
wileju zdaje sie odgrywat mniejszg role w tej tak
waznej dla cechdw sprawie... W postanowieniach
przywileju Zygmunta Il kryty sie w zarodku przy-
czyny, ktore predzej czy pézniej musiaty doprowa-
dzi¢ do upadku cechu. Wprawdzie pOzniejsze przy-
wileje zapewniaty piwowarom opieke i dawaty nie
tylko prawo ale nawet nakazywaty, jak np. przywilej
Jana Kazimierza, s$ciganie ,,przeszkodnikéw" ale
w rzeczywistosci przywileje te sprzeczne w swej isto-
cie istniaty jednoczesnie i zdrowe zasady jednych
byly niweczone przez btedne podstawy drugich, unie-
mozliwiajgc wszelkg kontrole nad wytwdrczoscia.

Art. | przywileju Zygmunta Il wymienia obo-
wiazki ,,braci" cechowych w stosunku do kosciota:
»chcemy mie¢ aby wszyscy braczia tego bracztwa
koczmarskiego byli przy obrzedach, exekwiach cza-
su suchych dni y inszego wszelkiego czasu™. Jak
wspominaliSmy przywilej dotyczyt piwowaréw i szyn-
karzy dlatego jest mowa o bractwie kaczmarskiem".

Nieobecno$¢ podczas uroczystosci koscielnych
byta karana grzywng ,,jednego pulgroszka". Podczas
pogrzebu ,braczia miodszy" winni ,,mary noszicz".
Za uchylenie sie od tego obowiazku art. | przywileju
przewiduje kare ,,wremba wosku".

»W Octawe i w dzien Ciata Bozego" dwaj miodsi
bracia niesli swiece przed Najswietszym Sakramen-
tem a ktérzy byli ,,sposobniejszy do tego, majg tegosz
czasu Octawy zboino sie¢ stawic¢". Nakaz ten zostaje
lakonicznie wyjasniony ,uchowaj Boze jakiej po-
trzeby".

W obawie by ,braczia" starsi i mtodsi ,,sposob-
niejszy do tego" nie uniesli sie jednak zbytnig wojo-
wniczoscig, przywilej w art. 3-im zarzadza pewne
$rodki ostroznosci, wyraznie zapowiadajac ,,aby zeden
brat nieSmiat z bronig chodzi¢ do cechu, ale gdy ma
wnis¢ do cechu, ma i$¢ bez broni".

Najwidoczniej zebrania cechowe w owych cza-
sach nie zawsze bywaly spokojne i nie wszyscy
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»braczia" byli tagodnego usposobienia, bo art. 3 za-
leca ,uczciwie y skromnie sie zachowacz bez swa-
row y uszczypliwych stéwek, przegrozek pod wing
wremba wosku".

Przewidujac mozliwo$¢ powazniejszych starc
pomiedzy cztonkami cechu przywilej w art. 3 orzeka:
»Jezeliby ktory brat wschadce albo przy sprawie
drugiego stowem obrazit winien bendzie dacz wrab
wosku*.

W wypadkach gdy stowo byto niedos¢ wazkim
argumentem, przeciwnicy w owych czasach, jak wi-
da¢ z art. 14 przywileju, najwidoczniej robili czasami
podobnie jak i dzisiaj bezowocne proby zatatwienia
sporu za pomocg sity. Art. 14 przywileju jest prze-
ciwny tego rodzaju popisom podczas posiedzen i su-
rowo je zakazuje: ,Jesliby, czego Boze uchowai,
obrazit reka winien da¢ bedzie za wine putkamienia
wosku, stronie nagrodzicz y przeiednac".

Art. 5, 6 i 7 przywileju omawiajg wzajemne sto-
sunki majstra do czeladnika i ucznia. Czas nauki ma
trwa¢ dwa lata: ,,A gdy sie wystuzy i dosy¢ uczyni,
ma wendrowaé dwie leczie dopiero za mistrza ma
bycz przyjety".

W chwili wyzwalania ,takowemu studze albo
czeladnikowi” mistrz pownien da¢ sume ,,groszy
szescznascie" procz tego w naturze nalezg mu sie
»howe trzewiki" i ,faska piwa". Wyzwoliny byty
i wtedy uroczystoscig cechowa; ,,brat”, ktérego cze-
ladnik zostat wyzwolony, ,,mistrzom i bracziom" mu-
sial postawi¢ w czasie ,,zchaczki" ,,czwiercz piwa".

Koszta wpisania do rejestru cechowego ponosit
mistrz ,,gdy juz uczen takowy dosycz uczyni". Za
wpisanie ptacono ,,pulgrosza”.

Towarzysz, ktory wyruszyt w podréz ,,wendro-
wacz" a potrzebowat Swiadectwa, ,,ma miecz ilsty, ale
zan powinien dacz do skrzynki groszy pietnascie
a pisarzowi dwa".

Nie nalezy zapomina¢, ze dokumenty 6wczesne
byty pisane pieknem pismem ozdobnem, a wygladem
swym przypominaty jeszcze S$redniowieczne Kksiegi
pracowicie przez mnichéw w klasztorach wypisywa-
ne i zdobione,

(Dokonczenie nastapi).

Handlowvwy
Telefony: 507-70, 151-27.

Specjalno$¢: Wysoko-Jakosciowy JECZMIEN BROWARNY.
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PIWOWARSTWO NA LOTWIE,

W 1924 r. importowano na totwe 1444 tony

chmielu o wartosci 571.101 tatow (ztotych). Im-
port z poszczegélnych panstw byt nastepujacy:
0 wartosci
kg. tat (zt)
Z NiemiecC......ccovnune. 104.394 490.433 85,7%
w ANGHIL, 1.645 2.556 0,4%
w LItWY. s 12.249 19.032 3,5%
, Gdanska..........co... 11,782 12.741 2,1%
w POISKi..ciiie, 3.765 4.212 0,8%
» Czechostowacji 3.106 16.778 3,1%
» Danjie... 984 1.225 0,2%
» AmeryKi.......coee. 6.237 23.217 4,1%
,» Holandji- - - _ _ 235 907 0,1%
Ogotem 144.397 571.101 100%
totwa importuje przewaznie chmiel bawarski,

gdyz browary innych gatunkéw nie uzywajg; chmiel
polski i czechostowacki jest uzywany wylgcznie
przez wioscian, ewentualnie w gorzelnictwie pota-
jemnem.

Import chmielu w r. 1924 byt nadspodziewanie
wysoki, gdyz pozostawaly jeszcze znaczne zapasy
sprowadzonego w 1923 r. chmielu, W zwigzku ze
zmniejszeniem produkcji piwa na totwie na skladach
browardw pozostajg olbrzymie, jak na totwe, zapasy
chmielu, sfery kompetentne obliczajg je w koncu li-
stopada na 160 ton, t. j. pozostat nie tylko przywie-
ziony w 1924 r, chmiel, lecz nawet i pewna czg$¢ im-
portowanego w 1923 r.

Zapasow tych wystarczy¢ moze przy obecnych
warunkach conajmniej na 5 — 6 lat; urzadzenia tech-
niczne (specjalne cylindry) pozwalajg przechowywac
nagromadzone zapasy w ciggu kilku lat.

W zwigzku z wejsciem w zycie w marcu r. b.
uchwalonej w 1924 r. przez sejm totewski Ustawy
o walce z alkoholem (wyszynk i sprzedaz win, woédek
i piwa dozwolone sg do g: 10 wieczorem, w dnie
przedswigteczne do potudnia, w dnie zas Swigteczne
i w dnie poboru do wojska sprzedaz i wyszynk zaka-
zane sg catkowicie) produkcja piwa zmniejszyta sie
w 1925 r. prawie 0 50°/o,

POZNANSKIEGO
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| POLSKI PRZEMYSL KORKOWY 1

_ SPOLKA AKCYJNA
I Warszawa, Solec 59.—Tel. 232-09. g
< Skrot lelegr. ,POLKOREK”

lajwWsza w Kraju Methanirzna fair® Kurkow ¢

Poleca KORKI BUTELKOWE i ANTALKOWE
wszelkich wymiaréw i gatunkow.

O © O

Dane odnosne sa;

llos¢ browaréw  Wyprodukowano:

piwa w litr. porteru w litr.

1922 . 102 5.239.227 4.023
1923 .50 10.179.500 12.088
1924 .45 12.873.802 4.499
1925 .45 3.757.690 —

Wobec znacznego zmniegjszenia sie produkcji—
8 browaréw zamknieto, reszta znacznie zredukowata
produkcje. Aby méc optaci¢ wydatki, zwigzane z kon-
trolg rzadowg oraz akcyzg — browary musza prze-
rabia¢ dziennie minimum 16 ton stodu. Nie mogac
rachowa¢ na sprzedaz wyprodukowanego piwa
w Kraju, browary przez pewien czas eksportowaty pi-
wo do Anglji — jednakze bez powodzenia. Skutkiem
tego z koncem roku wiekszos¢ browaréw pozosta-
tych ma by¢ rowniez zlikwidowana.

W zwigzku z wprowadzeniem ograniczen, co do
sprzedazy i wyszynku trunkéw, na totwie znacznie
wzrosta produkcja domowego piwa oraz potajemne
gorzelnictwo, w ktorych uzywane sg wylgcznie tan-
sze gatunki sprowadzonego na totwe chmielu —
polskiego i czeskiego.

Z tego powodu mozna byloby liczy¢ na pewien,
aczkolwiek bardzo nieznaczny import z Polski, gdy-
by nie to, ze wiasciciele nagromadzonych zapasow
niewatpliwie zaczng obniza¢ ceny, prawie, ze unie-
mozliwiajagc w ten sposéb import do totwy z zagra-
nicy.

Dotychczas sprowadzany z Polski chmjel nie byt
tu dobrze widziany — nadchodzity przewaznie naj-

BANKU ZIEMIAN

Adres telegraficzny: PEBEZET — WARSZAWA.

Sprzedaz wszelkich ziemioptodow i ich przetwordw.
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gorsze gatunki polskiego chmielu, ktory nie mogt
w zaden sposOb konkurowaé¢ z bawarskim, znanym
i uzywanym przez browary od wielu lat.

Przecietne ceny chmielu bawarskiego w dobrym
gatunku:

Urodzaj 1921 r. 5 dolarow za 50 kg.

u 1922 , 20 o "
u 1923 ,, 45 u u
u 1924 ,, 70 u u
u 1925 | 100 u u

Cto na chmiel wynosi:
chmiel brutto 2 taty (zlote) za 1 kg.
ekstrakt 6 T

ZBIORY JECZMIENIA W R. 1925.

Przewidywania nasze, ktore podaliSmy w nume-
rze 3 ,,Przemystu Piwowarskiego", z roku 1925, oce-
niajgce zbiory tegoroczne jeczmienia na 16.630.000 q.,
byty bliskie prawdy, jak wida¢ z ostatnich danych,
ogtoszonych przez Gtéwny Urzad Statystyczny, kto-
ry tegoroczne zbiory jeczmienia oblicza na
16.722.800 q.

Z danych statystycznych Miedzynarodowego In-
stytutu Rolnictwa w Rzymie, dotyczacych produkcji
wszechswiatowej wynika, iz obliczenia z przed 2—3
miesiecy zmienity sie o tyle, ze Kanada i Argentyna
daty zbiory obfitsze niz oczekiwano, Australja na-
tomiast zostata dotknieta nieurodzajem.

W miljonach g. (100 kg.) zestawienie urodzaju
jaczmienia za rok 1925, przedstawia sie jak nastepuje:

Europa 137,2
Kanada 24,7
Stany Zjednoczone 49,3
Argentyna 2,9
Azja 26,3
Afryka 22,2

Produkcja tegoroczna byta bardzo obfita, pomi-
mo deficytdw w Stanach Zjednoczonych, Indjach Bry-
tyjskich i Australji. Deficyty te zostaty wyréwnane
przez urodzaje w Europie, Kanadzie i Argentynie.

Pomimo tak Swietnych urodzajow znizka cen na-
stepowata bardzo opornie, gtéwnie na skutek speku-
lacji gield amerykanskich. W potowie sierpnia jednak
zjawita sie tendencja znizkowa, ktéra trwata do kon-
ca wrzesnia, poczem nastgpita ponowna zwyzka, na
ktorag w znacznej mierze wptynetly doktadniejsze da-
ne, dotyczace zbiordw rosyjskich i argentynskich, Na-
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gta zwyzka cen na naszym rynku byta spowodowana
wahaniami waluty.

Pomimo s$wietnych urodzajow wszch$wiatowych
wywOz nasz przedstawiat sie zupelnie zadawalnia-
jaco.

Wedtug obliczen sfer kompetentnych pod wzgle-
dem eksportu pszenicy juz dobiegliSmy kresu, co sie
tyczy jeczmienia mamy dzi$ jeszcze znaczne nad-
wyzki po uwzglednieniu miejscowego zapotrzebo-
wania.

Wywoéz jeczmienia przedstawia sie nastepujgco
w tysigcach g.:

Sierpien 35,0 q.
Wrzesien 113,0
Pazdziernik 270,1
Listopad 256,4

W okresie wymienionych 4-ch miesiecy (sierpien
— listopad) wywiezliSmy 106,1 tys. g. do Niemiec,
223,1 tys. g. do Czechostowacji, 1915 tys. g. do Bel-
gji, 530 tys. g. do Danji i 21,9 tys. g. do Anglji.

Przeglad prasy

Bultetin des Halles. Sytuacja ekonomiczna piwo-
warstwa we Francji.

Musimy sie liczy¢ w tym roku z bardzo zna-
cznem zmiejszeniem produkcji, ktore roéwna sie
prawie miljonowi hektolitrow, co stanowi 1/15 catego
dotychczasowego spozycia. Przyczynity sie do tego
w pierwszym rzedzie niepogody.

Le Petit Journal du Brasseur. Organ federacji
niemieckich robotnikéw, zatrudnionych w przemysle
spozywczym jak podaje ,Le Petit Journal du Bras-
seur", zamiescit artykut, dotyczacy dziatalnosci bro-
warow potozonych nad Renem i w Westfalji. Niekto6-
re ustepy tego artykulu posiadajg znaczenie ogol-
niejsze.

Dane statystyczne wskazujg na koncentracje
w niemieckiem przemysle piwowarskim.

W roku 1920 — 21 istnialo w omawianym okre-
gu 96 browardéw wyrabiajagcych 2.247.311 Htl. Pro-
dukcja przecietna wynosita 23.408 Htl.

W roku 1922 — 23 liczba browaréw zmniejszyta
sie do 82. Produkcja wzrosta do 3.901.535 Htl.

W roku 1924 — 25 bylo juz tylko 73 browary
0 tgcznej produkcji 4.163.172 Htl, Przecietnie na bro-
war wypadato 57,029 Htl.



Nb 2

W ciagu 5 lat liczba browaréw zmniejszyta sie
0 24°/0, wowczas gdy ogodlna produkcja wzrosta
o 85,3°/0.

Brauer und Hapfen Zeitung. W roku 1924 pro-
dukcja piwa na Wegrzech data 501.478 Htl., czyli zna-
cznie mniej niz wynosi zdolno$¢ produkcyjna tamtej-
szych browaréw. Wywieziono 1.806 Htl. gtéwnie do
Wioch. Nalezy zaznaczyé, iz znaczna cze$¢ browardw
musiata zaje¢ sie wyrobem pobocznych produktow,
(16d, czekolada i cukierki) chcac w ten sposéb wy-
zyska¢ w petni swdj personel i swe urzadzenie.
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Le Petit Journal du Brasseur, Senator amery-
kanski Cabell Bruce (Maryland), ogtosit w jednem
z pism w Stanach Zjednoczonych artykut, w ktorym
podaje zastraszajgce cyfry; w r. 1921 koszt urzedni-
kéw prohibicyjnych wynosit 6 mil. dok, 8 mil. w r.
1924, 10 mil. w 1925. Koszt utrzymania floty pilnu-
jacej wybrzezy wynosit 12 mil. w 1924 r,, a 8 mil.
w 1925 r. Procz tego skarb stracit bardzo powazne
sumy, jakie pobierat w postaci podatkow od alkoholu
i piwa, w roku 1919 podatki te daty 444 mil. dolarow.

Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego
w Rzeczypospolitej Polskiej.

Nominacja dyrektora departamentu akcyz i monopoli
w Min, Skarbu,

Na miejsce §, p. Dr. Glowackiego, zostat miano-
wany na stanowisko dyrektora dep. akcyz i monopo-
I6w p. Dr, Emil Kwiatkowski, dotychczasowy dyrek-
tor Lwowskiej Izby Skarbowej.

Termin platnosci $wiadectw przemystowych zo-
stat przedtuzony do 15 stycznia r. b.

Zmiany w rozporzadzeniu

z dnia 25 sierpnia 1924 r, w przedmiocie wykonania
ustawy z dnia 12 czerwca 1924 r,, o opodatkowaniu
piwa.

Rozporzgdzeniem Ministra Skarbu z dnia 21 gru-
dnia 1925 r. ulegto zmianie brzemienie kilku artyku-
téw rozporzadzenia Ministra Skarbu z dnia 25 sier-
pnia 1924 roku.

Artykuty te podajemy ponizej z uwzglednieniem
dokonanych przez Ministerstwo Skarbu zmian:

Art. 4. otrzymuje brzmienie nastepujace:

.Podstawe do odrdéznienia piwa petnego, piwa
dubeltowego i piwa mocnego stanowi zawartos¢ w pi-
wie ciat statych, rozpuszczalnych, pochodzacych
z uzycia stodu i cukru (zawarto$¢ ekstraktu) odnie-
siona do odpowiadajacej temu piwu brzeczki podsta-

wowej niesfermentowanej (po wychtodzeniu) i wy-
razona w stopniach cukromierza przy cieptocie nor-
malnej + 20° C. = + 16° R. Przepisy o0 uzywaniu
cukromierzy zawarte sa w zatgczniku E do § 72,

Do 31 grudnia 1929 r. zezwala sie na uzywanie
cukromierzy uzywanych dotychczas a legalizowanych
przy cieptocie normalnej + 171// C, = + 14° R*

Ustep 4. Art. 53 otrzymuje brzmienie naste-
pujace:

»Zawartos¢ ekstraktu oznacza przedsiebiorca
browaru w procentach wagowych brzeczki za pomo-
cg urzedownie ocechowanego cukromierza przy tem-
peraturze + 16° R. = + 20° C, wzglednie",

Art. 67 otrzymuje brzmienie nastepujgce:

»Inne naczynia, przeznaczone do wywozu piwa,
ktérych wzory winien przedsiebiorca przeditozy¢, na-
lezy zgtasza¢ inspektorowi, za pomoca wykazu spo-
rzagdzonego w sposéb wskazany we wzorze Nr. 11.
Inspektor sprawdzi je i zaznaczy wynik sprawdzenia
w wykazie.

W skiadach hurtowych wolno spuszcza¢ piwo
z beczek, otrzymanych z browaru do mniejszych na-
czy¢ tylko za piSmiennem upowaznieniem przedsie-
biorcy browaru, W takich wypadkach nalezy zazna-
cza¢, na naczyniach, napetnionych w skiadzie, firme
i adres sktadu. Nie zabrania sie przytem oznaczac
na etykietach lub w inny sposob réwniez firme bro-
waru, z ktérego spuszczone piwo pochodzi.

W miejscach wyszynku wolno podawac piwo tyl-
ko w takich naczynach, na ktérych uwidoczniono po-
jemnos¢ w litrach i jego czesciach dziesietnych. Na
szklankach pojemno$¢ ma by¢ zaznaczona kreska
trawiong, do ktérej musi siega¢ piwo podawane
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z wiekszego naczynia (beczki, syfonu, i t. p.) bez
piany".

Ustep 3, Art. 73 otrzymuje brzmienie nastepu-
jace:

,»Obliczanie wysokosci zaniku odbywa sie stale,
co trzy lata, czesciej tylko wéwczas, gdyby zachodza-
ce szczegolne okolicznosci tego wymagaty. Na pod-
stawie tego obliczenia i wynikow sprawdzenia zapa-
séw ustala sie corocznie dla kazdego browaru norme
dopuszczalnych zanikéw".

Art. 6, zalgcznika C otrzymuje brzmienie naste-
pujace:

.Najwierniejszym wskaznikiem ubytku od paro-
wania stuzy réznica w zawartosci ekstraktu wedtug
wskazan cukromierza przy cieptocie + 16° R. (+20°
C.), wzglednie w brzeczce gorgcej przy spuszczeniu
z panwi, a w brzeczce ostudzonej, spuszczonej do
kadzi fermentacyjnej, t, j. w brzeczce zarodowej. Im
ta réznica jest wieksza, tym wiekszym by¢ musi uby-
tek od parowania albowiem gesto$¢ brzeczki t. |,
wieksza zawartos¢ w niej ekstraktu jest w prostym
stosunku do ilosci wody wyparowanej przy studzeniu
brzeczki".

§ 3, zalgcznika E do § 72 otrzymuje brzmie-
nie nastepujace:

,»P0 takiem przygotowaniu bada sie niezwtocznie
probe cukromierzem.

CENY JECZMIENIA.

Warszawa. 30/X1l. 27 — 29 zi.
2/X1l. 25 — 25 zt
Poznan. 3C/XIl. 28 — 30 zt wyb.
2/1. 28 — 30 zt
4/L 27 zt.
Lwow. 29/XI11. 23 zh
4/L 23 — 24 z.
Lublin. 29/XI11. 22 zt.
30/XI1. 23 zt
4/1. 25 zt.
Lwow. 29/X1l. 23 — 24 zh
41, 23 — 24 zh
Wilno. 2/L 25 — 24 zt.
Berlin. 29/X11. 187 — 214 Mk. n.
4/1. 187 — 214 Mk. nJ
Hainburg. 29/XIl. Dunaj 980 hfl. Malting barley 9.00 hfl.

30/X1l. Dunaj 9.20 Malt, barley 8.90. Mocne no-
towania amerykanskie prawie nie wywarty
wpltywu na tut. rynek.

CENA OGLOSZEN:
Redaktor: W. Adam.

1 str. Z+ 120—;

‘A str. Zt. 60.—;
Wydawca: Centralny Zwigzek Przemystu Piwowarskiego i Stodowniczego w Rzplitej Polskigj.

W tym celu doprowadza sie probe do cieptoty
+ 20° C. (+ 16° R.) wzglednie + 1710 C. (+ 14° R.).
Cukromierz winien mie¢ podziatke z doktadnoscig
0,1°N0 i skale od 0 do 14, wzglednie od 13%, do 26%,
wagowych z odstepami podziatki okoto 1,4 mm, ba-
ryszbwka powinna mie¢ Srednice w Swietle okoto
40 mm",

§ 5, zafacznika E otrzymuje brzmienie naste-
pujace:

,,Odmierza sie scisle 500 ctm. szes$ciennych pro-
by, wylewa sie odmierzony ptyn do ptytkiej mise-
czki porcelanowej (parownicy), poczem sptukuje sie
miare dwukrotnie 10 ctm3 wody, zlewajac wyptuczy-
ny do miseczki, nastepnie odparowuje sie prébe ma-
tym ptomieniem do objetosci. Nalezy przytem uni-
ka¢ zagotowania ptynu, aby nie dopusci¢ do Scinania
sie biatka. Po ostygnieciu proby do cieptoty pokojo-
wej zlewa sie jg z powrotem do cylindra kalibrowane-
go, parownice optukuje sie woda i opluczyny row-
niez wlewa sie do préby, ktorg dopetnia sie wodg go-
towang do pierwotnej ilosci 500 cm3. Potem probe
wstrzgsa sie dla wymieszania i prébuje sie cukromie-
rzem przy cieptocie + 20° C. = + 16° R,, wzglednie.
Ze wskazania cukromierza otrzymuje sie rzeczywi-
stg zawartos$¢ ekstraktu. (Er.)“.

31/X11. Dunaj 9 10. Molting barley 8.85.

Praga. 29/XI1I. wyb. 170 k. e.. rynk. 160 — 165 6.
Chicago. 28/XIl. 62— 74 cts.za busliel.
29/XI11. 78 cts.
31/XIl. 70— 75cts.
Winnipeg. 29/XIl. 68 cts. za bushel.
31/X1l. 67 cts.
CENY CHMIELU.
Lublin. 2/1. Krajowe i zagraniczne rynki chmielowe bez zmian.

Ceny utrzymane.

Lwoéw. 2/1. Ceny utrzymane przy tendencji silnej. Wyb. 170
doi. 1—160 doi.

Norymberga. 30/XIl. rynk. 480 — 500 Mk. n.

Zatec. 4/1. Nastrdj spokojny. Obroty dzienne nie przewyz-
szaja 20 — 30 bel.
Prima 4800 — 4850 k. e., $redni 4750 — 4700 k. e.

/4 str. Z+. 30.—  Zastrzega sie zmiane cen ogtoszen.

Drukarnia i Litografja p. f. ,JAN COTTY"“ w Warszawie, Kapucynska 7.



PRZEMYSt PIWOWARSKI. i

W celu zebrania danych statystycznych Centralny Zwigzek PrZEmyslil PiIWOWar-
Skiego i StOdawniEZegO W RZEEZypOSpolifEj Polskiej, uprzejmie prosi browary o taskawe

nadestanie nastepujacych wiadomosci:
Ile hektolitrow piwa sprzedat browar w roku 1925,

1)

a) peinego,

b) dubeltowego,

C) mocnego. ) o S )
2; lle sprzedat stodu przed zbiorami jeczmienia i ile po zbiorach.
3) lle optacit podatkow bez akcyzy, ubezpieczen i1 Kasy chorych

I bez rat podatku majagtkowego.

& HANHUT

Zywica piwowarska oszczedno$ciowa uzywana
od lat 20 w licznych browarach catego $wiata.

ZYWICA ,MAMMUT" jest zupetnie obojetna i pod
gwarancja nie nadaje piwu zadnego ubocz-

nego smaku ani zapachu.
ZYWICA ,MAMMUT“ powleka beczki przewozowe,

sktadowe i kadzie cienka mocno przylega-

jaca warstwa, ktéra nigdy nie odpryskuje,

dlatego nigdy nie zanieczyszcza piwa. |:|

'LJ
SPRZEDAZ NA POLSKE:

Karol HESSENMULLER
Bydgoszcz, tel. 379.
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