IGIENA LAPTELUI

Sedinta de la 13 lunie. 1903.

Introducere.

Puterea statului depinde, pe langa calitatile morale si intelectuale
ale cetatenilor, de numarul lor si de constitutiunea lor; aceste doua
conditiuni sunt subordonate cantitatii disponibile de lapte. Dacd Tntr'o
tara mortalitatea copiilor este insemnatd, daca forta, constitutiunea lo-
cuitorilor este inferidra Tn comparatiune cu cea pe care o considerdam
ca normald, causa principala este lipsa de lapte ori calitatea inferidra
a laptelui. Acdsta o confirma experientele ndstre, cele culese in strai-
natate de igienisti, clinician!, economisti, statisticele deceselor de copii
in raport cu calitatea si cantitatea laptelui consumat. Constitutiunea
omului ca si aanimalului depinde, pe langa influenta eredittii, Tnainte
de tdte de calitatea si do cantitatea alimentelor primite in primul timp
dupa nascere, si vitiurile comise n acasta privinta obicinuit nu se mai
pot indrepta n periddele urmatdre ale vietii.

Tn general copiii alaptati la sinul mamei lor primesc hrana cea mal
potrivitd, si dacd cu tdte acestea mor la noi multl copil de taran in
cele dintai luni ale vietii, causa este nu atat calitatea si cantitatea
laptelui matern, ci Tmprejurarea ca copiii nol nascuti se pun la sinul
mamei tartifi. adesea-orl mal multe <Jile dupa nascere, ca in primele
dile li se dau alte alimente, indigeste si necurate, ca chiar mai tardiu,
cand mama, care a fost rau hranita Tn timpul sarcinel si a leuzief si
mal este lipsitd de alimente hranitdre n timpul alaptarii, are putin
lapte, crede ca trebue s& suplindsca acasta lipsa,' nu cu lapte de vaca,
de care dispune rare-orl, cu lapte de capra, chiar cu lapte de die curat,
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diluat cu apa fiértd, ci cu mancari mal grele. La tera copiii se intarca
adesca-orl Tn mod pripit, fara ca sa fie deprinsi mai intaiu cu laptele
animalelor domestice, si nici dupa ntarcare nu li se da lapte de ajuns
ori nici decum. Daca copilul nu este hranit in mod normal in prima
copildrie, cand organismul este putin résistent contra influentelor morti-
fere, el numal péte redobandi vigérea, energia unui om crescut in con-
ditiunl sanatdse, chiar daca mai tardiu primesce alimente potrivite in
de ajuns.

in orase numarul copiilor alaptati de mamele lor ori do doico este
mal mic, al copiilor hraniti artificial este mal mare, ceea ce explica
mortalitatea mai mare a copiilor din orasele néstro in primul an al
vietii.

Este un fapt tine constatat, ca cu greu se inlocuesce laptele de femee
prin lapte de vaca; acéstd Tnlocuire reusesce mal ales atunci, cand o
mama inteligentd, care n’are decat un singur copil mic de Tngrijit,
familiarisata cu rogulele asepsie!, hranesce copilul el in primul an al
vietii eu lapte de vaca; Tnlocuirea laptelui matern prin lapte de vaca
in primul an al vietii nu reusesce, cand crescotérea copilului este igno-
rantd, murdard, saracd, avand a Tngriji de mal multi copii, si neputend
dar consacra timpul necesar pastrarii si gatirii laptelui, curatirii gurel
copilului si a vaselor in cari conserva lapte.

Causa ca copiii nou nascutl trdesc si cresc chiar cand sunt alaptati
de o mama mal slaba, si pier forte adesoa-ori cand sunt hraniti cu lapte
de vaca abundent, este mal Tntdiu compositiunea laptelui de femee,
potrivitd cu trebuintele fisiologico alo copilului, diferita de a laptelui
do vacd, potrivit mai mult pentru vitel, a laptelui de 6ié, potrivit
pentru miel. Copiii aldptati la sinul mamei ori doicei primesc hrana
pe calea cea mal scurtd, ea curge direct din sfarcul tatei in gura co-
pilului, si n'are multd ocasiune a se infectd, de vreme ce in drumul
lung do la grajdul laptarului pana la locuinta copilului si de la pimnitg,
camard, bucétaria acestei locuinte pana in gura copilului, laptele so
strica si se amesteca cu felurite materii vatCmatdre copilului.

Laptele este o emulsiune produsa in glandele mamelaro ale femeii
si alo animalelor mamifere cari au nascut, destinata a hrani pruncul;
laptele este un licid alb, opac, o solutiune ap6sa do zahar, saruri, albu-
mina, caseind, Tn caro Tndtd mici picéturi ori globulo do unt. Untul so
compune din glicerind, palinitind, stearind, oloind, din acid capronic,
caprilic, caprinic. Caseina laptelui este unitd cu calco, cu trifosfat do
calce; cand addugam laptelui un acid, atunci trifosfatul de calco se
descompune in difosfat do calce si parte din caseina romane in.solubila.
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Daca adaugam laptelui chég, caseina se desface In paracaseina inso-
lubila si Tn putina caseind solubila, care rémane unita cu fosfatul de
calce. Laptele mai contine mici cantitati de albumose, pepton, galactin,
lactochrom, si doua corpuri bogate in fosfor, Nucléon si Lecitind. Se-
cretiunea laptelui incetéza, dacd nu este supt ori muls din tata.

Compositiunea laptelui femeii si al animalelor difera intre ele, fiind
potrivita cu trebuintele fisiologice ale fétului din fie-care specie n parte.
Copilului Ti priesce numai laptele matern, mai sarac in caseind, mai
bogat in albumind decat laptele de vaca; cu toté acestea in tote tim-
purile, chiar in epoca alaptarii materne exclusive, au existat la copiii
mici bolé letale ale canalului digestiv, datorite hranei nepotrivite ce
se da copiilor pe langa laptele matern. Proba o gasim Tn literatura
tuturor timpurilor, Tn scrierile lui Ephesus Soranos din sec. 11, ale lui
Athenaeus, ale lui Avicenna, a. 980—1037, Mercatus 1608, Albertus
Magnus 1625, I. P. Sussmilch 1765, ale olandesilor P. Camper 1777
si L. A. I. Quetelet 1823, alo demografilor germani I. L. Casper 1825,
Oestorlen 1854—1866, Westergard 1882 si R. Bockh 1878--1900, in
literatura romana, de la St. V. Episcupescu 1829, pana astadi-

Dupa laptele de femee, alimentul principal al copiilor mici a fost dar
si este laptele de vaca, de caprd si chiar de 6ié, de raro-orl laptele de
magarita; ne vom ocupa aci mai mult cu laptele de vaca.

Laptele de vaca are reactiune amfotera, de odatd putin acida si slab
alcalin, de vreme ce laptele de femee reageza numai alcalin. La coa-
gularea in stomachul copilului laptele de vaca forméza chéguri mari,
compacte, cel de femee flocone fino moi. La ferberea laptelui so des-
compun compusii organici de fosfor, immultindu se cei anorganici, si
monocaseatele si dicaseatelo solubile do calce se transforma in trica-
seato de calce insolubile, ast-fel copilul digera laptele de vaca fiert mal
gre(i decat cel crud. Asemenea perde laptele de vacd prin fierbere si
o calitate biologica importantd pentru copil: serul do sange al anima-
lelor carora s'a injectat lapte de vaca precipitd albumina din laptele de
vacé crud, nu Tnsa din laptele do femee, nici din laptele de vaca fiert
(Bordet et Tschistowitsch, Annales de I'Instibit Pasteur 1599; Was-
sermann und Schitz, Zeitsehr. f. Ilyfj., 1901, V. Sion si N. fmptes, Di-
ferentiarca iyieniGa a laptelui, Bucuresci 1902; N. Laptes, Precipitinele
aplicate la difcrentiarea laptelui, tesa. lasi 1902). Serul de sange al
unui animal, cdruia s’a injectat lapte de femee, precipita albumina nu
numai din laptele de femee, ci si din serul de sange omenesc, lact-albu-
mina din laptele de femee este dar identicd cu albumina din sangele
omenesc, albumina din laptele femeii trece direct din tubul digestiv



4 b», t. FELIX

al sugarului Tn s’ngele lui, fara vre-un proces chimie intermediar, de
vreme ce albumina din laptele de vacd chiar crud, Tnainte de a trece
in sangele copilului, trebue sa sufere o transformare insemnata (A.
Schlossmann und E. Moro, Die Spécifiat der verschiedenen Milchal-
humine, 1903).

Dacé laptele se pastraza nemiscat Tntr'un vas, se adund pe supra-
fata laptelui un strat de lapte mai gros, galben, bogat in unt, care
strat constitue smantana. Laptele de desubt remane sarac in unt. La
sederea prelungita laptele devine acru, din causa ca bacteriile, despre
cari vom vorbi mai jos, descompun lactosa (zaharul de lapte) si for-
maza acid lactic; dupd ce cantitatea acidului lactic s’a marit, laptele se
inchegd; cum am aratat mai sus, caseina laptelui este o sare calcara
solubild, dar Tn presenta acidului lactic ese din solutiune parte din
lactatul de calce si caseina scdsa din combinatiune devine insolubild,
coaguleza.

Greutatea specifica a laptelui de vaca este de 1,028-1,034. Laptele
de vaca se compune din:

Apa 85, — 90®,0
unt. 2,5—5,070
Caseina 2,5—3,2"»
Albumina solubila. . . 0,3—05@,
Lactoza (Zahar). ... 3, —5,5h»
Saruri minerale. . . . 05-087»

Cenusa laptelui contine oxid de potasd, de soda, de calce, de mag-
nésie, sesqui-oxid de fer, anhidrida de acid fosforic si chior. (Payen,
Régnault, W. Klefschmann, A. Stutzer, M. Rubner).

Compositiunoa laptelui de vacd se deosibeseo do a laptelui de fe-
meo, n caro proportiunea de albuminad este mai mare (1,23"%0), a ca-
seinei mai micéd (0,607c pana la 1.0’/») decat Tn laptele de vaca; ase-
menea contine laptele de femee mai multd lactosa (6.20\,) decat
laptele de vacd. intre sarurile minerale ale laptelui de femee gédsim
mai putin fer decat in laptele de vaca si mai mult fosfor, copilul se
nasce cu o provisiune insemnata de fer depus in ficat si Tn splina.

Laptele de capra se deosibesce putin de cel de vacd, cel de die
contine 6.8370 unt, cel de bivolitda 6—0"» unt. Laptele de maganta
jiresinta aprope aceiasi proportiune intre albumina si caseina ca lap-
tele de femee, este Tnsd mai sérac in unt.

Colostrul, laptele secretat Tndatd si in cele d’intaiu 3 —5 dUo dupa
facere, este mucilaginos, viscos, de coldro galbena slab bruna, de con-
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sistontd mai mare, mai bogat Tii materii fixe decéat laptele secretat
cu cate-va (Jile mai tardiu, cantitatea acestor materii este n termen
mediu de 2831®/. Colostrul contine nisco mici granulatiuni caracte-
ristice.

Periodul lactatiunii dureza la vaca bine Tngrijitd Tn termen medit
300 (Jiie, la vacile romanesci, rét tinute, adesea-orl numai 3 luni, la
6ié 70-160 d'I*-

Valdrea laptelui depinde de cantitatea untului ce contine, dar rasele
de vite, cari dau lapte Tn cantitate mare, nu dau totdeauna si un lapte
bogat in unt. In general cantitatea si calitatea laptelui varieza si la
vacile de aceeasi rasa, si depinde si de hrana si de Tngrijirea ce dam
vacii; nutretul ei trebue s& contie elementele necesare, pentru ca sa
satisfaca trebuintele proprii ale vacii, si tot de odata sa serve si pentru
producere de lapte.

Pentru ca laptele de vaca sa ropresinte un aliment sanatos pentru
toti, Tn parte potrivit a hrani copiii dupa intdrcare si chiar a suplini
la nevoie lipsa laptelui matern, el trebue sa provina de la vite sana-
tlise, adapostite Tn grajd curat, aerat, luminos, bine hranite, curat in-
tretinute, sa fle muls, cules si pastrat in mod aseptic, apdrat contra
formentatiunii si amestecului cu materii strdine. Lipsa de curatenie la
ntretinerea si la mulgerea vacilor, la culegerea si la transportarea
laptelui, nu se mal péto indrepta prin procedari antiseptice posteriore,
prin fierbere chiar la temperatura mal ridicatd.

n tarile Tn cari productiunea si consumul laptelui sunt cu mult mai
mari decat la noi, in Danemarca, Suedia, Germania, Olanda si chiar
in Austria, crescatorii de vite, proprietarii mari, taranii, lucratorii do
laptdrii, dispun do destule mijléce pentru povatuirea lor asupra mij-
I6celor si metédelor moderne de alegerea si de Tmbunatatirea soiu-
lui vitelor, de intretinerea si hranirea lor, de marirea productiunii
de lapte, de apdrarea laptelui contra stricarii, de transformarea lui
mal perfecta Tn unt si in branza, asupra desfacerii mal banase a lap-
telui si a productelor extrase din lapte, de numerése scdlo de lap-
tdrio, de scdlo de argati de vite si do lucratori de ldptarie, de statiuni
do Tncercare si de analisa chimica speciale pentru producerea de lapte,
de gazete si reviste de laptdrie, de Tnvatatori ambulanti de lapta
de asociatiunt de laptari, cari ntre altele organisdza conferinte cu de-
raonstratiuni practice asupra inovatiunilor referitére la industria lap-
telui, de oxpositiuni periodice de unelte si de producte de laptarie. Tn
nordul Germaniei, afara de stat si de consiliile provinciale, camerele
agraro si societdtile agricole intretin cu mijl6cele lor institute pentru
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studiul artei laptariel, cu sc<5le practice de producere de lapte si or-
ganisaza expositiuni periodice de vaci cu lapte si de producte de
laptarie.

O asemenea expositiune m’a Tndemnat la lucrarea de fatd, la stu-
diul producerii, tratdrii, conservarii si transportarii laptelui do la pro-
ducétor la consumator, si Tn expunerea de fata voiu lud ca punct de
plecare cea din urma expositiune de lapte si de laptarie. Ara avut de
curand ocasiune sa fac la Hamburg comparatiune intre consumul n-
semnat de lapte in tarile cu cultura mai veche decat a ndstra si cari
prosperd, si intre productiunea si consumul de lapte la noi, cari prin
insuficienta lor opresc prosperarea ndstra fisicd si economica.

Expositiunea de Igiena laptelui de la Hamburg.

Tn timpul de la 2 pana la i0O Maiu 1903, a fost deschisd la Hamburg
o expositiune de Igiena laptelui pe care am visitat-o; scopul acestei
expositiuni a fost, Tnainte de téte, ca sa arate mijlécele inventate de
sciintd si construite de tochnica, menite a Tndeplini conditiunile pe cari
Igiena le cere de la producatorii si de la consumatorii de lapte, sa-i po-
vatuasca pe ei si tot-deodata pe autoritatile insarcinate cu privigherea
comertului cu lapte, s& demonstre starea actuald a economiei politice,
a crescerii vitelor, a technicel, a Igienei, a politiei sanitaro referitore
la lapte, s& Tmbunatatdsca starea actuald a aprovisiondrii oraselor cu
lapte préspét. Do vreme ce la expositiunile anal6gé precedente ai pre-
domiiit productele extrase din lapte, untul si branzeturilo, cea din
Hamburg din anul 1903 a urmarit scopul de a mari consumul laptelui
préspét, natural. Crescatorul de vite, producatorul de lapte ca si con-
sumatorul se folosesce cu mult mai bine de acest dar pretios al naturii,
daca el este mancat in stare naturald, nemodificat, decat dacé se fa-
brica din el diferite producte, caci numai mancand laptele ntreg uti-
lisam t6té constituantele lui, tété elementele hranitére cuprinse n el,
fara ca sa elimindm parte din ele. La producerea de unt si de bran-
zeturi se perd unele din materiile cuprinse Tn lapte si se modifica altele,
ast-fel ca nu se pot digera cu aceeasi nlesnire si cu acelasi efect hranitor
ca laptele natural. Crescatorului de vite aduce vincjarea laptelui prospét
folose mal mari decét producerea de unt si de branza, de acea predom-
nesce Tn apropierea oraselor vindarea de lapte, si numai laptele care
nu se péte vinde prospét se preface in unt si n branza. O socotald
simpld ne arata cd laptarul castiga mal mult vindand laptele in stare
naturald; la noi se scéte 1 klgr. de unt din 28 -30 litri lapte (V. Carnu-
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Munteanu, Fabricatia untului, Bucuresci 1889), pentru acésta cantitate
de lapte préspét, laptarul roman iea, dupa localitate, 7 pana la 10 lef,
iar pentru 1 klgr. unt préspSt 4 pana la 5 lei.

Crescerea productiunit si a consumului de lapte constitue un progres
al economiei nationale si al lgienei, este Tnsd necesar, ca do acastd
crescere sa se folosesca la hrand nu numai poporatiunea urbana, ci
si cea rurald. Astazi satenii nostri mananca forto rar lapte, si din
untul ce produc mare parte il cumpara carciumarii in schimb pentru
rachiu si negustorii ambulanti in schimb de stamba prdstd, de ace,
panglici, sulimanuri.

Obiectele expuse la Hamburg s'au putut clasifica in urmétdrele grupe:
producerea laptelui, grajduri, vacile, intretinerea, hréanirea, mulgerea
lor; medicina veterinara mai ales in raport cu Tuberculose vacilor;
unelte si instrumente, cédrute pentru transportarea laptelui, centrifuge,
filtre, aparate do incdlijiro si de rdcire a laptelui, vase pentru cule-
gerea, pastrarea si transportarea lui, modul de curdtirea vaselor; tra-
tarea laptelui dupa mulgere, instalatiuni do Iaptaru mari si mici cu
mijloce technice moderne; aparate pentru fabricarea de unt, pentru
framintarea do unt si spalarea untului, pentru producerea branzetu-
rilor, masino frigorifere, balante pentru lapte, laboratoril de control,
chimia si bacteriologia laptelui; tabele statistice si grafice asupra pro-
ductiunii de lapte; preparate de lapte pentru aprovisionarea navelor,
a coloniilor din regiunile tropicale, a calatorilor cari merg in acele
regiuni ; aparate pentru tratarea laptelui in inenagit, pentru flerbero
si storilisarea lui, preparate de lapte pentru copii mici.

n partea sciintifica aii excelat laboratoriile do Igiena animald alo
scdlei superidre veterinare din Berlin, laboratoriile mici ale unor laptarit
suedese cu expunerea metddelor de cercetarea laptelui, laboratoriul
catedrei de producere de lapte al Universitatii lurjew (Dorpat), la-
boratoriul de bactériologie aplicata la lapte al docentului Fr. Kral din
Fraga, laboratoriul do chimia aplicata la lapte al prof. Weigmann
din Kiol.

Prof. Elefscn a facut prima incercare do a expune istoria laptelui,
numadrul obiectelor adunate pentru acest scop a fost insa neinsemnat ;
dintre ele merita sa fie mentionate: scrierea lui Benno Martiny, Bei-
trag zur Geschichte der Milchwirthsckaft, Leipzig 1895, si alte carti
referitére mai ales la istoria untului, din cari reese dupa Vedas, ca
Indii a0 scos unt din lapte cu 2000—1400 ani Tnaintea erei crestine, dupa
Testamentul vechiu ca cu 800 ani Tnaintea erei ndstre Evreii au transpor-
tat laptele n burduse do piele, din scrierile iui Herodot si ale lui




8 DK 1. FELIX

Hippocrate, 450—350 a. Chr., ca Skitii ali batut laptele de épa in bu-
toie, spre a scote unt din el, din scrierile autorilor latini, ca Plinid a
cunoscut untul de 6ié si de vacd, ca Galeniu l-a Tntrebuintat ca me-
dicament, ca modicul Dioscorides s’a servit de untul de capra, produs
prin baterea laptelui Tntr'un vas, pentru cautarea ranilor ; in fine scrie
Strabo, Tn a. 60 a. Chr., ca locuitorii din Lusitania (Portugalia) mananca
unt Tn loc de oleul usitat la Greci sila Romani. La aceste date culese
de Elefsen, am puté adauga istoria branzeturilor, le gasim mentionate
n Testamentul vechiu (cartea lui lob), Tn poesiile lui Virgilit, in scrie-
rile lui Strabon, Plinit, Varo si ale altor Romani.

Asemenea a fost interesantd o mica colectiune istorica de lactometri,
din cari cel mai vechiu, areometrul lui Dicas din Liverpool din anul
1795, unelte vechi de laptarie din Germania, din provinciile baltice ale
Rusiei, desemne ale procedarii la mulgere, la transportarea laptelui,
la baterea untului, din diferite timpuri, incepand de la anul 1493
(Strassburg) si 1553 (Frankfurt a. M.). O colectiune de rapérte si
ordonante germane, referitére la politia sanitara a laptelui, merge
Tnapoi numai pana la anul 1800. S’ali cunoscut bine in a. 1801 peri-
colele la cari este expus laptele la transportarea Tn vase deschise,
neacoperite, falsificdrile laptelui executate prin scéterea de smantana
si prin addaugare de apa si de faind, n acel an era déja in Germania
Tntrebuintat un areometru pentru examinarea laptelui.

Ca la ori-care asemenea expositiune, conducatorii el n’au exclus cu
rigiirositate tote obiectele lipsite de o val6ro &re-care, selectiunea o
facea la finele expositiunil juriul Tnsdrcinat cu premiarea; critica Tnsa
sl-o face singur visitaLorul competinte. Nu m’a mirat dar presenta in
expositiune a unor instrumente de val6ro dubidsd pentru examenul
laptelui, a unor biberéne periculése, a unor preparate pentru sugari
condamnabile ceri, gratie reclamei, se mai vind in cantitate mare.

Desi acostd expositiune n’a fost eu totul internationald, au fost n ea
bine represintate tarile cele mal Tnaintate n productiunea do lapte,
de unt si do brénzeturi. Tn localul expositiunil igienistl, veterinari si
agronomi germani distinsi au tinut cate-va conferinte poporale, in
raport cu scopul expositiei.

Distinctiunea cea mal mare, medaliamperatesel Germaniei, s'a conferit
de juriul expositiunil profesorului Ostertag de la sc0la superiéré do medi-
cind veterinara din Berlin, pentru organisarea laboratoriilor de stinge-
rea Tuberculose! vitelor, laboratorii cari exercitd un control neincetat
prin tuberculinisaroa vacilor si taurilor si prin eliminarea de la re-
productiune si din laptarii a animalelor suspecte si bolnave. Adeva-
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ratul initiator al acestor laboratorii si al aplicarii practice a principiilor,
dupéd cari ele lucrdzd, este Tnsa profesorul Bang de la scola veteri-
nard din Copenhaga. Dupa modesta ndstrd parere, expositiunea a
fost ilustratd in primul rand, prin punerea in practicd a magnificei
inventiuni a lui Gaulin, care face din lapte un licid omogen, su-
puindu-1 la presiune idraulica de 250 atmosfere, la care globulele de unt
sunt strivite, pulverisate, impartite Tn mod egal prin tdta massa laptelui,
ast-fel ca suirea lor spontanee pe suprafatd nu mai este posibila. Acosta
inventiune va exercitd o actiune binefacetdro asupra hraniril copiilor
mici cu lapte de vacd, si o consideram ca obiectul de fala al oxposi-
tiunil Tntregi.

Numdrul vitelor.

Productiunea de lapte a unei tOri depinde de nuinerul vitelor cu
lapte, de rasa lor, a taurilor, de constitutiunea si sanatatea lor, de modul
adaposlirii, Tntretinerii si hraniril lor, de metodele de mulgere. Cali-
tatea laptelui raai este influentatad de tratarea lul Tndatd dupa mul-
gere, de modul de pastrarea si transportarea laptelui pana la consu-
mator. Cu Tnaintarea culturii se schimba modul vechiu de producere de
lapte, se aleg vacile, ii se da hrana potrivita, care se preface in lapte
in mod economic, se introduc instalatiunl technice complicate, cerute
de industria laptelui, se conserva laptele in starea Ini naturald, spre
a se putd aduce in orase din departari Tnsemnate, se utilisdza Tn mod
industrial téte constituantele laptelui cari nu s’ali Tntrebuintat Tn stare
prospota.

Primul factor Tn productiunea laptelui este vaca. Sa cercetim dar
numarul vacilor din diferitele state ale Europei, incepend cu Germania,
despre care am putut culege informatiuni mal numerése si mal in-
structive.

Tn Germania numarul vitelor Tn general si al vacilor in parte nu
cresce Tn aceeasi proportiune, Tn care se maresee poporatiunea, iar
de curand W. Fleischmann {Lehrbuch der Milchwirthschaft, 3. Aufl.,
Leipzig 1901) a probat ca acdsta micsorare relativa a numeruluf vi-
telor n'are ca consecinta scaderea productiunil de lapte, cici ea a
crescut chiar, din causa Tmbunatatirii rasei vitelor, a Tntretinerii lor,
a cresceril greutdtii si a productivitatii lor. Din statistica Imperiului
german, presintatd la expositiune de Il. Mohr din Hamburg, reese ase-
menea cd productiunea de lapte a crescut, ca Germania a avut, n anul
1873, 15,776.702 vite bovine, in anul 1900, 18.939.692, ca poporatiunea
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a crescut Tn acest period mai repede, in anul 1873 aii venit la céte
100 locuitori 38.4 vite bovine, in anul 1900, 33.6 vite, dar in anul 1883
greutatea medie a vitelor erd de cate 321 klgr., in 1900 do 352 kigr.
Numgrul vacilor in etate de la 2 ani in sus a fost in anul 1883 do
9.086.906, cu greutate medio do 380 klgr., in anul 1900 de 10.458.631,
cu greutate medie do 439 klgr, Tn anul 1900, numdrul vacilor face
55.Vo din numarul total al vitelor bovine, iar valdrea vacilor 68.«%
din valdrea totalad a acestor vite, valdrea vitelor bovine fiind de 4182
milidne de marci, a vacilor este de 2860.6 milidne do marci. Tdta
productiunea de lapte a (iermanioi aduce pe an 1.731 milione de marci,
n Germania importul productelor de lapte, al untului, al branzei, cu
exceptiunea laptelui condensat, intrece exportul eu valdroa de 40.6 mi-
lidne do marci, majoritatea productiunii se consuma in tara, ceea ce
contribuo la prosperitatea, la bunul traiu al poporatiunii, consumatorii
nu se compun numai de locuitori urbani, ci si de cei rurali. Tn orasul
Berlin se consuma de cap de locuitor pe (Ji 0.23, pe an 84.10 Kigr.
lapte, la Dresda pe  0.26 klgr., pe an 94.90 kligr.

Economistul si agronomul hamburges Boysen aratd ntr'o mica
scriere, cd marirea productiunii germano de lapte din cei din urma
25 do ani se datoresce porfectiunarii Tnvetdinintulul rural, itnniultirii
scdlelor suporidre si inferidro n care se Tnvata laptaria, aplicarii prac-
tico a cliimiol si a bacteriologiol la productiune, Tmbunatatirii lapta-
riilor mari prin intrebuintarea aburilor si electricitatii ca forta motdre.

Tn Danemarca nuindrul vacilor cresco continuu; ea se afld in capul
tuturor statelor producétdre de lapte; acdsta tdrd a avut, Tn anul 1881,
1.470.078 vito bovine, din cari 898.790 vaci, Tn a. 1898, 1.743.440 vito
cornute mari, din cari 1.067.193 vaci. Tn a. 3900 au vonit la cate 100
locuitori 67.7 vite bovine, din cari 41.4 vaci. Danemarca consuma sin-
gura parte din laptele produs, fabricd putine branzeturi, aprovisio-
ndz& Tnsa Marea Britanie cu unt; productiunea de unt face pe an 47
pfundi (aproximativ 23 kgr.) de cap de locuitor. Tn anul 1901, s’au expor-
tat 170,5 milidno de pfunijl do unt; iar Tnsisi Danesil mananca marga-
rina, fabricata in tdra in parte din materia bruta venita din America;
in anul 1901, Danemarca a produs 37 inilidne do pfuncjl de inargarind,
cari s’au consumat n terd si s’ati mai importat 6,5 milione pfunil
(G. H. Sieveking, Die Milch, 1903).

Suedia preface asemenea n unt parte din laptele produs, pe caro
nu-1 consuma Tn starea prdspSta dmenil si vitele. Suedia a avut, n anul
1880, 2227.757 vito bovine, din cari 1.409.326 vaci, Tn anul 1899, 2,583.065
vito, din cari 1.766.915 vad; la cate 100 locuitori vin .50.7 vite bovine.
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din cari 34.7 vaci; cu acest numar ocupd dar Suedia locul al doilea din
Europa. Suedia exportd asemenea unt in Marea Britanie, dar acest
export scade treptat si consumul interior de lapte, de unt, de branze-
turi cresce. Exportul de lapte si de producte de lapte face pe an, dupa
banii nostri, 50 miliéne lel, sau lei 0.g, de cap de locuitor (G. Kjerrulf,
Milchkyglcnische Verhaltnisse in Schiveden, Stockholm 1903).

ntre statele producotére de lapte ocupa Norvegia locul al treilea;
in anul 1890, Norvegia a avut 1.006.497 vite bovine, din cari 70692.5
vaci, la cate 100 locuitori vin 45.1 vite bovine, din cari 31,7 vaci. Nor-
vegia consuma mult lapte si unt si exportezd unt si lapte condensat
in Marea Britanie, asemenea si in alte tari lapte condensat. Branze-
turile fabricate Tn Norvegia nu sunt suficiente pentru consumul interior
si se mai importdza branzeturi. Exportul de producte de lapte face
pe an lei 450 de cap de locuitor.

Statisticile lui H. Mohr de la expositiunea de lapte din Hamburg
no aratd ca bogata Marea Britanie consuma producte de lapte impor-
tate din mai multe alto teri, chiar din Irlanda; numérul vitelor englese
scade, Marea Britaniecu Iriandaau avut, in anul 1892,11.519.417 vite bo-
vine, din cari 4.120.451 vaci, Tn anul 1902, 11.338.180 vito, din cari 4,066.827
vaci. La cate 100 locuitori vin astadl 27.3 vite bovine, din cari 9.8 vaci.
Importul n anul 1901 s’a suit la 3.702.810 cwts (hundredweights) unt,
2.586.885 cwts branzeturi si 921.020 cwts lapte condensat. Din statisticile
oficiale nu aflam cu exactitate cari state importeza totalitatea acestor
alimente, caci Tn Anglia se Tnregistrdza dupa Konnessemente sau ma-
nifeste numai portul de plecare al niarfei, nu tera de producere, ast-
fel cautdm n zadar Elvetia Tntre tarile iinportatdre in Anglia, céci
Elvetia n’are port maritim. Este un cas analog ca cu importul do oud
din Rusia Tn Anglia; ele sunt inregistrate ca marfa germana, caci trec
prin portul Hamburg. Marea Britanie importa astadi, dupd statistica
oficiald, unt din Danemarca, Rusia (Siberia), Francia, Suedia, Norvegia,
Olanda; branzeturi din Olanda, Canada, Statele-Unite ; lapte condensat
din Francia, Olanda, Norvegia. Elvetia si Belgia nu figureza in acasta
statisticd, desi ele importa in Anglia lapte condensat, branzeturi si unt.

Terile-de-jos ocupa dar asemenea un loc important intre statele ex-
portatore de producte de lapte. Dupa Il. Mohr, Olanda poseda, n anul
1890,1.532.800 vito bovine, din cari 900.500 vaci, in anul 1899, 1.646.500
vite bovine, din cari 958.400 vaci; Tn anul 1899au venit la céte 100 lo-
cuitori 32.5 vite bovine, din cari 18.8 vaci. Tn anul 1901, Olanda a exportat
220.947 dz. unt Tn valore de 22.094. 698 florini olandest, 472.952 dz. bran-
zeturi in valére do 16.553487 florini si 341.209 cwts lapte condensat
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in valére de 20.000.000 fiorini. Olanda inai produce si exporteza multa
margariiid (F. Mohr, Slatistisches ueber RindvishhaUtinij, Hamburg
1903).

Belgia a avut, Tn anul 1866, 1,242.445 vito bovine, din cari 738.732 vaci,
in anul 1900, 1.657.494 vite, din cari 828.445 vaci, proportiunea vacilor
este mica, din causa consumului crescand de carne do vaca; la cate
100 locuitori vin 24 vite bovine, din cari 12.vaci Importul do unt
si de branzeturi intrece exportul cu val6roa de franci 254 de cap do
locuitor.

Tot dupa Il. Mohr, s’au aflat in Francia, Tn anul 1885, 13.104.970 vito
bovine, din cari 6.414.489 vaci, Tn anul 1900, 14.520.832 vito bovine din
cari 7.819.582 vaci. La cate 100 locuitori vin 87., vito bovine, din cari
208 vaci. Numarul locuitorilor ramane stationar, dar numarul vitelor
cresce. Francia exportezd mai mult unt si lapte condensat si mai putine
branzeturi decat importaza, exportul acestor alimente intrece importul
cu 29 miliéne franci, sau cu 0.67 franci de cap de locuitor.

Dupa o scriere noud a lui C. Baeehler, agregat pentru sciinta lap-
tariel la Scdla politechnicd din Zarich: M.ilchindustric der Selucciz,
Elvetia a avut. Tn anul 1876, 1.035.930 vito bovine, din cari 592.463 vaci,
in anul 1901, 1.339.910 vito bovine, din cari 739.562 vaci. La cato 100
locuitori vin 404 vite bovine, din cari 223 vaci. Cu t6ta inferioritatea
acestor numere fatd cu tarile scandinave, laptaria oro o Tnsemnatate
nationald pentru Svitera. Tn anul 1900 s’ad produs in Elvetia 19.¢
miliéne dz. de lapte de vaca si de capra, in valére do fr. 24.5 mili6ne.
Se consuma de cap de locuitor pe an 225 kigr. lapte, 12* kigr. unt,
4., klgr. branza; din productiunea ntraga se consuma in tora 83.,%;
valérea laptelui consumat de émeni este de 0S., milidne franci, a celui
ntrebuintat pentru prasila si Tngrasarea vitelor de 37.0# milidne. Elvetia
exporteza numai branzeturi slabe (din lapte smantanit) si lapte condensat
si importa unt si branzeturi grase; exportul productelor de lapte n-
trece importul cu 66 miliéne franci, sau cu 20 do franci de cap de lo-
cuitor. Do consumul interior nu se folosesc numai indigenii, ci armatele
do calatori strdini cari inunda Elvetia n lunile do vara.

Ultima publicatiuno statistica despre vitele bovine din Italia, cea din
anul 1890, evaluaza numarul lor cu 5 miliéne, sau cu cate 16.. la cate
100 locuitori. Cu tOtd nefnsemnatatea acestui numar. Italia exporteza
producte de lapte, unt, branzeturi si lapte condensat, excedentul ex-
portului are valérea de 24.7j miliéne franci, sau de Oy, franci de cap
de locuitor.

Austria a avut, dupa H. Mohr, Tn anul 1896, 7.425.212 vite bovine.
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(lin cari 3.831.136 vaci, in anul 1900, 9.506.526 vite bovine, din cari
4.678.846 vaci; la cate 100 locuitori vin 36., vite bovine, din cari 17,
vaci. Ungaria a avut, Tn anul 1870, 5.279.193 vite bovine, din cari
2.052.488 vaci, Tn anul 1895, 6.738.365 vite bovine, din cari 2.185 224 vaci,
vin dar la 100 de locuitori 35 de vite bovine, din cari Il.j vaci. Mo-
narchia austro-ungara exportéza unt si iinporteza branzeturi, exportul
intrece importul cu 7., miliéne lei, ori cu 186 bani de cap de locuitor.

Serbia a avut, Tn anul 1895, 915.428 vite bovine, din cari 289.501 vaci,
sail la cate 100 locuitori 36., vite bovine, din cari 11., vaci.

Despre numarul vacilor din Rusia n‘am gasit date, seini Tnsa ca in
anul 1900, numarul vitelor bovine a fost de 35.936.857 saui de 338 la
100 locuitori si cad dupa Danemarca Rusia este acea tard din Europa,
care exportdza mai mult unt; acest export va mai cresce in urma
completérii cdii ferate siberiano.

Nu ne vom opri la terile transatlantice exportatdre de producte de
lapte, la Statele-Unite, Argentina, Uraguai, Australia, si trecem la Ro-
mania, extrageiid datele cari ne interesaza din publicatiiinea impor-
tantd a lui L. Colescu, Slalistica animalelor domesUce din Romania,
Bucuresci 1903. Nu putem luad Tn sdma recensamintele facute Tnaintea
Unirii Principatelor, cici ele n’au dat resultate exacte, fiind facute cu
scop fiscal si cu excluderea vitelor cari apartineau claselor privilegiate.
L. Colescu crede c& chiar la recensamintul vitelor de la 1859—1860
s’au comis erori fnsemnate.

n anul 1860, Romania a avut 2.607.594 vite bovine.

't 1900, 2588526 ? » din cari 751.277
vaci (380.720=50,®', vaci cu lapte, 370.507 = 49,®/, sterpe), vacile fac
dar numai 29.«/, din numarul vitelor bovine. in Austria ele fac 49.,»/,,
in Elvetia 52.7®/, in Cermania &S»®/, in Danemarca Gl.//, din numérul
vitelor bovine.

Din aceste vite, bivolii 43.475 la numar, fac 2"/,. taurii 24.000 sau 0.9«/,.

Din numarul vitelor bovine, sunt tauri in Moldova 0j/,, Tn Muntenia
1j®;,. In Dobrogea 0.g«/,.

Cele 2588526 vite bovine apartin la 754 000 locuitori.

Din cele 751.277 vaci, se afla:

in Moldova . .279.657 din cari 117.866 cu lapte si 161.791 sterpe.

Muntenia. . . 421.700 - 232.985 ' 188.715
Dobrogea. . . 49.870 29.869 20.001

La 100 locuitori vin Tn Romania 43., vite buvine, din cari numai
125 vaci.

In Europa vin la 100 locuitori vaci: in Danemarca 41., in Suedia
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34.;, in Norvegia Sl,, in Elvetia 22.3, in Francia 20,, in Olanda 18.0,
in Germania 18., In Austria 17, in Romania 12-7, in Portugalia 12.*,
in Belgia 125 Tn Serbia 11-* in Ungaria li.,, Tn Marea Britanic si
Irlanda 0g (H. Mohr.)

Din numérul relativ mic de vaci ce se gasesc in Romania, nu trebue
s& conchidem ca Regatul Roman face parte din tarile sdrace in vite,
céaci la 100 locuitori vin, dupa L. Colescu, vite bovine : in Danemarca
74.,, in Belgia 53., in Suedia 51., in Norvegia 47., in Romania 43.,
in Elvetia 42, in Serbia 39.a, Tn Ungaria 36.-, in Austria 36., in
Francia 35.0, in Germania 33., in Olanda 32,, in Rusia 30-,, in Anglia
28.,, in Italia 15« Aceste date se refera la cantitate, alta ar fi Tnsa
ordinea acestor tari, daca le-am clasifica si dupa calitatea vitelor, caci
atunci noi am lua n acestd lista un loc mai jos.

De la anul 1860 pana astadi numarul vitelor bovine a scadut la noi;
se pare ca el a scatjut numai in raport cu numarul locuitorilor care
a crescut, nu Tnsd Tn mod absolut, caci L. Colescu contesta cu motive
valabile exactitatea recensamintului de vite din anul 1860. Statistica
ndstra nu ne lumineza asupra cestiunil, dacd a scazut sau a crescut
calitatea vacilor si productiunea de lapte. Afara de scdlele de agricul-
turd, de fermele model, de putinele mosii administrate in mod modern,
n;i se Tnregistrdza la noi greutatea vitelor; este insa cert ca produc-
tiunea ndstra de lapte este insuficientd pentru trebuintele néstre in-
teriére. L. Colescu si A. Loeusteanu aii facut de o cam datd ncercarea
de a determind greutatea vitelor de macelarie, ce se taiau la abatoriile
urbane; ca prima Tncercare de felul acesta, ea a dat un résultat in-
complet. Dupd datele culese Tn acesta privintd, greutatea vacilor do
maceldrie este cea urmatare: vacile de Moldova noingrasate 180—330
kgr., vacile de munte neingrasate 130—285 kgr., corciturile locale no-
ingrasato 150—300 kgr., vacile de Moldova ingrasate la suhat 215—340
kgr.. vacile de munte Tngrasate la suhat 150—350 kgr., corciturile locale
ingréasate la suhat 202—360 kgr. Vacile de Moldova Tngrasate la velnita
de 280—500 kgr., vacile de munte ingrasate la velnita 230 - 340 kgr.,
corciturile locale Tngrasate la velnita 260 -360 kgr.

Numorul oilor a crescut do la anul 1860, nu Tnsa Tn mod suficient;
el a fost in anul 1860 de 4,410.357, in anul 1900 de 5.655.444, in Mun-
tenia 3.550.428, Tn Moldova 1.367.995, in Dobrogea 737.027. Din totalul
speciei berbecii Tntregi fac 4.,/,, berbecii intorsi sal batuti I.j7o, carlanii
si carlanele 16.,%. partea femeasca din cele din urma ol sunt
92% fatatdro si 8% sterpe. Cele 5.655.444 oi ce existd Tn Romania
apartin la 392523 proprietari, mal mult de o treime din ei ali de la |
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pana la 5 capete do ol, o alta treime de la 6 pana la 10, numarul celor
cari poseda peste 1.000 de ol este de 270.

Numarul caprelor a scazut in mod considerabil, el a fost in anul
1860, de 409.676 in anul 1900 de 232515, in Muntenia 177.776, in Mol-
dova 34.352, in Dobrogea 20.387. Colegul nostru I. Kalinderu in mai
multe randuri a indemnat pe sétenii de pe Domeniul Cordnel la crescerea
caprelor, dar n’a reusit, caci tdranul nostru are o repulsiune contra
caprelor. n jurul oraselor ndstre mai mari se gasesc mal multe capre,
carf servesc pentru cura de lapte de capra.

Dupa recensamintul din anul 1900, vin in Romania la céte 1.000
locuitori:

.431, In Moldova 474, in Muntenia 401, in Dobrogea 675
942 . 73fi ' 915 . 2.804

Capr -39 18 , i . 78
La ! kilometru patrat aii venit in anul 1900:

Vite bovine. 20. In Moldova 23, in Muntenia 20, in Dobrogea 10
Oi... . 36 . 40 > 47
Capre. 2 » 1 . 2 » 1

Vitele cele mai frumdse si cele mai numerdse, in raport cu numérul
locuitorilor, le are judetul Sucéva, cate 576 vite bovine la 1.000 locuitori;
apoi vin judetele Falciu, Dorolioiu, Vasluiu, Tutova, lasi. Tn termen me-
diu vin n tdta tera 20 boi si vaci la 1 kim. patrat, in judetul Dorohoil
nsd 31, in Roman, lasT, Valcea 27, in Gorj, Mehedinti 26, In Vasluiu,
Tutova 25.

Causele scaderii numarului vitelor in general si al vacilor in parte
sunt cunoscute. Tnimultirea cailor de comunicatiune a provocat cresce-
rea exportului cerealelor ; introducerea de masini agricole, aducerea
de lucratori strdini au Tnlesnit extensiunea agriculturii, care a mal
crescut Tn urma fTnchiderii hotarelor austro-ungare pentru vitele ro-
mane do la anul 1884, s'al redus dar imasele, islazurile do pasune si
livedilo do fan, proprietarii si arendasii a( arat treptat si putinele li-
vedl si islazuri ce mal au avut, Tn cel din urma 40 de ani terenul ocu-
pat de agriculturd a crescut cu 173®/o, din 1.290.000 hectare la 3.520.000
hectare, iar pasunele au ocupat in anul 1900 numai 1.781.381 hectare
din Tntregul teritoriu al Regatului Roman de 13.135.300 hectare, 1.495.556
hectare pasuni permanente si 285.82.5 hectare pasuni timporare, pe cari
ali pascut cea mal mare parte de animale domestice: 864.324 cai, 7.186
asini, 515 catari, 2.588.526 vite bovine, 5.655.444 oi, 232.515 capre, dupa
recensamintul din anul 1900. P. S. Radian dice (Studii de Economia
rurald, Bucuresci 1903): tSuntem cu totul Tndarat cu cultura plantelor
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de nutret, abia destindm furagelor anuale, liveijilor de fan naturale si
artificiale ILu®/» din totala intindere a agriculturii néstre, tinand in
acésta privinta locul din urma ntre t6té statele Europei. Daca punem
n socotald si pasunile (islazurile, imasurile) Tn suprafata de 1.495.600
hectare, locurile destinate Tntretinerii vitelor represintd 3% din intin-
derea productiva, daci consideram numai nutreturile semanate (live<Jl
artificiale), suntem cu totul Tnapoi, de abia le avem pe acestea in pro-
portiune de l-4®l« din Tntinderea productiva, sau 48®/ki din ntinderea
locurilor reservate ntretinerii vitelor. N’avem nici plante de nutret
introduse n culturd, nici pasunibune semanate, sa hranim vitele. Excep-
tand pasunile, 1.495.000 hectare, plantele de nutret cari dau cele mai
bune sperante do succes, trifoiul curat sau amestecat cu plileum, lu-
cernda, mazériche, se cultivd prea putin in Romania, abid 71.412 hec-
tare. De vreme ce Ungaria conservd 22.«din intinderea locurilor ocu-
pate cu pasuni si fanete culturilor de nutreturi semanate de calitate
buna si cu produs mare la hectar, Romania abia a introdus aceste
nutreturi pe suprafata de 4 8%'. Islazurile si imasurile néstre sunt locuri
gole, in parte sterpe, servind animalelor ca locuri de plimbare, fara a
le procura vr'un fel de hrana.»

La Tnceputul anului 1899, colegul nostru D. Sturdza, atunci ad-inte-
rim Ministru de Agriculturd, a decis: ca arendasii mosiilor statului
sa fie obligati ca 0 parte din patrime a mosiei ldsate spre odihna, sa o
cultive cu trifoiu ori lucerna, ca la fermele model Studina si Laza sa
se ntinda cultura trifoiului si lucernei pe cel putin cate 200 hectare
cu scopul producerii semintei, ca acastda saminta si cea cumparata dc
arendasii mosiilor statului sa se Tmparta fara plata satenilor pana
la catatimea necesard cultivarii unui sfert de hectar, adeca 4 kgr.
pentru un satean, ca pentru raspandirea cunoscintelor asupra nutre-
telor artificiale se va alcatui un manual. Schimbandu-se ministerul,
acasta decisiune n’a fost executatd, numai manualul s’a alcétuit do
S. P. Radian, dar n anul trecut Ministerul de Agriculturd a inceput
sa Tmpartd taranilor saminta de trifoiu. Colegul si amicul nostru 7. Ka-
linderu, in Tndrumarile date agentilor Domeniului Corénei, Bucu-
resci 1900, 1i Tnsdrcindza ca sa explice taranilor necesitatea culturii
plantelor do nutret si s& staruasca ca ei sa semene trifoil si lucerna.

Tn urma Tntinderii agriculturii proprietarii mari si arendasii, cu putine
oxceptiuin, au desfacut frumdsele tamaslicurf cari constituisera una din
podébele tarii, si astadi ei nu mai au vite. O cercetare facutd de Mi-
nisterul de Agriculturd Tna. 1899 a constatat cd 920 din vitele exis-
tente Tn terd se afla in posesiunea taranilor, numai S/o in a marilor
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proprietari si a arendasilor, cari nu vroesc sa intelaga eda agricultura
rationald nu o pot face fara vite proprii, ca valérea granelor scade
continua Tn urma concurentei transoceanice, de vreme ce consumul sj
jiretul carnii creace, cu tdtd importarea Tn Europa a carnii inghetate
din America si Australia, care este de calitate inferidrd, ca pentru
exportare de vite vii se vor mai gasi debuseurl, cand vom ave vite
de ajuns, ca afard de vite si de carne se mal pot exporta alte producte
animale, si ca este necesar ca chiar consumul interior de carne si de
alte producte animale sa crasca. Cu t6ta scaderea pretului granelor
arendile mosiilor s’au scumpit, mal ales in Muntenia; in Moldova, undo
pamintul este mal eftin, se mal gasesc si mai lesne mijléce pentru
hranirea vitelor; cu tote acestea, in tote partile tOril numai tdranii
mal bogati au cate o vacad cu lapte.

Nadejdea taranilor era la proprietar si la arendas, sa le dea locuri de
fin si de islaz, pentru care- platiad Tn bani ori cu munca; dar astéijl
taranii n'all unde sa pascd vara vitelele si darna cu ce sa le hranasca,
satenii nu mai tin vite, si pe cari le mal au, sunt in mare parte slabe.
Taranul 17 modificd numai férte incet sistemul de gospodarie, si va
mai trece un timp Gre-care, pana cand se va generalisa cultura plan-
telor de nutret, a lucernel, trifoiului si a altor asemenea. Multi tarani
cultivd deja pe un mic petec de pamint nutret artificial, Tnsa in can-
titate cu totul insuficientd, si nu se va puta inlaturd masura propusa
de barbati competinti, de a se mai Tmparti taranilor treptat saminta de
lucernd si de trifoiu din fondurile ministerului de agriculura si din
ale judetelor.

Directiunea practica data invatamantului din scdlele primare rurale,
precum si infiintarea scdlelor elementare de agriculturd nu péte da
rode imediat, caci nu tote scOlele primare satescl dispun de terenuri
de culturd, si este mic numarul proprietarilor, cari in acosta privinta
vin n ajutorul scdlei, cari inteleg ca va fi si folosul lor, cand mosia
lor va fi locuitd de tarani mai culti, mai buni gospodari, ducand un
traiu mal omenesc.

Dar chiar cand cultura nutreturilor artificiale va progresa mal repede,
nu ne vom puta lipsi cu totul de pasunile naturale. G. Maior d’ce in
“Economia rurala®-, Bucurescl 1900, c& pasunile naturale sl ad rostul
lor de a fi, ca stabulatiunea este practica si de folos unic pentru vi-
tele mari de munca si pentru cele puse la Tngrasat, une-ori si pentru
vacile cu lapte, dar nu si pentru vitele tinere si in desvoltare, cé oile
nici ca se pot tind vara la grajd.

Vitele se cresc cu doua scopuri deosebite: vite de muncad si vite de
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folosinta prin productele lor. La noi mai toti crescatorii de vite au in
vedere producerea exclusiva de vite de muncd, ei nu se preocupa de
crescerea de vite care sa le ded si producte animale, lapte, carne, vitei.
La nof se taie prea multe vaci, ceea ce contribue la descrescerea pro-
ductiunii de vitei si de lapte.

Pentru ca sa probam lipsa de productiune de lapte in unele judete,
reproducem parte din relatiunea Doctorului O. Blasian, Medic primar
al judetului llfov, asupra acestei cestiuni, din luna Maiu 1903:

in marea majoritate a comunelor din judetul Ilfov lipsa de vaci si
deci de lapte este asa de adanc simtita, in cat in casul ivirii unei
epidemii mai ntinse, nu se pote gasi in localitatea bantuita nici macar
cantitatea de lapte necesar pentru cautarea bolnavilor. Lapte suficient
se pote gasi numai n acea serie de vre-o 10 comune, situate Tmpre-
jurul capitalei, ai caror locuitori furniseza capitalei laptele de bivo-
litd si de vacd. latd cate-va exemple do marea lipsa de lapte in co-
munele acestui judet:

Tn comuna Dridu-Sarindarele, plasa Dambovita-Mostistea, cu o po-
pulatiune de 4.731 suflete, cu ocasiunea unei mari epidemii de Disen-
terie, ivitd Tn 1901, am fost nevoiti s& procuram laptele necesar pentru
cautarea bolnavilor in comptul judetului si in mare parte din co-
munele Tnvecinate, din causa ca in tdtd comuna sunt mal putine de
200 vaci, din cari spre tdmna de abia 30 mai dau lapte. La Radu-
lesci-Resimnicea, aceeasi plasa, cu o Ipopulatie de 1502 suflete, sunt
actualmente numai 34 vaci; proprietarul si locuitorii n‘au islaz, iar
pasunatul vitelor se face Tn padurea proprietdtii in schimbul unei
plati de 25 lei de cap de vita. Tn mica comund Frunzinesci, aceeasi
plasa, cu 600 suflete, ivindu-se Tn anul trecut o epidemie do febra
tifoidd, bolnavii aii fost tratati, parte cu lapte daruit de proprietar,
parte cu lapte cumparat de judet, locuitorii iie-av?nd de loc lapte,
Tn primavara curentd Tn comuna LadinotesciGalbinas, plasa Negoesci,
cu 1.700 suflete, nu s’a putut gasi laptele necesar pentru cdutarea
bolnavilor de febra tifoida si de pojar; in special Tn catunul Lamo-
tesci nu erau decat 2 bivolite cu lapte. Tn comuna Sohatu, plasa Ne-
goesci, cu 1586 .suflete, Tn August 1902 nu erau decat 5 vaci cu lapte
din care 3 ale proprietarului. Tn comuna Garlita-Sarulescl, plasa Ne-
goescl, cu aprope 2.000 suflete, bantuita de 6 luni de scarlatina, am
gasit multi copii in etate de 7 — 10 ani, cari pretind cd n'al védut
nici odata lapte, si ca nu cunosc gustul laptelui, fapt confirmat de
parintii acestor copil in presenta primarului. Mamele sustineau, ca in
casele lor nu s’a vadut decat lapte din titele lor si ca din acastd
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causa copiii bolnavi de scarlatind, chiar in casul dacd li se va puta
procura lapte de vaca, il vor refusd, necunoscéndu-i gustul. Tot atat
de mare este lipsa de lapte in comuna Obilescil-Vechi (plasa NegoescT)
cu 1.000 suflete, bantuitd acum de scarlatind, unde la 8 Maid, din 10
familii molipsite, n’ara gasit decat una avSnd 1 caprd, si deci am fost
nevoit a interveni pentru ca judetul sa procure lapte bolnavilor.

Ca disproportiune evidenta ntre numarul locuitorilor si numarul
vacilor dintr'o localitate, citez urmatdrele comune:

I'l. Damhovita-Mostistpa, eoni. Branesci 3275 locuitori 34 vac' 43 bivolite
Stefanesci 78 %4 . 4
PI. Negoesci eoni Fruinusenl-Gustineni 1fi00 16 « 10
Luiea 1100 0 . B
Vasilatl-Popesci 21500 18 ' 23
PI. Oltenita Criviltiil 1300 2 3
Oltenita rurala 2355 4 5 1
Pi. Sabar Varesci-Obedenl 3000 IV
Gostinari 1023 6 - 3
PI. Snagov Corbénea 1600 33 0 >
Lipia-Bojdant 7000 m . 10

Comunele nu au izlasuri ale lor proprii. Tn prea putine comune
locuitorii Tmproprietariti din nou si-au lasat cate-va prajini de loc de
fle-care familie, pentru a servi vitelor ca islaz permanent. De asemenea
numai exceptional cate un mare proprietar are locuri destinate a
servi ca islaz permanent. Tn marea majoritate a comunelor pasunarea
vitelor se face numai pe locuri ce aii fost arate si apoi lasate un
an necultivate, sau in padurile proprietarilor, iar pentru acest drept
de pasunat sal de ierbdrit se platesce proprietatii 15—25 lei de cap
de vita. Tn satele fard islaz vitele pasunaza numai prin santurile
soselelor, pe cdstele ripelor sati malurile baltilor, cum si pe locurile
virane din prejurul satului, carl Tnsa de ordinar sunt acoperite de
gundiele si béligarele scose afara din sat, unde vaca nu gasesce decat
bozii, gunoiu si tSrina, si prea rar un fir de arba,

«latd pentru ce numarul vacilor scade din an in an, pentru ce lap-
tele nu mai face parte decat exceptional din alimentatiunea copiilor, si
pentru ce acest fapt este una din causele principale ale mortalitatii
excesive a copiilor mici. Mijlécele pentru indreptarea acestui ret ar
fi: intervenirea Statului pentru infiintarea de islazuri permanente
pentru fle-care comuna, regularea dreptului de erbarit si reducerea
costului erbarituluf, regulamentarea tocmelilor agricole, acestea tre-
buind s& cuprinda si dispositiuni obligatorii relativ la intretinerea cel
putin a unei vad de fie-care familie.»
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Rasa vacilor.

Pentru ca sa producem lapte Tn cantitate mare si de calitate buna,
nu este de ajuns ca sa dispunem de un numar Tndestulator de vaci,
caci nu tote vacile dau lapte bun si abundent, trebue dar sa alegem
vacile si sa pefectionam rasa, prin Tmperecherea rationala si prin in-
grijirea lor potrivita. Prin Tngrijirea si hranirea metodica putem, pana
laun grad ore-care, sa crescem productiunea de lapte chiar la vacile
unei rase, care da mal putin lapte.

ntre vacile mai bogate n lapte expuse la Hamburg a predomnit
rasa de Holstein, precum in general din tote térile, Germania de Nord
a fost mai bine represintatd la expositiune cu tot ce se referd la
productiunea de lapte; s’all vdijut si vaci bune de rasé olandesa, na-
turalisatd astadl in mare parte a Prusiei orientale, ici-colo si in pro-
vincia Prusiei apusene. Germania de Sud a trimis la expositiune vaci
fruradse de rasa Allgau, forte bine apreciate. Rasele Elvetiand, Sim-
mentlial, Pinzgau, aii fost putin represintate. Pe langad vaci au fost
expuse si capre bogate Tn lapte din Germania si Elvetia.

La noi existd, dupa V. Cérnu-Muntdnu, mal multe rase de vite bo-
vine, Tn general mai bune pentru munca decat pentru producere de
lapte, Tn Moldova tipul bucsan si cel moldovenesc, cari dau lapte bun,
insa n cantitate mica in comparatiune cu rasele straine; in Muntenia
tipul de munte, cu cap mic si corne mici, bun de lapte, vite de tipul
campin, mal mari, cari dau mai putin lapte, tipul de Baragan, din
judetul lalomita, esit din corcitura vacilor romanesc! cu taurii adusi de
Mocanii din Transilvania, vacile de acest tip sunt slabe de lapte. Prin
imperecherea vacilor romanesc! cu taur! strdini de rasa aldsd, se pot
cresce vaci bogate n lapte. Asemenea N. Filip, desi admite numai 2 rase
de vite bovine romanesc!, rasa de vite mari moldovenesc! si cea de
vite mic! muntenesc!, le imparte Tns& n 4 grupuri sal tipuri: tipul mol-
dovenesc, care da putin lapte, 2 cate odata pana la 10 litri pe 4b bo-
gat Tn unt, Intr'un timp de lactatiune de 6-7 luni; tipul bucsan, vitele
moldovenesci mai mici, cu corpul mal scurt, cu mamelele mai putin
desvoltate, acoperite cu par, dau putin lapte; tipul de lalomita, vad
mocanesc! Tmperechiate cu taur! moldovenesc!, vite mari, cu cap lung,
cu edrne lungi in formd de lira, sunt vite bune de muncd, dai Tnsa
putin lapte, mamelele lor fiind putin desvoltate; tipul muntenesc, vite
mici, cu cap scurt, cu frunte concavd, cu corne scurte, cu mamele fara
pér, bine desvoltate, cate odata cu sfircuridetata suplimentare, sunt bune
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de lapte. Vacile din corcitura rasei moldovenesc! cu rasa olandesd,
dau lapte abundent cand sunt bine hranite si tinute in grajd; corci-
turile rasei moldovenesci cu cea de Pinzgau dau lapte putin. N. Filip
recomandad Tncrucisarea vacilor moldovenesci cu tauri Schwytz si ame-
liorarea rasei muntenesel prin selectiune, precum si incrucisarea ei tot
cu tauri Schwytz. Din rasele stréine, vitele din Allgau se aclimaiiséza
bine la noi, o probeza exemplul de la Peris.

Dupa D. Alexandrescu, vacile romanesci dau pe an 600 pana la cel
mult 1.000 litri de lapte, vacile romanesci de munte, mici de statura,
dau lapte mai mult, pand la 10 litri pe ~i, Tnsa ntr'un period scurt
de 5—7 saptdmani si apoi cantitatea laptelui scade. Dupa I. Furtuna,
{Economia vitelor, Bucuresci 1898), vacile bucsene dau 400—600 litri
lapte pe an, cele moldovenesci 600—800 litri, cele transilvane 450 -700
litri. Aceste cantitati sunt pasibile de crescere prin bunad Tngrijire si
hranire a vacilor.

De la vitele romanesci de corciturd cu rase alese strdine, se doban-
desc cantitati mai mari de lapte. Unele vite de rasa strdina, stramutate
din patria lor n altd tera, nu dau tot-deauna Tn noua lor statiune
aceeasi cantitate de lapte si de unt, ca in cea de originea lor, cici si
clima jdca un rol Tn productiunea de lapte, ast-fel vacile olandese
prospera numai Tntr'o clima umeda, pe care o gasesc in unele regiuni
ale Germaniei de Nord. La laptdria regala Brosceni (Sucéva), vacile
de rasa Pinzgau si corciturile acestei rase aduse din Bucovina, dau
in termin mediti 1.200 litri lapte pe an. Unii laptari din suburbiile
marginase ale Bucurescilor aii vaci de corciturd cu tauri de rasa stra-
ind, cari le dati pana la 2.000 litri lapte pe an; se gasesce la noi si
cate o vaca care da mai mult. Vacile de rasa pura Olandesd, Allgau,
Elvetiana, Simraenthal, Holstein, dali Tn patria lor cantitati de lapte cu
mult mal mari decat vacile romanesci, decat vacile de rasa strdina
pura naturalisate Tn tara si decat corciturile acestora. Dunbar, direc-
torul Institutului de Igiena din Hamburg, afirma ca prin ingrijiri si
prin hrand potrivitad se pot dobandi de la o vaca pana la 7.000 litri
lapte pe an, asemenea casuri sunt insa férte rare si nu este just, ca
productiunea Tnsemnatd lunara, pe care o dau unele vaci in timp de
4 pana la 7 saptamani dupa fétare, sa o immultim cu 12 si sa Tnre-
gistram ca productiune anuald resultatul acestei operatiuni aritmetice;
mal tot deauna secretiunea abundentd de lapte din primul period al
aldptarii scade treptat.

Multe vaci de rasa alesa bine ingrijite dai Tn Suedia, Germania,
Danemarca, Olanda pana la 4.000 litri lapte po an, media productiunii
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este Tnsd mai josa. Din statisticele expuse la Hamburg si din publi-
catiunile aflate la expositiune reese, ca in Pomerania (Prusia), vitele
alese de rasa Holstein dau pe an 1.800 pana la cel mult 4.000 litri,
ca Tn provincia prusianda Brandenburg vacile din unele domenii, ad-
ministrate in mod exemplar, dau 1.800 pana la maximum de 4.400 litri
pe an, cd maximum produs de vacile de rasa Olandesa si Allgau
trece cate odatd cu putin peste 4.000 litri. Si la noi vitele de rasa
straina, daca sunt bine ingrijite, dau aceleasi cantitati. La laptaria
Peris a Domeniului Cordnei vacile de rasd Allgau dau pe an pana
la maximum do 4.000 litri lapte, dar media este de 2.400 litri; asemenea
vacile de rasa Pinzgau si Simraenthal, de la laptaria Braza (Prahova).
Dupa S. P. Badian, la ferma Statului Laza in anii 1898—1900 vacile de
rasa Pinzgau au dat in termin mediu cate 1.181 litri lapte pe an. Corn.
Roman a constatat la Scdla centrala de agric. (la Statiunea agrono-
micd), cé vacile de rasa moldovenesca dau pe <li S» litri lapte; cele
de rasa olandeza pe (Ji 12 litri, peste tot 1.862 litri; vacileSimraenthal
pe d* 85 litri, peste tot 2.457 litri; vacile de corcitura olandesa-moldo-
venescl pe di 4» litri, peste tot 1642, litri; vacile de corcitura Sim-
menthal-moldovenesci pe di 73 litri. Taranii de pe mosia Cocioc a
Domeniului Oordnefi, cari au vaci de corciturd din taurii Allgau ai
Domeniului, produc asemenea cantitdti de lapte cu mult mal mari
decat de la vitele de rasd roradndscd purd. La laptaria Bucurescii-
Noi, care are cate-va vaci elvetiene, vaci moldovenesc! 'si corcituri
din amandoua rasele, unele vaci dati 4 pana la 10 litri pe d' ntr'un
timp scurt, dupa care secretiunea laptelui scade. Unii laptari din su-
burbiile marginase ale Bucurescilor au vaci de corcitura din vaci mol-
dovenesci cu tauri elvetieni si mulg din ele pe d* cate 7—10 litri lapte,
in mod exceptional pana la 11 litri, Tnsd Tntr'un period scurt, dupa
care cantitatea scade.

Dupa G. Maior {Zootechnia, Bucuresci 1899) si dupa W. Fleischmann,
(Lehrbuch der Milchwirlhschaft, Leipzig, 1900) dau pe an, inclusiv ceea
ce a baut ori a supt vitelul, In termen medit:

Vacile de rasd Olandesa . . . 3,000 litri
Idenburg . . 2800 »

Schwytz . . 2600 ¢

) Allgau, Airshirc 2500

. Angeln . ... 2400 -

. Siinmenthal . 2300 -

J Mirzthal . . 1000 1
Bivolite - 1.000- 1.200 .
Vacile de rasa pedolicd din Ungaria, Moldova . . 800

Productiunea medic a raselor de luncd, 6—7 litri pe i, 2.350
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Laptele este mai abundent indatd dupa fétare, apoi scade treptat
pana ce saca cu totul, el rdaméane Tnsa abundent n urma nutretului
verde si a pasunii abundente. Abundenta n lapte, durata lactatiunit
si bogatiei laptelui in unt sunt Tn strinsa legaturd cu nutritiunea
vacilor.

Dupa Eichloff si Ramon (J)ie Milch, Hamburg 1903) untul se ga-
sesce in laptele vacilor de diferite rase in proportiunea urmatdre:

La rasa Olandesd, Oldenburg, Angler, Dithmarsch
Schwytz, Allgau.
1 Simnienthal, Mieshach
+  Pinzgau, Westerwald, la vacile rosii din Silesia
Shorthorn, Ayrshire....
Vogelsherg, Harz
lersey.

Pentru a completd acesta listd, mentionam cd, dupa statisticele ex-
puse la Hamburg, laptele vacilor de rasa Holstein si a celor din pro-
vincia prusiand Pomerania dall 255———unt, cele de rasa Allgau
dau Tn patria lor 2.5—Lji’lo, in termen mediu S.,,’/» unt, ca laptele va-
cilor suedeze contine 3—410®/« unt. Dupa G. Maior, laptele vacilor ro-
manesc! contine 4—5’k unt, al bivolitelor 6—10"/»; dupa A. Poltzer,
laptele de vaca contine in termen medii S,jg'/« unt, laptele de bivo-
lita 7.."/..

Laptele vacilor roinanesci de rasd indigend, al celor de rasa straina
naturalisata n terd sial corciturilor acestora contine, dupa constatarile
facute de Corn. Roman la Statiunea agronomica in anii 1898 si 1899,
in termen mediu cantitdtile urméatdre de materii flxe (substante uscate):

De la vaca moldovenésca densnate . 103410 unt 3m*lo subst. flxe 13,
» olandesa > ... .1 1.03060, 10.uj
> Simmenthal ... . 1,08268. - . 13...
> olandesé- |no|d0venesca >, 103422, * 13«
> Simmenthal ... 103256, 4.4, 13...
Media de la téte vacile'scolel
centr. de Agricultura »oLL. 103235, . 13T
Media Iaplelm luat din grajdurile
unor laptari din Bucurescl ... . 103169, o1
Lapte de bivolitd muls direct ... 103314, ' 17M
1 »  din comerciu -, s, . 16 7»

La laptaria Peris (Domeniul Corénel Cocioc) laptele de la vacile de
rasd Allgau contine de la 2.3,—5608k unt, in termen mediu 4.jo%.

Durata lactatiuni unei vaci este de 8—10 luni. La Scdia centrala de
agricultura, lactatiunea dureza, dupa Corn. Roman, la vacile olandese
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154 (Jile, la vacile Simmonthal 294 <lile, la cele olandese-inoldovenesci
329 rjile.

Durata lactatiunii oilor este dupa G. Maior, de la 100 -140 ~ile,dupa
C. Vasilescu la mosia regala Brosceni, la unele oi si peste 5 luni, can-
titatea de lapte variéza la of, dupa C. Roman, de la 0/ —1 litru, la
Brosceni, dupa C. Vasilescu, de la 300 grame pana la 750 grame de 6ié.

Precum am vé(Jut mai sus, mica cantitate de lapte ce dau vacile ro-
manesc! este Tn parte compensata prin cantitatea de unt mai mare, nu
numai n laptele de bivolitd, ci si in laptele de vaca; cu t6té acestea suma
totala de unt cuprins Tn cantitatea de lapte muls in 24 de ore este cu
mult mai mare la vacile de rasa strdina aldsd. Prin imperecherea va-
cilor romanesci cu tauri de rasa straina alésa se pot cresce vaci bo-
gate Tn lapte; pe mosia Cocioc, administratiunea Domeniului Cordnei
a pus la dispositiunea taranilor tauri de rasa Allgau si ef posed astadi
vaci excelente, cari le dad lapte abundent. Putem dar mari si canti-
tatea laptelui produs. Taranii din Moldova au in mare parte vite mai
bune decat majoritatea celor din Muntenia, cari poseda vite mai ma-
runte, mai mici la staturd, dar Tn t6ta tera lipsesc taranilor tauri alesi
pentru reproductiune; D. Alexandrescu, veterinarul judetului Ilfov,
arata ca pentru reproductiune taranii se slujesc de vitei tauri nedes-
voitati, de tauri de varsta mai micd decat 18 luni, nehraniti, munciti
peste masura. Vitele mari si frumdse cari le vedem la unii plugari din
Muntenia, sunt cumpérate din Moldova, unde lipsa de pasune nu este
atat de mare; n tot judetul Ilfov singura comuna Cheajna are islaz
suficient.

Danemarca, aflatd n capul tarilor producétéro de lapte, a marit
acastd productiune prin selectiunea vacilor in cercul rasei indigene,
fara amestec de rasa streind, alegand pentru prasila vacile cele mai
bogata in lapte si eliminand de la propagare cele cari secretaza mai
putin lapte. De la 1895 saii constituit in Danemarca, sub patronagiul

cu' ajutorul Guvernului, asociatiuni de crescator! de vite si de propri-
etar! rural! mari, mijlocii si mici, cari au supus vacile lor la prive-
gherea asociatiuni!; ea Tnregistreza etatea lor, controldza modul crescerii,
a Tntretinerii, liraniri!, mulgerii, timpul fetdrii, cantitatea si calitatea
laptelui dobandit de la fie-care vaca in parte si la fle-care innigere in
parte; controlul acesta este Tncredintat persénelor competinte, cari po-
vatuesc pe tdrani asupra tot ce se referd la gospodaria lor si unui
laborator chimic, care examindza laptele. Proprietari! de vite primesc
consilii practice, ei sunt invitati ca s& elimineze vacile nepotrivite
pentru producere de lapte, sd conserve pentru prasild cele cari dau
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lapte mai mult n raport cu cantitatea nutretului consumat. Cu acesta
selectiune de vaci si cu alegerea scrupuldsa de tauri al asociatiunil,
se perfectionaza treptat rasa vitelor laptifere.

Acest sistem a trecui Tn anul 1898 din Danemarca in Suedia, care
posedd astadi 150 asociatiuni pentru Tmbunatdtirea rasei vitelor bo-
vine, si in anul 1900 Tn Germania. La expositiunea de lapte din Hamburg
au figurat darile de sema si statisticele a mal multor asemenea aso-
ciatiuni, «Herdbuchgesellschaften», din cari cele mai importante par
a fi cele ale Prusiei orientale, ele cresc vite de rasa olandesa. O se-
lectiune metodica analoga fac si mai multe scOle de laptarie germane si
statiuni de Tncercare de laptarie, «Versuchstationen fur Molkereiwesen».

Oile din Romania apartin la 4 rase diferite, rasa cea mal raspandita,
carei apartine marea majoritate a poporatiunii ovine, este cea Turcana,
care da lapte mult si gras; a doua este rasa Tigaie, asemenea mal
bogata in lapte ; apoi vine rasa Stogosa, tot cu mamelele bine des-
voltate, dand lapte destul: a patra rasa, Pol-spanca, delicata, da lapte
putin dar gras si lana fina. (N. Filip). O 6ie da pe di 250 pana la
750 grame lapte, care contine 5—7®l unt.

ngrijirea si intretinerea vacilor.

Cu singura selectiune de vaci bogate in lapte si chiar cu importarea
de vaci de rasa straind aldsa, nu ne putem asigurd o productiune n-
semnata de lapte, dacd nu punem vacile Tn conditiuni cu totul igie-
nico, daca nu le adapostim la vreme rea in grajduri sanatdse, daca
nu le tinem in curatenie perfectd, daca nu le hranim bine, cu un cu-
vint dacd nu le ddm acele ngrijiri, cari li se dau n tarile unde se
cultiva cu succes industria laptelui. C. Freytag si N. Filip cred, cd
vacile néstre, cand vor fi mai bine hranite, tinute érna n grajduri
calde, cand nu vor fi supuse prea tinere la munca, vor da lapte mai
abundent decat astadi. (C. Freytag, Regatul Roman din punctul de
vedere al agriciiliurel sale, Bucuresci 1899. N. Filip, Les animaux
domeslupies de la Roumanie, Bucarest 1900). Dacd voim sa ne asi-
guram progenitura de vaci bune cu lapte, trebue ca o bunad parte din
lapte sa o destindgm pentru hrana viteilor, caci in casul contrar viteii
degeneraza si se prapadesc; se pot insa hrani viteii si cu lapte de
6ié, care este mai eftin.

Igiena laptelui, Tn sensul mal strict al cuvintulul, Tncepe Tn grajd,
cu igiena grajdului, a vacii, a tot ce o inconjdra si cu curatenia scru-
pulésé a personalului laptérie!.
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Tn incinta expositiunii de la Hamburg au fost construite grajduri
moderne Tn naturd, au functionat cu poporatiunea lor animala si cu per-
sonalul de servici, aii mal fotit represintate si prin modele, desemne
si fotograill, grajduri vaste de vito, Tnalte, lumindse, bine aerate, pe
jos cimentate, canalisate, alimentate nauntrul lor cu apa, pentru a se
demonstra necesitatea unei locuinte igienice pentru vaca. Unii visi-
tatorl ai expositiunii all facut excursiuni si mai departate, pentru
ca sa vada diferite laptarit mari si mici. Taranii din centrul si din
occidentul Europei, desi nu posada grajduri model ca cele presintate
la expositiune, adapostesc bine vitele lor, de vreme ce noi mai suntem
in acasta privintd Tnapoiati. Se gasesc in Regatul Roman ici-coio
grajduri de vite confortabile, de constructiune moderna, Tntretinute
ntr'o stare de curatenie perfectd, care nu este inferioré instalatiunii
si ntretinerii grajdurilor cari ali paradat ca modele la expositiune;
mosiile Domeniului Corénei posedd grajduri spatiase, Tnalte, solid
zidite, pe jos cimentate, canalisate, alimentate Tnauntru cu apa; ase-
menea au grajduri mal moderne unele asezéminte ale statului, scOlele
de agricultura, fermele model, apoi unii proprietari particulari de
mosii si de laptarii mari; ca model de grajduri calde, spatWse,
construite din barne de lemn, canalisate si alimentate cu apa, pot servi
cele ale mosiei si laptarief Brosceni in muntii din jud. Sucava, pro-
prietatea M. S. Regelui. Mai gasim mal adese-ori in judetele de munte
cate un grajd modest dar bunicel din lemne cioplite. Majoritatea pro-
prietarilor de mosii nu le Tnzestraza cu cladirile necesare pentru ex-
ploatarea rationald, daca poseda vite, ele sunt n general rdu addpo-
stite; langa fabricile de alcool se Tngrasa sutimi do vite in nisce
grajduri primitive, cari cu gundile si cu scurgerile lor infecta satul
invecinat si apa lui curgétore.

Taranul addpostesce obicinuit vitele sale in cosare primitive, in sa-
lase ori soprOne, in cari vitele sunt culcate pe gundie premenite de
rare»orl, cate odata el le tine si arna in ocole .desvelite, unde Runt
expuse la intemperii. Cosarul este construit din nuele Tmpletite,
lipite cu pamint, cu tavanul jos, lipsit de ferastra, intunecos si frigu-
ros, caci n’are pod, afard daca este asezat sub patulul de porumb.
Obicinuit cosarele sunt raO Tntretinute, nu se lipesc din nou Tndata
dupd ce s'a desfacut lutul cu care sunt umplute interstitiile gardului
de nuele, si atunci vintul bate prin cosar. Vaca cu lapte, tinuta si
hranitd in grajd ori in cosar, trebue sd se scotd neapdrat in tote
filele la aer curat cel putin pentru 1—2 ore, iar in timpul verii sa
fie tota <Jiua lasatd n aerul liber. Vaca are trebuintd de apa curatd,
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gasim Tn terd multe sate, unde 6menii si vitele lor n'au apa de ajuns,
unde femeile aduc apa din departare cu hardaul pentru trebuinta casei,
iar vitele le duc departe pentru a le addpa. Tn asemenea conditiunt
obicinuit vaca nu este tinuta curat si nici de ajuns adadpata, pentru
ca sa dea lapte bun si de ajuns.

Oile sunt si mai rou tinute decat vacile, adesea-ori ele sunt aperate
contia viscolului si viforului numai printr'un simplu paravan de scan-
duri. Stanele sunt de constructiune primitivd de gard, nelipite, ori
de barne sau de scanduri nelipite, departate de ape curgétore si de
isvdre.

Comitetul expositiunil din Hamburg a publicat un premiu, pentru
modul cel mai potrivit de desinfectarea grajdurilor in cas de bdla a
vitelor, mod care s nu vateme vitele si sa nu modifice gustul si mi-
rosul laptelui. Ni se pare inutil a se mai cautd pentru acest scop un
desinfectant nou, mai bun decét laptele de calce (1 parte var nestins
la 5 parti apa) care este la noi Tntrebuintat.

n térile Scandinave, in Olanda, Tn mare parte a Germaniei, Tntre-
tinerea si curatenia grajdurilor de vite, mai ales de vaci, sunt exem-
plare, asternulul lor este curat, vitele si in special vacile sunt
curatate cu tesala si cu peria si spélate, gunoiul scos din grajd de
2 ori pe d- ba noi se da o asemenea ingrijire vacilor din laptariile
mai mari, si numai cu Tncetul taranul se deprinde a tesala vitele din
cand in cénd, a premeni mai regulat asternutul vacilor, pentru ca
ugerul lor se nu ndte Tn murdarii; majoritatea taranilor curata graj-
dul de mai rare ori, afard de casurile isolate, cand exemplul ce au
necontenit Thaintea ochilor il convinge de necesitatea curdteniei graj-
dului si a vacii, de folosul tesaiei si a periei. Dupa ce fiul taranului
va invata in scdla elementard de agriculturd modul cum trebue sa
ingrijasca vaca, se va schimbd Tn bine starea actuald a tinerii ei.

Este natural ca numai vaca bine hranita pdte produce lapte de
ajuns, ca mica intindere a terenurilor de pasune, reaua lor calitate,
insuficienta rarelor culturi de nutreturi ariificiale, contribue pentru
ca vaca taranului sa-1 dea putin lapte, cu exceptiunea unor sateni din
vecinatatea oraselor mari, unde ei vind laptele cu bun pret. G. Maior
scrie Tn Economia rurald, ca din causa lipsei de nutret, obicinuit va-
cile ce sunt sa fete, cand es n primavara sunt atat de slabe, in cat
dacd si fatd, abid a0 laptele necesar pentru alaptarea vitelului lor,
asa in cat numai pe la Rusalii, daca aii ce-va lapte mai mult, sa p6ta
mulge si taranul ce-va lapte de la ele, iar dupa secere intarca indata,
caci le séca laptele din causa secetei si a lipsei de hrana. De aceea
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prin satole ndstre nu se gasesco vara si érna lapte dulce, care e o
raritate.

Mulgerea vacilor.

Mulgerea vacilor este o mauipulatiune importantd, pentru care se
cere Ore-care inteligentd si pricepere, mal ales vacarii, vacaresele, gos-
podinele fTnsarcinate cu acéstd lucrare ntr'o laptdrie, trebue sa po-
sede notiunile si disciplina necesara pentru indeplinirea ei regulata si
corectd; sa fie din firea lor blandi, sa nu trateze vacile cu brutalitate,
cdci si vaca este simtitdre pentru modul cum este tratata, si ori-ce
nemultumire a ei trage dupa sine Tmputinarea secretiunii de lapte. in
tarile scandinave si Tn Schleswig-Holstein exista pe langa numerésele
scdle de laptarie, cursuri practice pentru formarea de vécari si vaca-
resc Tnsdrcinati cu mulgerea.

Prima conditiune de Tmplinit la mulgere este curatenia cea mai scru-
puldsa. Daca de la Tnceput laptele n’a fost muls, cules sl pastrat in
mod aseptic, atunci téte procedarile posterire pentru indreptarea
lui rdman zadarnice: dacd fierbem ori sterilisim un lapte murdar,
nu-i mai restituim calitdtile laptelui curat, natural. Vaca se mulge la
pasune, Tn aerul liber, sau n grajd, este necesar ca atmosfera graj-
dului sa fie curatd, pentru ca sa nu cada in lapte materiile suspen-
date in aer, ca vaca sa fie curata, pentru ca la miscarea el s& nu se
scuture n lapte necurdteniile lipite de corpul ei.

La expositiunea din Hamburg au fost reproduse si puse n practica
instructiunile ce se dau persénelor Tnsarcinate cu mulgerea vacilor in
Danemarca, Suedia si Schleswig-Holstein. Tn tote diminetile, dupa ce
vacile au fost tesalate si sterse cu peria, li se spald pantecele si uge-
rul cu apa curata. Vacile se mulg de 2 ori pe di. in téte tjilele la aceeasi
ora si in aceeasi ordine. Cu o jumatate ora inaintea mulgeril vaca se
mai curatd pe pantece si uger cu o perie molé, si in timpul mulgeril
nu i se da nutret, pentru ca sa nu intre praf in lapte. Imediat Tna-
intea mulgeril, persénele insarcinate cu ea sl spald manile si ante-
bratele pana la cot, isi curatd unghiile, pun peste vestmintele lor
bluze curate si se incalta cu incéltdminte speciald, obicinuit de lemn,
spala din nou ugerul vacii cu o carpa curatd muiata in apa, isi sterg
manile ca sa fie uscate si se asada langa vaca pe un scaunel. La
mulgere se apucd cate una din tate cu mana, se apasa putin asupra
titelor, presiunea trebue sa fie dulce, nu forte, dar se golesca ugerul
cu desavirsire, caci laptele care se stérce cel din urma este cel mai
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bogat in unt, si presiunea prelungitd pana la esirea din tatad a celei
din urma picaturi de lapte, stimuldza circulatiunea sangelui in glan-
dele producStdre de lapte si maresce dar secretiunea lui. Metoda do
mulgere cea mai Tntrebuintata astaiji este cea a Iuf Hegelund, la care
se imitdza natura, modul de sugere al vitelului; acestd metbda a fost
descrisa si la noi de V. S. Moga in Albina din 4 Maiii 1903. N. Filip

ani/naux domestiques de la Roumaine, Bucarest 1900) reproduce
parerea Iul Cornevin, ca rasele primitive dau putin lapte, fiind-ca gim-
nastica functionala a mamelelor lor a fost negligiata. La nof cele mal
multe vaci, nefiind supuse la mulgerea metodica, nu dau mai mult
lapte decét cantitatea strict necesara pentru vitel.

La expositiunea din Hamburgs’au ve(Jut si masini pentru mulgerea
automaticd, cari insa, dupa parerea dmenilor competinti nu sunt prac-
tice. Am vaijut cum mulgatorii germani de ambe sexe mangaiaii va-
cile la Tnceputul si dupa terminarea mulgerif, le cantau in timpul acestei
operatiuni, se puted constata cd existd simpatie reciproca ntre vaca
si vacaresa, cd vaca este simtitdre pentru manifestatiunile de dragoste.

Daca animalul este tinut curat, daca ugerul a fost bine curatat na-
intea inulgerii, laptele care se scurge din el este curat, aseptic, nu
Tnsd tocmai Tn sensul pe care bacteriologistii il dau acestui cuvint.
Unele bacterii se pot suf n orificiile glandelor mamelare, ast-fel primele
picaturi de lapte muls pot contine microorganisme si din acdsta causa
n laptariiie bine conduse, se separd Tntr'un vas osebit mica cantitate
de lapte stdrsd din tate la Tnceputul mulgerii, nu se da in comert si
se Tntrebuintdaza pentru hrana viteilor.

Vasele in cari se mulge, aduna si se pastreza laptele, trebue sa fie cu
desavarsire aseptice, cea mai mica urma de lapte, care dupa golirea va-
sului a ramas n el, devine un camp de cultura pentru microorganismele
cari stricd laptele. Vasele pot fi de lemn, de fer Tmbracat cu cositor
ori cu un smalt insolubil, de pamint ars, bine smaltuit, de sticla; ele
se spald si se desinfecta in diferite moduri: se mdie Tn basine cu apd',
se fraca cu peria, se clitesc cu apa fierbinte, cu lapte de calce, cu so-
lutiunl slabe de soda, se umple cu vapori fierbinti de apd; un singur
mod de curétire nu este tot-deauna suficient, si pe langa curatirea me-
canica cu peria, trebue sa mai sterilisim interioriul vaselor. La Ham-
burg au fost expuse masini rotatore cu perii, puse Tn miscare prin
vapori ori prin motori dinamo-electrici, pentru curdtirea vaselor si a
sticlelor. La laptaria Peris de pe Domeniul Corbnei, am vSdut intre-
buintdndu-se metoda de curdtire combinatd, de care se serva multe
laptaril mari strdine, Tnzestrate cu generatori de vapori fierbinti de
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apa: dupa curdtirea cu peria si spalarea cu solutiune de sodd, vasele
se clatesc cu apd curatd, se intorc cu fundul in sus, se introduc in ele
vapori fierbinti de apa si apoi nu se sterg, caci cu carpele s’ar mal
putd introduce in ele materii strdine, si pana la noua intrebuintare va-
sele raman asezate cu fundul n sus, iar imediat Tnainte do a se turna
din nou lapte n ele, sunt clatite cu apa curata. La laptaria din Braza,
care dispune de cazane de vapori de la mdrd, vasele se sterilisaza ase-
menea cu vapori fierbinti. in lipsa de vapori vasele trebue sa se curete
neapadrat prin metode combinate mecanica si chimica, prin frecarea cu
peria si prin oparirea cu solutiune fierbinte de soda si apoi prin spa-
lare cu apa curata. Pe alocurea soda este Tnlocuita prin lapte de calce.
Se intelege ca apa care serva pentru spélarea vaselor trebue sa fie
fdrte curatd, caci in casul contrariu microorganismele din apa s'ar in-
multi repede Tn lapte, care este una din substantele cele mai supuse
la fermentare.

Tratarea laptelui dupa mulgere.

Compositiunea laptelui de la una si aceeasi vaca nu este constanta, ea
variéza chiar la diferitele mulsori din una si aceeasi di. Amestecarea
ntr'un vas mal mare a laptelui de la mai multe vaci, imediat dupa
mulgere, presinta dar avantagiul, cd ne procurd un product uniform,
iar desavantagiul, ca n cas de b(>ld a unei vaci, ori a unul vacar, tdta
cantitatea laptelui din laptdrie se po6te infectd, si contra acestui din
urma cas trebue sa se ied masuri.

Murdariile mal grése, visibile, cari au putut cade n lapte, le de-
partam lesne prin strecurarea ori filtrarea lui imediat dupa mulgere;
microorganismele intrate in lapte nu le putem nlatura cu desavarsire,
dar cu dre-cari precautiuni si Tngrijiri minutidse, prin pastrarea lap-
telui la temperatura jésa, putem opri Tmmultirea germilor, putem inan-
tine laptele sarac in germ! si nestricat un timp Gre-care. indata dupa
mulgere laptele se departiza din grajd, pentru ca sa nu absdrba ema-
natiunile volatile, mirositére din atmosfera grajdului si se strecéra ori
se filtreza. La expositiunea din Hamburg au figurat pentru acest scop
diferite site si filtre; strecurarea prin panza de in, de bumbac, de land,
intrebuintatd mal adesea-ori, o consideram ca condamnabilg, fiind ca
nu este probabil, cd aceste carpe se vor spdla si sterilisa cu ingrijire
indatd dupa fle-care intrebuintare. Icl-oolo se mai filtraza laptele prin
nisce filtre umplute cu vata, si am vaijut cu mirare, ca ele at fost expuse
la Hamburg Tn diferite exemplare, chiar de unele laptarii Suedese;
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vata prin care a trecut laptele devine de sigur un inedit de culturd
pentru diferite microorganisme, daca nu se departéza imediat dupa
Tntrebuintare; afard de acésta vata, chiar comprimatd, mai are pori
mari si lasd multe microorganisme sa tracd. in multe laptarii din strai-
natate se filtroza laptele dupa mulgere in mod analog, cum se filtreza
apa de rfQ pentru alimentarea unor orase, in nisce basinuri mici orf
in vase mari n cari este asezat, de-asupra unui strat de pietris mai
maricel, alt pietris marunt, un strat de nisip gros si de-asupra un strat
do nisip fin. ntretinerea curata a acestor filtre este dificila si ele nu
opresc trecerea microorganismelor; desinfectarea lor prin vapori fier-
binti de apa este posibilda numai in acele laptarii, cari au genera-
tori de aburi, prin ea nu se dapartdza fnsa murdariile ramase pe
nisip si Tn interstitiile lui, ci ele se steriiiseza numai pentru un timp
scurt Alte filtre do lapte contin ca strat filtrator asbest (amiant) ori
celulosa; nici unul din aceste filtre nu presinta garantii contra trecerii
microbilor prin ele, de aceea trebue sa renuntam la filtrarea prea
find, caci laptele nu se péte filtra ca apa prin filtre de portelan ori
de alt pamint ars, si sa ne multumim cu sitele metalice fine. La lap-
taria Peris am va“ut functionand doue serii de site metalice fine, ana-
16gé cu cele intrebuintate Tn multe Iaptarii germano, ele sunt cu totul
suficiente pentru acele stabilimente, in cari laptele mai este trecut
prin centrifugd nvirtltd repede, pentru depértarea materiilor solide
suspendate in el. Centrifuga, disa S aparat separator, se pune n mis-
care Tn laptariile mari (ca cea de la Peris, si a.), prin iT»torl do va-
pori, in cele mici prin motori de benzind, petrol si chiar cu mana.
Prin aparatul separator se scéte din lapte o masa cenusie, lipicldsa,
compusd din caseind, unt, pdr, nisip, bucdti fine de nutret, de baliga,
celule epiteliale, epidermice, globule de sange si multime de bacterii.
Acéstd masa nu se péte da de mancare animalelor domestice, ci se
arde, ori se depune in depositul de béligar.

Obicinuit mai rdmane Tn lapte o cantitate minima de necuréatenii;
cu cat procedarea Tn ldptarie este mai curata, cu atat cantitatea acestor
materii strdine este mai micd; in laptele din comerciii la Wurzburg
ea nu trece peste 3 miligrame Tntr'un litru de lapte, la Leipzig peste
36 miligrame, la Berlin ea ajunge céte odata la catatimea de 10 mili-
grame, la Minchen pand la 19 miligrame, la Christiania ea variaza
ntre 3 si 36 miligrame la litru. Causa pentru care nu se departeza
cu centrifuga t6té murdariile, este ca nu trebue sa o Tnvartim cu iutola
prea mare, caci atunci am modificd constitutiunea normala a laptelui,
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prin aruncarea cu forta a micilor globule de unt catre peretii centrifugei,
unde s’ar lipi una de alta.

Daca laptele se pune in sticle, ele trebue sa se Tnchida ermetic in
mod curat, dopurile de plutd sunt admisibile numai cu conditiune, ca
dupé fie-care Tntrebuintare sa se fiérba Tntr'o solutiune slaba de soda,
dopurile de sticla Tmbracate cu cauciuc se pot désinfecta asemenea
Tntr'o solutiune de soda si apoi spala cu apa fiérta.

Aparatul separator (centrifuga) nu departéza tété microorganismele,
si laptele devine numai relativ curat; acestd Tmprejurare n’are nici
0 importantd pentru sanatatea consumatorilor, daca laptele provine
de la vaci sanatose, precum si un mic numar de bacterii ordinare, nu
patogene, aflate In apa de baut disa curatd, nu aduce nici o vatamare.
Trebue Tnsd sa luam masuri, pentru ca aceste microorganisme sa nu se
immultesca in lapte si ca sa nu intre Tn el germi noui. Dupa strecurare
laptele mai este caldicel, 7l racorim dar repede cu diferite aparate ra-
coritére. Aparatul racoritor cel mai Tntrebuintat este un vas cilindric
de metal inchis ermetic, umplut cu ghatd, peretii exteriori ai acestui
vas nu sunt neteiji. ci ondulati, purtand nisce proeminente circulare.
De-asupra acestui vas cu ghata se aseza un vas mal larg, cu aperturl
fine la fund, destinat a primi laptele pe care voim sa-l racim, el curge
cu Tncetul prin aperturile fine din fund peste vasul racoritor umplut cu
ghata, si se adund Tntr'un alt vas aflat de desubtul celui récoritor,
ast-fel temperatura laptelui scade repede. Asemenea vase racoritre se
gasesc si la noi n tdra Tn mai multe laptarii. La Hamburg au fost
expuse ast-fel de vase réacoritore de diferite forme. Laptele, dupa ce
a fost racorit, trebue sa fie mantinut In vase finchise la temperatura
de cel mult-t-8*C, la caro fermentarea n’are ioc. Laptdriile mai bine
instalate al dar masini pentru fabricarea de ghéta, ghetarii si plvnlte
récor6so. Laptdria Peris are pe langa doua ghetarii spatldse si 0 ma-
sind pusa Tn miscare prin vapori, pentru fabricarea de ghata artifi-
ciala prin comprimarea de acid carbonic; n laptdriile mici, in lipsa
de ghéata, se pun vasele cu lapte, bine inchise, in hardaie ori in alto
vase mari cu apa rece, care se refnoiesco din cand in cand. Multe
laptarii straine, si la noi ldptaria Peris, al pentru transport vase mici
metalice umplute cu ghéata si inchise ermetic, caro se asaza in nauntrul
vaselor mari cu lapte. Tn strdinatate transportul laptelui din departare
se face Tn vag6ne speciale ale cdilor ferate cu pareti dubli, ale céror
interstitii sunt umplute cu ghatd. Mai ales Tn Germania administra-
tiunile cdilor ferate fac laptariilor téte Tnlesnirile posibile.

Metoda de conservare a laptelui Tn modul descris. la temperatura
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scdzutd, nu este generald. Tn unele laptaril din strdinatate, Tndata
dupa raulgere si strecurare laptele se pasteuriséza, se Tncédl*esce 20
minute la 60—65°C. pentru distrugerea bacteriilor patogene, cu excep-
tiunea sporilor, cari resista si la temperaturi mai Tnalte. Dupa W. liesse
si Tli. Smith {Zeitschrift f. Hygiene, Leipzig 1903) mor la 60-C, in 20
minute bacilii Tuberculosei, Febrei tifoide, Difteriei, Bacterium coli
commune, Spirilii Cholerei, Streptococii, Staphylococcus auraeus, Sta-
phylococcus albus. Pasteurisarea cere insa 6re-cari conditiuni osebite,
laptele trebue sa fie mantinut Tn intregimea lui la temperatura de
60 65@C timp de 20 minute, dar la ncéldirea laptelui se forineza pe
suprafata lui prin inchegare o pielitd, caimac, laptele rémas in inter-
stitiile pielitei are o temperatura mai scadutd, decat cea din interiorul
vasului, si p6te contind microorganisme cari au ramas vii. Este dar
necesar, ca laptele sa se pasteuriseze Tn vase Tnchise ermetic si pline,
ast-fel nu se pote forma caimac. Obicinuit laptele cumperat de la laptar
se mai fierbe Tn casa, dar pasteurisarea imediata dupa mulgere este
adesea-ori indicatd, nu numai pentru ca sa se asigure nepericulosi-
tatea productelor laptelui care se mananca crude, ca untul, branze-
turile, laptele acru, ci si pentru ca bacteriile din lapte sa n’aiba timp
a se Tmmulti si a secretd nisce toxine, cari nu se mai distrug nici prin
fierbere la temperatura mai ridicata.

Dupa pasteurisare laptele se récesce. Inginerul agricol Helm si altii
mantin laptele la temperatura do aprope 0°, altii la -p 3—
Danesul Casse pasteuriseza laptele strecurat, apoi il récesce la 0°C.
si pentru transport 7i adaoga a sesea pana la a treia parte lapte in-
ghetat. La pasteurisarea laptelui nu trebue s&-1 incaldim mal tare si
mai mult timp, decat este necesar pentru uciderea bacilului tubercu-
losel (60'—65®C, 20 minute), alt fel laptele perde gustul placut, aroma,
si untul fabricat din laptele Tncaldit la temperaturd mai ridicata este
mai putin aromatic decat acela din lapte crud. Copiii hraniti exclusiv
cu lapte stérilisat, cu lapte fiert mai mult timp la temperatura ridicata
peste 100@C, se bolndvesc adesea-ori de un fel de scorbut numit bdla
lui Barlow, dupa acest profesor de la Royal College of Physicians, care
a descris-o Tn a. 1894, din causd cd laptele fiert pierde si o calitate
biologicd importantd, pe care am mentionat-o in altd parte a acestei
lucrari.

La expositiunea din Hamburg au fostexpuse unele termofore speciale,
in cari laptele se incéldesce numai la 57®C. si mentinendu-se prin
mai multe ore la acesta temperatura, se nimicesc microorganismele con-
tinute Tn el, chiar sporii cari resista la temperatura mai inaltd. (Dunbar,

Anuifle A. R. Tom. XXV1.- Umorulf Sciinfifiee. t
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Dreyer, Krobrak, H. C. Plaut). Plaut explica acest fenomen prin faptul,
cd la sederea prelungitd Tn termofor la temperatura de numai 67@C
se umfla si se méie membrana invelitére a sporilor, de vreme ce la
incdlzirea mal Tnaltd, la fierbere, acdstd membrana coaguleza si pro-
tégé ast fel interiorul celulei. Termoforul are pereti indoiti, in inter-
stitiile Tntre amandoi peretii se afld acetat de soda, care se topesce
la temperaturd mai Tnalta, iar la scaderea temperaturii el cristalisaza,
liberand eu incetul cdldura absorbitd, ast-fel laptele se afld mal multe
ore Tntr'o atmosfera calda. Ni se pare cd, de o cam datd, experimentele
frumdse cu termoforele inca nu se vor pute aplici n practica lap-
tariei.

Déja prin simpla pasteurisare se modificd calitatile biologice ale
laptelui, dar prin sterilisare, prin Tncélzire la temperatura de 1000
si mai mult, se schimba cu totul constitutiunea laptelui, untul se topesce
si nu mai rémane in mod egal Tmpartit in tdta masa laptelui, se
mai produc si alte prefaceri Th compositiunea lui. Nu putem intra aci in
studiul béléi lui Barlow, observatd mai cu osebire la copiii hraniti cu
lapte stérilisat. Bacteriologistil afirma, cd n sangele viu se afla nisee
antitoxine, cari apara organismul sanatos intr’'un grad 6re-care contra
multor bolé, colegul nostru V. Babes ne-a vorbit deund-Zi despre
aceste corpuri. Se pare cd si in laptele ivii», adeca n laptele prospét,
curand dupa mulgere se afla asemenea materii bactéricide. Danesul
Betzy Meyer le-a gasit in cele dintadi 6 ore dupa mulgere (Hospi-
tal slidende, Kopenhagen 1903), M. Klimmer din Dresden a constatat,
¢ si laptele prospEt de femee amand cu mal multe ore crescerea bac-
teriilor inlrati in el (Archiv f. Kinderheilkunde 1903). Prin fierberea
laptelui se distrug aceste corpuri slab bactéricide si se modifica si na-
tura albuminel disolvate in lapte, ast-fel ca copiii mici digera mal bine
laptele crud decat pe cel fiert

Avem dar sd réspundem la ntrebarea, care mod de tratare a laptelui
este de preferit, pasteurisarea lui imediat dupa mulgere si récirea lui
ulteriéra, ori conservarea laptelui crud la temperaturd scaZutd. Daca
avem siguranta ca vacile sunt sanatose, dacd laptele provine de la o
|aptarie care merita Tncrederea ndstrd, in care nu se afld vite tuber-
culése, in care vacile sunt examinate in periéde scurte, tuberculinisate
si cele suspecte eliminate, precum s. e. la laptaria Peris, preferim pas-
trarea la temperaturd scadZuta a laptelui crud, nepasteurisat; in casul
contrar pasteurisarea este indicatd, dar daca ea s’ar face obligatorie si
la noi, precum s’a facut in unele localitati pentru laptele din comert,
nu ne-am pute increde Tn exactitatea acestei operatiuni, in scrupulo-
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sitatea si curatenia tuturor laptarilor, din cari putini au localul si in-
stalatiunile necesare pentru o asemenea inovatiune. Trebue dar sa ne
multumim de o cam data cu pasteurisarea laptelui in casd, indatd dupa
aducerea lui, si apoi cu pastrarea lui Tntr’un loc racoros si curat, Tntr'un
vas nchis ori cel putin bine acoperit. Trebue s& seim nsa, cé prin in-
caldirea suficienta distrugem numai maro parte din bacterii cari s’au
immultit in lapte, nu distrugem Tnsa toxinele, materiile otravitdre se-
cretate de acele bacterii, toxine nascute n laptele réa conservat, infectat
prin mulgere si tratare murdara, prin pastrarea lui intr'un local murdar
si In vase murdare, amestecat cu apa murdara. Se impune dar o pri-
veghere mai consciintidsa a productiunil de lapte, despre care vom
vorbi mai jos.

Docentul Seiffert din Leipzig a expus la Hamburg un aparat pentru
producerea de lapte aseptic, prin expunerea lui la actiunea radelor do
lumind ultra-violete ; aparatul pentru acosta operatiune este complicat,
el n'a functionat la expositiune si trebue sa asteptam confirmarea efec-
telor sale.

Francesul Gaulin a inventat o metoda pentru homogenisaroa laptelui,
pentru Tmpartirea egald a untului in lapte, ast-fel ca el nu se mai pdte
sui pe suprafata si forma smantana. Gaulin supune laptele la presiunea
insemnatd de 250 atmosfere, strlvesco globulele de unt, le transforma
Tntr'o pulvere forte find Tmpartitd in mod egal in lapte. Acasta inven-
tiune va Tnlesni conservarea laptelui si 7l va face mai digestibil pen-
tru copii.

n technica industriei laptelui intervine cate odata Bacteriologia, se
intrebiiintdza déja culturi speciale pure pentru prepararea de Kefir,
de Kumis, de lapte acru, de smantana acra, in tCrile scadinave si pentru
o coagulare gelatindsa, un fel de iaurt numit guman, dupa bacterio-
logistul care a descris-0, «die Mazzonigahrung» ; un rol important mai
jdcé culturile pure speciale la fermentarea diferitelor branzeturi din
lapte pasteurisai ' !

Laptele care nu se vinde si nu se consuma in stare prdspatd, serva
pentru fabricarea de unt si de branzeturi. Pentru fabricarea untului
se scote smantanad din laptele crud ori pasteurisat prin procedarea,
la care smantana se suie singura la suprafata laptelui aflat in repaus,
ori cu ajutorul unor aparate rotatdre, numite centrifuge, separatori,
cari Tnlesnesc scdterea mai repede, mai complectd a smantanei. Cand
laptele rémane mai mult timp in stare de repaus, el incepe a se acri, din
causa Tmmultiril bacteriilor producétdre de acid lactic, precum si din
causa altor microorganisme. in unele t6ri se preferd smantanda acra
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pentru sc6terea untului, si pe alocurea se grabesce acrirea ei normald
prin introducerea n laptele pasteurisat de culturi curate de bacteriile
laptelui acru, spre a se Tnldtura fermentatiunea anormald, in alta parte
se pun vasele cu lapte in locale récorése, ori se asdza in alte vase
mai mari umplute cu apa rece, fiind-ca la récore globulele de unt se
suie mai repede la suprafatd. Aparatele separatére, centrifuge, se pun
in miscare cu mana, prin motori mici cu petrol ori benzina, prin ca-
zane cu vapori ori prin dinamoraasine electrice. Prin Tnvartirea forte
repede a vasului cu lapte din separator, se deosebesco partea mai
usOra a laptelui, smantana, aruncatd spre periferia vasului, do partea
mai ap6sa, mai gred, care ramane mai fn centrul vasului, si fle-care
din aceste doua Ucide se scurge din separator printr'un tub osebit.
Unii separatori pusi Tn miscare prin vapori, fac Tntr'nn minut pana
la 5.000 Tnvartituri. De vreme ce cu procedarile vechi s'a scos din
lapte numai 7570 din cantitatea untului, smantana separatd eu centri-
fuga contine 91—9®/0 din untul laptelui si lajitele smantanit ramane
forte sarac in unt. Cele mai multe ldptarii scot smantana din lapte
indata dupa mulgere, ast-fel ca laptele smantanit ramane dulce si se
péte intrebuinta mai bine.

Din smantana se scéte untul prin -batutul putineiuluila care glo-
bulele do unt se lipesc unele de altele, formand bucati mai mari. Laptele
se bate Tn putinele de constructiune diferitd, Tn putineiulcu batator de
diferitd formd, din material diferit; el a fost descris la noi de V. Carnu-
Munteanu, {Fabricatiunen unininl, Bucurescl 1889), de S. P. Radian,
{Laptele si eTploatarea sa economied, Bucurescl 1896), de G. Maior,
{Zooteehnia, Bucurescl 1899). D upa baterea smantanii si separarea un-
tului, el se spald bine, se framintd, se bate, se comprima cu aparate
speciale. Numai untul bine spalat si framintat, din care s’a depértat
zarul, apa si caseina, se péte conserva ca unt préspét mai mult timp.
Fabricarea de unt bun cere local curat si unelte potrivite, de cari nu
dispune'un tdran Sarac, si numai laptariile tardnesci cooperative ar
putd bine utilisd laptele produs de micii cultivatori.

Cantitatea laptelui necesar pentru a se produce 1 kilogram unt va-
riezd dupa modul proceddrii si dupa perfectiunea uneltelor; dupa V.
Carnu-Munteanu, se Tntrebuintezd la ScOla centrald de agriculturd
27- 29 litri lapte pentru 1 kigr. unt, dupd G. Maior, 26 -32 litri, dupa
A. Stulzcr (Bonn), se scote de la vacile do rasa olandesa si ostfrisica,
1 litru unt din 33 litri lapte, do la vacile cu lapte gras din 26 -28 litri.
Dupéd G. Maior, [Economia rurald}, o vaca roinanasca din Moldova,
da pe an 35» kilograme unt, o vaca de rasa Pinzgau 73, kilograme,
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0 bivolita 86.85 kilograme. Este Tnsd cunoscut cé untul de bivolitd este
mai putin aromatic decat cel de vaca. Untul de la vacile do munte este
mai gustos decat de ia cele cari pase la camp.

Pentru colorarea untului se intrebuinteza in t6té partile colori ve-
getale nevatamatore, chiar colorile sulfonate de aniliiia se pot admite
pentru acest scop.

Ca n lapte, vietuesc si in unt numerosi parasiti microscopici: Bac-
terium butyri colloideum, Bacterium butyri fiuorescens, Oidium lactis.
adesea-ori Bacterium acidi lactici, Bacterium lactis aerogenes si bac-
terii cari séradna cu bacilul Tuberculosel si se confunda cu el; cei mai
multl din acesti parasiti sunt nevatamatori. Tn untul prdspét, fabricat
din lapte nepasteurisat, se gasesce si bacilul Tubercolosei viu n cel
mult 14°/, din numarul probelor, mai péte trdi in untul netopit bacilul
Febrei tifoide si al Cholerel. Asemenea in Margarina, in untul artifi-
cial, se gadsesc cate odata bacterii patogene.

Se recomanda dar pasteurisarea laptelui destinat pentru fabricarea
de unt, afard de. acela din laptariiie Tn cari vacile sunt supuse la un
control veterinar scrupulos. Nu putem insa sa avem incredere in imu-
nitatea untului fabricat do cate un producent mic, lipsit de instalatiunl
pentru pasteurisarea metodica, si numai in acela din laptariiie mai
mari, si chiar din acestd causa se recomanda infiintarea de laptaril
cooperative.

Margarina, Oleomargarina, untul artificial, este o imitatiune a untului,
inventatd do Mdge Mouriez, pusd Tn practica in a. 1872 in I'rancia; in
a. 1880 a inceput fabricarea ei in America si Olanda, putini ani mal
tartjid in (lermania si Tn Austria. Tn prima fabrica de margarina Moge
Mouriez a Tntrebuintat material do buna calitate, grasime de vaca, de
porc, si lapte de vacd; astadi serva ca material grasimi animale de
calitate inforidrd, chiar do origine suspecta, uleuri vegetale cu adao-
gire de putin lapte. Tn Olanda, care produce pe an 60 miliéne de Ki-
lograme de unt préspot si asemenea cantitati Tnsemnate de margarina,
serva si margarina pentru falsificarea untului; acastd falsificare se
ascunde prin amestecarea margarinei cu cantitati mici de unt prospét
de prima calitate, bogat Tn acidi grasi volatili, cari dau untului aroma
specificd. Materialul pentru fabricarea margarinei vino in mare parte
din America. Unele guverne aii credut, cd vor puta limitd intinderea
falsificarii untului prin legi si regulamente. S’a prescris in Danemarca
in anul 1885, in Anglia, Germania, Francia in 1887, in Olanda n 1889
si 1900, ca fabricarea si comerciul de margarina sunt permise, cu con-
ditiune ca sa se vinda cu Tnsemnarea speciala do margarina, spre a




se distinge de untul natural. Efectul acestor prescriptiunl este slab.
La noi vincjarea de margarind este cu totul inter(}isa. Tn Anglia se
mal practica o alta falsificare, se importd si se vinde «Milk blended
butter», unt care contine lapte Tn cantitate insemnata, judecatorii en-
glesl nu considera insa ca falsificare adaogirea de lapte, care este ase-
menea aliment.

Laptele dulce smantanit, ramas dupd departarea smantanii, serva
direct ca aliment, precum si pentru fabricarea de branzeturi; ele con-
stitue un aliment hranitor, o conserva concentrata, lesne transporta-
bila; ele sunt de trei feluri: slabe, din lapte smantanit; pe jumatate
grase, facute din lapte integral, si grase facute din smantana. La noi
putine laptarii produc branzeturi din lapte de vacd, casariile taranesc!
ntrobuinteza de preferinta lapte de 6ié si de capra. Ciobanul coagu-
laza laptele incdhjit prin addugire de putin chég, stomac de vitel ori
de miel preparat si uscat pentru acest scop, aproximativ 1—2 grame
chég la 30 litri de lapte. Laptarul modern se serva pentru coagularea
laptelui, pentru separarea casului, de chéguri fabricate cu Tngrijire in
fabricile chimice, si la noi laptariile bine administrate Tntrebuinteza
déja atat chég in pulvere, precum si chég licid din fabricele germano
si elvetiene.

Casul dulce, scos din lapte, trebue s& fermenteze un timp diferit in
pimnita ori in camera rocordsa; dupa felul cascavalului trebue sa difere
gradul de umiditate, si de temperatura din acel local. Acésta fermentare
este datorita actiunii diferitelor bacterii, descrise de Duclaux, Fitz si
de altii, unele din bacteriile branzeturilor peptoniséza casul; astazi se
servesc déja multi producatori de branzeturi de culturi pure specifice
de bacterii, cari difer dupa felul cascavalului; ele sunt introduse in
lapte, Tn sméantana sau 1n cas; in Germania, in Elvetia si in Norvegia
exista laboratorii in cari se produc aceste culturi. inceputul cu cultu-
rile artificiale de bacterii s’a facut acum 7—8 ani cu branza de Roque-
fort, fabricata din-lapte de 6ié, bacteriile se cultiva pe pane preparata
pentru acest scop, care apoi se pulveriséza si se adauga casului. De
5—6 ani, Tn urma studiilor Norvegianului O. lohan-Olsen, se intre-
buinteza culturi pure de bacterii specifice la fabricarea cascavalului
do predilectiune al Norvegienilor numit Gammelost; mai Thainte acest
cascaval s'a putut produce numai n timpul verii, de la introducerea
culturilor artificiale de bacterii, fabricatiunea continud si in timpul
ernil. Bacteriologistii nu se pot Tntelege asupra bacteriilor carora se
datoresce fermentarea cascavalului de Emmenthal si a altor cascavaluri
elvetiene, s’a incins o controversa intre Schirokicli, Weigmann, Chodat,
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Hoffmann, Bang si Adametz, in fine Tn anii 1899 si 1900 Adametz si
von Klecki aii isolat un bacii, Bacillus nobilis, care se intrebuintaza
deja Tn multe cdsarii elvetiene si care se pune n comerciu sub numele
de Tyrogen de o fabrica din Bremon, in forma de pulbere find. La
cumpdrarea acestor culturi, trebue sa se asigure cumpdratorul dacé ele
sunt prdspete.

Bacilul tuberculosef, obicinuit nu se mai gasesce viu nici in branze-
turile fabricate din lapte crud, nepasteurisat; acest bacii mdre in tim-
pul fermentdrii casului, mai ales Tn acele branzeturi cari se coc mai incet.

Tn Germania s’a observat, ca la fabricarea branzeturilor din lapte
fiert se produce o marfa inferidrd in comparatiune cu cea din lapte
crud, din causa cd la fierberea laptelui ese parte din calce din combi-
natiunea cu caseina. Pentru ca sa se dobandasca branzeturi bune si din
lapte fiert, se adauga casului unele saruri, ca chlorur de calciu, sau se
introduce Tn lapte acid carbonic, care restabilesce solubilitatea sarurilor
de calce din lapte (Sckaffer, Du Roi).

Laptdriile. Aprovisionarea oraselor cu lapte.

Sa ve 'cm ce se petrece Tn orasele mari din tgrile unde produc-
tiiinea si consumul de lapte sunt cu mult mai mari decat la noi.
Perfectionarea metddelor de tratarea laptelui dupa mulgere, pentru
mai buna lui conservare si transportare, cere unelte si instalatiuni
costisitdre: micul proprietar de vite nu-si pdte lesne procurd apara-
tele moderne, de aceea s’aQ format in acele tSrl asociatiuni de laptari
cu usine comune, Tn cari laptele de la un numar mare de vite este
amestecat si tratat ast-fel, ca sa pdta fi vindut ca lapte integral, sman-
tana, lapte batut, si in cari laptele nevindut este transformat in unt si
in branza. Unele asociatiuni Tnapoidzad membrilor asociatiuni! laptele
smantanit, care le servesce ca hrana pentru familie, pentru vitei si
rimétori. Prin amestecarea laptelui de la un numér mare de vaci, com-
positiunea lui devine mai uniformd, mai constanta, dar pericolul in-
fectiunil mai mare, in casul cand laptele unei singure vaci bolnave a
fost amestecat cu acela de la numerdse vite sanatdse, putend ast-fel
infectd un numar mare de consumatori, daca laptele n’a fost pasteu-
risat. Mai ales laptele smantanit devine lesne purtitor de microorga-
nisme patogene, si este necesar ca sd se pasteuriseze negresit, fara
deosebire dacéd are s& serve ca hrana la dmeni sau la animale.

Orasul Kopeniiaga are reputatiunea, ca aprovisionarea lui cu lapte
se face Tn modul cel mai perfect; Tn jurul acelui oras se afla nume-
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rése inosil cu laptdrii, comerciul cu lapte se afld Tnsd in manile mai
multor negutatori de lapte, mai cu sema in manile a doué societati
mari pe actiuni din Kopenhaga: Societatea pentru aprovisionarea
orasului K. cu lapte si Compania danesa de lapte. Cea dintaiu dis-
pune de usine vaste si de o gara speciald, ea vinde laptele mantinut
in stare naturald, prin pastrarea lui la temperatura jdsa; a doua
societate vinde lapte pasteurisai. Nici una din aceste doué societdti
nu poseda vaci, ci ele function6za numai ca mijlocitére intre produ-
cétorf si consumatori, ele at incheiat contracte cu proprietarii de vaci
de la tdra, cari se supun conditiunilor prescrise de societate, cd vor
tine numai vite sanatdse, admise de veterinarii societatii, cd le vor
adaposti, Tngriji si hrani In mod igienic, cd n timpul verii le vor
tina la pasune, ca le vor mulge in mod aseptic, ca vor pastra laptele
in modul prescris de societate. Gospodariile acestor producétori de
lapte se inspectézé cel putin la cate doué septdamani de veterinarii
si do alti functionari technici ai societatii, intre cari se afla si femei
esite din scdlele do Idptdrie. Pentru récirea laptelui, laptarii mai cu
mijiéce poseda aparate récitére proprii, pe cei mai saraci Ti Tmpru-
mutd societatea cu aceste unelte. Tn usinelo fie-carei din aceste doué
Societati intra pe di 30.000 litri de lapte, li se trimite de la t6ra atat
lapte integral, precum si smantana, lapte smantanit si lapte preparat
pentru copii. La sosire Tn usind temperatura laptelui nu este mai ri-
dicatd de cat de 5@C, el este repede examinat, cantarit, se scot probele
pentru examenul chimic si bacteriologic si laptele se Uirna in basinele
de filtrare, osebite pentru diferitele feluri do lapte, in cari trece prin
3 panze de in si prin nisip suprapus asupra doué strate de pietris.
Filtrele se steriliséza Tn t<5to idilei© cu solutiune fierbinte do soda si
cu vapori fierbinti de apa. Dupa filtrare laptele este vérsat in vasele
destinate pentru Tmpartirea lui la clienti, Tnsemnate cu calitatea lap-
telui, sigilate eu plumburl pe cari se aratad diua pornirii din usina.
I’atta la' expediere vasele se tin pe ghatd. Smantana este clasificata
si pusa Tn sticlo Tnsemnato : smantana de clasa | si in alto de cl. Il
Laptele pentru copil se pastourisezd, se diiuéza, i se adauga sahar
de lapte si se umple n sticle de 135—200 grame.

Acest mod de aprovisionare cu lapte a orasului Kopenhaga, nu
ni se pare atat do perfect, precum afirma unii igienisti, si credem cd
la noi Tn Bucuresci, spitalele si mare parte din particulari sunt mal
bine serviti, preferim chiar pe laptarul proprietar de vaci ignorant si
nomodornisat negutatorului de lapte, care nu poseda nici o vaca proprie.

La Stockholm, unde in termen mediu fie-care locuitor consuma pe
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<Ji 0.640 litri de lapte, modul aprovisionarii cu lapte este acelasi ca la
Kopenhaga, prin negutatori de lapte, cu deosebire ca se admit in co-
merciu prea multe feluri de lapte: lapte dulce integral, lapte pe ju-
matate smantanit, lapte cu totul smantanit, lapte acru, smantana dulce,
smantana acrd, lapte batut, colostru. La Stockholm, afara de deposi-
tele si pravéliile In cari se vinde lapte, mai exista in pietele si stra-
dele publice chioscuri in cari se debiteza lapte. Asistenta publica si
asociatiunt filantropice Tmpart copiilor séraci lapte sterilisat

Orasul Christiania, cu peste 200.000 locuitori, se aprovisiondza cu lapte
adus n vase de zinc, material nu cu totul indiferent, si Tii sticle si-
gilate, din apropiere si din departari mari, pana la 200 kilometri, pe
apa, cu calea feratd si cu caruta, apoi se afla in oras 170 grajduri cu
cate 6—30 vaci. Si la Christiania predomnesc vindatorif de lapte, 1.200
la numar, ca intermediari Tntre producenti si consumatori. La Chris-
tiania s’a constatat, cd consumul de lapte scade cu scaderea prospe-
ritatii si cresce cu Tmbunéatatirea conditiunilor economice ale popora-
tiunii. Se vinde pe langa lapte férte bun si altul cu numai 2,20% unt.

n Anglia, pe langa laptele préspet si smantana prdspata aduse din
Francia, Olanda, Danemarca, Norvegia, se importéza din Francia, O-
landa si Norvegia cantititi insemnate de lapte condensat, Tn anul
1901, 923-741 ctw. (centweights). Se mal importaza pe an 3.700.000 ctw.
unt si 2.600.000 ctw. branzeturi, tn partile excentrice ale orasului Lon-
dra exista grajduri cu vaci, din cari se vinde lapte direct la clientf,
precum si unele laptaril mari, cea maf maro parte a laptelui préspét
vine insa din departdri mal mici si mal mari din terd si din Fran-
cia. Numeréso asociatiuni de laptarii englese si comercianti mari de
lapte au Tn lduntrul orasului deposite, de la cari laptele se Tmparte la
clienti in carucirtre curate, trase de cal, magari ori catari, in cari ca-
ruciore se afld vase mari de alama cu robinete pentru sc«Sterea lap-
telui. Asemenea vase de alama se mai ntrebuinteza in orasele olan-
dese, de vreme ce in t6té cele-lalte tari predomnosc vase de fier im-
brécate cu cositor.

La Paris predomnesc asemenea comercianti de lapte cari nu-1 pro-
duc singuri.

n (Jermania se consuma mult lapte. Dupa M. Rubiier consuma
fie-care locuitor in termen mediu pe (}i la Miinchen 562, la Konigs-
berg 383, la Berlin numai 275 grame lapte.

Orasele surori Hamburg si Altona, slrins lipite unul de altul, se apro-
visionéza cu lapte mai mult prin comercianti, intermediari Tntre produ-
catori si consumenti. Pe langa un numar mic de producenti de la mar-
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ginea orasului si de la tera, cari trimit laptele direct la consumatori,
pe langd asociatiunile de laptari de la t"rd, predomnesc comerciantil
de lapte, 1.500 la numer, din cari unii au locale de vindare elegante,
cu deposite si spalatorii de vase bine ntretinute, altii au pravalii mai
sarace, cari servesc si de bucatarii pentru familia comerciantului do
lapte; multi din ei nu dispun de alt local, decat de un suteran, in
care se manipuleza si se vinde lapte. Tn orasele Hamburg si Altona
se consuma pe d* 300.000 litri lapte.

Tn cele-lalte orase ale Germaniei predomnesc asemenea vindatoril
de lapte cari nu sunt si producatori. Laptele se aduce din departari
insemnate. Din hartile si cartogramele expuse la Hamburg, cari repre-
sintd teritoriile vaste din cari se aprovisionaza cu lapte orasele prin-
cipale germane, reiese, cd acele teritorii nu sunt limitate in mod strict,
cd la limita teritoriului de aprovisionare a unui oras se afla sate, cari
aprovisionaza tot do odatd si alt oras, ast-fel s. e. teritoriul de apro-
visionare al orasului Berlin se confunda spre Nord-Vest cu acela al
orasului Hamburg si spre Sud cu acela al orasului Leipzig.

Acelasi sistem de comercianti de lapte 1l gasim Tn orasele mari ale
Austro-Ungarief, la Viena, Budapesta. Braga, Brinn, Graz. La Viena
Graz, Briinn asociatiunile de producétori de lapte au mai infiintat Iapta-
ril mari, in cari aduc laptele do la tara, spre a fi supus la un trantamet
Ore-care, si spre a-1 Tmparti la consumatori. Vacile si grajdurile pro-
ducatorilor de lapte sunt supuse la o privighero Ore-care din partea
asociatiunii, asemenea se controlaza laptele adus de la tara, dar acest
control, facut in pripa, nu péte s ded garantii suficiente. La Viona
exista Tn Prater o asemenea laptarie maro, un fel de fabrica in care
laptele este trecut prin centrifugd pentru separarea smantanei, care
se vinde osebit si care serva si in stabiliment pentru producerea de
unt; laptdria este asezatd ntr'un edificiu maret, Tnzestrat cu masini
imposante, cu un laborator frumos, Tntretine 400 functionari si lucra-
tori, peste 100 cai, Tmparte (Jilnic in oras 38.000 litri lapte in sticle
pecetluite, si mai vinde unt si branzeturi. La Viena se vind mai pu-
tine feluri de lapte decat in orasele principale germane, dar mai multe
feluri de smantana: lapte integral, lapte smantanit si 5 clase de sman-
tana cu 10, 15, 20, 25 si 3070 unt. Tn anul 1902 s’au aflat in raija
orasului Viena 11.093 vaci, se consuma pe an n acel oras 183.407.791
litri lapte sau pe d* 0-3 litri de cap de locuitor, din cari 40.358.050 litri
de la vacile din oras si 143.049.751 litri din afara.

Nu posedam date statistice despre Tntrega productiune de lapte si
despre consumul lui Tn Romania.
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La Bueuresm si n cele lalte orase ale Regatului roman condmnnlle

tate, flind-cd negutatorii mijlocitori sunt putini la numar, afara de
orasele lasi, Botosani, Roman, unde exista si comercianti de lapte cari nu
posedd vaci; la lasi chiar spitalele casei Sf. Spiridon sunt aprovisio-
nate cu laptele cumpdrat de un asemenea comerciant intermediar. Cu
putine exceptiuni laptele se aduce direct de la producétor in casa con-
sumatorului, dar consumul este in orase si mai ales la tara mic. Este
necesar ca modicii si alte perséne culte sa recomande Tntrebuintarea
mai larga a laptelui Tn tété stratele societatii, ca asociatiunile coope-
rative de consum, de aprovisionare cu alimente, existente, s& infiinteze
laptaril proprii cu grajduri de vaci, ca primariele oraselor sa vio in
ajutorul poporatiunii sdrace prin darea de lapte curat la copii Tn mod
gratuit, fara multe formalitati, fara ca parintii copiilor sa faca drumuri
lungi si sa astepte ore Tntregi pentru ca sa capete '/j ori */j litru de
lapte. Primaria orasului Bueuresci si administratiunea judetului Ilfov
au facut Tnceputul cu acasta impartire, deocamdata resultatul este slab
si organisatiunea acestui serviciu pa5|blla de Tmbunatatire.

Tn apropierea orasului Bueuresci si chiar in suburbiile marginase
ale capitalei se afld Iaptéril, cari poseda vite bune. Capitala se apro-
visioneza cu lapte de la numerosii ldptari din oras

i din satele vecine
si do la putine laptaril mari. Una din aceste laptaril nu poseda nici
0 vaca si cumpara de la producatori laptele pe care il umple n sticle;
ea face si unt si vinde dar, cu probabilitate, si laptele smantanit. Tn
judetul llfov tdranii, in parte de origine bulgara, din unele sate din
apropierea capitalei, Dudesci, Rosu, Dobroescl, Banasa, Jilava, sobri si
economi, cresc multe vaci si bivolite, all grajduri bunicele si se Tmbo-
gatesc din comercial cu lapte; asemenea taranii de origine Romani din
Ferastrau, Chiajna, Militari, Afumati, I’antelimon, Fundenl si din alte
sate, si tdranii crescatori de vite din suburbiile marginase alo Bucu-
rescilor, Ghencea, Spirda, Obor, cari tocmesc vitele la mosiile Tnvecinate,
le mulg diminata, apoi le trimit la pasune pana sara, cand le mulg
din nou; din causa scumpete! pasunii vacile cari nu dad destul lapte
le trimit la Baltd, unde se platesc 10 -12 lei de vitd de la Sf. Gheorgho
pana la Sf. Dumitru. (N. Filip).

La lasi existd vaci cu lapte Tn partile marginase ale orasului si in
vecinatatea lui imediatd (Galata) 2 laptaril mai mari, cu vaci de corci-
tura Simmenthal-moldovenescl si cu vaci din Bucovina, ele dau putin
lapte, in termen modil céte 5 litri pe d'. dar bogat in unt

n capul tuturor laptariilor romane se afla laptaria Peris, de pe
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mosia Cocioc a Domeniului Cordnei, ea constitue un asezamint model
de productiune si de TnvStatura, care nu este inferior institutiunilor
similare din tdrile cele mai Tnaintate in producere de lapte. Laptaria
Peris posedad vaci frumose de rasa Allgau, cari dau cate 6'» -24 litri
de lapte pe di, grajduri igienice, usine spatidse cu instalatiuni moderne,
cu unelte alese puse Tn miscare prin vapori, cu masina electro-dina-
mica pentru producere do luming, cu aparate pentru fabricarea de
ghata si un personal bine disciplinat, Tnzestrat cu notiunile technice
necesare. Acest stabiliment serva si ca scdla de laptarie, in caro se n-
tretin 6 baeti de tarani cate 6 luni pe an cu spesele administratiunii
Domeniului.

Pe Domeniul Cordnoi se mai afla laptaria Ruset din judetul Braila
si laptaria Gherghita din Prahova, amandoud cu vite frumase moldo-
venesc! si cu scdld de laptarie. Taranii de pe Domeniul Corénei au in
mare parte vite bune, caci li se pun la dispositiune tauri alesi. Vacile
multor tarani de pe mosia Cocioc, esite din curcilura vacilor romanesc!
cu taur! de rasa Allgau, sunt do constitutiune tare si dad lapte mai
abundent decat vacile romanesc! ordinare; aceeasi influentd salutara
asupra Tmbunatatiri! rase! vacilor taranesc! si asupra productiuni! de
lapte do cétre taran! se péte observa si pe la alto mosii alo Dome-
niului Corénei. ScOlele de ldptdrie influontaza asupra fintretinerii si
tratari! igienice a vacilor si a laptelui, la Peris (Cocioc) unii tarani
curata déja vitele lor cu tesala si cu peria, mai toti spald ugerul vacii
Tnaintea mulgeri! si tin vasele de lapte curat.

Do la Peris laptele vino n Biicuresc! cu calea feratd ca si do la lap-
taria Buftea. Laptdria Peris aprovisioneza spitalele Filantropia, Ma-
ternitatea, de Copii si Colentina cu cate 400 litri lapte dulce si batut
pe (Ji cu pretul de 30 bani litrul.

J.idptaria Stirbei de la Buftea are pe langa vaci moldovenesci si el-
vetiene si vite esite din corcitura acestor doud rase, ca si laptaria
Démne! Blaramberg“din Pascani, judetul llfov; amandoud laptériilo
vind laptele in Bucurescl si produc unt si branzeturi.

Sc0la centrald de agricultura de la Ferestrad are vaci do rasa olan-
desad purd, do rasd Schwytz si Sinimenthal, apoi corcituri Olandese-
nioldovenosci si Simmentlial-inoldovenesci, taur! olandesi si elvetieni,
instalate Tn grajduri bune, bine intretinute. Ldptdria actuala a scOle!
poseda pivnite si ghetarie, local bine aerat pentru pastrarea laptelui
si_pentru separarea smantane! de la laptele ramas nevindut si din
care se sc6to unt, uneltele indispensabile; ea nu corespunde Tnsa cu
tote cerintele moderne, do aceea s'a construit alta laptarie noua, care
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incd nu este instalatd. Laptdria scdlei vinde laptele direct la 2 spitale
si la mal multi clienti particulari.

Laptaria Bucurescii-Noui are vaci elvetiene, moldovenesc! si corci-
turi de amandoua rasele, ele dal pe di cate 4—12 litri lapte, care se
vinde la spitalul Coltea si la particulari ca lapte dulce si lapte béatut,
parte se intrebuinteza pentru fabricarea de unt.

Afara de aceste laptaril mal existad altele in diferite regiuni ale tarii,
din care vom mentiona:

Léaptariiie de pe mosiele M. S. Regelui de la Broseenl (Sucéva), Poiana-
Tapulul (Prahova) si Zorlen (Tutova). Laptaria Brosceni produce cas-
caval soiul Eminenthal, unt, branza de 6ié si lapte acru (lapte do pu-
tind), ea are 113 vaci de rasa Pinzgau, cari fusese naturdlisaié in
Bucovina, precum si tauri de rasa Pinzgau, vitele sunt adapostite drna
in grajduri fruméso, calde, din barne do lemn, alimentate Tn nauntru
cu apa de isvor. Laptaria mal poseda 1.000 of. Taranii din Brosceni,
peste 400 familii, poseda pe langa 12.000 oi 500 600 vaci cu lapte, ei nu
cresc Tnsa vite de prasild, ci numai exclusiv vite de muncd. Mica
laptarie Poiana-Tapului langa Sinaia are vaci din Transilvania, cor-
cituri de vite ardelene cu rase strdine, si produce lapte, smantana si
unt pentru trebuinta curtii regale.

Laptaria Zorleni (Tutova) are 056 oi adulte si 188 carlani de rasa
Tigaie si parte mai micd de rasa Turcana si produce branza si lapte
acru (lapte de putina).

Laptariiie Statului, administrate de Ministerul de Domenii, de la
ferma model Laza (jud. Vaslui) cu vite de rasa Pinzgau, si cea de la
ferma model Studina (Roinanati) cu vite unguresci aduse din Ungaria.

Laptaria d-lul P. P. Carp de la Tibénesel (Vaslui) cu vaci moldo-
venescl.

Laptaria D-lui Cantacuzino-Pascani de la Salcia (Sucéva) cu vite
de rasa moldovendsca.

Laptaria d-lui V. Lascar de la Codreni (Doroliof), cu vite: do rasd
Simmentlial, de rasa moldovenasca, si curcituri de amandoud rasele,
produce unt préspét si unt topit.

Laptaria Bibescu de la Comarnic.

Laptaria Basarab-Brancoveanu de la Bréza, are, dupd comunica-
rea d-lui Veterinar |. Petreseu, vaci de rasa Pinzgau si Simmenthal
aduse din Transilvania si Bucovina, unde au fost crescute, poseda
instalatiuni moderne, afara de pivnite, si lucreza cu ajutorul unei
masine cu vapor care serva si pentru mora. Parte din lapte se pas-
teuriséza. Laptele se vinde la Sinaia, transportandu-se cu cdruta in
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acest oras departat la 25 Kilometri de la Brdza, din causa dificulta-
tilor cari se opun transportului cu calea forata. Laptele se vinde la
Sinaia cu 40 bani litrul, si din laptele nevindut se fabricd unt préspét,
dat n coraerciti cu 6 lei Kilogramul, unt topit cu 4 lei Kilogramul si
diferite branzeturi fine; pentru fermentatiunea lor se construesce acum
o pivnita potrivita si de o cam data acasta operatiune se face in pivnita
din Bucuresci.

Laptaria Nigulicl din Domnesc! (Muscel) cu vaci de corcitura rasei
moldovenesci cu cea elvetiand, fabrica branzeturi grase, cascaval nu-
mit de Campulung si cascaval Nigulicl, cari se consuma in tera.

Un factor al productiunii nationale important este laptele de 6ié,
din care se scote unt de 6io si branzad in numerdse stane si branzarii
mal mult teranesct. O 6ié da pe an n termin mediu 5 Kilograme
brénza, pe mosia regala Zorlent (Tutova) 6 Kilograme. L. Colescu a
cules date asupra branzariilor taranesc!, cari incd nu sunt publicate;
din lucrarea d-sale, incd neterminata, m’am informat despre numarul
acestor branzarii. Cele mai multe se afld in judetul Olt 332, Tn judetul
Nemtu 130, Tn judetul Constanta 119, apoi vin judetele Suceva cu 86,
Teleorman cu 82, Vlasca cu 71, Arges cu 03, lalomita cu 50, las! cu
49, llomanati cu 22, Prahova cu 19, Vasluiu cu 14, Bacéda si Dolj cu
cate 10 branzarii, Tn cele-lalte judete numarul lor este mai mic.

Din branzeturile produse parte se consuma in tera si mare parte se
exporteza. Importul de branzeturi scade treptat, din 170922 kgr., in
anul 1897, la 113.727 kgr. in anul 1901, iar exportul de branzeturi a
crescut de la 535.888 kgr. in anul 1897, la 828.441 kgr. in 1901.

n ceea-ce privesce untul de vaca, sa no multumim de o cam datg,
cd de cati-va an! nu-1 mai importam si cd am Tnceput chiar a-1 exporta
in proportiune mica. Importul de unt préspet a scézut treptat Tn anul
1897 la 849 kgr., in anul 1900 la 441 kgr. iar exportul de unt préspét
si topit a fost Tn anul 1897 de 19.461 kgr, Tn anul 1900 de 24.752 kgr.

Tn regatul roman laptele se platesce mal scump decét in cele-lalte
terl ale Europei, dupa parerea nostra din causa productiunii slabe ca
consecintd a scumpetei pasunilor; V. Carnu-Munteanu crede insd, ca
scumpetea laptelui ar 11 o consecintad a micului consum, ca cu mijlécele
néstre am puté produce cantitdti de lapte cu mult mai mari decat
astadi, dacd consumul ar cresce.

n orasele francosé comerciantul de lapte platesce producatorului li-
trul de lapte cu cate 10—13 centime si 1l vinde cu 20—24 centime; in
orasele mari ale Germaniei comerciantii de lapte il cumpara de la pro-
ducdtori cu 13 pfenigi si vind litrul de lapte integral (Vollmilch) cu
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20-22 pfenigi sau 25—27 bani, afara de laptele vindut ca lapte pasteu-
risat de calitate superidra de la vacile alese, pus Tn comerciu sub
numele de Kindermilch, Kurmilch, Keirafreie Dauermilch, din care costa
litrul 30 pfenigi =37Vt bani. La Stockholm si Tn alte orase suedeze
mal mari litrul de lapte se vinde cu 20—25 bani dupa cursul nostru,
afara de laptele vindut ca garantat liber de germif tuberculose!, caro co-
std 30 32 bani litrul. La Kopenhaga comerciantul de lapte il platesce ta-
ranului cu 15 bani litrul si-1 vinde cu 27 bani, afara de cel vindut in
sticle sigilate care costa 31 bani. La Viena se vinde lapte bun, natural
cu 25—30 bani litrul, la Londra laptele importat din strainatate cu
37 bani.

Tn Bucuresci litrul do lapte de vaca natural costd vara 40 bani, érna
adesea-orf 50 bani, si numai cunsumatorii mari ca spitalele Tl platesc tot
anul cu 30 bani; la Sinaia 40 bani, la Focsani vara 25 bani, érna
35—40 bani, la Pitesci vara 20 bani, érna 30 bani, la lasi litrul de
lapte costa vara 15 20 bani, érna 20 - 30 bani, spitalele casei Sf. Spiridon
din lasi cumpara laptele de la un comerciant cu 23/, bani litrul tot
anul. Tn orasele nostre mai mari pretul ar pute scade, daca laptele s’ar
aduce din departari mai mari, si n acest cas administratiunea cailor
ferate de sigur ar face producetorilor inlesnirile posibile. Urcarea pre-
tului laptelui Tn timpul ernil existd numai la noi; in strainatate vacile
daii érna mai mult lapte decét vara, fiind érna tinute in grajduri calde,
bine hranite si bine adapate; la noi, cu exceptiunea unor laptarii
mai bine conduse, vacile dall érna mai putin lapte decat vara, fiind
in timpul ernil de obste reu adapostite si réu hranite; taranul nostru
nu intelege, cd nutretul ales, dat vacii bine ingrijite, se transforma in
lapte si recompenséza ast-fel munca si cheltuiala.

Productiunea de lapte a taranului trebue sa se maresca, pentru ca
sa aiba lapte de ajuns pentru vitel, pentru copii, si sd mai p6ta vinde
lapte sau producte fabricate din lapte; sa scié insa taranul, ca si vitelul
trebue sa se hrandscd cu lapte de ajuns, pentru ca rasa sanu se de-
terioreze. Dar taranul, mai ales Tn Muntenia, nu se gandesce la crescerea
de vite de rasa mal bund, lasé acesta grije altora, cumpara de la giain-
basi vite de munca si daca 7i dd mana si vaca. Taranul nu este con-
vins de necesitatea de a-sl hrani copiii cu lapte, si 3—4 ani dupa in-
tercare, si de folosul laptelui si al productelor de lapte ca aliment si
pentru copil mai mari; chiar cand are vaca cu lapte 1l vinde tot,
si nu opresce nimic pentru copii. In alte téri copiii taranului se bucura
cel putin de laptele smantanit, dar pe taranul nostru saracia, cate o-
data si dragostea pentru rachiu, Tl opresco a-sl procura vaca cu lapte.
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Multi cérora le da méana sa tie cate o vacd, nu o fac, afara de locali-
tatile unde se péte vinde laptele cu inlesnire.

Taranul modificd cu greu vederile sale asupra gospoddriei, dar in
fine le modificd, dupd ce s'a convins de folosul reformelor care i se
indica de persénele in cari are Tncredere, dupd ce exemple repetate
l-au povatuit. Tn tdrile scandinave si Tn nordul Germaniei scolile de
laptarie, din cari unele sunt intrunite cu scolile do menagiu pentru
fete, ali contribuit la niodernisarea gospodariei taranesci; la noi exista
asemenea scoli practice pentru baeti numai pe Domeniul (‘orénei. La
scdla centrala de agricultura de la Herastrau s'a deschis de 1 an o
asemenea scala cu numai 2 elevi; la scolile practice de pe langa fer-
mele model ale Statutul, care s'au infiintat de 1 an, nu este preva-
(jutd Tnvatatura laptariei, este Tnsa probabil ca ea se va introduce.
Regulamentul din Aprilie 1903 pentru aplicarea legii (din lulie 1901)
pentru Tnvatdamintul agricol prescrie, ca in scolile elementare de agri-
culturd elevii vor nvata crescerea si ngrijirea vitelor, ramane dar
ca administratiunile judetene si pasasca la lucru, creand fondurile
necesare pentru infiintarea acestor scoli, si ca prefectii si subprefectit
sd se ocupe mai de aprépe de starea economica si igienica a micului
cultivator.

Asta(} taranul, cu putine exceptii, n'are vito bune, flind-cd n’aro
nici tauri buni la dispositie, cici Statul, judetele, comunele nu poseda
un numar ndestuldtor de tauri; taranul nu posedd grajd bun, n’aro
pasune do ajuns, dar nici proprietarii mari din regiunile de camp
n‘all pasune in deajuns si daft taranilor locurile de pasune cele mal
proste, ast-fel vilele sunt forte réti hranite. La noi nu se intelege in
de ajuns interesul marelui proprietar do a ridica starea materiala a
taranului, iar arendasul sta une-ori putini ani pe o mosie, n care timp
cauta sa castige cat de mult, spoliaza pamintiil si asupresce pe taran.
Antagonismul ntre proprietar si taran trebue sa dispard, sa conlu-
creze unul cu altul pentru prosperaroa amanduroia.

Tn strainatate laptariile taranesc! cooperative au contribuit la ridi-
carea stdrii materiale a taranilor. Dupa G. Maior, unele laptaril coo-
perative taranesci aii fost organisate aprépe de hotarele Regalului
Romén de Svabi in Banat si de Sasi in Transilvania; S. P. Radian
a recomandat la noi infiintarea lor in anul 1882 (Studii dc Economia
rurald), G. Maior in anul 1897 si 1900 (Economia rurald). Tn anii
1897/98 si 1898/99 se prevaduse Tn budgetul Statului suma de lei 16,390
pentru exploatarea a 2 laptaril cooperative, cari Tnsa nu s'au putut
infiinta. Bancile poporane sétesci, infiintate de curand, cari desvolta



TGIENA LAPTELUI.

spiritul de asociatiune si destepta simtul responsabilitatii, vor face pe
taran primitor si pentru organisarea laptariilor cooperative, nu lipsesce
decat facerea Tnceputului.

Privegherea sanitard a laptelui din comercid.

De la nceputul civilisatiunii laptele a fost considerat ca un aliment
indispensabil pentru copii, si sunt multe secole de cand comerciul cu
lapte este priveghiat de autoritate. Acesta priveghiere trebue sa in-
c6pa la grajd, caci numai o vaca sanatdsd, adapostita in timpul aspru
Tntr'un grajd igienic, bine hranita, bine Tngrijita si curatita, mulsd de
persdne sandtdse si curate, numai laptele adunat in vase fabricate
din material inofensiv, curate, bine spalate dupa fie-care intrebuin-
tare, bine inchise, transportate ast-fel ca laptele sa nu sufere din cél-
dura aerului atmosferic, numai un asemenea lapte natural, nefal-
sificat constitue un aliment sanatos.

Falsificarea laptelui nu se operéza numai in galata, in hardao, afara
de ugerul vacii, ci modificarile ce sufere laptele in interiorul ugeru-
lui vacii cand este reu hranita, sunt identice cu adaoglrea de apa la
lapte si cu scdterea smantanii din el, si
cita o influentd larga asupra cali laptelui dobandit.
Laptele de la vacile bolnave, nelngrulte slabe, réu hranite, tinute n
grajduri rele, murdare, mulse de dmeni bolnavi si murdari, nu p6te
constitui un aliment sanatos; acesta au nteles de mult administratorii
Tnsarcinati cu carmuirea oraselor. Tn anul 1599 senatul Venetiei a ame-
nintat cu pedépsa capitald pe acei cari vor aduce in oras lapte, unt,
branza de la vite bolnave, (liamazzini. Opera omnia. Geneva 1717); in
Braunschweig s'a ordonantat in a. 1732, in Saxonia Tn anul 1753, la
Frankfurt pe Main in anul 1776, ca laptele de la vaci bolnave sa se
lepede; o ordonantd a Politiei din Paris din 1742 interdice vindarea
laptelui stricat, diluat cu apa, falsificat in alt mod, impune proprieta-
rilor de vaci, capre si magdrite, ca s& hranasca vitele lor numai cu
nutret sanatos si podepsesce cu gldba de 200 livre hranirea acestor
vite cu malt stricat de la berarii, cu ramasitele fabricatiunil de scrobéla
si cu alte materii putrede. Tn a. 1800 s’ interdis la Paris vindarea lap-
telui smantanit. Aprdpe de finele secol. XVIII se prescrie in unele
regiuni ale Germaniei, ca vacile sa se tie in grajduri curate si aerate,
sa se hranasca bine, de preferintd pe livedi, pentru ca sa facd mis-
care. (J. P. Frank, System einer vollataendigen medizinischen Politei.
Mannheim 1783. H. Napias, Hygiéne industrielle. Paris 1882).

Analele A il, -Tom, XXI'/.--3/emoriile See[, SninfiSee. 1
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Priveghierea sanitara a laptelui din comerciu se ntinde si asupra
vaselor in cari se culege si se transportd laptele. Déja la finele secol.
XVIII s'a intercjis Tn multe tari tinerea laptelui in vase de arama si
de alama, déja Tn a. 1818 s'a interzis la Hamburg si in alte cate-va
orase germane transportarea laptelui in vase deschise, neacoperito,
s’a prescris Tnchiderea lor cu capac bine potrivit, pentru ca sa nu
intre necuratenii in lapte. (Chr. D. Andersen, Sammlung der Verord-
nungen der freien Hansestadt Hamburg).

La noi, Tnaintea unirii Principatelor, nu s'al publicat masuri spe-
ciale de control al laptelui din coraerciu, si s’'a interzis numai prin
legi si ordonante Tn mod general vindarea de alimente stricate si fal-
sificate. Tn terile roméane comerciul cu lapte se face direct de produ-
centi, din acésta causa falsificarea lui nu este atat de frecuenta si de
rafinatd ca n tarile apusene.

Calitatile laptelui din comerciu se controldza astadl in tote statele
Europei, dar normele, basele acestui control sunt forte diferite, nu
numai din causa deosebirii a organisatiunil politiei sanitare, a le-
gilor penale, a obiceiurilor, ci si din causd ca laptele n'are in t6té
tarile aceeasi compositiune, caci proportiunea constituantelor Iui de-
pinde si de rasa vitelor si de clima tarii. Tn Germania, unde n ge-
neral legislatiunea sanitara este reputatda de excelenta, privegherea
comerciului cu lapte mal lasa de dorit. Ea este prescrisa de legea asupra
privigherii alimentelor din anul 1879, valabild pentru tot imperiul,
care lege stabilesce numai principiile controlului, lasand fie-carui stat
german latitudinea suficientd in aplicarea lui, si Tn unul si acelasi stat
se gasesc in diferite orase diferite regulamente, acomodate obiceiurilor
locale. M opresc la ele, fiind-ca cu téte neajunsurile lor, ele sunt mai
noud si din acasta causd mai complete dacat Tn alte state. Regula-
mentele germane cele mai noud stabilesc calitdtile laptelui admisibil,
modul de tratarea si de conservarea laptelui, masurile de luat Tn casul
de ivire de bolé in laptdrie, calitatile vaselor, modul Tnsemndrii lor
materialele din cari se pot fabrica, modul de curatire, de inchidere a lor
si declaratia obligatorie a bdlelor personalului ocupat cu industria si
cu comerciul laptelui, precum si a bélelor vitelor. Tote regulamentele
germane interdic, ca si cele din alte state, vindarea de colostru, de
lapte de vaci bolnave, de lapte Tn care s’a pus direct ghata, Tntre-
buintarea de materii colorante si conservatére, punerea in comerciu
de lapte stricat, murdar. Cantitatea admisibild de necuratenii varidza
in diferite orase: la Altona si la Hanovera se cere, ca din laptele aflat
n repaos timp de 2 ore, s& nu se depuna nici un deposit, la Hamburg
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si la Strassburg ca cantitatea acestui deposit sa fie neinsemnata, la
Dresden si la Disseldorf, ca cantitatea lui sa nu trecd peste 8 mili-
grame la litru, la Chemnitz peste 10 miligrame, la Mannheim peste
15 miligrame, n alte regulamente nu se face mentiune de aceste mur-
darii. Numai in 10 regulamente urbane se prescrie, ca in depositelo
de lapte, in pravaliile Tn cari se vinde lapte, nu se pot pastra alte
obiecte cari se descompun lesne, ori cari comunica laptelui emanatiu-
nile lor mirositére. Numai unele din regulamentele germane fac ob-
ligatorie declaratiunea bdlelor infectidse, ivite in familia ori la perso-
nalul de serviciu al laptarului ori al vindetorului. Tn privinta vaselor
se face obligatorie Tnchiderea lor eu capac bine adjustat, se interijic
vasele de aramd, de alama, de zinc, vasele réd smaltuite de pamint
ars ori de fier, dar nu se prescrie in téte partile Tnsemnarea pe vas
a calitatii, a soiului de lapte ce contine, nici modul de curdtire a
vaselor. (K. v. Buchka, Die Nahrungsmitielgesetigebung im Deutschen
Reich, Berlin 1901 ; A. Reinsch, Die gesetzliche Reglung des Milchver-
kehrs in Deutschland, Hamburg 1903).

Ceea ce face in Germania privegherea dificila, sunt multele feluri de
lapte admise: lapte de clasa I. pentru copii {Kindermilch, Vorzugs-
milch, Sanitaetsmilch, Kontrollmilch); lapte integral, natural,(Vollmilch);
lapte partial smantanit, din care s'a scos numai parte din smantana
si lapte natural amestecat cu lapte smantanit (Halbmilch, Marktmilch);
lapte smantanit dupa metoda veche (abgerahmte Milch, Magermilch),
lapte smantanitcu separator centrifug (Centrifugen-Milch); lapte pentru
sugari diluat cu apa cu adaos de zahar de lapte (Sauglingsmilch);
lapte batut, lapte acru (Dickmilch); lapte fiert, pasteurisat, stérilisat;
lapte conservat pe ghata (Eismilch): smantana de mai multe feluri,
smantana ordinara (Sahne, Kaffeesahne) si frisca (Schlagsahne).

Cele mai multe din regulamentele germane preciseza cantitatea mi-
nimald admisibild a materiilor nutritive din lapte, a substantelor fixe
c”rl rernan dupa evaporarea apei, dar si aci 0.Vserydm, mari diferente;
in unele regulamente se fixiza greutatea specifica minimald si maxi-
mald pentru ca laptele sa fie admis ca natural, in altele si propor-
tiunea substantelor fixe in parte, iar in altele numai cantitatea untului,
si chiar aceste cantitati variéza in diferitele localitati Tntre minimum
de 2,4% si de 38®/; la Brandenburg si Mihlhausen se cere numai
2480 unt, Tn Prusia, Tn mal t6td Germania de Nord 2,®/o, in Saxonia
28®l, la Francfurt p. M., Wiesbaden, Darmstadt 3®lo, la Strassburg
3a*,, la Kaiserslautern 3,870. in sudul Germaniei, In Bavaria, Wurt-
temberg, Baden, regulamentele nu se ocupa de cantitatea untului in
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parte. La Dresda si Leipaig se deosibesce lapte integral de clasa I-a
(Vollmilch i. Sorte) cu 288l «nt si lapte integral de cl. 11 cu mal putin
unt. De cétl-va ani agrarii au deschis in Germania o campanie contra
regulamentelor cari fixéza cantitatea minimala de unt din lapte; in-
fluenta acestei agitatiunii se aratd Tntr'o ordonantd a ministrului de In-
terne al regatului Saxonief din anul 1899, in care d'ce : admisibilitatea
laptelui nu trebue sa depinda de cantitatea de unt, daca laptele nu
cjntine proportiunea minimald de unt, care se crede cé& corespunde
cu laptele normal, vindotorul 7l mai pdte vinde ca lapte natural, in-
dicand pe vasul cu lapte proportiunea de unt ce contine. Acestd cam-
panie s'a manifestat si la unele adunari si consfatuiri tinute la ex-
positiunea do igiena laptelui de la Hamburg.

Cantitatea minimala a substantelor fixe ale laptelui, remase dupa
evaporarea apei, prescrisa de 19 regulamente germane, variaza intre
10:6®/« Pentru laptele smantanit prescriu unele regulamente
proportiunea minimala de unt ce trebue sa cuprindd, ea variéza intre
01@®h si 1«*/.. Pentru laptele pentru copii (Kindermilch) cer 38 din re-
gulamentele germane o priveghere osebitd a vacilor, temperatura acelui
lapte sa nu tracd peste 15'C., aciditatea lui peste 4" Soxhlet, unele
din aceste regulamente (Berlin, Charlottenburg, Halle, Chemnitz s. a.)
prescriu ca laptele pentru copii sa contie 3®/0 unt, de vreme ce lap-
tele natural ordinar péte sa cuprindd numai 2.7@/ unt.

Asupra metodei privegherii predomnesce asta-di in Germania ca si
in alte state convingerea cercurilor competinte, ca examenul laptelui
facut in strade, piete, hale cu areometrul, chiar daca servda nu-
mai ca examen prealabil pentru alegerea probelor suspecte, nu pre-
sintd garantiile necesare unei alegeri exacte, si cad tot controlul flsic
si chimic trebue sa ramana Tncredintat laboratoriilor de chimie ; astacji
ele dispun de procedari, cari permit evaluarea repede a propomunll
de unt si de cele-lalte constituante fixe. Cantitatea de unt se determina
cu ajutorul unei centrifuge mici, acido-butirometrul lui N. Gerber djji
Zirich. Ramane bine finteles, ca luarea probelor se péte incredinta
numai unor agenti onesti si inteligenti, instruiti pentru acasta si in-
zestrati cu uneltele necesare pentru transportarea si conservarea co-
rectd a acestor probe. Tn Germania si Tn multe alte state, Tn casuri
dubidse de falsificare, se ieau probe nouadin grajdul laptarului direct
de la vacd. Este insa de observat, cd laptele de la o singurd vaca in
parte pote sa fie cate odatd mai sarac Tn materii hranit6re decat media,
ca Tnsa laptele natural amestecat de la mai multe vaci, nu arata pro-
portiunl mai slabe decat media din localitate. Privegherea este numai
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atunci eficace, cand contraventiunile sunt repede pedepsite, cand pro-
cedura judiciara este scurta.

Tn orasele suedeze se Tntrebuintdza, pe langa iiiterventiunea justi-
tiei, si o masura administrativa care da folose sigure, se publicd n
gazetele locale resultatul analiselor de lapte, cu indicarea numelui
si adresei vindStorilor. Tn Suedia regulamentele nu prescriu canti-
tatea minimald a materiilor fixe din lapte. Tn termen mediu contine
laptele natural din comerciu la Stockholm 3”0 unt, laptele smantanit
0.08/0- smantana grosa 20,7"/o, smantana subtire in alte orase
suedeze un numar &re-care de probe contine mai mult unt decat 3@/,
une-ori chiar pana ia 4’ , dar chimistil Soden din Stockholm si Alén
din Gotenburg constata, cd Tn Suedia se Tmmultesc falsificarile lapte-
lui, prin vimjarea ca lapte integral a unui amestec de lapte natural
cu lapte smantanit. Tn Suedia ca si n Germania, vindetorul care vo-
esce sa falsifice laptele, are Tntru acésta un camp vast. (I. Kjerrulf,
Schiveden’s Milchhygienische Verhaellnisse, Stockholm 1903).

Tn Norvegia se cere de la laptele integral 3*, unt, cantitatea necu-
rateniilor suspendate care se depun din lapte la repaos, sa nu treca
peste 10 miligrame la litru.

Regulamentele francese considera ca cantitatea minimald a substan-
telor fixe din lapte II50®/0, a untului 2,0—S’fo-

Tn Elvetia fie-care canton al Confederatiunii are regulamentul sau:
la Zurich, Rasei, Zug, Schaffhausen se cere ca minimum substantelor
fixe din lapte 12«0, a untului 3»/o, la Luzern pentru laptele integral
11,580 substante fixe, pentru laptele smantanit 84®/, la Geneva se
examindza numai cantitatea de unt, care trebue Sa fie de cel putin
3'lo- La Zirich se admit 2 feluri de lapte, vindute in vase insemnate
deosebit, lapte integral (ganze Milch) si lapte pe jumatate smantanit
(Marktmilch), un amestec de lapte smantanit cu lapte integral; la Lu-
zern si la Bern se admite si laptele cu totul smantanit care mai con-
tine 8—970 materii fixe. Unele regulamente elvetiene mai prescriu can-
titatea maximald de acide ce se pot gasi in lapte, ea este la Grau-
bundten (Grisson) de 4,p’, la Basel 0j6*. (La Législation suisse sur
les denrées alimentaires® Bern 1899).

Tn Regatul Roman privegherea sanitard a alimentelor in general si
a laptelui Tn parte este prescrisa de legea sanitara, de regulamentele
basate pe acea lege si de Instructiunile pentru controlul laptelui din
comerciu din anul 1897. Aceste prescriptiunl, desi pasibile de 6re-cari
adaogiri, sunt in general bune, si dacad se constata ici colo neregula-
ritdti Tn privegherea comerciului cu lapte, vina nu este a legii si a
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regulanientuhu. liegulanientul de privegherea sanitara a alimentelor
si bauturilor se vor supune la inspectiuni sanitare periodice ani-
malele (vaci, bivolite, of, capre, magarite) ale caror lapte se aduce in
comercil, grajdurile Tn cari sunt tinute acele animale, localele n cari
se pastreza laptele, precum si uneltele, aparatele, vasele cari servesc
pentru mulgeroa, pastrarea, masurarea si transportarea laptelui; aceste
prescriptiunl Tnsd nu se pazesc. Regulamentul mentionat contine ré-
gulé cu totul moderne asupra igienei laptariilor, a grajdurilor si a
vitelor, asupra curdtirii lor, a ugerului vacii, a persénelor insércinate
cu mulgerea, asupra bdielor acestui personal si ale vitelor cari cer lu-
area de masuri extraordinare, asupra vaselor cari servesc pentru cu-
legerea, pastrarea si transportarea laptelui, asupra curatirii si desin-
fectarii lor, asupra curateniei localelor in cari se patraza si se vinde
lapte.

Desi la noi laptele de vaca este obicinuit mai bogat in materii fixe
decat n alte tari, desi contine 4—5@,, unt, iar laptele de bivolitd 5—9",
regulamentul nostru cere de la laptele de vaca cantitatea de cel putin
116,70 materii fixe, 35070 unt, de la laptele de bivolitd cel putin 128l
materii fixe si 8’/o unt, de la laptele de 6ié 1570 materii fixe si fi'lo
unt, de la lapte de capra 13®/ materii fixe din cari 470 unt, de la sman-
tana cel putin 1270 unt. Regulamentul nostru admite numai un singur
fel de lapte, laptele natural, integral si nu permite vintjarea de lapte
smantanit. Regulamentul roman nu prescrie un grad minimal de aci-
ditate a laptelui, ea este la noi dupd A. Poltzer pentru laptele de vaca
in termen medil de 5°, pentru laptele de bivolita intre 6 si 9.

Falsificarea laptelui este la noi mai simpla decat in alta parte, frauda
cea mal obicinuitd consta in sc6terea din lapte a partii din smantana
si Tn addogire de apa, de rare ori in adaogire de fdina ori de scrobala.
Tn unele manuale de Igiena se face mentiune de falsificarea laptelui
cu creeri de arilmale, ceea ce nu este exact, un asemenea licid n'ar
mai presintd aspectul unul lapte normal si nu l-ar cumpdrd nimeni.

Conservarea laptelui contra acririi prin addogire de carbonat do
soda, de borax, acid salieilic, salicilat de sodd, formol, este la noi ase-
menea férte rard.

Va trebui ca si la noi, in orasele unde se mai exaraindza laptele
n strade si in hale, sd se reducd acéstd lucrare la luarea de probe
prin perséne cinstite si instruite pentru acésta, si tota cercetarea sa se
savarsesca in laboratoriul chimistului ori farmacistului, care va deter-
mind mai cu sema cantitatea untului.

De curand Parmentier a descoperit o procedare noud pentru con-
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statarea falsificarii celei mai frecuonte a laptelui, a celei de adaogire
de apd, si a comunicat Academiei de Medicina din Paris in luna Martie
1903 acesta procedare, Kryoseopia, fixarea temperaturii la care laptele
inghéta. Laptele natural inghetd la temperatura de—0s6@C, daca un
lapte Tnghatd la temperaturd mai ridicata, este falsificat.

V. Sion si N. Laptos au propus, ca lactoprocipitinele specifice sa fie
utilisato pentru recundscerea fraudei comerciale, consistand in ameste-
carea lapturilor si a productelor de lapte cu valdre diferita. (N. Laptes
Precipitinele aplicate la diferentiarea laptelui, Tesd de doctorat n
medic. lasi 1902).

Boléié laptelui.

Trebue sa distingem intre stricarea laptelui din lipsa de curatenie
si Tntre infectarea lui prin bdléié animalelor, de la cari provine lap-
tele, si chiar a 6menilor cari manipuldza cu lapte.

Laptele atrage lesne din atmosfera emanatiunile mirositére aflate in
ea, de aceea este necesar ca grajdul sa fie tinut curat si ca, daca se
mulg vacile in grajd, sa se departeze dintr'insul laptele ndatd dupd,
mulgerea fie-cdrel vaci in parte, sd nu se astepte ca sa se termine mul-
gerea tutulor vacilor din grajd. Tn lapte se gasesc mai tot de-auna
murdarii provenite din atmosfera murdara a grajdului in care s'a
muls vaca, a localului in care s’a pastrat laptele Tn vase deschise,
murdarii catjute in lapte de pe corpul vacii necuratat, de pe ugerul
ei nespdlat, de pe vesmintele si manile persénei care mulge vaca
cantitatea acestor necuratenii este considerabild; dupa A. Stutzer
(Th. Weyl, Handbuch der Hygiene lena 1884) si M Rubner {Ueber
den Wertk der Milch als Nahrungsmittel, Hamburg 1903) se péte
privi ca lapte curat un lapte, care imediat dupa raulgere contine la
litru numai 5 miligrarae de necuratenii, si se mai considera ca admi-
sibil un lapte care nu cuprinde din ele mal mult decat 10 miligrame
la litru. Cu cat cantitatea acestor materii strdine este mai mare, cu
atat cresce pericolul stricarii laptelui prin partile solubile extrase din
necuratenii, cari parti solubile nu se mal pot departd prin strecu-
rare, de aceea se impune, pe langa manipulare curatd, aseptica, si stre-
curarea laptelui indatd dupa mulgere, fara perdere de timp. Aceste
necuratenii contin si particele microscopice de excremente animale,
prin urmare si bacterii din nauntrul canalului digestiv, Bacterium
coli commune, s. a. Este dar necesar, ca imediat dupa strecurare laptele
sa se racdsed repede la temperaturd de mai putin de 10@C, si sa se
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mantie Tn timpul pastrarii si a transportului la acostd temperatura,
la care obicinuit bacteriile din lapte nu se Tmmultesc, sau sa se ncal-
(Jésca laptele in Tntregime la 60———si s& se mantio 20 minute la
acéstd temperaturd, pentru ca sa mora germii ordinari ai laptelui, si
apoi sa se rScascd laptele pentru ca sa nu se desvolte sporii ramasi
in vidta. Prin fierbere la temperatura mai Tnaltd decat de 70°'C, chiar
la 100°C nu se ucid t6té microorganismele, si resistd mai ales bacilii
din grupa numitd bacilii finului (Heubacillen) cu sporii lor forte trai-
nici, si daca dupa fierbere nu pastram laptele la récore, sporii acestia
se desvoltd si pot produce o otrava violenta, care este causa gastro-
enteritelor adesea-ori mortale ale copiilor mici. Laptele se mai stricd
prin cantitati minimale de lapte vecliiti, fermentat, ramas Tn vasele
de lapte dupa curatirea lor incompletd, prin bacterii din apa mur-
dard cu care s’a spalat vasul sau cu care s’a falsificat laptele.

Tn interiorul glandei mamelare sanatdse nu se afla bacterii, ele se
pot Tnsd introduce in orificiile canalelor prin cari se scurge laptele,
de aceea este bine, ca cele dintai picaturi de lapte cari se scurg la
mulgere, sd se lepede. Bacterii se gasesc si in laptele femeilor bol-
nave, deja Tn anul 1885 Escherich a constatat un coc lieuifiant si Sta-
phylococcus citreus Tn laptele femeilor bolnave de crapaturi si de
excoriatiuni ale sfircului tatei; Bum Tn 1886 si Karlinsky in 1890 al
gasit bacterii In laptele femeilor bolnave do febra puerporala. Chiar
in laptele vacilor sénatose se gasesc microorganisme, cari au fost im-
portate in el la mulgere, la pastrare, chiar dupa fierberea Iui. Lapte
de vaca aseptic, natural, nemodificat, nesterilisat nu se gasesce, ci
numai lapte sarac in bacterii. Din bacteriile saproflte si din ciupercile
cari se afla mai adesea-ori in laptele do vaca, mentiondm dupad H-
Weigmann din Kiel (Die Saprophyten der Milch, Hamburg 1903):
Bacterium coli commune, Bacillus lactis acidi Leichmann, Bacillus
acidi lactici Ilueppe, Bacillus lactis aerogenes, Bacillus subtilis. Péni-
cillium glaucum sadi Mueor racemosus, Oidium lactis.

Din téte bacteriile contribue mai adesea-ori la stricarea laptelui Ba-
cillus lactis acidi, care se afla adesea-ori n atmosferd, in apd, pe nu-
tretul vitelor; introdus in lapte el provoca fermentarea partii din lac-
tosa, din saharul de lapte, care descompunéndu-se in acid lactic, acid
carbonic, urme de acid acetic, de acid succinic si de alcool, da laptelui
un gust acid. Parte din acidul lactic formdza cu caseina o sare. Prin
actiunea bacilului laptelui acru nu dispare toté lactosa, caci dupa im-
multirea cantitatii de acid lactic bacilul laptelui acru nu malpéte cresce
si a se TImmulti, dar acidul lactic provoca coagularea laptelui, care in-
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tra cu atat mat repede, cu cat temperatura laptelui este mai ridicatd,
prin urmare cu cat cantitatea acidului lactie este mai mare, la tempe-
ratura de 10“C. in 48—72 ore, la 20“ in 12—20 ore, la 31®C in 7 ore.
Daca se adauga laptelui o substanta alcalind ca soda (ceea ce nu este
permis), se amana coagularea lui, nu se opresco insa Tmmultirea bac-
teriilor si formarea de acid lactie, laptele se piesinta atunci cu aspect
normal, desi este stricat. Unele bacterii anaerobé forméza din lactosa si
din albumina laptelui descompusa, pe langa acid lactie, si acid butiric
si corpuri cari mirése a putregaiu si a branza putreda: Clostridium
butyricum Prazmowski, Granulo-bacillus saccharo-butyricus n cele 2
forme ca immobilis liquefaciens si mobilis non liquefaciens (Schatten-
froh, Grassberger). Albumina laptelui se mai descompune prin actiunea
unor bacterii aerobe, cari nu daii nascere altor corpuri mirositore, afara
de acide grase volatile, cari produc nsa un ferment triptic, capabil a
peptonisa caseina, a o disolva, a o descompune in Albumose si Pepton,
a forma si Leucina si Tyrosina; ele exercitd o actiune utila la fermen-
tarea branzeturilor.

Duclaux (Chimie biologique) a descris numerdse bacterii aerobe ale
laptelui: Tyrolhrix tenuis, T. filiformis, T. geniculatus, T. distortus,
T. turgidus, T. seaber, T. virgula, si alte bacterii anaerobé ale laptelui:
Tyrothrix urocephalum, T. claviformis, T. catenula; unele din ele jdca
un rol important la fermentarea branzeturilor, altele produc in lapte
corpuri toxice analégé cu ptoinaine, Vaughan le-a numit tyrotoxine;
ele produc mai ales n timpul céldurilor de vard, cand laptele se des-
compune mai lesne, otravirea copiilor hraniti cu lapte stricat, care se
manifesta prin semne cholériforme si aduc adesea-ori mérte.

Cate odata se formeza pe suprafata laptelui pastrat in locale mur-
dare pete albastre, datorite desvoltdrii unui péarasit, Bacillus cyano-
genus, care descompune caseina, producand un corp care prin acid
lactie se coloréza albastru, (F Hueppe, 1889, A. Stutzer, 1896). Un pa-
rasit analog al laptelui este Bacillus cyaneo-fluorescens. Asemenea se
pot forrna pe lapte pete rosii, nu numai prin scurgerea de sange n
urma lesiunii vaselor sanguine ale glandei mamelare, ci si prin des-
voltarea parasitului Bacteriura lactis erythrogenus (Hueppe si Groteii-
felt), Sarcina rosea, Protococcus prodigiosus (K. Menge, A. Stutzer).
Pete galbene se formaza in lapte prin presenta parasitului Bacillus
synxanthus Schroeter. Laptele péte deveni viscos, gros, prin importa-
rea n el a mal multor bacili : Bacillus lactis viscosus, si altii, descrisi
de Adametz, Weigmann, Schmidt-Mihlheim.

Laptele de la vite afectate de bélé acute nu se péte da in consuma-
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tiune, desi inai multe din ele, afara dc Afte epizootice si de Dalac,
nu se comunicd omului; niiilgerea si Tngrijirea unei vaci bolnave de
dalac este chiar periculdsa pentru perséna careia este incredintata. Boléié
septice, piemia, febra puerperala, modifica calitatile laptelui. Asemenea
nu se péte da in consumatiune laptele vitelor aflate Tn starea de in-
ciibatiune dupd@ muscaturi de animale turbate, al celor cari sufer de
cancer, de actinomicosa, obicinuit Tnsa vacile bolnave de béle cronice se
tae Tnainte de a slabi cu totul. Colostrul, laptele secietat in cele din-
tai <lile dupa fatare, mai condensat decat laptele normal, muls cu 6—7
<}ile Tn urma, este un aliment potrivit pentru vitel, dar nu trebue s&
se amestece cu laptele ordinar din comercid.

Din t6té bélele vacilor ne intereséza mai mult tuberculosa, fiind-ca ea
este mai freiiuenta la vitele bovine silarimator? decétla om. Tn anul
1882 R. Koch a descoperit bacilul tuberculose! omului si a vitelor. Smith
in anul 1900, R. Koch si Schiitz, in anul 1901 au constatat, c& bacilul
tuberculosei vitelor bovine are pentru om un grad de virulentd mai
slab decat bacilul tuberculosei omului. Nu putem insa afirma ca ba-
cilul tuberculosei vitelor, prin urmare si laptele crud care contine ase-
menea bacili, ar fi inofensiv pentru om. Bacilul tuberculosei se afla
rar in laptele vacilor tuberculdse, la care bia incd nu s'a generalisat
si n'a afectat ugerul. Dupa Stanstrom nu se gasesce bacilul tubercu-
lose! in laptele chiar al vacilor cu tuberculosa generalisatd, daca ugerul
nu este afectat. Bacilul tuberculose! mai péte trai Tn untul préspot,
facut din laptele nepasteurisat de la vacile bolnave de tuberculosa
ugerului; acel bacii moéré insa in putine branzeturi, Tn urina
fermentari! lor. La ultimul congres antituberculos, tinut la Berlin in
anul 1902, s'a mal manifestat divergenta de opiniun! asupra periculo-
sitati! tuberculose! vitelor bovine pentru om.

Tuberculosa vitelor bovine este mai frecuenta in strainatate decat
la noi. Rasa rustica a vitelor ndstre este raa! resistenta. Tmprejurarea
cd la no! stabulatiunea, tinerea vitelor n permanenta Tn grajd nu este
reguld ci exceptiune, expune vitele ndstre ma! rar la infectiune, decat
vitele de rasd mai delicatd, inchise in grajduri, unde o singura vita
tuberculdsa infectd vitele vecine cu easi treptat si altele mal departate.
Dintr'o lucrare noud, vTh. Rosatzin, Miiek und Tuberculose, Hamburg
1903«, Tmprumutam datele urmatdre; Dupa statistica abatoriilor din
Germania sunt tuberculdse din vitele bovine adulte 20"/0. sau in tOta
Germania astacjl 3 miliéne de animale. Pentru vaci in parte propor-
tiunea este mai mare, Tn regatul Saxonie! sunt afectate de acésta béia
3670 din numarul vacilor. Tn Danemarca s’au gasit tuberculése 31%'
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din vitele bovine, in Suedia 30—4270. T» Belgia 48“,0. in Anglia 26- SO«/»,
in Francia 25@/0. in diferitele state ale Americei 4 507# Dar propor-
tiunea vacilor bolnave de tubevculosa ugerului este cu mult mai mica.
Ostertag admite, cA din vacile afectate de tuberculosa generalisatd
5—10@/« sufer de tuberculosa ugerului, dupa Rieck Tnsa IT’/g din numarul
vitelor tuberculose, astfel in Germania sepdtegasl| tuberculosa ugeru-
lui la 05 -lo7, dupd Rieck, la 47# dupa Ostertag, din numarul vitelor
bovine. Statisticele englese dau proportiuni mai mari de tuberculosa
ugerului, ea s’ar gasi dupa Stoekmaii la 770, dupd loung si Wolker la
10’/o din numarul vitelor bovine englese. Pentru ca s& se constate de
timpurit tuberculosa ugerului, Tnainte chiar de a apare bacilli tuber-
culosel in lapte, veterinarii se servesc de nisce harpune, instrumente
cu cari scot din tesdtura ugerului bucétele forte mici pentru examenul
microscopic.

Pentru regatul roman nu posedam date statistice asupra cestiunii
care astadi ne interesaza mai de aprdpe, nu cundscem frecuenta tu-
berculose! ugerului la vacile romanesc! si statisticele abatoriilor nu ne
pot lumind asupra frecuentei tuberculose! la vacile cu lapte.

Dupd datele adunate de Th. Benze, se gasesc in abatoriul din Bu-
curescl din bovideele adulte 4 la 1.000 tuberculdse, dupd I. St. Fortuna
in abatoriile celor-lalte orase ale Roméaniei 5—38 la 1.000; causa acestei
deosebiri este dupa I. St. Fortuna Tmprejurarea, ca in Bucuresci vitele
se taie numai noptea, cand un examen scrupulos este mai dificil, iar
n cele laite orase vitele se taie (Jiua.

La tuberculinisare Tnsa reactionaza la noi in termen medit 6 la 100
din vitele bovine. La animalele carora s'a injectat tuberculina, se de-
nunta prin ridicarea temperaturii lesiunile tuberculése cele mai mici,
neinsemnate, ascunse, cari nu se constatd la metoda de examinare
obicinuitd Th abator, si cari lesiuni nici nu ne interesaza la aprecierea
valori! igienice a carnii.

Dupd numarul Tnsemnat de vaci, gasite Tn strainatate afectate do
tuberculosa ugerului, este natural cd Tn laptele de vaca se afla adesea-
ori bacili! tuberculosei. O confirmd, afara de cercetarile bacteriologice
ale laptelui, observatiunea unor economi, ca viteii si rimatoril hraniti cu
necurateniile scése din lapte cu masina centrifuga se bolnavesc adesea-
ori de tuberculosa. Laptele din comerciu amestecat si provenit de la mai
multe vaci sanatdse si bolnave, contine adesea-ori bacili tuberculosei,
nu este nsa just ca sd judecdm periculositatea lui dupa experimen-
tele de laborator. la care se injectéza acel lapte in cavitatea perito-
neald a unor animale, experimente cari nu corespund cu procedarea
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naturald ; infeetiunea experimentald ar trebui sa se faca pe cale stoma-
cala, la care dupd Ostertag s’ar cere un numar de bacilil tuberculoset
de 2 miliéne ori mai mare decét la injeetiunile peritoneale. Canalul in-
testinal sanatos se apdra contra unui numar mic de bacill ai tuberculosef,
numai nimicirea unui numar mai mare al acelor bacili intrati Tn tubul
digestiv devine mai dificila, si de fapt casurile de tuberculosa intes-
tinald sunt relativ putin frecuente la copii, forte rare la adulti. De
vreme ce la Berlin si la Paris tuberculosa intestinalda primara a co-
piilor n’are frecuenta mal mare decat de 3"/» din numarul deceselor
de copii, statisticele englese aratd o proportiune cu mult mai mare;
nu seim dacd n Anglia se da copiilor lapte crud mai adesea ori de-
cat 1n alte tdri, unde obicinuit li se da numai lapte fiert.

Experientele facute cu animale Tn cel din urind ani, pentru a se
constata daca tuberculosa omului este identicd cu cea a vitelor, sunt
forte numerdse, reproducerea lor ar trece peste cadrul acestei lucrari;
resultatele lor difera dupa diferitele metdde ale incercérilor si dupa
specia animalelor infectate, se pare Tnsa, mal ales dupa experimentele
la maimute executate de Nocard, cad ambele virusuri sunt identice,
diferite numai prin gradul virulentei, cd omul este primitor pentru
ambele virusuri, Tnsd Tntr'un grad superior pentru virsul tubercu-
loset omului, Tntr’'un grad mai slab pentru acela al vitelor bovine.
Nu putem asemenea trece cu vedere faptul, cd 6menii cari manipuléza
cu cadavrele animalelor tuberculdse, dobandesc céate odata tuber-
culose cutana.

Se impune dar, ca sd se ied masuri pentru stirpirea treptata a
tuberculosei vitelor, ca sa nu se ded copiilor lapte nefiert, ca sa se
observe strict prescriptiunile regulamentului de privegherea sanitara
a alimentelor si bauturilor, mai ales in ceea ce privesce controlul ve-
terinar al vacilor din laptaril, ca sa se taie vacile gasite tuberculdse,
ca .sa se intebuinteze. pentru prasitd numai animale absolut sanatose.
Injectandu-se subcutan unul animal o cantitate micd de tuberculing,
toxind extrasa din culturi de bacili tuberculosl, se ridica obicinuit
temperatura acelui animal cu P—L88C. cand este tuberculos, afectat
chiar de lesiuni tuberculdse forte neinsemnate, incipiente ; tuberculind
obicinuit nu produce nici o reactiune la vitele neatinse de tuberculosa.
Ne servim dar de tuberculind pentru stabilirea diagnose! in casuri
dubidse, luand precautiunl contra fraudei, caci daca cu 2—3 le Tnaintea
tuberculinisarii oficiale o vitd tuberculdsa a fost deja tubereulinisata,
a doua tuberculinisare produce numai atunci efect, daca se face dupa
trecerea de mal multe cjile. Animalele cu tuberculosd generalisata,
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fértc Tnaintatd, nu reagaza la tuberculing, flind-cd organismul lor s’a
deprins cu actiunea ei, dar in casurile de tuberculosd constatata prin
semne clinice, nu mal trebue s& recurgem la tuberculinisare.

Tuberculinisarea metodica a vitelor, introdusd déja in mai tdta Eu-
ropa si in Statele-Unite ale Americei, Tnlesnesce selectiunea vitelor de
reproductiune pentru asigurarea sanatatii rasei; in Danemarca Bang
a organisat in anul 1892 tuberculinisarea sistematica si a constatat
tuberculosa la 32890 din vitele examinate, in Suedia s’au gasit tu-
berculése 31.’2 din vitele tuberculinisate; Tn amandoud aceste tari se
lucréza de atunci cu staruintd pentru excluderea de la procreatiune a
vitelor tuberculése, spre a se dobandi cu timpul sdnatatea rasei Tn-
tregi; dar nu se prescrie tdierea imediata, fara distinctiune, a tuturor
vitelor constatate tuberculdse si afara din laptarii, in acele tari in
cari numarul acestor vito este mai insemnat si undo uciderea lor ar
provoca perturbatiuni economice. Péte ca cu timpul noua metoda a lui
Behring pentru imunisarea copiilor contra tuberculosel se va putd
aplica si la animale. Behring, prin injectarea repetatd de tuberculina,
imunisaza vitele contra tuberculosei si cresce ast-fel vaci imune; copiii
hraniti cu laptele acestor vaci devin imuni contra tuberculosei, se
introduc ast-fel in organismul lor antitoxine cari Ti apara contra
tuberculosei.

Tn Danemarca, Suedia, in Germania s’ali format asociatiuni pentru
controlarea vacilor cu lapte si a vitelor de prasila, «Herdbuchgesell-
schaften » ele contribue la reducerea numarului vitelor tuberculdse si
vor reusi cu timpul ca sd extermine cu desavarsire acastd bola, sa
formeze ciredl cu garantia absolutd a sanatatii. Organisatiunea unor
asemenea societati cere nu numai mijl6ce banesci, ci si cultura Tnain-
tatd, pentru ca toti proprietarii mari si mici de vite sa Tntelaga uti-
litatea acestei actiuni si sa o primascd. La noi inca n’a venit timpul
pentru ea, dar si cu inijlocele de cari dispunem asti<ji, cu legile si
regulamentele n vig6re, putem s& contribuim pe scard larga la ra-
rirea tuberculosei, aplicandu-le cu scrupulositate. Ceea ce cerem in
primul rand, este depdrtarea din grajdurile laptariilor si chiar din
ciredi a vitelor afectate de tuberculosa deschisa, adecd de tubercu-
losa laringelui, plamanilor, ugerului, testiculelor, uterului, canalului
intestinal si sa sfatuim pe crescatorii de vite, ca viteii indatd dupa
nascere sa-i separe de mumele lor si sa-i hrandsca cu lapte fiert de
vaca sau de Gié.

Tn Romania se tuberculiniseza periodic vacile din unele laptarii mai
mari si se elimindza vitele tuberculdse. Acest control, cu departarea
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din laptarie a vacilor bolnave, este mal putin exact in unele din laptiiriile
cari aprovisionéza Capitala. Tn unele laptaril din apropierea orasului
Bucuresci si din judetele departate de Capitald, s'a infiintat de buna-voe
un control veterinar corect, In altele nu se tuberculinisesd de fel. In
rada orasului Bucuresci, dupd comunicarea veter. Irimia Popescu, s'ali
tuberculinisat pentru ultima dra in luna Maiu si lunie 1902, 150 vaci
si bivolite, din carf a reactionat 1; este nsa cert cd in oras se afla
mai mult decat 150 vaci si bivolite. La Focsani nu se tuberculiniséza
de loc, in capul oraselor in cari acest serviciu se face in mod mai
consciintios se afld Ploeseii, asemenea se tuberculiniséza in cele mai
multe alte orase (I. St. Fortund). La scdlele de agricultura si la fer-
mele model se tuberculiniséza periodic vitele si se departaza cele tu-
berculése. La ultima tuberculinisare, facutd Tn anul trecut de P. Riegler
si C. Motas, la ferma scOlel Striharet n’a aratat nici un animal reac-
tiune tipica, la ferma Studina din 36 vite au reactionat 6, 2 vaci si
1 taur moldovenesc! si 2 vaci si 1 taur Pinzgau, la ferma scdlef centr.
de agriculturd Herastrau din 95 vite aii reactionat tipic 7 vaci (A. Lo-
custeanu).

Sunt 5 ani de cand, in conformitate cu legea de politie veterinara,
s’a Tnscris la noi tuberculosa vitelor Tntre boléié infectiose, la cari
se aplicd masuri extra-ordinare, ntre altele uciderea animalului pe-
riculos cu despagubirea proprietarului, dar acéstd prescriptiune nu
se aplicd in mod general tuturor vacilor bolnave de tuberculosd, ci
numai vitelor de macelarie in unele orase, unde Primariile all alocat
in budget fondurile necesare pentru despagubire.

Vitele importate din strainatate se examinéza de veterinari la punc-
tele de intrare, al caror numar este mic, si se tuberculiniséza in co-
muna de destinatiune.

Conservele de lapte- Preparatele de lapte pentru copil.

Conservarea laptelui prin adaogire de substante, cari prin actiunea
lor chimicd nimicesc fermentii capabili a-1 strica, nu se permite din
motive de igiend; sterilisarea laptelui in vase inchise ermetic si pa-
strarea lui Tn acele vase ar represinta un mod perfect do conservare,
daca prin incélzire la mal mult decat 708C. n’am modifica constiluti-
unea laptelui si gustul lui. Conservarea laptelui prin fierbere este Tnsa
raspanditd, si aparatul lui Soxhlet pentru pasteurisarea laptelui in casa
consumatorului in sticle raid, este si la noi cunoscut. Am aratat déja
mal sus, ca in general nu recomandam sterilisarea, ca preferim pas-
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teurisarea laptelui, incalijirea Iui numai la 60—65@C. timp de 20 minute.
Conservarea laptelui prin inghetare nu este practica, caci la transfor-
marea lui Tn ghatd se separa din el o cantitate de licid férte bogat
in albnmind si in lactosa, iar untul se Tmparte in laptele Tnghetat in
mod férte inegal si la desghetarea lentd untul inchegat nu mal de-
vine licid.

Daca voim sa conservam laptele pentru un timp mal lung, pentru
calatorii departate, pentru trimiterea lui n regiuni tropicale, pentru
aprovisionarea navelor, a spitalelor de rasboiu, ne servim de laptele
condensat, preparat dupa adaugirea de mult zahar, prin evaporarea
partii din apa Tn vacuum (aparat de evaporare din care se scote
aerul atmosferic). Laptele condensat mal contine 25'/« apd, 127« ca-
seind si albuming, 10°fo unt, 14/« lactosa, 2’/ saruri si 37’0 zahar, el
se diluézd cu 3—4 parti apd, dar nu constitue un aliment potrivit
pentru copil mici, din causa cantitatii prea mari do zahar. La expo-
sitiunea de lapte din Hamburg, dintre numérdsele conserve de lapte, a
fost distinsd ca cea dintaiu laptele condensat norvegian fara adaus
de zahar al Dahl-Milk-Companiel din Holmerstrand, fabricarea ei a
fost perfectionatd prin omogenisarea laptelui dupa metoda lui Gaulin,
prin supunerea laptelui la presiunea de 250 atmosfere pentru strivi-
rea globulelor de unt Se mai gasesc in comert si alte preparate de
lapte condensat fard zahar, ele mai contin insa peste 66'« apa. Prin
evaporarea complectd do apa nu so pdte dobandi din laptele integral
0 conserva uscatd gustdsa, mal lesne insa din laptele smantanit. Din-
tre preparatele de pulvere de lapte expuse la Hamburg, doud aii
fost solubile Tn apd, acela al lui Held din Kopenhaga, fabricat din
lapte fara adaus, si pulverea fabricata de fratii I'fund din Dresda cu
adaus de zahar.

Preparatele de lapte pentru copii au scopul de a inlocui laptele matern
pe care nu-1 péte suplini in mod perfect laptele de vacd, de capra ori
de magarita in starea naturald, neavénd aceeasi compositiune ca laptele
(le fomee. Multl copii supdrta bine laptele de vaca natural sau diluat cu
apa fiertd, mai ales cand mumele lor sunt deprinse cu curatenia nece-
sara la gatirea hranei, cand ele masora bine portiunea fie-earel mancari
spre a nu Tncarca stomacul copilului, si cand ele au timpul necesar de
a Tngriji copilul; iar multi altf copii nu digera bine laptele de vaca, si
cand sunt hraniti cu el rdman Tnapoi in crescerea corpului si se bol-
navesc de bélé ale canalului intestinal. De aceea se aduc laptelui de
vaca modificari complicate, spre a-I acomoda trebuintei fisiologice a
copilului si se fabricd numerése preparate de lapte pentru sugari. in
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realitate existd intre laptele de vaca si acela de femee o deosebire
calitativa si cantitativd a constituantelor hranitdre, a albuminel, ca-
seinel, untului, lactose, a fosforului combinat cu materii organice, a sa-
rurilor minerale. De vreme ce in laptele de femee cantitatea caseinei
se afla cu cea a albuminel in raportul de 3 :7, ea este in laptele de
vaca de 10:2. Caseina din laptele de femee coaguleza in stomacul
copilului n floeone fine, moi, de vreme ce caseina din laptele de vaca
forméza cheguri grése, compacte, cari se disolva cu greQ. In laptele
de femee predomnesc combinatiunile organice ale fosforului, in lap-
tele de vacd cele anorganice. Asemenea difera compositiunea untului
din amandoua felurile de lapte, in untul de vaca se afla cantitati mai
mari de acid butiric, capabil a iritd canalul digestiv al copilului. Lap-
tele de femee contine mai multa lactosa si mai putine saruri anorganice
decat laptele do vaca. in cursul aldptarii materno compositiunea lap-
telui se modifica treptat Tn raport cu crescerea copilului, de vreme
ce atat preparatele artificiale de lapte pentru sugari, precum si lap-
tele de vaca natural, provenit din amestecarea laptelui de la mai multe
vaci, are o compositiune constanta si nu corespunde intocmai cu tre-
buintele variabile ale organismului copilaresc. (Edlefsen, Sanglings-
milch und Milchpraparale, 1903).

Cu tote acestea, in lipsa laptelui matern si in lipsa de doica, lap-
tele de vacd, de caprd, de magarita este singurul aliment potrivit pen-
tru copil, in orl-ce cas copilul il suportd mal bine decéat alte alimente,
si mai alea Tnaintea Tntarcdrii trebue sa deprindem copilul cu laptele
animalelor domestice, iar dupa Tntarcare el trebue s constitue multa
vreme alimentul de capetenie al copiilor. La crescerea copiilor nu pu-
tem dar sa ne lipsim de lapte de vaca ori de capra, si pentru sugari
il modificdam Tn casd, fard ca sa avem recurs la preparatele din co-
merciu, cari din causa scumpete! sunt accesibile numai familiilor cu
dare de ména.

Fabricarea surogatelor laptelui de femee a inceput pe la jumatatea
secolului XIX, sub auspiciile lui Justus Liebig si ale lui Lofflund, cari
au adaugat laptelui si faina prajita, Mayer si A. Steffen 1-al ames-
tecat cu zama de carne do vitel, Abelin din Stockholm cu apa mine-
rald de Carlsbad, Nestlé din Vevey a perfectionat compositiunea lui Liebig
si a lui Loffiund in anul 1872, dar faina Nestlé o pot digera copiii
numai de la a 7-a luna a vietii Tnainte. Baginski si Hesse-1'fund ai
adaugat laptelui albus de oG stérilisat si lactosa. Ph. Biedert in anul
1880, Gaertner Tn 1890 at modificat proportiunea constituantelor lap-
telui de vaca cu ajutorul aparatului centrifug, fara adaugire de sub-
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stante strdine, departand parte din easeind. Tn loc de a dilua laptele
cu apa, Kehrer, Backhaus, Monti, Vigier adauga zér de lapte, doban-
dit prin coagularea laptelui cu ajutorul chégului. Voltmer a peptoni-
sat caseina laptelui de vaca prin adaugire de ferment pancreatic, dar
prin acasta procedare a distrus eombinatiunile organice ale fosforu-
lui si Fr. Voit a demonstrat, ca albumosele si peplénele organice nu
constitue alimente potrivite pentru copii. Tn ultimul timp s’a mai ames-
tecat laptele de vaca cu somatosd si cu sanatogen, apoi s'a adaugat
laptelui diluat lactosd, practicd combdtutd de 1. Prechtl si de altii.
Din t6té aceste artefacte, acela care se depdrteza mai putin de natura
laptelui de femee, este laptele lui Backhaus, adaugire la lapte de vacd
de zér de lapte dulce, dobandit prin coagularea laptelui cu chég,
ceea-ce se pote face si in familia deprinsa cu bucataria aseptica.

Cu 6re-care succes se hranesc in Olanda copiii cu lapte batut fiert,
din care s’a scos parte de unt: dupa recomandatiunea lui Teixeira de
Mattos si de lager .se adauga la acésta fiertura si putina faina si zahar.
Asemenea se hranesc copiii sanatosi si bolnavi cu lapte inchegat. Dupd
procedarea lui von Dingern, laptelui crud, provenit de la vaci absolut
sanatdse, mulse Tn mod aseptic, sau si laptelui pasteurisat, inchis Tntr'o
sticld, se adauga pegnina, pulvere de chég produsé de fabrica de pre-
parate farmaceutice din Hdchst, sticla cu lapte cars contine pegnind
se pune pentru 5—10 minute Tntr’'un vas cu apa calda de 40°C si apoi se
bate, pentru ca caseina coagulata sa se desfaca in particele abia visibile.

n lipsa de lapte matern, dacd muma se gasesce in neputinta abso-
lutd de a-si aldpta copilul, ea péte dar reusi sa-1 crésca cu hrana arti-
ficiala, cu lapte de vaca modificat ast-fel ca sa priesca copilului, lapte
tratat cu curatenie scrupuldsé. Mai rare-ori copiii hraniti artificial au
insa aceeasi vig6re ca copiii alaptati de mama ori de doica. Se ga-
sesc si femei murdare cari nu-sl spala sfircurile tatelor Tnainte de a
le baga Tn gura copilului, bacteriologistii ar puté culege dupa ele
bacterii patogene, Staphylcoci, mai rare-ori Streptococi, dar obicinuit
copiii nu sufer din causa ingestiunil acestor parasiti, serul de sange
al copiilor aldptati cu lapte de femee are o forta bactericida mal mare,
poseda alexine, antitoxine mai active decat acela al copiilor hraniti
artificial, si hrana lor artificiala, constituitd din lapte de vacd, este
tot-deauna cu mult mai bogata Tn bacterii decat laptele unei femei
murdare. Obicinuit nu putem dar renuntd la fierberea laptelui, desi
seim ca prin ea se modifica solubilitatea unor constituante ale laptelui,
se distrug enzimele, corpurile antitoxice din serul laptelui, se des-
compune parte din lecitina, férte necesara organismului copilului.

AnoMe A. B.-Tom. XXVI.—Vemoriii« Sect. Sivii{>fice.
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(Duelaux, Le lait, Paris 1887. Léffler, Uber Bactérien der Milch, Beri.
KI. W. 1887. Adametz, Die Bactérien der Milch, Centralbl. f. Bact 1890,
Weigraann,Z)ze Methode der Milcheonservirung, Bremen 1893. Baekhaus,
Uber Herstellung von Kindermilch, Berl. KI. W. 1890. Th. Eschericli,
Natirl. und Kiinstl. Ernéhrung der Sauglinge, Wien. KI. W. 1900. I. W.
Wichmann, i’6er Kindermilch, 1901. G. Edlefsen, Unterschiede zwischen
Kuhmilch und Frauenmilch, Miinch, in. W. 1901. Yon Dingern, Eine
praktische Methode um Kuhmilch leichter verdaulich zu machen,
Miinchen, ni. W. 1901. Girard et Bordas, Le laitet la mortalité infan-
tile, Annales d’hyg. publ. 1902. E. Moro, Die Alexine der Milch u. des
kindl. Blutserums, J. f. K. 1902. Tjeden, Kirke und Hertel, Uber Er-
hitzung der Milch in Molkereien, Arbeiten a. d. Kais. Gesundheitsamt
1902. Bordas et Raczowski. La lecitine du lait, C. R. de I’Acad. d. sc.
Paris 1903).

Bibliografia romand a Igienei laptelui.
In «rtline chronoloirica

P. Vastei, Dietetica, Buda 1830.

L. Filipesen, Manual de Economie rurald, lasi 1843.

I. Felix, Alimentatia satenului Tn jud. Muscel Tn Anal, stat si economice de D. P.
Martian, Bucurescl 1861.

Maria C. Rosetti, Mama si copilul, piar de Duminicd, Bucuresci, 1865—1866.

1. Felix, Raportele generale asupra serviciului sanitar si lgienei publice a orasului
Bucuresci, Bucuresci 1868—1892.

I. Felix. Tratat de Igiena si de Poll sanitara, T. I, Bucuresci 1870.

C. Chabndeanu, Lactatul si educatiuuea maternd, Bucuresci 1871.

P. S. Aurelian, Economia nationald. Revistd, Bucuresci 1873—1897.

P. S- Aurelian, Tera nustrd, Bucuresci 1873.

1}. Cantemir, Consilii igienice pentru crescerea copiilor, Piatra 1877.

A. Stanceseu, Alaptarea copiilor, Tesa de doct. Tn med., Bucuresci 1878.

V. (j. Cruceanu, Alinientatla, Tesa de doct. Tn med, Bucuresci 1879,

P. S. Aurelian, Tara ndstra, edit. 11, Bucuresci 1880.

I. Dragescu, Maternologia. educatia igienica, Ploesci 1880.

T. Filipescu. Raportele generale asupra serviciului sanitar si Igienei publice a o-
rasului lasi, lasi 1880—1888,

I. Felix, crescerea igienica a copiilor, cérticica poporald, Bucuresci 1882.

S. P. Radian, Economia Rurala, Bucuresci 1882.

C- Stanceanu, Alaptarea copiilor, Tesa de doct. in med., Bucuresci 1882.

R. Mawer. Célduza mamei tinere, Bucuresci 1883.

N. Chrisokefal, Alimentatia copiilor nou nascutl, Tesa de doct, in med, lasi 1887.

1 St. Fortuna, Revista de Medicina Veterinara, Bucuresci 1887—1903.

V. Carnu-Munteanu, Fabricatiunea untului, Bucuresci 1889,
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G. Rojni

Raporlele generale asupra serviciului sanitar si Igienei publice a ora-

sulul lasi, 1889—1899-

D. N. Biberi, Higiena locuintelor animalelor domestice, Bueuresci 1890.

I. st. fortuna, Tuberculosa omului si a animalelor, Focsani 1890.

P Radulescu. Ueber das specifische Gewicht des Milchseruins, Tesa, Minchen 1890.

G. Rigani, Alimentatia poporatiunii rurale, Tesa de doct. Tn med.. Giurgiu 1890.

G. Rélaceseu, Efectele gimnasticei asupra organelor secretiunel laptelui. Tesa pentru
titlul de medic veterinar, Bueuresci 1891.

N. Manoleacu, Apératorul sanatdtel, Revistd de Igiend, Bueuresci 1891—1896.

0. Bobulescu, Igiena primei copilarii, Bueuresci 1892.

I. Feltc, Rapértele generale asupra serviciului sanitar si lgienei publice a Regalului
Roman, Bueuresci 1893—1899.

N. Georgeseit, Raportele generale asupra Igienei publice si serviciului sanitar al ora-
sului Bueuresci. Bueuresci 1893—1903.

S. P. Radian, Jurnalul Societétii centrale de agriculturd, Bueuresci 1893—1903.

P. Stamatescu, Tntrebuintarea injectiunilor de Tuberculind, Tesd, Bueuresci 1893.

r. S. Moga, Alcatuirea unei gospodarii rurale, Bueuresci 1894.

7. Stefaneseu, Consideratiuni asupra Igienei si Demografiei judetului Ilfov, Bucu-

resci 1894.

Igiena. Bueuresci 1894.

G. Crainiceanu, lgiena teranului roman, Carte premiatd de Academia Romana, Bu-
curesci 1895.

jY. Wanolescu, lgiena teranulul roman, carte premiatd de Academia Romand, Bu-
curescl 1895.

Ministerul de Interne, Regulamentul asupra privegherii sanitare a alimentelor si
a bauturilor, Bueuresci 1895.

Ministerul de Int. Regulamentul pentru serviciul veterinar de orase, Bueuresci1895.

S. Stoica, Igiena copilului 1895.

Biblioteca poporald a Adm i Domeniului Coronei, Bueuresci 1896—1903,

Dion. C. Demetrescu. Laptele normal alterat si falsificat, Tesa, Bueuresci 1896.

L. Magnict, Laptele si exploatarea sa economica, tradus de S. P.Radian. Bueuresci 1896.

Albina, rewsta enclclopedlca populara BucureBcl 1897—1903.

D. Cantemir, Consilii igienice pemru crescerea copulor, ed. I, Piatra 1897.

Ministerul de Interne, Instructil pentru controlul si examinarea laptelui din co-
mercili, Bueuresci 1897.

S. Stoica, Dietetica poporala, Brasov 1897.

B. Tcitel, Consideratiuni asupra laptariei, Tesd, Bueuresci 1897.

S. Argeseanu, Notiuni de lgiend si de Medicind poporana, Bueuresci 1898.

r. C. Bufureanu, Analyses effectuées dans I'Institui de Chimie de lassy pendant
les années 1893—1897, lassy 1898.

7. St. Fortuna, Economia vitelor, Bueuresci 1898.

7. Stefanescu, Célauza sanitard si Igien Bueuresci 1898—1903.

C. Baicoianu, Economia nationald. Revistd, Bueuresci 1899—1903.

7), Jiusenchi, Priviri critice asupra agrieulturel si prasilei vitelor. lasi 1899.

£n Freytag, Regatul Roman din punctul de vedere al agrieultureT sale, Bueuresci 1899.

G. Flaior, Zootechnia, Bueuresci 1899.

Sofia Fadejde, Alaptarea, Tn revista Familia, Oradea 1899.
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Ecaterina Arbore-Rali, Mama si copilul, Bucuresci 1900.
y Camu-Munieanu, Notices sur la ferme de I'école supér. d’agricult., Bucarest 1900.
A. Ciurcu, Lipsa de nutref, Bucuresci 1900.
N. Filip, Les animaux domestiques de la Roumanie, Bucarest 1900.
/. Kalindeni, Tndemnari date Agentilor Domeniului Coronei, Bucuresci 1900.
Magnict, Sterilisarea laptelui, Bucuresci 1900.
G. Malor Economia rurald, Bucuresci 1900
K G. Negreanu, Despre lapte, Bucuresci 1900.
(I. M. Bolitereanu, Economia rurald, Bucuresci 1900.
y. Dimulescu, Tuberculina bovina, Tesa, Bucuresci 1900.
D. Constantinescu, Cultivarea celor mal bune faneturi. Caracal 1900,
1. Socec, Cultura nutreturilor, Bucuresci 1900.
Cor«. Roman, Cultura lucernel, Bucuresci 1900.
V. Ténasescit, Studii asupra pasunatulnl, Bucuresci 1900.
A. Poltzer, Analisa alimentelor si bauturi Bucuresci 1900.
Biblioteca muncitorului, Crescerea si Tngrijirea vitelor, Craiova 1901.
I. Félix, Pevete despre hrana taranilor. Bibi. Admin. Domen. Coronei, Bucuresci 1901.
i. St. Fortuna, Crescerea si imbunététirea animalelor domestice, Bucuresci 1901.
A. A'aminsii si A" T, loneicu, Causele mortali n prima copildrie, Bucuresci 1901.
S. P. Radian, Convorbiri intre sateni, Bucuresci .190L
D. Alexandrescu. Raport general de situatiunea serviciului veterinar al judetului
Iifov pe anul 1901, Bucuresci 1902.
I. Ettinger, Fermentii solubili ai laptelui de femee, 1902.
I. 3f. lacobovici, Céusele mortalitatii primei copilarii, Bucuresci 1902.
V. Laptes, Precipitinele aplicate la diferentiarea laptelui, Tesa, lasi 1902.
M. Manicatide, Causele mortalitatii copiilor, 1903.
Ministerul de Interne, Instructil pentru Tuberculind. Bucuresci 1902.
y. G. Negrescu, Notiuni de Igiena alimentara, Focsani 1902.
. Petrescu, Asupra allmema unii animalelor, Bucuresci 1903.
Tn prima copildrie, Bucuresci 1902,
rea igienicd a laptelui, Bucuresci 1902.
i In prima copildrie, Bucuresci 1902.
A. Urbeanu. Allmemalla copiilor de tarani, Bucuresci 1902.
D. Alexandreeeu, B6Iéié animalelor transmisibile la om, Bucuresci 1903.
L. Colescu, Statistica animalelor domestice Tn Romania, Bucuresci 1903.
Félix, Medicul poporului, iu Bibi. Soc. Steaua, Bucuresci 1903.
H Leon, Flora laptelui femeilor, lasi 1903.
D. Poenaru, Factorii principali Tn |mhunatal|rea animalelor, Bucuresci 1903.
S P. Radian, Studii de Economie rurala, Edlt 11, Bucuresci 1903.




